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Vorwort.

Die vorliegende Denkschrift iiber den Schlacht- und
Viehhof in Breslau hat den Zweck, die bedeutende Anlage,

deren Errichtung einen Kostenaufwand von nahezu acht

Millionen Mark verursachte, in Wort und Bild festzuhalten,
die Vorgeschichte ihrer Entstehung, die Beschreibung des
Baues selbst, sowie die nach Eroffnung der Anlage fest-
gestellten Betriebsergebnisse in einen gemeinschaftlichen
Rahmen zusammen zu fassen und hierdurch ein Werk zu
schaffen, welches nicht nur den Verwaltungen gleicher An-

o

Gemeindewesen und den Technikern, die
der Errichtung eines 6ffentlichen Schlacht-
hofes stehen, von einigem Nutzen ist, sondern auch den

lagen anderer
(=1
vor der Frage

bei dem Bau und seinen wichtigen Vorbereitungen thitig
gewesenen Mitgliedern der stidtischen Kérperschaften von
Breslau eine bleibende Erinnerung ihrer Arbeit, ihrer dan-
kenswerthen Antheilnahme und regen Bethitigung an dem
Fortschritt und der Vollendung dieses
Baues sein soll.

gemeinntitzigen

Geschichtliche Entwickelung des Neubaues.

Selten hat ein Gemeindewesen auf so lange dauernde
Vorbereitungen fiir den Bau des durch das Gesetz vom
18. Mdrz 1868 vorgesehenen Offentlichen Schlachthauses
zurtickzublicken, wie die Stadt Breslau, Wenn trotzdem
heut nicht eine Stimme mehr des Vorwurfs tber dieses
langsame Tempo der einleitenden Schritte laut wird, so
ist dies dem Umstande zuzuschreiben, dass diese Vorbereitung,
welche theils die wichtige Wahl des Bauplatzes, theils die
in starker Entwickelung begriffenen technischen Details
derartiger Anlagen betrafen, schliesslich zu einer Losung
gefiihrt haben, die bei allen Betheiligten wohl die vollste
Zufriedenheit erwecken muss.

Abgeschen von einer ganzen Anzahl von vornherein
nicht zu berticksichtigender Vorschlige aus der Biirgerschaft
oder von Privatpersonen iiber die zweckmissigste Wahl
des Bauplatzes, standen bei den stidtischen Kdrperschaften
nicht weniger als fiinf Plitze in den verschiedensten Stadt-
theilen nach einander in ernstester Erwigung; fiir alle fiinf
waren Skizzen in bedeutendem Umfange' ausgearbeitet
worden, und diese zeigten, obgleich zwischen den einzelnen
Stadien ihrer Ausarbeitung immer nur wenige Jahre lagen,
den stetig wachsenden Erfordernissen ‘der Neuzeit und dem
Fortschritte der Technik auf diesem Sondergebiete ent-
sprechend eine schnell wachsende Gestalt}mg; sie wurden
um so umfangreicher, je mehr die bei anderen Gemeinden
inzwischen gesammelten Erfahrungen einen klaren Ueber-

blick tiber die einem modernen Schlachthofe zu gebenden
Einrichtungen und Einzelanlagen boten.

War doch, um nur einen Punkt hervorzuheben, anfing-
lich die Errichtung einer Fleischkiihlhalle, also eines jetzt
als durchaus unentbehrlich geltenden Theiles des Schlacht-
hofes, fiir Breslau nicht in Aussicht genommen!

Die langsame Entwickelung, die der Bau eines neuen
6ffentlichen Schlachthofes nahm, hatte seinen Grund zum
Theil auch darin, dass Breslau seit Jahren einen den Be-
diirfnissen einigermaassen geniligenden Viehmarke, (
dings in den Hinden einer Aktien-Gesellschaft! —) besass,
und weiter auch einen Offentlichen Schlachthof, welcher,
obgleich Jahrhunderte alt und von sehr beschrinktem Um-
fange, wegen seiner bevorzugten Lage das Bediirfniss nach
einem neuen Schlachthofe in den Kreisen der
Interessenten weniger dringend erscheinen liess.

Deralte Schlachthof, friherKuttelhofgenannt, hateine
lange, mit den Fleischermitteln eng verbundene Geschichte.

aller-

nichsten

Die grossen Fleischbidnke hinter der Elisabethkirche
diirften so alt sein wie die deutsche Stadt Breslau selbst.
Es scheint, dass Herzog Boleslaw sie bei der Stadtgrindung
1242 dem Stadtvogt geschenkt hat.

Heinrich III. richtete dann 1266 am Neumarkt 24 neue
Binke ein, die er sammt dem dazu geho6renden Schlacht-
hofe (an der spiteren Breitenstrasse) an drei Biirger ver-
kaufte. Im Jahre 1350 gestattete Kaiser Karl IV. der



Stadt zur Erhéhung ihrer Einkiinfte 12 neue, der Gemeinde | 1615 neu gebaut. Der alte Kuttelhof war ein hélzernes auf

zinsbare Binke anzulegen. Seit dieser Zeit ist die Zahl
der Fleischbinke nicht vermehrt worden; 1810
diese 77 Gerechtigkeiten auf Grund des Gewerbesteuer-
ediktes mit je 1560 Thalern abgelost.

Um die Mitte des 14. Jahrhunderts wird von einem
alten und einem neuen Kuttelhofe berichtet. ,Der hinterste

wurden

Kuttelhof* in der Wallgasse stand etwa an der Stelle |

des ostlichen Fliigels des Allerheiligen-Hospitals und ge-
horte den Altbinkern. Noch dlter als dieser war der im

Eigenthum derselben Innung befindliche yvorderste Kuttel- |

Pfihlen stehendes Gebiude gewesen, der Neubau war massiv.

Die Aufsicht auf dem Kuttelhofe lag dem vom Rathe
eingesetzten Kuttelschreiber ob, dessen Obliegenheiten in
einer Instruktion vom 30. August 1574 aufgezihlt sind.
Die Abgaben der Fleischer hatte schon Kaiser Sigismund
geregelt. In dem von ihm im Jahre 1422 ertheilten Pri-
vileg bestitigte er der Stadt die Kuttelhdfe, in denen ein
jeder Fleischer zu Kuttelrecht von einem Rinde einen
béhmischen Groschen, von einem Schweine einen Groschen,
von einem Kalbe einen Heller und von einem Schopse

Figur 1.

Ansicht des alten Schlachthofes.

hof an der Miihl¢, wahrscheinlich links von der Miihlen-
briicke.

Aus dem Anfange des niichsten Jahrhunderts (1427)
wird noch von einem, offenbar weit umfangreicheren Kuttel-
hofe berichtet, der rechts an der Ohlemiindung lag, also
der Vorginger des noch heute an der gleichen Stelle be-
findlichen Schlachthofes war. Nach dem Weyner'schen
Stadtplane von 1562 hatte derselbe eine unregelmissig

viereckige Gestalt. Seine nérdliche Seite nach der Oder

zu schliesst ein langgestrecktes niedriges Haus in Fach- |

werkbau mit mehreren Thiirmen ab; in der Kuttelschreib-
ordnung von 1574 werden {librigens drei Hofe genannt.
Ein Thor, neben dem ein Thurm sich erhebt, fiihrt nach
dem Burgwall, ein zweites nach der Fleischergasse und der
Gasse an der Badstube, der heutigen Engelsburg. Im Laufe
der Zeiten hat dieser Kuttelhof mannigfache Verinderungen
und Erweiterungen erfahren. So wurde er von 1610 bis

einen Heller der Stadt zu zahlen hatte. Im Jahre 1619
wurde fiir den Kuttelhof eine Fleischerordnung erlassen.
Im Jahre 1784 wurde eine neue Kuttelordnung erlassen,
nach welcher der im Jahre 1422 bestitigte Schlachtzwang
aufrecht erhalten wurde. Mit Riicksicht auf diesen Schlacht-
zwang war Ubrigens den Fleischern gleich den anderen
Biirgern fiir das sogenannte Hausschlachten, d. h. fiir das
Vieh, welches sie zum eigenen Familienbedarf schlachteten,
die Freiheit von Entrichtung des Schlachtzolles gewihrt.
Die Befreiung vom Schlachtzoll kam mit Uebernahme der
Verwaltung des Schlachthofes in Selbstadministration im
Januar 1858 in Wegfall und zwar schon deswegen, weil
ihre Grundlage, der Schlachtzwang, nach der neueren Ge-
werbegesetzgebung 1861 nicht mehr in Kraft ist. An der
Spitze der unmittelbaren Verwaltung desselben steht seit
1858 die Schlachthofs-Deputation, welche nach der ihr er-
theilten Instruktion aus einem Mitgliede des Magistrats als



Vorsitzenden,
- bestand. Die Fleischer wurden aus der Zahl der Aeltesten

der drei Fleischhauer-Mittel gewihlt.
Die Kommune erhob seitdem an Schlachtzins:
von einem Rind . 6 Sgr. — Pfg.
A e o etller R I
5 s Schweine Bl pi e
5 y  Schops oder 9chaf e e "

Ausserdem waren die Meister verpflichtet, der Schlacht-

hofs-Verwaltung zu tiberlassen: das Blut, die vier Rohr-

zwel Stadtverordneten und zwei Fleischern |

Die Wochenmarkts - Ordnung vom 14. Mirz 1863 be-
stimmt, dass Schlacht- und Nutzvieh nur in dem Viehkrug
feilgehalten werden darf. Bezliglich der Nutzviehmairkte

| sei erwihnt, dass Breslau wvon Alters her 5 Pferde- und

‘ J

. Viehmidrkte (im Mirz, April,

jedes Jahres) hatte, und zwar:
. Am Tage Mittfasten;

2. Am Montag nach dem Sonntag Quasimodogeniti;

3. Am Montag derjenigen Woche, in welche der Johanni-
Tag fillt;

Juni, Juli und November

Figur 2.
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Ansicht des alten Schlachthofes.

knochen, die Blasen der Rinder und Schweine, oder dafiir
eine Entschidigung zu zahlen. Auch der Handel
Schlachtvieh weist eine, wenn auch nicht so weit zuriick-
greifende Vorgeschichte auf. Bis Ende Mirz 1852 fand der
W’ochenmarkt fir Kilber, Schafe, Schweine und Ziegen
auf dem am westlichen Eingange des Schlachthofes ge-
legenen Platze an der Hospitalbriicke statt. Vom 1. April
1853 ab wurde dieser Markt auch auf Rindvieh ausgedehnt
und in dieser Erweiterung von dem genannten Platze weg
und auf das Grundstiick Schwertstrasse, dem sogenannten
Viehkruge, verlegt. Das genannte Grundstiick blieb bis
1. April 1868 alleiniger Marktplatz fiir den Wochenvieh-
markt.

Nach Begriindung der Aktiengesellschaft ,Breslauer
Schlachtviehmarkt® wurde er vom letztgenannten Tage ab
mit dem auf der Feldmark Diirrgoy (an der Hubenstrasse)
angelegten Schlesischen Fettvieh-Markt vereinigt.

mit |

4. Am Tage Margareta,
5. Am Montag derjenigen Woche, in \\clt,he der Tag

Elisabeth fillt.

Die Mirkte wurden, seitdem der innerhalb der Stadt
an der Mauer gelegene ilteste Rossmarkt durch die zu-
nehmende Bebauung ungeeignet dazu geworden war, auf
dem Elbing und zwar dem sogenannten Ochsenplatze (jetzt
etwa vorderer Theil der Rosen- und Enderstrasse) abge-
halten. Um das Jahr 1650 wurde der Viehmarkt stidlich
der Stadt auf den Schweidnitzer Anger verlegt.
Ende des vorigen Jahrhunderts kehrte er wieder nach dem
Norden, auf den jetzigen Rossplatz zuriick. Ein Zucht-
viehmarkt hat zuerst im Frithjahre 1563 hier stattgefunden
und ist seitdem jdhrlich um dieselbe Zeit wiederholt
worden.

Als wichtige Daten von allgemeinem Interesse seien
hier noch folgende hervorgehoben:

Gegen
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Eine offentliche Rossschlichterei wurde zuerst im
Mai 1870 am Zehndelberge (Oswitzerstrasse) errichtet.

Im Jahre 1875 wurde in Folge der hier heftig auf-
tretenden Trichinose unter den Schweinen die Untersuchung
jedes hier geschlachteten Schweines angeordnet, und es
wurden Fleischbeschauer angestellt.

Seit 1. Juli 1878 ist eine thierdrztliche Kontrolle auf
dem Schlachthofe eingefiihrt.

Der alte Schlachthof, im Herzen der Stadt, an der
Oder, unterhalb bedeutender Mihlenwerke gelegen, bot
Vortheile, welche selbst bei sorgfiltigster Auswahl der
Plitze vor den Thoren der Stadt, wohin naturgemiss jeder
moderne Schlachthof gehérte, nicht leicht zu finden waren.
Der durch die Mihlenwerke in starker Bewegung gehaltene
Oderstrom, welcher selbst im strengsten Winter nicht zu-
fror, erzeugte einen dauernden kriftigen Luftwechsel lings
des gesammten Schlachthofes, und die damals wohl noch
nicht in ihrem vollen Werthe erkannte selbstreinigende
Wirkung stark fliessenden Wassers gestattete es zugleich,
die Abwisser des Schlachthofes unbedenklich dem Strome
zuzufithren. Diese Vortheile schwanden indess bei dem
rapiden Wachsthum der Bevélkerung in den letzten Jahr-
zehnten und bei dem hiermit zusammenhingenden grésseren
Konsum an Fleisch mehr und mehr.
schlachtstiitten in Breslau mit allen ihren Unzutriglichkeiten
und sanitiiren Bedenken nahm bedeutend zu und da eine
Erweiterung des in eng bebauter Gegend gelegenen alten
Schlachthofes ginzlich ausgeschlossen war, so dringten die
Verhiiltnisse gebieterisch zum Bau eines neuen grossen
Schlachthofes in Verbindung mit einem Viehmarkt vor den
Thoren der Stadt. .

Immerhin befand sich Breslau aus den angegebenen
Griinden in der Lage, an die Loésung dieser wichtigen
Frage mit allem Vorbedacht und mit wohliiberlegten Vor-
bereitungen heranzugehen.

Die Bautheile des alten Schlachthofs und die Ab-
messungen seiner einzelnen Bauwerke und Riume, in denen
Jahrhunderte lang das Schlichtergewerbe betrieben worden
ist, gehen aus nachstehender Beschreibung hervor, die

Die Zahl der Privat- |

Fir jede Abtheilung waren drei Kesselfeuerungen zur
Beschaffung des heissen Wassers sowie ein Wasserzufluss
aus dem alten stidtischen Wasserwerke vorhanden; die
Abwisser wurden direkt der Oder zugefiihrt. Holzerne
Treppen fithrten aus den Schlachtriumen unmittelbar nach
den dariber liegenden Dachriumen. — In den genannten
drei Hauptriumen erfolgte ausschliesslich das Schlachten
der Rinder und Schweine, wihrend Hammel und Kilber
in den an der Nordseite des Schlachthauses angebauten
sogenannten ,Schéppen® geschlachtet wurden. — Es waren
dies auf Pfihlen ruhende primitive Holzbauten, welche
weit in den Oderstrom hineinragten und unter sich an der
Schlachthausseite durch zwischengebaute holzerne Galle-
rieen verbunden waren. Von diesen Gallerieen waren
niedriger liegende Perrons mit Abtrittanlagen zuginglich. —
Jede der fiinf vorhandenen Schéppen war 8 bis 10,6 m
breit und 11,80 m tief. Die gesammte flir Schlachtzwecke
zur Verfiigung stehende Grundfliche einschliesslich der
Schoppen betrug 1520 qm.

Die tibrigen an den Grenzen des Schlachthofes aufge-

| fiilhrten Gebiude enthielten im Erdgeschoss Stallungen zur

Unterbringung des Schlachtviehes, im Obergeschoss zum
Theil Wohnungen fiir die Schlachtmeister der drei Fleischer-
innungen. — Ausserdem waren Riume fiir einen Portier
und die Steuer-Expedition sowie fiir die Polizei vorhanden.
In diesen primitiven Ridumlichkeiten wurde das Schlichter-
gewerbe der Stadt Breslau bis zum Jahre 1896 in der
Hauptsache betrieben. — In welchem Verhiltniss diese
Schlachtungen zu den in Privatschlachthiusern erfolgten
Schlachtungen stand, erhellt aus nachstehenden Zahlen:

Im Jahre 1875 wurden in Breslau im Ganzen ge-
schlachtet:
9846 Ochsen,
0725 Kiihe,
39814 Kilber,
54113 Schweine,
52475 Hammel.
Hiervon sind im alten Schlachthofe geschlachtet
worden:

einen interessanten Vergleich mit dem neuen Schlachthofe |

gestattet.
Der alte Schlachthof (cfr. Blatt 1) nahm bei einer
Linge von 78 m und einer mittleren Breite von ca. 32 m

ein Areal von rund 2500 qm ein, wovon rot. 1500 qm auf |

Gebiude und 1000 qm auf den von denselben einge-
schlossenen Hofraum entfielen. — Der Verkehr von und
nach dem Schlachthofe regelte sich durch je eine Einfahrt
an der Biittnerstrasse und an der Weissgerbergasse. Den
nordlichen Theil des Grundstiicks nahm das 73,7 m lange,
16,8 m breite massive Schlachthaus ein, welches aus einem
4 m hohen Erdgeschoss, enthaltend die eigentlichen
Schlachtriume und aus einem hohen zweistockigen Boden-
raum bestand. Im ersten Bodenraum waren die Schlacht-
winden untergebracht, wihrend der obere Bodenraum zum
Trocknen der Dirme, Blasen und Hiute benutzt wurde.
Das Erdgeschoss war durch zwei den ganzen Quer-
schnitt des Gebiudes ausfiillende Mauern in drei Abthei-
lungen zerlegt, von denen je eine den drei alten Breslauer
Fleischerinnungen, den Geislern, Grossbinkern und Klein-
binkern, welche Innungen im Jahre 1899 zu einer Innung
vereinigt wurden, zur ausschliesslichen Benutzung tiber-
wiesen worden war. Weiterhin war durch eine Fachwand
noch eine vierte Abtheilung fiir die nach jidischem Ritus
vorzunehmenden Schlachtungen abgetrennt worden, welche
Abtheilung indessen spiterhin wieder beseitigt und zur Er-
weiterung der librigen Abtheilungen benutzt wurde.

9546 Ochsen,

8876 Kiihe,

36393 Kilber,

39766 Schweine,

45509 Hammel;
der Rest entfiel auf Privatschlachthiuser.

Den im Laufe der Jahre sich einstellenden Missstinden
sowohl auf dem 6ffentlichen Schlachthofe, als auch in den
Privatschlachtstitten konnten sich die stidtischen Behorden
nicht linger verschliessen; daher wurde die Errichtung
eines neuen Schlachthofes in Verbindung mit einem Vieh-
markt bald nach Inkrafttreten des Schlachthofgesetzes vom
18. Miirz 1868 in Aussicht genommen. In erster Linie hatte
man neben dem Bau eines neuen Schlachthofes eine be-
deutende Erweiterung und einen zweckmissigen Umbau
des alten Schlachthofes ins Auge gefasst, um die Vortheile
der letztgenannten Anlage fiir das Fleischergewerbe zu er-
halten. Die mangelnde Erweiterungstihigkeit indessen und
die mit dem bedeutenden Umbau zusammenhingenden
Kosten liessen diesen Plan nicht zur Ausfiihrung gelangen,
und es begannen nunmehr die Verhandlungen wegen Er-
werbes eines geeigneten Grundstiicks vor den Thoren der
Stadt. Voriibergehend tauchte die Absicht der Fleischer-
innungen auf, fiir eigene Rechnung einen 6ffentlichen
Schlachthof zu bauen, diesbeziigliche Antriige wurden in-
dessen auch von der Koéniglichen Regierung mit Hinweis
auf den Seitens der Stadt beabsichtigten Neubau zuriick-



gewiesen. Als im Jahre 1877 ein Projekt fir den in
Kletschkau, an der spiter wirklich gewdhlten Stelle zu
bauenden Winterhafen aufgestellt wurde, wurden neben
dem Hafen der neue Schlachthof und Viehmarkt, mit einem
Bauplatze von zusammen 2,77 ha, vorgesehen. Die Kosten
des Schlachthofs wurden auf 477800 M berechnet.

Der Hafenbauplan zerschlug sich indessen zundchst.
Fir den Schlachthof wurde demnichst, im Jahre 1878,
als ein allen berechtigten Anforderungen entsprechender
Platz die sogenannte Lazarethwiese, zwischen Viehweide,
Infanterie-Kaserne und Oder gelegen, bezeichnet. Das fiir
den Bau in Aussicht genommene Terrain hatte eine Grosse
von 7 ha 53 ar 29 qm; die Baukosten wurden iiberschlig-
lich festgestellt und sollten einschliesslich Grunderwerb
2150000 M. betragen, wobei fiir den Viehmarkt auf einen
Auftrieb von 6oo Rindern, 1ooo Schweinen, 2000 Schafen
und 700 Kilbern und fiir den Schlachthof auf eine Maximal-
schlachtung von 200 Rindern, 550—600 Schweinen, 550 bis
600 Schafen und goo Kilbern tiglich geriicksichtigt wurde.
Dieser Plan musste indessen alsbald fallen gelassen werden,
da zur Ausfiilhrung  desselben nicht unbedeutende Land-
flichen vom Militirfiskus erworben werden mussten, letzterer
aber den Verkauf derselben ablehnte.

In dritter Linie wurde im Jahre 1879 das Geldnde
hinter der stidtischen Gasanstalt III vor dem Oderthor ins
Auge gefasst, welches trotz verschiedener Mingel und
Nachtheile, insbesondere beziiglich der Wasserversorgung
und Entwisserung, die spiter aufgedeckt und zu Gunsten
anderer Plitze ins Feld gefiihrt wurden, sich einige Jahre
hindurch des besonderen Vorzuges Seitens der Meist-
betheiligten — der stiddtischen Behorden sowohl, wie der
Fleischer — erfreute. Eine im Jahre 1883 ausgearbeitete
Bauskizze fand die Zustimmung der stddtischen Behorden;
der Bau selbst sollte auf dem 14 ha 65 ar 17 qm grossen
Grundsttick
Millionen Mark errichtet werden.

mit einem Kostenaufwande von rund drei

Doch schon im Jahre 1880 tauchten als Konkurrenz-:

plitze das Hennig'sche Grundstiick in Gribschen und die
Zankholzwiese an der Oder, unterhalb der Militirschiess-
stinde, auf. — Fir diese zwei Plitze und fiir den Platz an

1

1

nichsten Jahren lebhafte Mcinungsverschicdcnheiten, sowohl
innerhalb der stddtischen Korperschaften, wie in der Biirger-
schaft Breslaus. Das Projekt Huben wurde durch die vom
Kéniglichen Polizei-Prisidiuur im Jahre 1884 aufgestellten
sehr erschwerenden Forderungen beziiglich der Wasser-
versorgung, der Entw

isserung, der Zufahrten etc. und nicht

=0
zum wenigsten auch in Folge der von den Fleischern aus-
gelibten Gegenagitation in Frage gestellt.

Der Magistrat sah sich daher veranlasst, im Jahre 1888
die Einsetzung einer gemischten Kommission zur eingehenden
Priifung der Platzfrage bei der Stadtverordneten-Versamm-

lung zu beantragen. — Eine von der genannten Kommission

| veranlasste spezielle Prifung der Kosten fiir den Grund-

der Gasanstalt III wurden alsbald Kosten-Berechnungen auf- |

gestellt, mit Bezug auf Grunderwerb, Planirung, Schaffung
von Zufahrtstrassen und Anschlussgleisen. Es wurde fest-

gestellt, dass die fraglichen Kosten betragen werden:

a) fir das Hennig'sche Grundstick in

Gribschen SR N e 377 840 M.
b) fir den Platz an der Gasanstalt 111 490028
¢) fiir die Zankholzwiese 1076 156

Dieses Ergebniss veranlasste den Magistrat, den Zank-
holzwiesenplan fallen zu lassen. Doch auch das Hennig’sche
Grundstiick wurde nicht gewihlt, insbesondere wegen seiner
ungtiinstigen Lage zur Stadt. Es blieb somit wiederum nur
der Platz an der Gasanstalt IIl als der geeignetste iibrig.
—— Da ging dem Magistrat im Jahre 1880 von der Ver-
waltung der Aktien-Gesellschaft , Breslauer Schlachtvieh-
markt® das Angebot zu, das Terrain der genannten Gesell-
schaft auf der Hubenstrasse zu erwerben, um auf ihm den
neuen Schlacht- und Viehhof zu errichten. Das Angebot
wurde lebhaft erdrtert und da sich die beiden zur Abgabe
von Gutachten tiber die bisher in Aussicht genommenen
vier Plitze: Gasanstalt III, Zankholzwiese, Gribschen und
Huben, aufgeforderten Experten Blankenstein und Zenetti
fiir Huben erklirten, so wurde dem letztgenannten Platz
besondere Aufmerksamkeit zugewandt. — Ueber die nun-
mehr in engerer Wahl stehenden drei Plitze: Zankholz-
wiese, Gasanstalt III und Huben entwickelten sich in den

erwerb, die Planirung, die Zufahrwege, Eisenbahnverbin-

dungen, Umwidhrungen, Entwisserungen und Wasserversor-

gungen fiir die drei in Frage stehenden Plitze ergab im

Gegensatz zu der sehr iiberschliglichen Berechnung aus

dem Jahre 1880 folgendes Resultat:
a) fir Huben

b) Gasanstalt III . 930 322

c) die Zankholzwiese 932 328

"Wenngleich Huben somit die geringsten

854 398 M.

n n

Kosten er-
seitens des
Kéniglichen Polizei-Prisidiums aufgestellten fast unerfiill-
baren Forderungen fallen gelassen werden; der Entwurf
fir Gasanstalt Il stand zwar beziiglich der Kosten mit dem
Zankholzwiesen-Entwurf auf gleicher Stufe, letzterer stellte
indessen eine Erméissigung der Gesammtkostensumme durch
den billigeren Grunderwerb und die Riickerstattung der fir
Pflasterung der Zufahrwege aufgewendeten Mittel in Aus-
sicht. So beschloss denn die Kommission im Jahre 188g,
den stidtischen Behorden zu empfehlen, von dem Hubener
Entwurfe ginzlich Abstand zu nehmen und die Zankholz-
wiese endgiltig als Bauplatz fiir den neuen Schlacht- und
Viehhof zu wihlen. — Dieser Vorschlag awurde von den
stadtischen Behorden angenommen, der Bauplatz ‘wurde
durch Ankauf anstossender Grundsticke im Werthe von
69 366,00 M. erweitert und die Ausarbeitung des speziellen
Entwurfs angeordnet.

forderte, musste dieser Entwurf wegen der

Dieser war im Jahre 18go so weit
gediehen, dass die Kostensumme fiir den gesammten Bau
auf 5 Millionen Mark festgestellt und die bau- und ge-
werbepolizeiliche Genehmigung fiir den Bau beantragt
werden konnte. Bei genauerer Priifung des Zankholzwiesen-
projekts hatten sich indessen schwere Mingel dieses Bau-
platzes herausgestellt. Die entfernte Lage, die nicht un-
gefihrliche Nidhe der Militir-Schiessstinde, die tiefe Lage
im Ueberschwemmungsgebiet der Oder, die hierdurch er-
forderlich werdende sehr bedeutende Aufhéhung des Bau-
landes und die gleichwohl bestehen bleibende Schwierig-
keit der Entwisserung, die ungiinstige Gleisverbindung mit
der Staatsbahn, die beschrinkte Erweiterungsfihigkeit und
andere Mingel bestimmten den Magistrat noch in letzter
Stunde zu dem Versuche, einen anderen, von diesen Mingeln
freien Bauplatz zu suchen. Ein solcher wurde in dem da-
mals grosstentheils zum Rittergute Popelwitz gehérigen

| Lande nérdlich des Bahnhofs Mochbern, zwischen diesem

Giiterbahnhofe und der Berliner Chaussee gefunden, das
zundchst zwar ausserhalb des Gemeindebezirks Breslau lag,
dessen Eingemeindung aber durch die daran voriberfiih-
rende Gemarkungsgrenze bequem durchfiihrbar erschien.
Der Ankauf dieser Liéndereien, ihre Umgemeindung
und ihre Verwendung flir den Bau wurden vom Magistrat
am 26. Januar 1892 beantragt, von der Stadtverordneten-

Versammlung am 28. Mirz 1892 beschlossen. Gekauft
wurden damals und durch einige kleine Nachtragsvertrige
fir Zwecke des Schlachthofs und Viehmarkts, einschliess-
r):t



lich einer etwa 8,00 ha grossen Fliche zu kinftiger Ver-
wendung:
1. Vom Rittergutsbesitzer

von Woyrsch-Popelwitz 37 ha 27,13 ar fiir 406939,00 M.

2. VomMihlenbesitzer Jacob

das Grundstiick Popelwitz
No. 44 und 83 . Iy 3500 0 4y 75000,00 o

3. VomFabrikbesitzerDorn-
dorf eine Parzelle — b 472 . o 566400 ,

4. VomKammergerichtsrath
von Uechtritz g e gSi e S L g000:000

5. Vom Koniglichen Eisen-
bahnfiskus — 4 5492 ,, 4, 1200000 ,,
zusammen . 39 ha 50,72 ar fiir 515081,00 M.

ausschliesslich .

Stempel und Auflassungskosten.

Die Vereinigung dieser Lindereien mit dem Stadt-
bezirk erfolgte durch Beschluss des Bezirks-Ausschusses
vom 26. November 1895 und gab schliesslich Anlass zu der
vom Magistrat von vornherein ins Auge gefassten Ein-
gemeindung des ganzen Guts- und Gemeindebezirks Pépel-
witz durch Gesetz vom 29. Mirz 1897. Die gewerbepoli-
zeiliche Genehmigung fiir den neuen Schlachthof, die zu-

6478,00 ,,
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nichst dem Kreisausschusse des [Landkreises tibertragen
war, gelangte in Folge der von dieser Behorde gestellten
unnothigen Bedingungen erst durch die vom Magistrat er-
langte Entscheidung des Handelsministers vom 20. Dezember
1893 zum Abschluss.

Inzwischen waren die Pline fiir die einzelnen Theile
der Anlage, zum Theil unter Benutzung der fiir die Zank-
holzwiese aufgestellten, so geférdert worden, dass im Sep-
tember 1893 mit den Erdarbeiten begonnen werden konnte.
Obwohl die erstmalig aufgestellten Pline fast simmtlich
wihrend desBaues tiefgreifende Aenderungen, Erweiterungen
und Erginzungen erfuhren; obwohl zahlreiche Nebenanlagen,
— wie z. B. die Rossschlichterei, die Talgschmelze, Fell-
salzerei, Freibank, Ueberstinderhof, feste Entladerampe,
Stall fiir Kleinvieh und Schweine, offene Diingerstiitte, Er-

. weiterung des Polizei-Schlachthofes, Desinfektionsgebiude

3.

u. A. m. — erst wihrend des weiteren Fortschreitens der
Arbeiten beschlossen wurden; obwohl demzufolge die Zahl
der selbstindigen Hochbauten von 48 auf 66 wuchs, konnte
die Gesammtanlage doch programmmissig am 1. Oktober
1896 dem Betriebe iibergeben werden. Dies geschah durch
einen festlichen Umzug der stiddtischen Behérden und der
Fleischer vom alten Schlachthof zum neuen.

Beschreibung der Lage des Bauplatzes und Disposition der Bauwerke.

(Blatt 2/3 und 4/5.)

Der Platz fiir die Neuanlage befindet sich in dem an
der westlichen Grenze von Breslau stromabwiirts gelegenen,
jetzt zur Stadt eingemeindeten Vororte Popelwitz und grenat
nordéstlich an die Berliner Chaussee, siidwestlich an den
Giiterbahnhof Mochbern der Eisenbahnstrecke Breslau-Berlin,

so dass sowohl fiir den Wagenverkehr nach und von der |

Stadt eine sehr bequeme Verbindung vorhanden ist, als

auch ein direkter Gleisanschluss an den Bahnhof Mochbern |
unter Aufwendung verhiltnissméssig geringer Kosten ge- |

schaffen werden konnte. Weiterhin stellt eine Pferdebahn-
linie, deren Endpunkt der Schlacht- und Viehhof bildet,
eine unmittelbare Verbindung mit der Stadt her, und
endlich ist die Errichtung einer Haltestelle der Breslau-

Posener Eisenbahn fiir den Vorort Pépelwitz in Aussicht

geuommen.

Ist somit schon der bequeme Anschluss an vorhandene
Verkehrswege ein grosser Vorzug des gewihlten Bauplatzes,
so bietet derselbe weiterhin den Vortheil, dass die Abfiih-
rung der Abwisser ohne vorherige Klirung auf einer ver-
hiltnissmissig kurzen Strecke der an der Oder gelegenen
Pumpstation und durch diese den stidtischen Rieselfeldern
bei Oswitz und Ransern zugefiihrt werden kénnen. Die
Grésse der fiir Zwecke des Schlacht- und Viehhofes er-
worbenen Grundstiicke betriigt 39 ha s0a 72 qm, welche
bedeutende Fliche, bei ausreichender Gerdumigkeit der
zur Zeit in Benutzung genommenen Bauanlagen, fiir spitere
Erweiterungen nach jeder Richtung hin Gelegenheit bietet.
Auf letzteren Umstand ist bei Gruppirung der einzelnen
Bauwerke besonders Riicksicht genommen worden.

Mit Riicksicht auf die in grosserem Umfange vor-
gesehenen Schmalspurgleise, welche alle wichtigeren Bauten

und Einzelanlagen des Schlacht- und Viehhofes miteinander
verbinden sollten, wurde zur Vermeidung von Unglicks-
fillen es als winschenswerth erachtet, das gesammte Ge-
linde auf eine einheitliche Hohenlage zu bringen.

Die Hohenunterschiede des Bauplatzes vertheilten sich
ziemlich gleichmissig tiber denselben und betrugen in max.
3,20 m.

Der niedrigste Punkt mit Ordinate 115,20 iiber N.N.
lag an einem den Platz durchquerenden Entwisserungs-
graben des Breslau-Coseler Deichverbandes in der Nihe
des jetzigen Ueberstinderhofes, wihrend sich der héchste
Punkt des Geldndes mit der Ordinate 118,40 an der Ost-
lichen Grenze des Platzes, an der Stelle der Desinfektions-
anstalt des Viehhofes, befand.

Der Entwisserungsgraben, welcher nach Westen hin
Vorfluth hatte, wurde vor seinem Eintritt auf den Blauplatz
abgefangen und durch eine 60 cm weite unterirdische Thon-
rohrleitung an der ostlichen Grenze entlang dem stidtischen
Hauptkanal der Berliner Chaussee zugefiihrt, wihrend die
Grabenstrecke auf dem Bauplatze selbst zugeschiittet wurde.
Westlich vom Bauplatz ist der Deichgraben in seinem alten
Zustande belassen worden und dient nach wie vor der Ent-
wisserung der anliegenden Gelinde mit Vorfluth bis zur
Oder hin. Durch ein tiber den Bauplatz gelegteé Hohen-
netz wurde festgestellt, dass die zukiinftige Hohenordinate,
welche sich den umliegenden Strassenziigen am zweck-
missigsten anpasste und welche auch beziiglich der zu be-
wegenden Erdmassen das gtnstigste Resultat ergab, mit
117,30 tber N.N. anzunehmen war. — Hierbei deckte sich
der Auftrag der Erdmassen mit dem Abtrag nahezu, nur
war es nothwendig, die Fundamente derjenigen Gebiude,



welche auf den aufgetragenen Boden zu stehen kamen, bis
zum tragfihigen Baugrund herunterzufiihren.

Die Ordinate des Giiterbahnhofes Mochbern lag mit
Schienenoberkante auf 120,96 liber N.N.; die Ordinate des
Anschlussgleises auf dem Viehhof wurde, um der an dem
Gleise entlang gefiihrten grossen Entladerampe ein mog-
lichst flaches Gefille nach den Markthallen hin zu geben,
mit Schienenoberkante auf 116,60 m iiber N.N. festgesetzt,
so dass fiir das Anschlussgleis auf eine Gesammtstrecke von
967 m ein Hohenunterschied von 4,36 m zu iberwinden |
Diese Differenz ist mit thunlichster Anpassung an
die vorhandene Hohenlage des fiir das Anschlussgleis zur
Verfiigung stehenden Gelindes, derart vertheilt worden,

war.

im Anschluss an Bahnhof Mochbern zunichst eine
Strecke von 250 m horizontal gefiithrt wurde; sodann schloss
sich eine Strecke von 300 m Linge mit einem Gefille von
1 : 300 an, weiterhin folgten 117 m mit 1 : 130 Gefille und
endlich 300 m mit 1: 180 Gefille.

iine in der Richtung von Osten nach Westen quer
tiber den Bauplatz flihrende OoOffentliche Strasse, der Neu-
kircher Weg, wurde an die siidostliche und stidliche Grenze |

dass

des Schlacht- und Viéhhofes verlegt und mit Niveauiiber- |
gingen ilber die Anschlussgleise hinweggefiihrt; letzteres
erschien mit Riicksicht auf den geringen Verkehr auf der
Strasse unbedenklich.

Die an der nérdlichen Grenze des Platzes entlang
fiihrende Berliner Chaussee mit Ordinate 116,80 tiber N.N.
bot in den Verbindungen mit den Strassen des Schlacht-
und Viehhofes keinerlei Schwierigkeiten.

Die gesammte Bauanlage, weit iiber 50 einzelne Bau-
werke, gliedert sich in drei Gruppen:
I. den Vorplatz,
II. den Viehmaszkt und

III. den Schlachthof,
welche unter

sich durch massive Mauern getrennt, im
Ganzen durch einen Plankenzaun eingefriedigt sind. — Nur
die erste Baugruppe, der Vorplatz, ist nach der Berliner
Chaussee zu ohne jede Schranke dem Verkehr vollig frei-
gegeben und nur in seinen girtnerischen Anlagen und den
wenigen, dem unmittelbaren Betrieb des Schlachthofes und

Viehmarktes dienenden Einzelanlagen durch geeignete Um-

| Schweine und eine fiir Kleinvieh bestimmt sind.

wihrungen geschiitzt. — Zu dem Vorplatz fiihrt eine von |

Osten kommende 10 m breite Fahrstrasse als Entlastung
der parallel laufenden Berliner Chaussee. - Diese Haupt-

strasse ist an ihrem Endpunkt bei den wichtigsten Bau- |

werken des Vorplatzes vorbeigefiihrt und nimmt ausserdem
einen weiteren Anschluss der Berliner Chaussee fiir die von
Westen kommenden Fuhrwerke auf,

[. Die Gebiude des Vorplatzes dienen den gemein-
schaftlichen Zwecken des Viehmarktes und des Schlacht-
hofes und bestehen aus einem an der Nordwestseite des
Platzes aufgefiihrten Verwaltungsgebiude, welches links

vom Inspektorenhaus, rechts vom Beamtenwohnhaus flankirt |

wird, einem mit Restaurant sowie mit Post und Telegraphie '
versehenen Borsengebiude und endlich aus einem Aus-

spannstall nebst Wagenschuppen und vorgelegtem ge-
riumigen Wagenaufstellungsplatz. — In der niird]ichen‘

Ecke des Vorplatzes ist in einem besonderen ausserhalb
der allgemeinen Einfriedigung liegenden Bauwerk der Ver- |
kaufsraum fiir Freibankfleisch, sowie der Raum zur Unter- ‘

suchung des von auswiirts eingefiihrten Fleisches eingerichtet.
— Den Abschluss des Vorplatzes nach dem Viehmarkt
und Schlachthof bildet das Pfértnerhiuschen, zu dessen
beiden Seiten die Einfahrten nach den zwei Einzelanlagen
angeordnet sind. Letztere sind durch eine massive Mauer
von einander getrennt, welche an den erforderlichen Stellen
von Durchfahrten und Fussgidngerpforten unterbrochen ist.

I1. Die Hauptbauwerke des Viehmarktes bilden die
vier Markthallen, von denen zwei fiir Grossvieh, eine fir
An die
Markthallen reihen sich nach Siidwesten zu zwei Stall-
gebiude fiir Grossvieh und Kleinvieh, ein Strohschuppen
und eine Diingerstitte an, wihrend an geeigneter Stelle
eine Laderampe fiir Landfuhrwerk und eine Wische fiir
Landschweine vorgesehen ist. — In der Lingenausdehnung
der Anlage sind ihr an der siidostlichen Grenze die Ent-
laderampen mit den Anschlussgleisen vorgelegt, zu welch’
letzteren noch ein Stationsgebiude, ein Lokomotivschuppen
mit zwei Stinden und Kohlenbansen und die Desinfektions-
anstalt fir Eisenbahnwagen gehoéren. — An dem Haupt-

| verbindungsthor zwischen Viehmarkt und Schlachthof liegen

ein Steuerhiuschen und ein kleines Desinfektionsgebdude
fiir den Personenverkehr.

ITI. Den Mittelpunkt des Schlachthofes bildet eine
15 m breite, 200 m lange Verbindungshalle, an welche
einerseits die drei Schlachthallen und die Kuttelei, anderer-
seits das Kiihlhaus, Maschinenhaus, Kesselhaus und die zu-
gehorigen Nebenanlagen angebaut sind.

Die Schlachtstallungen fiir Gross- und Kleinvieh liegen
in der Nidhe der betreffenden Schlachthallen, der Schweine-

| stall dagegen befindet sich mit der Schlachthalle unter

einem Dach.

An obige Baugruppe reihen sich nach Sidwesten zu
das Diingerhaus, eine Entladerampe fiir Sperrvieh, die Talg-
schmelze und die Fellsalzerei an, wihrend in der siidwest-

| lichen Ecke der Gesammtanlage als besondere Gehofte

die Sanititsanstalt und die Rossschlichterei liegen.

Zwischen Viehmarkt und Schlachthof und zugleich von
der Sanititsanstalt zugénglich sind die Bauwerke des Ueber-
stinderhofes eingeschaltet und somit von denjenigen An-
lagen, welche mit diesem Sondergehéft naturgemiiss in Ver-
bindung stehen miissen, sehr bequem erreichbar.

Die letztgenannten drei Gehofte, die Sanitiitsanstalt, die
Rossschlichterei der Ueberstinderhof sind unter sich
und von der gesammten Anlage durch massive Mauern
dass ein Offentlicher Verkehr von einer dieser
Anlagen zur anderen nicht méglich ist; nur den Verwal-
tungsbeamten ist es gestattet, die vorhandenen Verbindungs-
pforten zu benutzen.

und

isolirt, so

Auch der Schlachthof hat unmittelbaren Gleisanschluss
erhalten, welcher einerseits der Kohlenanfuhr fiir das Kessel-
haus, andererseits der Abfuhr des Schlachthofdiingers und
der Verfrachtung der Produkte der beiden an den Gleisen
liegenden industriellen Anlagen, der Fellsalzerei und der
Talgschmelze, dient. Eine Verbindung zwischen den Schlacht-
hof- und den Viehmarktgleisen durch eine Drehscheibe
(cfr. Blatt 4/5) gestattet fernerhin eine Ueberfiilhrung von
Vieh ohne Wagenwechsel vom Viehmarkt nach der Sanitiits-
anstalt und der Laderampe des Schlachthofes.
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Allgemeine Angabén iiber die Bauart nach den gewihlten Einrichtungen und Materialien.

Es ist sowohl beziiglich der Einrichtungen, als auch der
Erscheinung der Bauten besonderer Werth auf bestmégliche
Betriebsfihigkeit und solide Bauart gelegt worden. — Rother
Ziegelfugenbau bei Verwendung brauner Glasuren fiir die
Fensterschmiegen ist allenthalben zur Anwendung gelangt.

Die der Beschidigung am meisten ausgesetzten Theile,

wie die Kanten der Gebiude, der Einginge und sonstigen |

Oeffnungen haben bis auf etwa 2 m Hoéhe einen Schutz
aus Granitsteinen erhalten.
Ein Ueberwolben der Betriebsriume (Markthallen,

Schlachthallen u.s. w.) wurde nicht fiir erforderlich er- |
achtet; dafiir ist als Decke ein solides Holzcementdach ge- |

wiihlt worden, welches den Raum im Sommer kiihlt, im
Winter warm hilt. Das Holzwerk dieser Dicher ist in den
meisten Gebiduden auf der Unterseite sichtbar und mit Lein6l-
firniss, zum Theil auch mit einem deckenden Oelfarben-
anstrich, letzterer einer giinstigen Lichtwirkung wegen in
hellen Tonen gehalten, gestrichen. — Nur in einigen
Raumen, wie in den Kutteleien fiir Schweine und der Gross-
viehkuttelei ist wegen der das Holzwerk der Decke dauernd
umspiilenden warmen und sehr feuchten Diampfe die Unter-
seite der Sparren mit einer Verschalung von Bimskieseldielen
bezw. von Ziegeldrahtgeflecht mit Kalkputz versehen worden.

Der weitaus grosste Theil der Bauwerke hat einen
Cementbeton-Fussboden, bestehend aus 17,5 em Kiesunter-
bettung, 10 cm Betonlage und 2,5 cm Cementbestrichschicht
erhalten; nur die Schlachthalle fir Grossvieh und fiir |
Schweine ist im Fussboden mit werksteinartig bearbeiteten
10 cm starken Granitplatten von etwa 3060 cm Seiten-

linge belegt, deren Fugen mit Cementmértel ausgegossen
wurden.

In einem Bauwerk — der Erweiterung der
Rindermarkthallen auf dem Viehhof — ist der Versuch ge-
macht worden, den Fussboden aus Basaltbeton herzustellen.
Die rauhe Oberfliche, welche dieser Fussboden gegeniiber
dem Staml.)fbetonbelag dauernd behilt, lisst ihn als be-
sonders geeignet zur Verwendung bei derartigen Bauwerken

erscheinen. — Die Herstellung dieses Fussbodens erfolgte
derart, dass zunichst der Untergrund eingeebnet und mit
Holzrammen festgestampft worden ist. — Die nun folgende

Unterbettungsschicht aus Oderkies wurde in einer Stirke
von 16 cm aufgebracht und in ihrer Oberfliche bereits
dem dem Fussboden zu gebenden Gefille entsprechend,
sowohl in den Rinnen, als auch in den Gingen und Stinden,
angelegt. — Nach abermaligem Feststampfen der Unter-
bettung unter Zuhiilfenahme von Wasser erfolgte der Auftrag |

einer Unterlage von 8 cm Stiirke aus magerem Betonmértel,
auf welcher Unterlage die eigentliche Basaltbetonschicht
in 6 cm Stirke aufgebracht und mit eisernen Rammen
festgestampft wurde. — Diese Basaltbetonschicht bestand
aus Basaltkleinschlag in Hiihnereigrosse und reinem Cement,
welche Materialien unter Verwendung von wenig Wasser
gut miteinander vermischt und in erdfeuchter Konsistenz
aufgetragen wurden. -— Fiir die in der Halle angelegten Fahr-
strassen, das sind die Verbindungsstrecken der vier Haupt-
einfahrtthore an den Giebeln, wurden die einzelnen Schichten
des Fussbodens in anderer Stirke angenommen und zwar
betrigt bei diesem die Kiesunterbettung 12 cm, die Beton-
| unterlage 12 cm und die Basaltbetondeckschicht 6 cm, eine fiir
nicht zu schweres Fuhrwerk noch ausreichende Konstruktion.

Im Inneren

sind die Betriebsriume — mit wenigen

Ausnahmen — gleichfalls in Ziegelfugenbau ausgefiihrt,
wobei zwecks besserer Lichtwirkung ein heller, gelblicher
Stein zur Verwendung kam. — Weiterhin ist der untere

Theil der Winde der Schlachthofbauten noch besonders
durch weisse Porzellanplittchen verblendet, welche ihrer
grossen Hirte wegen den Flichen nicht nur eine bedeutende
Haltbarkeit geben, sondern auch ein bequemes Abwaschen

gestatten. Auch hier wurde durch Verwendung farbiger

| Streifen, eines braunen Sockels und eines oberen Abschluss-

gesimses neben dem rein praktischen Zweck eine gute
Wirkung fiir das Auge erzielt. — Die Fenster fiir simmt-
liche Betriebsriume sind aus Schmiedeeisen hergestellt und

| haben bewegliche Theile (als Klapp- oder Schiebefliigel)

erhalten. Bei der Verglasung wurde Riicksicht darauf ge-
nommen, dass in den Betriebsriumen des Schlachthofes un-
mittelbare Sonnenstrahlen vonden Arbeitsplitzen und dem aus-
geschlachteten Fleisch thunlichst abgehalten werden miissen.
Dort ist die Verglasung mittelst Rohglas erfolgt, welches die
Sonnenstrahlen ausreichend zerstreut, wiithrend im Uebrigen
gewohnliches weisses °/, Glas zur Anwendung gelangte.

Die Thiren sind zumeist als Wellblechthiiren und zwar,
wo es der Raum zuliess, als Schiebethiiren ausgebildet. —
Dies gilt fiir die Betriebsgebiude im Allgemeinen.

Fir die Verwaltungsgebiude des Vorplatzes ist unter
Anpassung an die Bauart der Gesammtanlage ecine reichere
Architektur gewihlt worden, welche durch Gliederung der
einzelnen Bautheile, durch i-im\-"endung von Fachwerkbau
mit Kalkputzzwischenflichen in den oberen Geschossen und
durch Falzziegeldicher mit missiger Musterung in schwarzen
und griinen Glasuren zum Ausdruck gelangt ist.

5.

Die Gleisanlage nebst Lokomotivschuppen.
Desinfectionsanstalt.

Die Verhandlungen mit der Staatseisenbahn-V erwaltung
iiber den Betrieb auf den nach dem Schlachthof und Vieh- |
markt zu fiilhrenden Anschlussgleisen ergaben folgende
Plangestaltung :

Da der Betrieb auf den Anschlussgleisen lediglich
durch die Verwaltung des Schlacht- und Viehhofes bewirkt |

Entladevorrichtungen. Stationsgebiude.

Schmalspurgleisanlage.

werden musste, fiir welchen Zweck zwei Lokomotiven an-
gekauft wurden, eriibrigte es fiir die Staatsbahn-Verwal-
tung, die fiir den Schlachthof und Viehmarkt ankommenden
Giiter, Vieh, Kohlen etc. bis auf ein moglichst nahe dem
Anschluss an die Staatsbahn gelegenen Uebergabegleis zu
schaffen. Fiir diesen Zweck wurde dicht hinter dem An-
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schluss bei Giiterbahnhof Mochbern eine Strecke von 535 m | starkem Gasrohr zwischen kriftigen gusseisernen Pfosten
als Uebergabcgleis angeordnet. — Der Giiterbahnhof Moch- ‘ eingefriedigt. Jede Bucht hat eine Thir nach der Gleis-
bern ist telephonisch mit dem Schlacht- und Viehhof ver- | seite und eine nach der Markthallenseite erhalten; ausser-
bunden worden, so dass ankommende oder abgehende | dem sind die fiinf bezw. drei Buchten einer Gruppe unter
Wagen den betreffenden Dienststellen kurzer Hand ange- = sich durch Thiiren verbunden. Das der Rampe zunichst
meldet werden kénnen. Vom Uebergabegleis an gabelt | liegende Gleis ist in seiner Fortsetzung nach Siidwest

sich der Anschluss einerseits nach dem Vieh- innerhalb des Schlacht- und Viehhofes tiber eine
markt, andererseits nach dem Schlacht- Figur 3. Waggonwaage hinweg nach dem
hof. — An dieser Gabelung /f,-_——---—— Schlachthof gefiihrt, so dass eine
liegt ein Stellwerksgebiude, i \ grosstmogliche Bewegungs-
von welchem aus die freiheit auf simmtlichen
Weichen und Weg- - Gleisen der Anlage
ibergingeausser- // ! erreicht ist. Zur
halb  des irleichterung
Schlacht- W NN der Ver-
und Vieh- ' ‘ frachtung
hofes bedient der Gliter

werden,
Am Ein-
tritt des An-

ist ange-
strebt und
durch Ver-

schlussglei- handlungen
ses in den mit der
Viehmarkt Staatsbahn-
ist der Lo- Verwaltung
komotiv- auch erreicht
schuppen worden, den
errichtet. Er Viehmarkt
hat zwei zu einer
Stinde mit selbstindi-
Feuergru- gen Tarif-

< Lokomotive und Schlachthofdiinger-Spezialwagen. .
ben, einen station zu

Aufenthaltsraum fiir das Bahnpersonal und eine kleine Repa- | machen. Dies bedingte die Errichtung eines Stations-
raturwerkstatt erhalten. Vor dem Schuppen ist ein Kohlen- | gebdudes mit einem Raum fiir den Stationsvorsteher, einem
bansen angelegt. — Weiterhin theilt sich das Viehmarktgleis | solchen fiir den Gliterabfertigungsbeamten und einem Schalter-
in vier Striinge, von denen drei an den 420 m langen Laderam- raum. — Die Lage des Stationsgebidudes wurde derart ge-
pen entlang ge- Figie 5. wihlt, dass von
fiihrt sind, wiih- ) ihm aus die Vieh-
rend der vierte J entladerampenin
ihrer ganzen Aus-
dehnung und die
gesammten An-
schlussgleise be-

Strang zur Des-
infektionsanstalt
fiir Viehwagen
fiihrt. — Das den
Laderampen zu-
nichst liegende
Gleis fihrt die
Viehwagen dem
Viehmarkt zu,
das zweite Gleis
dient zum Riick-
transport derent-
leerten Wagen,

wilhrend das
dritte Gleis fiir
den Verschub-
dienst bestimmt
ist. — Die drei
Hauptgleise sind
an geeigneten
Steilan nach Stationsgebiude.

quem tubersehen
und erreicht
werden konnen.

Die Des-
infektionsan-
stalt fiir Vieh-
wagen (cfr. Blatt
6) besteht aus
einem Gebiude,
enthaltend einen
Kesselraum und

einen Raum fiir
die Arbeiter, und
ausden zu beiden
Seiten dieses Ge-
biudes angeord-
neten Desinfek-
unter sich und mit dem Desinfektionseleis verbunden. tionsgleisen, auf welchen die zu reinigenden Wagen Auf-

Die Laderampe ist zum bequemen Abtrieb des Vichs | stellung nehmen. Diese Gleise sind auf undurchlissigem
mit moglichst geringem Gefille nach den Markthallen zu
angelegt und hat neun Gruppen von je fiinf bezw. drei

Fussboden verlegt, so zwar, dass die Schienen auf isolirten
Granitquadern und diese wiederum auf einem Planum aus
Buchten erhalten. Letztere liegen 1,40 m von der Vorder- | Stampfbeton mit Asphaltestrich ruhen. Ein kriiftiges Lings-
kante der Rampe entfernt, haben je eine Grundfliiche von ‘ und Quergefille des Planums sorgt fiir schnelle Abfiihrung
54 qm erhalten und sind durch 1,20 m hohe Barriéren aus ‘ der Spiil- und Abwisser, welche zunichst in mehrere Klir-



gruben und durch diese in die unterirdischen Thonrohr-
kanile abgefiihrt werden. Das Reinigen bezw. Desinfiziren
der Viehwagen erfolgt von vier dicht an den Gleisen in
der Nihe des Kesselhauses Biihnen, deren
Podium mit den Béden der Wagen in gleicher Héhe liegt.
Jedes Gleis hat zwei derartige Biihnen erhalten. Zu diesen
1st zundchst eine Dampfleitung von den Kesseln aus, ferner
eine Wasserleitung und endlich eine Laugeleitung gefiihrt.
Durch auf den Biihnen montirte Mischhihne ist es mog-
lich, die Wagen mit Wasser von jeder gewiinschten Tem-
peratur, mit reinem Dampf, unter Umstinden mit [Lauge
(Sublimat, Soda, Karbol etc.) gemischt, in allen Theilen
kriftic auszuspritzen. Weiterhin bieten die Desinfektions-
oleise Platz zum Ablagern der bedeutenden Mengen von

errichteten

16

Streumaterial, Diinger, Sand, Torfstreu etc. und zum Auf- |
stapeln frischer Streu, welche fiir den Export von Vieh |

zur Stelle sein muss. Ausser den erwihnten normalspurigen

6.

Anschlussgleisen gestattet ein weitverzweigtes Netz einer
Schmalspurbahn, welches Schlachthof und Viehmarkt
tiberzieht, und an einigen Stellen, wie den Markthallen fiir
Kleinvieh und fiir Schweine, sowie der Schweineschlacht-
halle, bis in das Innere der Gebidude fortgesetzt isE, einen
bequemen Transport des Viehes auf kleinen Sonderwagen
nach allen Punkten der weitliufigen Anlage hin.

Als Schiene fiir die Schmalspurgleise ist eine Phénix-
Rillenschiene von 1o cm Hohe gewihlt worden; den Unter-
bau bildet eine die Spurweite von 60 cm noch beiderseits
25 cm tberragende 20 cm starke Betonschicht, auf welche
die Schienen mit den Traversen etc. direkt aufgelagert
sind. — Zwischen den Schienen und seitswiirts derselben
ist die Strassenfahrbahn aus Basaltbeton hergestellt, um
den bei Verwendung von Steinmaterial
starken Verhau im Anschluss an
meiden.

erforderlichen
die Schienen zu ver-

Beschreibung der einzelnen Bauwerke.

I. Vorplatz.
a) Verwaltungsgebiude.
(Blatt 7.)

Das in seiner ganzen Ausdehnung unterkellerte Gebiude
enthilt im Erdgeschoss als Hauptraum die Schlachthof-
und Viehmarktkasse, fer-
ner eine Steuerkasse zur

| den Schlachthallen, nicht bewihrt;

daher dient zur Zeit
das gesammte Gebdude ausschliesslich Wohnzwecken: fiinf

| Wohnungen mit ausreichenden Keller- und Bodengelassen

Figur s.

fiir Oberbeamte des Schlachthofes sind in demselben unter-
gebracht.

c) Beamtenwohnhaus.
(Blatt g.)

Eirhebung der fiir Breslau
noch geltenden Schlacht-
steuer, das Amtszimmer
des Direktors und die zu-
gehérigen  Bureauriume
und endlich noch eine
kleine Dienstwohnung. =
Im Obergeschoss befindet
sich die Wohnung des
Direktors und eine zweite
kleinere Dienstwohnung.
— Bekront wird das Ge-
biude durch einen Thurm
mit einer 2 m im Durch-
messer haltenden weit

sichtbaren Uhr.

b) Inspektorenhaus.
(Blatt 8,)

Nach dem  Bau-
programm sollte dieses
Gebiude im Erdgeschoss
die Raume fiir Unter-
suchung des Fleisches (mit
Ausnahme der Trichinen-
schau) aufnehmen, und
war dieses Stockwerk zu
dem Zweck mit grossen
Lichtoffnungen und den
Einrichtungen eines Labo-

Es wurde nicht nur
als wiinschenswerth, son-
dern als durchaus erfor-
derlich erachtet, dass auch

ein Theil der Unter-
beamten, wie Hallen-
meister, Futtermeister,

Maschinisten etc. dauernd
in der Nihe ihrer Arbeits-
stellen Wohnung haben,
um jederzeit und fiir jedes
Vorkommniss zur Stelle
sein zu konnen. Fir
diesen Zweck wurde mit
Riicksicht auf die bei Er-
offnung des Schlacht- und
Viehhofes noch sehr un-
bedeutende Bebauung des
Pépelwitz  das

Vorortes
Beamtenwohnhaus errich-
tet, welches neun kleinere

Dienstwohnungen, je aus
1 —2 Stubennebst Kammer
und Kiiche bestehend, ent-
hilt. Keller- und Boden-
gelasse sind auch hier
reichlich vorhanden.

d) Bérsengebiude.
(Blatt 10, 11, 12, 13 U. T4.)

ratoriums, sowie den A2
Amtszimmern fiir die
Thierdrzte versehen. —

Es hat sich indessen diese Anordnung mit Riicksicht auf die |

bedeutende Entfernung des Gebiudes von den Betriebsstitten,

Verwaltungsgebiude am Vorplatz.

Derbeachtenswertheste
Raum in diesem Gebiude
ist der grosse Saal von 12,88 m Breite und 26,4 m Linge mit
sichtbarer Holzdecke, einer Musiktribiine und einer an der '
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nordéstlichen Langseite
Terrasse, an welche sich noch ein Biergarten anschliesst.
— Ein kleinerer Saal sowie ein anstossendes Kneipzimmer |
vervollstindigen die Restaurationsriume, wihrend fiir

vorgebauten halbkreisférmigen

den

Berliner Chaussee gelegt und mit einem gerdumigen Wagen-
aufstellungsplatz mit bequemer Vorfahrt versehen werden.
— Gleichzeitig musste Vorsorge getroffen werden, dass die
Untersuchung des Fleisches, welche sich auf wenige Stunden

Figur 6.

Schlacht- und Viehhofskasse,

Geschiftsverkehr elf Raume fiir Bankinstitute und Vieh-
Kommissionire und ein grosseres Viehmarkts-Banklokal |
vorhanden sind. — Im stidostlichen Fligel liegen Post und '
Telegraphie; in

vor dem Frihmarkt in der Stadt beschrinkt, schnell und
doch in gewissenhafter Weise erfolgen konnte. — Es wurde
somit an ein vorhandenes Wohnhaus, in welchem ausser
dem Verkaufs-

den Oberge- e raum fiir Frei-
schossen zweier i e bankfleisch sich
Fligelbauten, die Wohnung
die den Saalbau und das Amts-
flankiren, sind zimmer eines
die Dienstwoh- Thierarztes  be-
nungen fiir den findet, ein DBe-
Restaurateurund schaulokal an-
den Postbeamten gebaut, welches
untergebracht. derart in zwei
Die Wirth- Abtheilungen
schaftsriume, getheilt worden

wie die grosse
Kochkiiche, die
Anrichte-,

die
Vorraths-
kammer etc., be-
finden sich
sammtlich im
Keller und sind
~theils von aussen
direkt zZuging-
lich gemacht,
theils mittelst * Treppen und Aufziigen mit den oberen
Restaurationsriumen in Verbindung gesetzt.

e) Gebdude zur Untersuchung des von auswiirts
eingefiihrten Fleisches und Freibankhaus.

e . . . »
Das flir obige Zwecke einzurichtende Gebiude musste
wegen des zu erwartenden regen Wagenverkehrs an die |

Inspektorenhaus.

ist, dass jede fiir
eine Thiir
Einbringen

sich

zum
des zu unter-

suchenden und
eine Thiir zum
Austragen  des
untersuchten
Fleisches erhal-
ten hat. — An

den Lingsseiten

dass der Ver-
abwickelt und
eine Storung durch das Begegnen der Fuhrwerke nicht
selbst
boden und in den Wiinden durch Cementputz undurchlissig
hergestellt und hat eine Reihe hochliegender Fenster er-
halten. Die sonstige Ausstattung besteht aus Hakenrahmen

3

des Gebiudes fiihren Strassen vorbei,
kehr sich nur nach einer Richtung hin

SO

eintreten kann. — Das Beschaulokal ist im Fuss-



Figur 8.
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besonders geeignet ist. — Dieses Stall-

biude bietet Raum zum Anbinden von
51 Stick Grossvieh an der hinteren
Lingswand des friiheren Wagen-
schuppens, ist mit massiven Krippen
und undurchlissigem Fussboden ver-
sehen und erhilt Licht durch grosse
an der Hofseite angelegte Fenster. An
dieser Seite sind auch die vier Ein-
triebthiiren angeordnet.
wird dieser Stallraum, da der Auftrieb
von Nutzvieh erst im Laufe der Jahre
sich entwickeln wird, zum Einstellen
von Pferden benutzt. g

Der Ausspannstall (Blatt 135) ist
in vier unter einander durch Thiiren
verbundene Abtheilungen getrennt, von
denen drei zum Einstellen von g6 Pfer-
den, vierte Unterbringen
von 8o Zughunden dienen. Fiir letztere
Holz

Gegenwirtig

die zum

mit

Beamtenwohnhaus.

mit drehbaren Haken und einer grésseren Waage. Ein
freier Durchgang zwischen den die beiden Abtheilungen

trennenden Hakenrahmen gestattet einen bequemen Verkehr
fiir die untersuchenden Thierirzte.

f) Ausspannhof mit Wagenremise und
Stallgebiude.

Die Voraussetzung, dass der 7000 gm grosse Aus-
spannhof des Vorplatzes von den Fleischern zum Aufstellen
ihrer Wagen benutzt werden wird, hat sich nicht erfiillt;
vielmehr werden die Strassen und freien Plitze in unmittel-
barer Nihe der Schlachthallen von den Fleischerwagen
besetzt, welche dort beladen und sodann erst abgefahren
werden. ;

Die Pferde
spannhof gelegenen Stall-
gebiude untergebracht. —
Nur fiir die
Landfuhrwerke, welche an
der Woche
Vieh zum Markte bringen,
wird der Ausspannhof als
Wagenaufstellungsplatz be-
nutzt und erfiillt somit theil-
Der
ca. 100 m Iangc vorn UH"CI]C

indessen werden in dem am Aus-

zahlreichen

einem Tage

weise seinen Zweck.
Wagenschuppen dagegen
wurde aus oben
gebenem Grunde nur wenig
in Anspruch
daher erfolgte bis auf ein
Stiick von 43 m Linge sein
Umbau einem Stall-
gebiude fiir Nutzvieh (cfr.
Blatt 25), fiir welchen Zweck
er

ange-

gem;mmen 3

zu

seiner isolirten Lage
wegen und nachdem eine
vollig abgeschlossene Ver-
bindung von nord-
Ostlichen Ende der grossen
Laderampe nach dem Aus-

spannhofe geschaffenwurde,

dem

sind Kifige aus eisernen
Gitterthiiren in zwei Stockwerken
tibereinander errichtet. — Ausserdem
enthilt das Gebiude noch eine

Knechtestube und eine Futterkammer.

¢) Pfortnerhaus.

Mit Riicksicht auf die Zweckbestimmung des Gebiudes
ist im Erdgeschoss nach dem Vorplatz zu eine Pfortnerloge
in halbachteckigem Vorbau mit Fenstern nach drei Seiten
hin und Ausgingen sowohl nach der Viehmarkt- als auch
der Schlachthofpforte angeordnet. — Weiterhin befindet
sich auf der Schlachthofseite einem kleinen Anbau ein
Aufenthaltsraum fiir die Steuerbeamten und auf der Vieh-
marktseite ein Wachtzimmer mit anstossendem Arrestlokal
fiir die Polizei. — Das Obergeschoss enthiilt die Dienst-
wohnung des Pfértners.

in

Keller- und Bodengelasse fiir die Wirthschaftszwecke
des Gebiudes sind vorhanden.

Figur o.

Innenansicht des Bérsensaales.



II. Viehmarkt.
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Figur ro.

a) Die Markthallen.

fiir die
Viehver-
die wvor
von der
Veterinir - Be-
Ab-

im Falle eines

Maassgebend
Disposition  der
kaufsstellen = war
Beginn des Baues
staatlichen
horde
sicht,
Seuchenausbruchs
Viehhofe nur
Gebiude
und dem Betrieb
Zeit

welchem der

kundgegebene
dass
auf dem
stets das-
gesperrt
fiir eine

jenige

gewisse
wiirde,
Seuchenfall aufgetreten ist.
Hiernach entschloss man
sich zur Errichtung von fiinf
in den Abmessungen und
Konstruktionen wollig
gleichen Markthallen, die
durch Strassen von einander
getrennt waren. Drei Hallen
waren fiir Grossvieh be-
(Blatt  16/r7 und

entzogen
in

stimmt

18/19), die vierte diente als Schweinemarkthalle (Blatt 20 |
und 21) und die fiinfte als Kleinviehmarkthalle (fir Hammel |

und Kilber) (Blaft 22).
Die drei fir Grossvieh bestimmten Hallen sind so auf-

gestellt, dass zwischen ihnen ein freier Platz liegen bleibt, |

welcher eigentlich zum Aufstellen der Rinder im Freien
an hélzernen Barrieren dienen sollte, entsprechend der
Anlage auf dem friiheren Viehhof in Huben, auf welchem
der Markt Winter und Sommer tberhaupt im Freien ab-

gehalten wurde. Die Barrieren sind indessen spiter nicht |
| markthallen durch denBau einereinzigen zusammenhéngenden

zur Aufstellung gelangt.
So kam es, dass der urspriinglich als Mittelpunkt des
Grossviehhandels gedachte Platz zwischen der zweiten und

Figur 1r1.

Westseite des Borsengebaudes.

dritten Grossviehmarkthalle sich als trennende Fliche er-
wies, so dass die jenseits desselben liegende dritte Halle
fast tiberhaupt nicht zur Benutzung gelangte, sondern meist
leer stand.

Durch diesen Missstand veranlasst, zu welchem sich die
Klagen der Hindler und Schlichter tiber die unzureichende
Uebersichtlichkeit der getrennten Hallen gesellten, ent-
schlossen sich die stidtischen Behérden, an eine Uminde-
rung der Viehverkaufsstellen heranzutreten.

Es wurden zunichst die Missstinde der drei Rinder-

grossen Rindermarkthalle beseitigt.

Zu diesem Zweck wurde der besprochene freie Platz
mit einer neuen Halle iiber-
baut, den
stossenden vorhandenen zwei

diese mit an-

m

Markthalle fiir Kleinvieh.

Hallen durch grosse Bogen-
offnungen verbunden und hier-
durch wunter ein Dach
rund 76 zu 122m Ausdehnung

voin

gebracht (Blatt 16/17 und
18/19). — Die erste noch

isolirt stehende Rindermarkt-
halle soll, da der Auftrieb
Schweinen stetig
nimmt, spéterhin mit
benachbarten Schweinemarkt-
halle durch Ueberbauen der
diese zwei Hallen trennenden

yvon Zu-

der

Strasse zu einem grossen Ver-
kaufsraum fiir Schweine ver-
einigt werden, wihrend die
Kleinviehmarkthalle, solange

nicht durch zunehmenden
Auftrieb eine Trennung der
zwei  Viehgattungen, der

Hammel und Kilber, noth-
wendig werden sollte, ihrem

gegenwirtigenZweck zuniichst

0%
(4]



weiter dienen soll. Bei einer eventuellen Trennung | Aus diesen Zahlen erhellt, dass die Verkaufshallen fiir
dieser zwei Viehgattungen soll ndrdlich der Kleinvieh- | den Durchschnittsauftrieb vollig ausreichen, ja fiir die
markthalle eine neue Halle fiir Kilber erbaut werden, ! Hammel und Kilber selbst bei dem héchsten Auftrieb
und die jetzige Halle lediglich als Verkaufsstelle fiir | noch gentigen. — Hingegen geniigt die Markthalle fiir
Hammel dienen. Durch den Um- bezw. Neubau der | Schweine zwar dem Durchschnittsauftrieb, nicht aber dem
grossen Rindermarkthalle, welcher erst im Frihjahr 1899 l hochsten Auftrieb, und ist, um diesem Mangel abzuhelfen,
beendet wurde, stehen zur Zeit vier Markthallen zur Ver- | die oben bereits angegebene Disposition beziiglich des Um-
fligung: baues der noch isolirt stehenden Rindermarkthalle in eine
Die Kleinviehmarkthalle fir 700 Hammel und 1000 | zweite Schweinemarkthalle in Aussicht genommen.
Kilber, also zusammen fiir 1700 Stick Kleinvieh, die Hierdurch wiirde weiterhin die gegenwirtig {iber-
Schweinemarkthalle fiir 1450 Schweine, eine Rindermarkt- = grosse Zahl von Standplitzen fir die Rinder auf ein be-
halle alten Systems fiir 395 Stiick Grossvieh, die im scheidenes Maass gebracht werden, und zwar kimen in
Innern an Krippen und fiir 153 Stiick Grossvieh, die an  Fortfall 395 + 133 — 528 Standplitze, so dass spiterhin
den zwei Lingswinden aussen an Anbinderinge angelegt | nur die grosse zusammenhiingende Rindermarkthalle mit
werden koénnen, und endlich die neue grosse Rindermarkt- | 2282—3528 — 17354 Standplitzen, eine den gegenwirtigen Auf-

halle fiir 1421 Stick Rinder, die im Innern und tricb noch weit tliberragende Zahl, zur Verfiigung
fir 333 Stick Rinder, die aussen an Figur 12. wire. — Die drei Verkaufshallen alten

den vier Umfassungswiinden Platz Systems, sowie die mit der neuen

finden. — Zusammengefasst Rindermarkthalle verbundenen

konnen somit in  bezw. zwei seitlichen Hallen sind
an den vorhandenen
vier Markthallen

cingestellt

vollig gleich ausge-
fiihrt und unter-

scheiden sich
werden:

700 Hammel,
1ooo Kilber,
1450 Schweine,
2282 Rinder,
Es dirfte
von Interesse
sein, mit die-
sen Zahlen den
thatsichlichen
Auftrieb und
zwar den bis-
her notirten
stirksten Auf-
trieb, sowie
den geringsten

Jessnach Sider
in dieselben
einzustellen-
den Vieh-
gattung  nur
durch die
innere Ein-
richtung  von
einander. —
Jede Halle ist
30,56 m breit,
76,18 m lang
und drei-
schiffic mit
héher gefihr-
tem Mittel-

und den Durch- Innenansicht der neuen Markihalle fiir Grossyieh. schiff, dessen
schnittsauf- seitliche
trieb vergleichen zu konnen und seien, ohne den genauen | Fenster die Halle gut beleuchten und entliften. — Die

Angaben in Abschnitt 10, betreffend die Betriebsergebnisse, | 3 m iber die Biirgersteige vorspringenden Dicher der
vorgreifen zu wollen, die diesbeziliglichen Zahlen an dieser | Seitenschiffe bieten daselbst noch Platz zum Unter-
Stelle angeftihrt. — Es bezichen sich diese Zahlen ledig- | stellen von Vieh, fiir welchen Zweck an den Rindermarkt-
lich auf den Hauptmarkttag, den Mittwoch jeder Woche; | hallen aussen noch eiserne Holme mit Anbinderingen an-

der zweite Markt der Woche, welcher am Montag statt- | gebracht sind.

findet und zu welchem fast ausschliesslich Schweine Der Fussboden der Halle ist in Stampfbeton, die Wiinde,

und Kleinvieh aufgetrieben werden, ist unbedeutend und | auch im Innern, in Ziegelfugenbau ausgefiihrt. Nebenriume

kommt hier nicht in Betracht. — Der héchste Auftrieb | fiir Aufseher und Arbeiter sind an geeigneten Stellen in
betrug: den Hallen eingebaut.

718 Hammel, Die Versorgung der Stinde mit Wasser erfolgt durch

893 Kiilber, eine Leitung, welche tber Flur theils an den oberen Ab-

1852 Schweine, schlissen der Buchtenwinde, theils an den Grossviehkrippen

1377 Rinder. | auf Stiitzen Cnt]ang gefiihrt ist und an denjenigen Stellen,

Der niedrigste Auftrieb betrug: . welche dem Verkehr fir das Publikum dienen, bogenartig

in 2 bis 4 m Hoh e — letzteres Maass war fiir die freie Passage

143 Hammel, 2 d Di Forderliol iher di
. T 4 = 11 e ragen eriorderiich — ubDer 1€
528 Kilber, von Fourage ingerwag

Ginge hinweggeleitet ist.

go2 Schweine, m o, )
In den Markthallen fiir Kleinvieh und Schweine sind

674 Rinder. ; F rSa)
in diese Leitung Zapfstellen mit Verschraubungen zum An-

Der Durchschnittsauftrieb betrug: legen eines Schlauches zwecks Abspritzen der Fussbéden

300— 350 Hammel, und Buchtenwiinde vorgesehen, wihrend in den Grossvieh-
600— 700 Kilber, markthallen ausser derartigen Zapfstellen mit Schlauch-
1200 —1300 Schweine, verschraubungen noch besondere Hihne zur direkten Ver-

850— 9oo Rinder. sorgung der Krippen mit Wasser vorhanden sind. — Diese



Krippen, welche aus gebranntem Thon aut gemauertem,
mit Cementmortel abgeputzten Sockel, an welchen die An-

binderinge direkt angebracht sind, bestehen und nach dem

Futtergang zu eine die Krippe um 40 cm dberragende
Riickwand aus Eisenblech zum Schutz gegen Futterverluste
erhalten haben, sind in Lingen von 10 bis 15 m durch
eine Querwand aus Beton in einzelne Abtheilungen ge-
trennt. Jede Abtheilung ist mit einseitigem schwachen
Gefille angelegt und hat am héchsten Punkt cinen Wasser-

zulauf, am tiefsten einen Wasserablauf erhalten. Letzterer

miindet frei in die an den Futtergingen beiderseitig vor- |

gesehenen Rinnen. Die Abwiésser werden durch diese
Rinnen und durch die sonst an der Hinterseite der Stinde
und seitlich der Hauptgiinge angeordneten Rinnen den Ein-
fallschichten und durch diese den unterirdisch verlegten
Kanilen zugefiihrt. — Die Einfallschiichte sind in Gusseisen
mit oberem Abschlussgitter und herausnehmbarem Schlamm-
topf, welcher zugleich den Geruchsverschluss bildet, her-
gestellt. Auch die Krippen der Schweinemarkthalle, welche
in Beton mit den Buchtenwiinden zugleich aus einem Stiick
hergestellt sind, haben einen direkten Wasserablauf nach
den offenen Rinnen'des Fussbodens erhalten, miissen 'aber
im Uebrigen von Hand mit Wasser gefiillt werden. —
In den Buchten fiir die Kilber sind besondere Trinkstellen
nicht eingerichtet; die Kélber werden mit Saugflaschen ge-
nihrt und getrinkt, wihrend fir die Hammel unter einer
an der Riickwand jeder Bucht angebrachten eisernen Raufe
ein Holztrog zum event. Fiillen mit Wasser vorhanden ist.
— Die Anlage von Viehwaagen im Inneren der Hallen
hat sich hierorts nicht bewiihrt; sie waren ihrer exponirten
Lage wegen derart Beschidigungen ausgesetzt, dass sie im
Laufe der Zeit ginzlich kassirt werden mussten. Als Ersatz
fiir dieselben sind ‘auf den Zutriebstrassen zwischen der
grossen Entladerampe und den Hallen Centesimalwaagen
mit besonderem Wiegehduschen errichtet werden.

Als gemeinschaftliche Anlagen wiiren noch die Reti-
raden zu nennen, ‘welche theils an die Markthallen direkt
angebaut, theils in einem freistehenden Wellblechgebiude
untergebracht sind. Zum Einstellen des Kleinviehes und
der Schweine sind in den beziiglichen Hallen je 106 Buchten

eingebaut, deren 1,20 m hohe Wiinde in ihrer unteren |

Hilfte aus Beton- bezw. Monierplatten, in ihrer oberen
Hilfte aus senkrecht gestellten eisernen Gitterstiben be-
stehen. Hierdurch wird erreicht, dass die Buchtenwinde
in dem, den \-’erunreiniguﬂgen am meisten ausgesetzten
Theil, sich leicht reinigen lassen, wihrend durch die oberen
Gitterwinde die Uebersichtlichkeit in der Halle besser ge-
wahrt wird. Wihrend in der Kleinviehmarkthalle beson-
dere zu den Buchtenthiiren fiihrende Eintriebginge nicht
erforderlich waren und hier die Verkehrswege fiir die
Hindler und Fleischer zugleich zum Treiben des Viehs
benutzt werden, so dass je zwei Buchtenreihen mit den
Riickseiten unmittelbar aneinander stossen konnten, wurden
1:11 der Markthalle fiir Schweine von vornherein zwischen
Je. zwel Buchtenreilhen Eintriebgiinge von 1,20 m Breite
eingeschaltet, um beim Treiben der Thiere ein Durch-
brechen nach der Seite zu verhindern. — Die von diesen
Géngen nach den  einzelnen Buchten fiihrenden Thiiren
sind derart konstruirt, dass sie in gebffnetem Zustande den
Eintriebsgang 'vollig absperren, so zwar, dass von jeder
der beiden Eintriebseiten her die Schweine nach den Buchten
geschafft werden konnen. Die Thiiren haben fir diesen
Zweek doppelte Verschliisse erhalten, welche unter sich
derart verbunden sind, dass ein gleichzeitiges Oeffnen beider
Verschlisse und somit ein Herausfallen der Thiirfliigel aus-
oeschlossen ist, dass aber andererseits beim Oeffnen eines

o

Verschlusses, der andere mit seinen Stiitzkloben dem Thiir-
fliigel einen festen Halt an den Pfosten giebt, und um-
gekehrt. :

Bei dem Bau der neuen Rindermarkthalle haben die
Erfahrungen, welche der Betrieb in den alten Hallen er-
So wurde vor
Allem ein anderer Fussbodenbelag gewihlt, da es sich
herausgestellt hat, dass der Stampfbetonfussboden insbe-
sondere an denjenigen Stellen, wo Sand als Streumaterial
verwendet worden ist, in kurzer Zeit ausserordentlich glatt
wurde und hierdurch Menschen und Thiere gefihrdete.
In der neuen Halle ist diesem Grunde ein bei Ab-
schnitt 4 bereits niher beschriebener Basaltbetonfussboden
gewihlt worden, welcher in gleicher Weise undurchlissig

geben hat, Berticksichtigung gefunden.

aus

ist, wie Stampfbeton, in der Oberfliche aber dauernd eine
gewisse Rauhigkeit behilt. — Weiterhin wurden die Haupt-

a

J
verbreitert und je zwei Lingsstinde durch eine in der Mitte
derselben aufgefiihrte Dachlaterne in sehr gilinstiger Weise
beleuchtet. In den Hauptgingen sind an den die einzelnen
Standreihen abschliessenden Klappbinke
zur Bequemlichkeit fiir die Hindler und Fleischer ange-
bracht worden. Grosse Thore gestatten einerseits das
Einfahren der Streuwagen bis mitten in die Halle, wie sie
andererseits das Ausfahren des Diingers auf grossen Wagen
wesentlich erleichtern. Ein Aufenthaltsraum fiir Arbeiter
mit Kochgelegenheit und eine Futterkiiche sind im Inneren
an den Giebelseiten der Halle eingebaut. Die Futterkiiche
dient ausschliesslich zur Erzeugung von heissem Wasser,
die Herstellung des Futters selbst erfolgt in besonderen
Gefissen durch Briihen und Mischen des Schrotes, der
Kleie ete. Wasser. Die Kiiche ist auf
eine Leistungsfihigkeit von 2700 | Wasser, welche in einer
Stunde auf 75° C. erwiirmt werden sollen, gebracht. Hierzu
waren erforderlich 270075 = 202 500 Wirmeeinheiten. Es
sind nun der Sicherheit wegen zwei geschweisste Doppel-
kessel (sogenannte Hainholzer Kessel) aufgestellt, wie solche
zu Warmwasserheizungen benutzt werden. — Dieselben
haben Schiittfeuerung und werden mit Gaskoaks geheizt.
— Jeder der Kessel hat 13,6 qm Heizfliche und liefert
122400 Wiirmeeinheiten. In der Decke der Futterkiiche ist
ein Warmwasserbehilter aufgestellt, dessen Boden einen
Theil der Decke bildet.
Kessel ist mit diesem Behilter zweimal verbunden; einmal
von der Kesseldecke nach dem oberen Theil des Behilters
durch ein Steigerohr und vom Unterboden des Kessels
nach dem unteren Boden des Warmwasserbehilters durch
ein Riicklaufrohr. Die Rohrweiten sind derart berechnet,
dass die Erwirmung des Wassers in der oben angegebenen
Weise erfolgt. Von dem Steigestrang zweigen sich Rohr-
leitungen nach vier Zapfhihnen ab, welch’ letztere so be-
rechnet sind, dass sie in einer Stunde die 2700 1 Wasser
durchlassen. Gefiillt wird das System durch einen Schwimm-
kugelhahn, dessen Gefiss neben dem Warmwasserbehilter
steht und vor Erwirmung durch eine Riickstauklappe ge-
schiitzt wird. — Damit das Wasser nicht hoher erwidrmt
des Futters fir das Kleinvieh

ginge flir die Fleischer und Viehhidndler von 3 m auf 6 m

Bohlenwiinden

mit dem heissen

des Raumes Jeder der zwel

wird, als zum Aufbriihen
erforderlich ist, also auch um an Brennmaterial zu sparen,
ist an jedem Kessel ein Selbstregulator angebracht und
zwar nach dem System Janeck & Vetter (Berlin). Sobald
das Wasser eine bestimmte Wirme erreicht hat, schliesst
der Apparat den Luftkanal ab, welcher die frische Luft
unter dem Rost der Feuerung zufiithrt; hierdurch wird das
— Jeder Kessel hat besonderes
27 :27 cm lichter Weite erhalten; der
gemeinschaftliche Schornsteinkasten ist 11,30 m hoch. Der

ein

Feuer gedimpft.
Schornsteinrohr von



Futterkiche ist noch ein kleiner Kohlenlagerraum, sowie
ein Rauw fiir die Futtervorrithe beigefiigt. — Noch zu er-
wihnen sei eine in Fachwerk errichtete Schinke, welche ihren
Platz zwischen der grossen Laderampe und den Hallen er-
halten hat und nur wihrend der Marktstunden in Betrieb ist.

b) Die Stallungen.

(Blatt 23 und 24.

Ausser den Hallen sind auf dem Viehmarkt Stallungen
vorgesehen. Diese sind, siidlich an die Hallen angrenzend
errichtet, und weichen im Allgemeinen von den fiir land- |
wirthschaftlichen Betrieb erforderlichen gleichen Anlagen
nicht wesentlich ab. — Beide Stallgebiude sind tiberwélbt,
haben in ihrer ganzen Ausdehnung Futterbéden erhalten
einer Futterkammer und einer
Knechtestube ausgestattet. — Der Fussboden besteht auch

hier aus Stampfbeton, die Winde und Gewdélbe sind mit

und sind ausserdem mit
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durch die

Eine lingere Lagerung des Diingers

Anschlussgleise sowohl auf Landwegen, wie
Eisenbahn ermoglicht.
ist von vornherein nicht in Aussicht genommen worden,
vielmehr sollte die Abfuhr wochentlich
erfolgen, so dass beziiglich der Grosse der Diingerstitte
das an zwei Markttagen produzirte Quantum an Diinger
maassgebend war. Es gentigte hierfir ein gepflasterter
Platz von 360 qm Grosse, welcher mit einer 1 m hohen
durch Ein- und Ausfahrtéffnungen unterbrochenen Mauer
eingefriedigt wurde; eine Ueberdachung des Platzes ist mit

mindestens einmal

Ricksicht auf die schnelle Abfuhr nicht fiir erforderlich er-
achtet worden. Das voéllig undurchlissige Pflaster ist mit
Getille nach einem Gully verlegt, welcher Anschluss an

die allgemeine Kanalisation hat.

d) Der Ueberstinderhof.
(Blatt 25 und 26.)

gelben Steinen in Ziegelfugenbau ausgefiihrt. Der Gross- Die strengen Vorschriften der Veterinir - Behérde
viehstall enthdlt in sechs Abtheilungen 204 forderten, dass nach jedem Markttage simmt-
Stinde mit Krippen und Futtergang, Figur 13. liche Verkaufshallen und Stille des
der Kleinviehstall in drei Ab- Viehmarktes gerdumt wiirden.
theilungen Buchten zum //* Zur Bequemlichkeit der
Hinstellen  von 700 = Hindler wird nun im
Hammeln und Kil- sogenannten Ueber-
bern und 200 standerhofe Ge-

Schweinen.

Die Buchten
sind, da hier
auf grosse
Uebersicht-
lichkeit kein
besonderer
Werth gelegt

wurde, in

threr ganzen

Hohe aus
Stampfbeton
hergestellt.
Um die Ein-
fuhr und den
Handel

ungarischen

von

Schweinen zu

ermoglichen,
wurde unter
Berticksichti-
gung aller fiir diese Viehgattung erlassenen veterinir-polizei-
lichen Vorschriften ein Bauwerk errichtet, bestehend aus in
Beton hergestellten Sandbuchten, welche, nach allen Seiten
offen, nur von einem auf Stiitzen gestellten Holzcementdach
gegen direkte Witterungseinflisse geschiitzt waren. Da in-
dessen die Veterinir-Behorde spiterhin den Auftrieb unga-
rischer Schweine auf Viehhéfe {iberhaupt untersagte und nur
die Einfuhr nach Schlachthéfen zur unmittelbaren Abschlach-
tung gestattete, ist das hier errichtete Bauwerk fiir seinen
eigentlichen Zweck nie in Benutzung genommen worden und
wurde, einem vorliegenden Bediirfniss entsprechend, durch
Verbindung der dusseren Buchtenwinde mit dem Dach unter
Zuhilfenahme von Fachwerkwinden, in einen Strohschuppen
umgewandelt. Die an die Buchten angebauteWische fiir unga-

rische Schweine ist aus obigen Griinden gleichfalls nie benutzt
worden.

c) Die Dingerstiitte.
Die ‘Abfuhr des Viehmarktdiingers, welcher in be-
deutenden Mengen produzirt wird, ist durch die Lage der |

an - 4 I
Diingerstitte an einer gepflasterten Strasse und an dem |

Steuer- und Desinfektionshiuschen.

legenheit ge-
boten, das

nicht ver-

Vieh
bis zum nich-
Markt-
tage einzu-
stellen. Da
nunaber nach

lcaufte

sten

den Erfah-
an
anderen
Orten derar-
tige Ueber-

rungen

stinde beson-
ders seuche-
verdichtig
sind, mussten
sie in einem
durch eine
massive

Mauer von allen iibrigen Anlagen voéllig isolirten Gehbft,
dessen Zuginge unter der: Ver-
Weiterhin ist aus
obigen Griinden eine Trennung des Kleinviehes und der
Schweine von dem Grossvich vorgenommen worden, so

zwar, dass diese Thiergattungen durch besondere Thor-

Kontrolle
waltung stehen, untergebracht werden.

strengster

| wege ihren Stallungen zugefiihrt werden kénnen, ohne dass

sich die Zutriebstrassen an irgend einer Stelle kreuzen.
Endlich sind die Stallungen selbst mit besonderer Sorgfalt
und bei Vermeidung von Stiitzen und Vorspriingen, welche
die Reinigung und Desinfizirung etwa erschweren kénnten,
errichtet worden.

Futterbéden sind vermieden, um nicht zur Vernichtung
von Futtervorrithen bei etwaigem Ausbruch einer Seuche
schreiten zu miissen; dafiir ist ein allen Stallungen gemein-
schaftlich dienender Futterschuppen, nach Art der fiir land-
wirthschaftlicheu Betrieb erforderlichen, in einem beson-
deren Vorhof vorgesehen. Die Decken der Stallungen,
welche das Dach Dbilden, nach dem
Kleine'schen System mit Luftisolirschicht aus Muldensteiner

zugleich sind
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Klinkern hergestellt und durch zahlreiche Liiftungsschlote | Steuerhiuschen enthilt lediglich einen Bureauraum fiir die
durchbrochen. Die Buchtenwiinde und Krippen bestehen | Steuerbeamten mit Vorraum und Kloset.
aus gebiigeltem Beton. i

Das Stallgebidude selbst ist durch eine Brandmauer in | : III. Schlachthof.
zwei ungleiche Hilften getheilt, von denen die grdssere, ' -
diejenige flir Grossvieh, in vier Abtheilungen Raum fiir
144 Stiick Rinder bietet; das Stallgebiude fiir Kleinvieh
und Schweine hat in drei Abtheilungen 36 Buchten ver- Ueber die allgemeine Bauart dieser und der ibrigen
schiedener Grosse erhalten. Mit Riicksicht auf die bedeu- | Schlachthallen etc. ist bei Abschnitt 4 bereits das Erforder-
tende Tiefe der Stallriume — 19,51 m — sind diese durch | liche gesagt. Die Halle hat, zwecks bequemer und schneller
zwei Sdulenstellungen in der Lingsrichtung in drei gleiche | Zufiihrung der Thiere zu den einzelnen Schlachtstinden, an
Felder getheilt, von denen das an der Aussen- bezw. | den Lingswinden eine grossere Zahl Eintriebthiiren er-
Strassenseite liegende Feld nur eine Hohe von 3,15 m er- | halten, wihrend die Thore an den Giebeln und der 5 m
halten hat und durch Fenster in der massiven Lingswand | breite Mittelgang der dreischiffigen 85 m langen, 22 m
beleuchtet wird. breiten Halle dem Fussgingerverkehr und dem Transport

Die zwei folgenden Felder haben, um auch den | der ausgeschlachteten Thiere nach den Kiihlriumen dienen.
weiter zuriickliegenden an der Brandmauer befindlichen An den Lingswinden sind 48 Winden angeordnet, an
Viehstinden ausreichende Beleuchtung zuzufiihren, eine | denen tiglich, bei zehnstlindiger Arbeitszeit und einer
Hohe von 5,70 m erhalten; die Hohendifferenz zwischen | Ausschlachtdauer von etwa einer Stunde, 500 Rinder ge-
diesen letzten zwei Feldern und dem vorderen Feld wurde | schlachtet werden konnen. Die Maximalschlachtung be-

a) Schlachthalle fir Grossvieh.
(Blatt 27, 28 und 29.)

zur Einschaltung eines das ganze Gebiude trug bisher 258 Rinder pro Tag. Ein Abort und
durchquerenden seitlichen Hochlichtes Figur 14. ein Geritheraum sind der Halle vor-
aus Eisen benutzt, welches ab- gebaut. — Als eine sehr zweck-
wechselnd mit festen Fen- - mdssige Neuerung ist in dieser
stern und Glasjalousie- Halle eine Schwebebahn
Fenstern versehen ' zu bezeichnen, mit-
ist. Zu den ge- : : ; telst deren die
trennten Stal- i - ! ausgeschlach-
lungen ge- - - ; ! teten und in
hért noch je A : : zwei Hilften
eine Futter- ' getheilten
Kammer und : ) Ga? ' : : ; Rinder vom
eine Knechte- o A Schlacht-
stube, sowie ' : "?“'_: ' . — | stande abge-
auch eine ; s lo rollt und,
Diingerstitte ohne Stellung
und ein Ab- : : T el bl ; ; _ : 1 irgend einer
tritt, welch’ = = i e i m— Weiche,
letztere in = B _ = ' lediglich
einem zu je- = durch einen
dem Stallge- leichten
biude geho- Druck des an
rigen kleinen der Spreize
Hofraum hingenden
untergébracht Schlachthalle fir Grossvieh, von Siiden gesehen. Rindes
sind. nach der ge-

| wiinschten Fahrrichtung hin, an jeden beliebigen Punkt der
: Schlachthalle oder, da die Schwebebahn bis in die Vor-

Diese kleinen Bauwerke flankiren die Hauptverbindungs- | kiihlriume und den grossen Kiihlraum fiihrt, bis in die
thore zwischen Schlacht- und Viehhof und bilden mit diesen | letztgenannten Réiume transportirt werden kénnen. —
eine auch den Betriebsbedingungen entsprechende zusammen- | Durch diese Neuerung werden die bisher allgemein er-
hingende Baugruppe. Denn an dieser Stelle findet einer- | forderlichen zwei Spreizentriiger eriibrigt; es geniigt viel-
seits die Erhebung der fiir Breslau noch bestehenden | mehr ein Triger, welcher zugleich als Transportschiene
Schlachtsteuer statt, andererseits ist an dieser wichtigsten | dient. — Auf dem unteren Flansch dieses Trigers bewegt
Verbindungsstrasse Gelegenheit geschaffen, eine Desinfizi- | sich ein vierridriger, etwa 30 cm langer Wagen; die
rung der Passanten im Falle einer Verseuchung des | Achsen des Wagens sind gekuppelt und verlingern sich
Schlachthofes vornehmen und so die Verschleppung der | nach unten in das Zapflager, das den Haken zur Aufnahme
Seuche nach dem Viehhofe verhindern zu kénnen. — Fiir | der Spreize trigt. Dieser Haken ist in seiner Oese vier-
diesen Zweck sind im Desinfektionshiuschen, durch gut | kantig ausgebildet, so dass eine Drehung des Hakens bezw.
kontrollirbare getrennte Ein- und Ausginge zuginglich, an | der an ihm hidngenden Spreize unmoglich ist. Zwei am
den Wiinden entlang Waschgefisse aufgestellt, welche vor- | Wagen angebrachte Puffer mildern etwaige Stosse beim
kommenden Falls mit einer desinfizirenden Fliissigkeit ge- | Zusammenfahren der Wagen. — Der Uebergang von einem
fiillt werden; auch der Fussboden wird, zum Reinigen des | Spreizentriger — hier richtiger Wagentriger genannt —
Schuhwerks, mit starken Matten, die mit Sublimatlésung etc. | zu einem anderen geschieht stets vermittelst einer Kriim-
getrinkt werden, belegt. Es eribrigtenr sich in diesem | mung von ca. 8o cm Radius durch eine Weiche, welche
Bauwerk noch zwei Riume fiir die Veterinir-Beamten. Das | sich einfach als Durchbrechung des Steges der Wagentriiger

€) Das Steuer- und Desinfektions-Hiuschen.




Innenansicht der Schlachthalle fiir Grossvieh.

darstellt. — Die hierdurch erfolgte Schwichung des Trigers
ist durch Auflegen von Laschen auf den oberen und unteren

Flansch wieder gehoben. Die Durchschneidung der
unteren Flanschen zum Durchgehen der Férderwagen ist
derart bewirkt, dass stets drei Rider des Wagens eine
sichere Auflage auf den unteren Flanschen haben; ein Kippen
oder gar Herausfallen des Wagens ist somit vollig aus-
geschlossen. — Das Weichenstiick, das sich im Uecbrigen
genau dem schmiedeeisernen Wagentriger anschliesst, ist
der besseren Haltbarkeit und geringeren Abnutzung wegen
aus Rothguss hergestellt. — Die Schlachthalle ist in Folge
dieser Neuerung nur mit der erforderlichen Anzahl von
Schlachtwinden und dem zu jedem Schlachtstande gehorigen
Forderwagentriger ausgestattet. — Jeder Schlachtstand
wird durch einen gut fundamentirten Fesselring und eine in
den Fussboden eingelassene Blut- oder Schlachtrinne aus
Granit noch besonders bezeichnet und festgelegt, so dass
jewveils nur an einer bestimmten Stelle des Standes das
Thier getddtet und ausgearbeitet werden kann, was fiir die
Uebersichtlichkeit und zweckmissige Ausnutzung der Halle
von grossem Vortheil Als Schlachtwinde ist eine
Sicherheitswinde gewiihlt

ist. —
mit
worden, welche sich durch einfache Handhabung, leichten
Das Aufwinden

Geschwindigkeitsbremse

Gang und solide Ausfiihrung auszeichnet.
der auszuschlachtenden Rinder geschieht durch Vorwirts-
drehen der Kurbel, das Herablassen durch einen geringen
Druck nach rickwirts. — Beim Loslassen der Kurbel hingt
die Last in Ruhe. — Zum schnellen Aufwinden und Herab-
lassen des leeren Hakens dient eine vor der Hauptkurbel
sitzende kleine Kurbelscheibe.

Die Winde ist mit verschliessbarem eisernem Schrank
ausgertstet, infolgedessen das Riderwerk gegen Schmutz
und Nisse, sowie vor unbefugter Hand \'Gllig oeschiitzt
ist. — Durch Einlegen ecines im Innern angebrachten
Sicherheitshakens ist nach Verschluss des Schrankes die
Winde nur allein dem mit dem zugehorigen Schliissel Ver-
sehenen benutzbar, wodurch unberechtigtes Herabnehmen
des Thieres ausgeschlossen ist. Besondere Sorgfalt ist auf
cine gute Entwisserung des Fussbodens verwendet worden.
Wegen der zahlreichen

in der Schlachthalle auf-

zustellenden Kaldaunenkar-
ren, Nickertischen und sonsti-
gen transportablen Gerithe
und Gefisse ist die Anlage
von Rinnen, welche bei leb-
haftem Verkehr stets storend
vermieden und der
Halle
zweiseitiges Quergefille mit
dem hochsten Punkt im Mittel-

wirken,

_E_{'C.‘-\le'ﬂl]lt(_‘.l'l nur ein

gang und dem niedrigsten
Punkt an den Lingswiinden,
gegeben -worden. — Dicht
an letzterem entlang sind die
welche
auch die fir jeden Stand vor-

gesehenen Blut- und Schlacht-

Rinnen gefiihrt, in

rinnen einminden. — In der
Praxis hat es sich gezeigt,
dass diese Anordnung der
be-

sonders zweckmissig ist, in-

Fussbodenentwisserung

dem durch dieselbe der Mittel-
gang, welcherauch als Haupt-
verkehrsweg fiir die Schlich-
ter dient, wihrend des Be-

triebes sauber und trocken bleibt, wogegen die bei den

Schlachtstinden an den Lingswinden naturgemiss sich
bildenden Abwisser auf dem kiirzesten Wege und ohne
Storung des allgemeinen Verkehrs den Rinnen und durch
diese den unterirdischen Kanilen zugefiihrt werden. -
Beziiglich der Wasserversorgung und Entwisserung der
Halle ist bei Abschnitt 7 das Nihere angegeben. Die
weitere Ausstattung der Halle mit Hakengeriisten, Spreizen-
trigern etc. ist die sonst tbliche.

Als sehr zweckmissig haben sich die in der Halle zer-
streut aufgestellten thonernen Waschtroge erwiesen. Diese
Trége, auf niedrigen Granitsockeln stehend, sind im Lichten
tief,

einen Wasserablauf erhalten

70 cm lang, 350 cm breit und haben einen

Wasserhahn

50 cm
und am Boden
und werden von den Schlichtern zum Reinigen der Hinde
und der Schlachtgeriithe sehr gern benutzt. — Auch in den
tibrigen Hallen sind derartige Troge zur Aufstellung gelangt.
b) Schlachthalle fir Kleinvieh.
(Blatt zo uw. 31.)

In den Abmessungen und der Bauart entspricht diese
genau der Grossviehschlachthalle, nur sind als Stiitzen der
letzterer

Riicksicht auf die an ihnen befestigten Transportvorrich-

Dicher bei flusseiserne genietete Siulen, mit
tungen, welche nicht unbedeutende Erschitterungen auszu-

halten haben, verwendet worden, wihrend diese Stiitzen
in der Kleinviehschlachthalle aus Gusseisen bestehen.

Die innere Einrichtung ist verhiltnissmissig einfach
und besteht aus transportablen hélzernen Schlachtschragen,
und etwa 4oo Ilfdm in bestimmten Abstinden aufgestellten
Hakenrahmen, an denen tidglich iiber 1200 Stiick Klein-
Dass indessen, ins-
besondere mit Riicksicht auf die Benutzung des Kiihlhauses,

diese Zahl

vieh geschlachtet werde n konnen.

bedeutend erhéht werden kann, beweist der
Umstand, dass bereits eine Maximalschlachtung von 1585
Stiick Kleinvieh pro Tag in der Halle bewiltigt worden
ist. — Zwel Stinde dieser Hakenrahmen sind fiir beson-
ders schwere und grosse Thiere mit einer verschiebbaren
Krahnvorrichtung versehen; die getodteten Thiere werden

in diesem Falle nicht, wie dies sonst tiblich ist, von Hand



oehoben und angehiingt, sondern, an einer Laufkatze mit
Flaschenzug hingend, durch die Krahnyorrichtung aufge-
wunden und nach den Ausschlachtehaken transportirt. Die
Fussbodenentwiisserung in dieser Halle ist mit Riicksicht
darauf, dass
Schlachtschragen und somit an jedem Punkt der Halle vor-

Zu

beiden Seiten des Mittelganges liegen die Rinnen, nach

die Schlachtungen an den transportablen

genommen werden, in ublicher Weise angeordnet:
welchen sowohl der Mittelgang, als auch ein Theil der
seitwiirts gelegenen Schlachtstinde entwiissern; der andere
Theil
Lingswiinden entlang gefiihrten Rinnen. — Einem Antrage

der Schlachtstinde entwissert nach den an den

des Vorstandes der Synagogengemeinde entsprechend sind
zwei Binderfelder stidostlichen Giebel mit
beweglichen Winden fiir die Schlachtungen von Grossvieh

nach jiidischem Ritus ausgestattet und den Kultusbeamten
dieser Gemeinde zwei Riume am studwestlichen Giebel der

der Halle am

Halle als Bureau- und Aufenthaltsraum iberwiesen worden.
IZs wurden bisher in einem Jahre 5147 Rinder geschichtet;
die Maximalschichtung an einem Tage betrug 435 Rinder.
Weiterhin enthiilt die Halle am letztgenannten Giebel eine
Kleiderabgabe fiir die Schlichtergesellen nebst Brausebad
zu fiinf Zellen, ein Meisterzimmer und einen Abtritt.

¢) Schlachthalle fiir Schweine.
(Blatt 32, 33, 31y 35 und 36.)
In dieser Halle konnen tiglich 660 Schweine bequem
Doch auch hier wird die Benutzung der
fiir Schlachtzwecke durch Ueberfiih-

geschlachtet werden.
Halle

rung der ausgeschlachteten Thiere in die Vorkihlriume

ausschliesslich

<o wesentlich unterstiitzt, dass die bisher konstatirte Maxi-
malschlachtung mit 1183 Schweinen an einem Tage, wenn
auch mit einigen Schwierigkeiten, bewiltigt werden konnte.
—4 Die Halle besteht aus zwei durch eingeschobene Stal-
lungen getrennten im Uebrigen vollig gleichartio ausge-
bildeten Hallen, die nach aussen hin den Eindruck eines
einzigen Gebidudes machen.

—— Die Stallungen bieten in

34 Buchten, die mit der
Schmalspurgleisanlage in
Verbindung stehen, Raum

fiir ca. 250 Schweine. — -Aus
diesen Buchten fithrenbeider-
seitis’ Thiiren nach den in
den Briih-
raumen angeordneten Todt-
buchten, in deren Nihe je
6 Brihbottiche, 6 Dreh-
krihne und die zugehérigen
Enthaarungstische  Aufstel-
lung gefunden haben. — An
die Briihrdumeschliessensich,

anstossenden

mit diesen durch 24 Lanf-
schienensysteme verbunden,
die Ausschlachteriume mit
zusammen Halen
-ahmenlidngen an. — Weiter-

750 m
hin folgen, durch massive
Mauern mit grossen Fenster-
‘offnungen Aus-
schlachteriumen  getrennt,
indessen durch vier grosse

von den

Thiir6ffnungen unmittelbar zuginglich, die Kutteleien, in
denen zusammen 66 Waschgetisse mit Tischen aufgestellt
sind. — An Nebenrdumen sind an der Verbindungshalle
entlang Zimmer fiir Hallenmeister, Wiegerdume, ein Ver-

und Abtritte vorhanden.
waren, dem ersten Bauplane entsprechend,

bandzimmer

— Die Trichinen-
schauriume
iiber den genannten Nebenrdumen im ersten Stockwerk
- flir minnliche und weibliche Fleischbeschauer getrennt
- angelegt worden. — Diese Anordnung hat sich, haupt-
sichlich der ungiinstigen Beleuchtuny durch die nach Siid-
osten gelegenen Fenster wegen, nicht bewdhrt.  Dagegen
bot der tber den Stallungen befindliche sehr hohe dis-
ponible Raum e¢ine passende Gelegenheit, die Trichinen-
schauriume nach dieser Stelle zu verlegen. — Die be-
deutende Hohe genannten Raumes
die Anordnung eines Zwischengeschosses, in welchem ein
Bureau fiir den Schlachthof- Inspektor, ein Kiiche fiir die
Fleischbeschauer und Magazine eingerichtet warden, wih-

des gestattete noch

rend im oberen Geschoss zwei gerdumige durch eine Treppe
getrennte, luftige und mit gutem Tageslicht versehene
Trichinenschausile angelegt werden konnten.

Garderobe und Abtritte sind in erreichbarer Nihe vor-
handen. — Zwei Aufziige, welche in Erdgeschosshohe mit
einem in den Stallraum eingebauten Probenehmerzimmer
in Verbindung stehen, im obersten Geschoss in die zwei
Trichinenschausille ausmiinden, vermitteln den Transport
der Fleischproben aus den Schlachthallen nach den Unter-
suchungsriumen. Die fritheren Trichinenschauriume sind
zu  einem
der Universitit tberwiesenen kleinen Laboratorium und zu
einem Sitzungs-Zimmer fiir die Schlacht- und Viehhofs-
Deputation umgebaut worden.

zu einem Aufenthaltszimmer fiir die Thierdrzte,

— Die maschinellen Ein-
richtungen sind in sachgemadsser, gediegener Weise ausge-
fiihrt und montirt.

Insbesondere sind alle Neuerungen auf diesem Gebiete
zur Anwendung gelangt, von denen an dieser Stelle der
Huber'schen zur

Ventilationsvorrichtung Verhinderung

starker Wrasenbildungen im Brithraum Erwihnung ge-
schehe. — Es sind die Briihbottiche mit einer begehbaren

Fundamentgrube versehen, welche mit einem Frischluft-

Figur 16.

Innenansicht der Schlachthalle fir Kleinvieh.

kanal in Verbindung gesetzt ist, der seinen Abschluss in

dem am stiddstlichen Giebel der Schweineschlachthalle auf

einem freien Platz errichteten Luftzufiihrungschlot findet.

— Ausserdem ist in der Fundamentgrube des Briihbottichs
4



ein mittels Dampf zu wirmender Rippenheizkérper ange- | Kleinviehschlachthalle hier verarbeitet. Durch einen von
bracht. — Tritt dieser Heizkérper in Thitigkeit, so wird | 2 m hohen Mauern eingefassten Mittelgang wird die Kut-
die Luft unter dem Brithbottich stark erwirmt; sie steigt | telei in zwei Abtheilungen getheilt, in welchen je zwei
vermOge ihres geringeren spezifischen Gewichtes durch | Brithbottiche, dhnlich denjenigen in der Schweineschlacht-
einen um den Brithbottich frei gelassenen Zwischenraum in | halle, zwei grosse Tische zum Abschaben der Wampen

den Briithraum und umfasst den aus dem Brihbottich und ringsherum an den Winden zusammen 352 eiserne
aufsteigenden Wrasen wie mit einem Figur 17. emaillirte Waschgefisse mit Zapfhahn
unsichtbaren Mantel, in dem die F\ fiir kaltes und warmes Wasser
wasserhaltige Luft zusammen- _ = nebst eichenen Entfettungs-
gehalten und fast ohne ; tischen aufgestellt sind.
Wrasenbildung senk- ' Einer der Briihbot-
recht aufsteigend : 3 tiche ist in der
einem tber 3 | g Mitte mit einer
dem Bottich gusseisernen
angebrachten Siule, welche
Dunstschlot einen Haken-
zugefiihrt kranz trigt,
wird. — Nicht versehen; an
unerwihnt letzteren

werden die
zum - Bruhen

soll  indessen
hier bleiben,

dass diese derKlauen be-
eisernen stimmten

Dunstschlote durchlochten
ihren Zweck Blechkiibel
nur unvoll- aufgehingt.
kommen er- — Weiterhin
fiillen, weildie : hat jede Ab-
in denselben Schlachthalle fiir Schweine, von Osten geschen. the“ung einen

befindliche frei im Raum
kalte und deshalb schwere Luft dem Aufsteigen des Wrasens | aufgestellten mit einer Dampfspirale versehenen Heisswasser-
hinderlich ist. — Die Anordnung von Heizspiralen innerhalb | bottich erhalten, um jederzeit, falls die ringsum an den

der Schlote diirfte diesen Uebelstand indessen beseitigen. In | Winden entlang gefiihrte Warmwasserleitung nicht gentgend
der vorbeschriebenen Schlachthalle tritt der erwihnte Uebel- | warmes Wasser liefert, kochendes Wasser fiir die Arbeiten
stand um deshalb nicht in unangenehmer Weise hervor, als | zur Verfligung zu haben. — Der Fussboden ist hier von der
der Brithraum eine bedeutende Héhe besitzt, so dass der sich | Mitte jeder Abtheilung ausgehend, mit Gefille nach den
an der Decke ansammelnde Wrasen den Betrieb des Schlacht- | Umfassungswiinden verlegt; dort liegen ringsum an den
geschiifts nicht stdrt, zumal dieser Wrasen noch durch be- | Winden die Sammelrinnen, tiber welche die Kaldaunen-
sondere Entliiftungsschlote und die seitlichen Fenster des waschgetisse und Entfettungstischplatten angebracht sind.
Briihraumes ins Freie gelangen kann. Mit Riicksicht auf die | Das aus den Waschgefissen abfliessende Wasser gelangt
feuchten Dampfe, welche die Decke der Briihriume dauernd | somit direkt in die Rinne und ist letztere, um ein Spritzen
bespiilen, ist diese aus Stampfbeton zwischen eisernen | und Uebertreten des'Wassers nach dem Arbeitsplatz zu ver-
Trigern ausgefiihrt, auf welchem die Holzzementeindeckung | hindern, nach dem Raum zu mit einem niedrigen Bord-
unmittelbar aufgebracht ist. — Die bedeutende Ausdehnung | rande versehen. — Zur allgemeinen Fussbodenentwisserung
der Schlachtriume bedingte fiir die Fussboden-Entwisserung hat dieser Bordrand in Entfernungen von 1,5—2,0 m Durch-
die Eintheilung des gesammten Raumes in einzelne fiir sich | brechungen von 1o cm Weite erhalten.

zu entwissernde Flichen; so haben die mit einem niedrigen Fiir ausreichende Beleuchtung und Liiftung ist in diesem
Granitbordrand und aufgesetztem 60 cm hohen eisernen Gitter | Raume ganz besonders gesorgt worden.

eingefriedigten Tddtbuchten eine besondere Entwisserung
mit direkter Abfithrung des Blutes in die Kanile erhalten;
weiterhin sind in dem Ausschlachteraum unter den Ge- Dieses Bauwerk, welches mit verhiltnissmissig geringen
riistsdulen, welche die Laufkrihne tragen, die sehr flachen | Kosten errichtet worden ist, da die Hauptmauern zum
Rinnen angeordnet worden, welche, um nicht zu viel Ab- gréssten Theil zwei Gebiuden dienen, hat den Zweck, den
wisser an eine Stelle zusammenfliessen zu lassen, in zahl- | Verkehr von den Schlachthallen nach dem Kiihlhause und

e) Verbindungshalle.

reiche Einfallschichte entwissern. — Fiir letztere sind stets | umgekehrt das Austragen des Fleisches aus den Kiihlriumen
Stellen gewihlt worden, wo sie dem Verkehr und dem | auf die Wagen der Schlichter bei jeder Witterung unter
Betrieb am wenigsten hinderlich sind. — Die Fussboden- | Dach zu erméglichen. Diesen Zweck erfiillt die Verbindungs-

Entwisserung in der Schweinekuttelei ist dhnlich derjenigen | halle, die sich somit lediglich als eine iiberdeckte Strasse
in der Rinderkuttelei, welche im nichsten Abschnitt be- | darstellt, in vollstem Maasse. Bei einer lichten Breite von
schrieben ist, ausgefiihrt. rund 15 m und einer Linge von rund 200 m ist sie im
Stande, selbst bei regen Schlachttagen den grossen Verkehr
zwischen den einzelnen Bauwerken bequem aufzunehmen.
Die Biirgersteigbreiten an den Lingsseiten der Halle sind
verschieden und entsprechen dem sich an diesen Stellen
entwickelnden Verkehr, welcher an der Kiihlhausseite, ins-
besondere bei Abfuhr des Fleisches, ein bedeutend regerer

d) Kuttelei.
(Blatt 37.)
Die Kuttelei wird fast ausschliesslich zum Reinigen
und Briihen der Klauen, Migen und Dirme des Grossviehs
benutzt; nur in geringem Umfange wird Material aus der



ist. — Mit Riicksicht hierauf
sind die Biirgersteige auf
der Schlachthallenseite 2 m,
auf der Kiihlhausseite 3
breit ausgefithrt. Finf Aus-
fahrten, zwei an den Giebeln
und drei an der stidostlichen

m

Lingsseite, verhindern jede
Stockung im Verkehr und
dienen ausserdem

in ihrer
zweckmissigen Vertheilung
als grosse Licht6éffnungen,

welche der Halle eine
glinstige Beleuchtung geben.
— Verstirkt wird diese

Lichtzufihrung durch hoch-
gelegene seitliche Fenster
und Strecke
Schweineschlachthalle noch

an der der
durch vier in das Dach ein-

gebaute je 6,40 : 5,00 m

orosse Oberlichte.
f) Kihlhaus.
(Blatt 38, 39, 40, 41 und 42.)
enthilt
flir

Grossvieh von 822 gqm Grundfliche, einen solchen fiir Klein- |

Das Kiihlhaus
einen  Vorkiihlraum
vieh von 465 qm Grundfliche und den eigentlichen 3038 qm
grossen Kihlraum. — Die Vorkiihlriume, welche theils zur
Entlastung der Schlachthallen bei starkem Schlachtbetrieb
dienen, indem die ausgeschlachteten Thiere sofort aus den
Schlachthallen
konnen, theils eine allmihliche Abkiihlung des Fleisches

nach diesen Ridumen abgefahren werden
vor Einbringen desselben in den Hauptkiihlraum bewirken
sollen, sind lediglich mit den erforderlichen Aufhingevor-
richtungen und den Winden ausgestattet, haben eine Be-
leuchtung durch Oberlicht und seitliche Fenster erhalten
und stehen mittelst der oben beschriebenen Schwebebahn

einerseits mit den Schlachthallen fiir Grossvieh und Schweine,

Kaldaunenwische der Schlachthalle fiir Schweine.

Brithraum der Schlachthalle fir Schweine.

andererseits mit dem grossen Kihlraum in direkter Ver-
bindung. — Fiir die Schlachthalle fiir Kleinvieh ist ein Be-
diirfniss fiir eine derartige Verbindung bis jetzt noch nicht
hervorgetreten; doch ist bei der Bauanlage auf eine etwa
spiter einzubauende Schwebebahn auch aus dieser Halle
Der
grosse Kiihlraum enthilt 356 einzelne Kiihlzellen von 3 bis
10 qm Grundfliche und 2,50 m Hohe. — Ueber den Zellen,
welche nach oben eine Abdeckung mittelst starken.Draht-
gitters erhalten haben, liegen die hdélzernen Kanile, durch

nach dem Kiihlraum bereits geriicksichtigt worden.

welche die kalte Luft dem Kiihlraum zugefiihrt bezw. die
verbrauchte Luft abgefiihrt wird. — Die Wiinde der Fleisch-
zellen bestehen aus senkrecht gestellten eisernen Gitter-

stiben von 12 mm Durchmesser,
welche in je 50 cm Hohe durch
cinen waagerechten Eisenstab ge-
fasst und gegen Durchbiegen
Die

sind als Schiebethtiren ausgebildet.

oe-
ge

sichert sind. Zellenthiiren

— Die innere Ausstattung jeder
Zelle besteht aus doppelten Haken-
rahmen und zwar aus festen Haken
Stiicke,
Rinderviertel, Schweinehilften etc.

fiir die schweren wie

und schwicheren
Haken fiir kleinere Fleischtheile.
Im Fussboden entwiissern die-

beweglichen

selben nach den Gingen zu und
sind, um den Zellenmiethern, denen

die Reinigung der Zellen selbst

obliegt, die Moglichkeit zu neh-

men, den Schmutz der Nachbar-
zelle zuzuschieben, ringsherum im
Fussboden, mit Ausnahme der am
gelegenen Strecke,

hohen mit Cement-

Gange mit

einem I10 cm
mortel abgeputzten Bordrand ver-
sehen. — Die Tagesbeleuchtung
des Raumes erfolgt ausschliesslich

4+



durch in den Gingen angeordnete Oberlichte, welche mit
dreifacher Luftisolirschicht und senkrecht gestellten Brett-
winden zum Auffangen der direkten Sonnenstrahlen ver-
sehen sind. — Die Isolirung des Kiihlraumes und der Vor-
kithlriume erfolgt durch 1 m starke mit Luftschichten ver-
sehene Umfassungsmauern, durch einen soliden Cementguss-
welcher auf einer 60 cm starken Koaksaschen-
schicht mit Klinker-Unterlage gestreckt wurde, und durch
eine 25 cm hohe Schiittung von Kieselguhr auf den aus
porosen Steinen hergestellten Deckengewélben. — Vier
gut isolirte in Vorriume verlegte Eingiinge, welche mit
dreifachem Thirverschluss versehen sind, vermitteln den
Verkehr von der Verbindungshalle bezw. den Vorkiihl-
riumen nach dem grossen Kiihlraume.

fussboden,

Figur zo.

Innenansicht eines Trichinenschauraumes,

und Kesselhaus, Wasserthurm und
Akkumulatorenraum.

angeschlossen an das Kiihlbaus sind die
dem des Schlacht-
hofes dienenden Bauwerke, von denen das wichtigste, das
Maschinen- und Kesselhaus, die siidliche Begrenzung der

gesammten Baugruppe bildet.

¢) Maschinen-

Unmittelbar

oben genannten maschinellen Betrieb

Dieses enthiilt den 460 qm grossen Maschinenraum, in
welchem drei gleich grosse Dampfmaschinen und drei Kom-
pressoren flir die nach dem Ammoniak-Kompressionssystem
arbeitende Kihlanlage aufgestellt sind.

Die mit Porzellanplittchen bekleideten Winde, der mit
Mettlacher Fliesen belegte Fussboden und reichliche in
milssig bunter Verglasung ausgefiihrte Oberlichte geben
dem Raum ein freundliches, gediegenes Aussehen.

In dem sich siidwestlich anschliessenden Kesselraume
sind vier Kessel von je 180 qm Heizfliche aufgestellt; diese
liefern sowohl fiir die Kiihlanlage, wie fiir den gesammten
Schlachthof den erforderlichen Betriebsdampf. — Sie sind
mit einer Dehne'schen Wasserreinigungsanlage, welche das
Speisewasser von den den Kesselstein bildenden Stoffen
befreit, verbunden. — Ein am siidlichen Giebel bequem ge-
legener Kohlenlagerplatz mit Gleisanschluss zur unmittel-
baren Anfuhr des Brennmaterials an die Betriebsstitte und
der 40 m hohe, am oberen Ende 2 m weite Dampfschorn-

stein bilden die weiteren Bautheile der Anlage. — Endlich

sind neben dem Kesselhause in einem besonderen Raume
die Dampfmaschinen und die Dynamos fiir die elektrische
Beleuchtung, mit welcher simmtliche Innenrdume und auch
des Schlacht-

die Strassen und Viehhofes ausschliesslich

versehen sind, untergebracht. Von der Mitbenutzung von
Gaslicht wurde abgesehen, weil dies die Herstellung eines
weitliufigen (Gasrohrnetzes neben den sehr ausgedehnten
elektrischen Leitungen gefordert und die Einrichtungskosten
der gesammten Beleuchtungsanlage unnéthig um ein ganz
Bedeutendes hinaufgeschraubt hitte. — Die beiden fiir den
angegebenen Zweck aufgestellten, stehenden Verbund-Dampf-
maschinen, welche ihren Abdampf in der Regel zur An-
wiirmung des in einem der vier Hochreservoire zu er-
zeugenden Warmwassers und
gleichzeitig
keimfreien

zur Herstellung
Eises
sonst aber mit Auspuff ar-
beiten, besitzen
Umdrehungszahl ihrer Haupt-

hergeben,

bei einer
welle von 160 In der Minute
und einer Eintrittsspannung
des Dampfes von 7,5 Atm.
eine Leistung vonje 135 Pferde-
stirken. Jede dieser Maschinen
ist mit zwel mit ihr gekup-
pelten, Laden
Akkumulatoren geeigneten
Gleichstrom - Dynamos

gertistet, welche bei 110—150

zZum Von

aus-
Volt eine Stromstirke von
420 bezw. 310 Ampére oder
46 600 Watt erzeugen. Neben-
bei ist eine Akkumulatoren-
Batterie Tudor'schen Systems
130 Zellen
welche eine Ladestromstiirke
bis zu 278 Ampére und bei
einer Entladestromstirke von

von vorhanden,

356 Ampere ein Aufnahme-

vermogen von 1075 Ampére-
stunden besitzt. Die Batterie, welche am Tage geladen
wird, dient dazu, die Lampen in den Stunden, in denen die
Maschinen wegen des geringen Lichtbedarfs, wie beispiels-
weise in der Nacht, nur wenig belastet sein wiirden und
Von
der Schalttafel des Maschinenraumes zweigen vier unter-
irdisch gefiihrte Kabelstringe nach vier Hauptvertheilungs-
punkten ab, auf welche weiter unten noch niither eingegangen

deshalb abgestellt werden, mit Strom zu versorgen.

werden wird.

Zwischen dem Maschinen- und Kesselhause einerseits

und den Vorkiihlriumen andererseits ist der Wasserthurm
eingebaut, welcher ausser seinem eigentlichen Zweck, der
Aufnahme und

10,60 m tliber Terrain liegenden Hochbehiltern, im Erd-

von vier runden je 120 cbm fassenden
geschoss den Generator zur Erzeugung von Kunsteis, sowie
den Refrigerator und in den oberen Stockwerken noch ver-
schiedene enthilt,

Ausserdem ist in ihm der Raum zur Aufnahme der Akku-

zur Kihlanlage gehorige Apparate
mulatorenbatterie und ein kleines Magazin fiir die Vorrithe
der elektrischen Beleuchtungsanlage untergebracht.
Stidwestlich an den Wasserthurm anschliessend ist noch
eine fiir die laufenden Reparaturen der Gesammtanlage er-
forderliche Schlosser- und Schmiedewerlkstatt Cingerfchtct,
deren Schmiedefeuer in den grossen Dampfschornstein ein-

gefiihrt worden ist.
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Einige wichtige Theile der Kiihlanlage, wie die Appa- |
rate zur Erzeugung der kalten Luft und der Berieselungs-
kondensator, haben ihren Platz ber dem Vorkihlraum fiir 5
Kleinvieh erhalten.

Dieser Platz wurde beziiglich der Luftkihler, welche vom
Maschinenhause aus mittelst in der Verbindungshalle entlan

o
g
gefiihrten Seiltriebs in Bewegung gesetzt werden, um deshalb
gewihlt, um die kalte Luft auf dem kiirzesten Wege den Vor-
kiithlriumen und dem grossen Kiihlraume zuzufiihren; beziig-
lich des Berieselungskondensators, weil dieser einen hohen
luftigen Standpunkt erfordert, wie weiter unten erortert wird.

~ Ueberdeckt ist der Kondensator durch ein flaches
Holzzementdach, wiihrend seitlich angebrachte Jalousien die
direkten Sonnenstrahlen von den Ammoniakspiralen abhalten.

Die Kiihl- und Eiserzeugungsanlage ist fiir eine
stiindliche Kilteleistung von 440000 Calorien
eingerichtet, welche zum Theil zur
Kiihlung der beiden Vor- L

kihlriume fir Gross-
und Kleinvieh und

der eigentlichen
Kiihlhalle, zum
Theil Er-

zeugung kiinst-

g

zuar

lichen Eises in

Anspruch  ge-
nommen

werden.

Die Anlage
sich
folgenden Ein-
zel - Apparaten
und

setzt aus

Maschinen
zusammen.

1. Die Mo-
tore, Alssolche

Figur =21.

Hier-
bei kiihlt sich das Wasser gentigend ab, sammelt sich in
dem Schiff, fliesst in die im Fundamentraum des Maschinen-

| hauses angeordnete Einspritzwassergrube, um aus dieser in

gleichzeitic von der Aussenluft bestrichen werden.

ein-
den Abdampf der Dampfmaschine
von Neuem dem Riickkiihl-
apparat zugepumpt zu werden und so fortwihrend einen

| den Niederschlagraum
gesaugt
niederzuschlagen,

der Kondensationseinrichtung
zu werden,

erwirmt

Kreislauf begehend, fortgesetzt die Kondensationswirme

des abgehenden Maschinendampfes an die Aussenluft zu
tibertragen und mit geringen Mitteln den Nutzen der Kon-
densation gewihrend.
Der Riickkiihlapparat steht im Freien, oberhalb des
Daches
fiihrt eine besondere Ueberlaufleitung in die Kanali-

des Maschinenhauses. — Von dem Sammelschiff
sation, um das mitgerissene Dampfzylinderol
Sowohl von
der Einspritzwassergrube, als

auch von dem Ueber-

laufrohr der

abfiihren zu konnen.

Kon-
densationsein-
richtung fiithren
in  geeigneter
Weiseangeord-
nete Abfluss-
rohre  gleich-
falls in die Ka-

nalisation, um

etwa tUber-

schiissiges
Wasserausdem
ent-
fernen zu kon-
Je nach
dem Feuchtig-
keitsgehalt der

Kreislauf

ner.

dienen drei lie-
gende Einzylin-
der-Dampf-

maschinen, mit
direkt durch
den Regulator beeinflusster Sulzer'schen Ventilsteuerung.
Zwei dieser Dampfmaschinen sind jeweils fiir den Betrieb, die
dritte stets als Reserve bestimmt. — Eine Dampfmaschine ist
mit Kondensationseinrichtung versehen, die beiden anderen
sind fiir Auspuff konstruirt; die erstgenannte Maschine kann
indessen gleichfalls mit Auspuff arbeiten, indem ein ange-
fligtes Umschaltventil gestattet, den abgehenden Dampf
entweder in den Niederschlagsraum der Kondensations-
einrichtung, oder in das gemeinschaftliche Auspuffrohr zu
leiten. — Jede der drei Dampfmaschinen hat 430 mm
Zylinderdurchmesser und 950 mm Kolbenhub.

2. Die Rickkiihleinrichtung fir das Einspritz-
Da fir
simmtliche Schlachthofzwecke lediglich Wasser aus der

stidtischen Wasserleitung zur Verfiigung steht, so mussten

wasser der Kondensations-Dampfmaschine.

I{inrichtungen getroffen werden, welche gestatten, mit mog-
lichst geringer Menge Wasser arbeiten zu kénnen. — Des-
halb wird das aus der Kondensationseinrichtung abfliessende
warme Wasser  vermittelst einer rotirenden Pumpe ange-

Luftzufithrungsschlot der Schlachthalle fir Schweine.

Aussenluft und
der Windstirke
verdunstet

mehr oder
weniger des
iber den Riickkiihlapparat rieselnden Wassers, wihrend das-
selbe durch den niederschlagenden Dampf stiindig vermehrt
Als weiterer Ersatz dient stidtisches Leitungswasser,
bereits vat,
worliber weiter unten Niheres mitgetheilt wird.
3. Die An
drei Dampfmaschinen ist seitlich ein Linde’scher Ammo-

wird.

welches vorher anderen Zwecken gedient

Ammoniakkompressoren. jede der

niak-Kompressor No. 16 angekuppelt, so dass die zu
| dessen Betriebe erforderliche Arbeitsleistung direkt von
der Schwungradwelle ibertragen wird. — Jeder Kom-
pressor hat eine prospektmissige Kilteleistung von 220000
| Kalorien stiindlich, so dass zwei Kompressoren fiir den
| vollen Betrieb ausreichen, wihrend der dritte als Reserve
| dient.
4- . .

Kilte wird zunichst an eine ca. 20-prozentige, mit ca.
5 Prozent Soda neutralisisirte Kochsalzlosung tbertragen.
Erzeugt wird die Kilte, indem flissiges Ammoniak unter
der absaugenden Einwirkung der Kompressoren zur Ver-
gezwungen wird, welche

Die Salzwasserkihler. Die gesammte erzeugte

saugt und in die Wasservertheilungseinrichtung eines Riick-
kithlapparats befordert. Dieser Riickkiihlapparat besteht
aus einem Sammelschiff aus Eisenblech, oberhalb dessen
verzinkte Drahtgeflechte straff gespannt sind, so dass das
vertheilte warme Wasser von oben nach unten gleich-
missig an den Geflechten herunterrieselt, wiihrend dieselben

dampfung bei — 10° bis —15°

| Verdampfung im Inneren von schmiedeeisernen Spiralen

geschieht, die ihrerseits von der abzukiihlenden, nicht ge-
' frierenden Salzlésung umgeben sind. Ein Theil der Spi-
ralen befindet sich konzentrisch gewickelt und auf zwei
Sitze vertheilt in einem ovalen Gefiss aus Eisenblech, mit



Mittelwandung, so dass in jedem Abtheil ein Spiralansatz | vermittelst des Laufkrahnes vor die Fillvorrichtung ge-
enthalten ist. Der andere Theil der Spiralen ist in dem | fahren und an dieser schwebend, gleichmissig mit Gefrier-
unteren Abtheil des Eisgenerators gebettet, wihrend in  wasser gefiillt und darin in das kalte Salzwasser des Gene-
dem oberen, durch einen horizontalen Blechboden theil- | ratorraumes eingehingt, und zwar nur so tief, dass kein
weise abgetrennten Abtheil desselben Raum zur Aufnahme ‘ Salzwasser in das reine Gefrierwasser iberfliessen kann. —
der Eiszellen, welche zur Eiserzeugung dienen, geschaffen | Der Zellenwagen ruht auf Laufschienen und kann zugleich
ist. Je zwei Riihrwerke, welche in dem ovalen Salzwasser- | mit allen iibrigen Zellenwagen vermittelst eines Verschub-
kiihler und in dem Eisgenerator einmontirt sind, bewirken | mechanismus in dem Generator vorwirts bewegt werden,
eine lebhafte Bespiilung der Spiralen durch das Salzwasser | so dass er an dem der Fillvorrichtung entgegengesetzten
und ausserdem im Generator eine fortwihrende Bespiilung ! Generatorende anlangt, wenn das Gefrierwasser zu brauch-
der Eiszellen mit frischgekiihltem Salzwasser, indem letzteres | barem Kunsteis erstarrt ist. — Alsdann wird der Zellen-
im Kreislauf zwischen Spiralenraum und Zellenraum er- | wagen sammt ausgefrorenen Zellen vermittelst des Lauf-
halten wird: | krahnes aus dem Salzwasser herausgehoben und in das mit

5. Die Eiserzeugungseinrichtung. Das Eis wird lauwarmem Wasser gefiillte Aufthaugetiss eingetaucht, bis
in cinzelnen Zellen erzeugt, deren Wasserinhalt im Ver- | die Eisblocke sich soweit von den Zellenwandungen los-

hiltniss zu der wihrend des Gefrierens dusserlich von gelost haben, dass sie aus den Zellen herausgehen.
dem kalten Wasser beriihrten Obertliche Figur 22. Wagen und Zellen werden aus dem Auf-
klein ist, um angemessen kurze e thaugefiss herausgehoben, in die
Gcfrierze/i.t zu ermoglichen o = T Kippvorrichtung transpor-
und es ist von hoher i tirt und auf die schrige
Bedeutung, eine el = Eisrutsche  um-

gekippt, wobei
die einzelnen
Eisblocke

aus den Zel-
len heraus-

gleichmiissige
Fillung der
einzelnen Eis-
zellen zu be-
wirken,
damit die
Gefrierzeit

rutschen und
fertig zur

Verwendung
bereit liegen.
— Die ent-

gleichmiissig
und vortheil-
haft gehalten

werdenkann. leerten Zel-
— Hierzu len werden
dient die mitsammt
automatische ithrem Wa-

gen wieder
hoch-
gekippt, zur

Fillvorrich-
tung. — Die-
selbe besteht

aus einem = e : s, = Fllvorrich-
liinglichen, Verbindungshalle und Maschinenhaus, von Siiden gesehen. tung gefah—
rechtecl{igen ren, automa-

Kasten, welcher durch Querscheidewiinde in 20 gleichgrosse  tisch gefiillt und von Neuem in das Salzbad eingesetzt.
Abtheilungen getheilt ist, deren jede genau dem Wasser- Jede Eiszelle ergiebt 12,5 kg Eis = 14 Zentner. Vorhanden
inhalte einer Eiszelle entspricht. Die Scheidewinde sind nicht = sind 30 Wagen mit je 20 Eiszellen, also zusammen 600 Eis-
so hoch reichend, wie der Kasten selbst, liegen mit ihrer = zellen. Die garantirte Eisleistung betrigt 300 Zentner in
Oberkante genau in einer horizontalen Ebene, zugleich mit = 25 Stunden, doch wurden bei starkem Eisbedarf schon bis

der lichten Unterkante eines Ueberlaufs. — Wird der Kasten | 500 Zentner hergestellt.
mit Gefrierwasser, was vom Boden jeder Abtheilung aus ge- 6. Die Einrichtung zur Herstellung destillirten,

schieht, angefiillt, so fiillen sich alle einzelnen Abtheilungen @ reinen und luftfreien Gefrierwassers. Das Gefrier-
gleichmiissig voll, jeder Ueberschuss an Wasser fliesst durch | wasser wird aus dem Abdampf der Dampfmaschinen, so-
den Ueberlauf ab. Jede Abtheilung ist am Boden mit einem | wohl der Kiihlanlage, als gegebenen Falles aus der Licht-
Gummischlauch versehen, welcher zu einem entsprechend ge- | station gewonnen. Der Abdampf wird zunichst in beson-
bogenen Zellenfiillrohr fiihrt. Die Fiillrohre sind neben ein- | deren Apparaten von dem etwa mitgerissenen Dampf-
ander in gleichen Abstinden und in Verbindung mit einer | zylinderdl befreit, alsdann in die, in dem Reservoir zur
drehbaren Welle angeordnet und durch Gegengewicht aus- = Erzeugung warmen Wassers fiir den Schlachthofbetrieb
balanzirt, so zwar, dass man durch Niederdrehung eine | befindliche Heizspirale geleitet, nutzbar gemacht und dabei
gleichmissige Entleerung der einzelnen Abtheilungen in | kondensirt, also in den tropfbar flissigen Aggregatszustand
die Eiszellen bewirken kann, wihrend durch Hochdrehen  versetzt. Das heisse Kondensat wird in einem Sammel-
die Entleerung ausgeschlossen wird. — Entsprechend den | reservoir aufgespeichert und nach Bedarf automatisch dem
20 Abtheilungen der Fiillvorrichtung und in gleichen Ab- | Aufkochgefiss zugeleitet, in welchem durch schnelles Auf-
stinden von Mitte zu Mitte sind je 20 Eiszellen in einen | kochen alle etwa in ihm enthaltene Luft ausgetrieben wird.
fahrbaren Rahmen (Zellenwagen) gespannt, welcher Oesen | — Aus dem Aufkocher wird das heisse entluftete Kon-
tragt, um mittelst der Ketten des zur Zellenbedienung an- | densat abgepumpt und durch die in einem Kaltwasser-
geoifdneten Laufkrahnes gehoben und gesenkt zu werden. | reservoir liegende Kiihlspirale geleitet, abgekiihlt und als-
&5 DeF Laufkrahn ist mit Seilbetrieb fiir alle Bewegungen = dann dem Reservoir fiir gekiihltes Kondensat zugeleitet.
eingerichtet. — Je 20 zusammengespannte Eiszellen werden | —— Letzteres ist mit Einrichtungen versehen, um eventuell



Zuletzt
fiihrt eine Ableitung zu der automatischen Fillvorrichtung,
in deren Abtheilungen das Gefrierwasser von unten ein-
gefiihrt wird, um keine Luft mehr aufnehmen zu konnen.
— Das reine entluftete Kondensat ergiebt Klareis.

7. Einrichtung zur Luftkihlung in den Vorkiihl-
rdumen und der Kihlhalle.

noch vorhandene Spuren von Oel auszuscheiden.

Zur Schaffung der fiir eine
gute Konservirung des Fleisches erforderlichen Luft ist in
vorliegendem Falle eine indirekte Kiihlung der genannten
Riume gewdihlt worden, das heisst, es wird ausserhalb
der Riume eine Luft erzeugt, welche die vorschriftsmissige
Beschaffenheit beziiglich der Temperatur, des Feuchtigkeits-
gehaltes und der Reinheit besitzt, und diese Luft wird so-
dann durch Ventilatoren und Rohrleitungen den Kiihlriumen
zugefiihrt. Zum Verstindniss
Apparate, welche weiter unten beschrieben sind, sei

der hierzu erforderlichen

Fig

zuniichst Folgendes vorausgeschickt: Kiihlt
man Luft von beispielsweise 1007/
Feuchtigkeitsgehaltund 4-4°C.
Temperatur, welche be-
kanntlich
Kubikmeter 4,933

in jedem

Gramm gesit-
tigten Wasser-
dampfenthilt,
auf — 37C. ab,
SO mussen aus
jedem Kubik-
be-
dingungslos
4983—2,987
= 1,996 &
Feuchtigkeit
in Form kon-

meter

densirten

Wassers
herausfallen,
denn cbm
Luft kann bei
—3% C.- un-
moglich mehr

I

als 2,987 g Feuchtigkeit enthalten (bei normalem Barometer-
stand). Erwirmt man alsdann diese Luft wieder auf + 4° C.,
SO zeigt sie einen Feuchtigkeitsgehalt von 2,987 : 4,983
= rund 60°/, und jedes Kubikmeter kann bis zu 1,996
Feuchtigkeit aufnehmen.

Hierauf beruht die Einrichtung
zur Entfeuchtung und gleichzeitigen Kithlung der Kiihlhaus-
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ur

Westseite des Kithl- und Maschinenhauses.

2
il
=

luft. — Sowohl in den Vorkihlriumen, als auch in der |

Kiihlhalle sind Luftvcrtheilungskanélc aus Holz angeordnet,
welche mit einzelnen Schlitzéffnungen versehen sind. Ein
Theil dieser Kanile dient zur gleichmissigen Absaugung
gebrauchter Luft aus den héchsten Partieen des Raumes
(Saugkanile), der andere Theil zur gleichmiissigen Zufiih-
rung frisch entfeuchteter und gekiihlter Luft (Druckkanile).
— Das Holz der Kanile ist durch doppelten Anstrich mit
starker Eisenvitriollosung imprignirt und gegen Faulniss
geschlitzt. Vermittelst vier grosser Blackmann'scher Ven-
tilatoren wird die gebrauchte Luft aus den Kiihlriumen
abgesaugt, den vier rotirenden I,uftkﬁh]apparatcn zugefiihrt
und nach erfolgter Kiihlung, Entfeuchtung und Reinigung
ohne Weiteres in die Riume zuriickgeblasen. — Die Luft-
kihlapparate bestehen aus rechteckigen Kisten zur Auf
nahme kalter Salzlosung und einer Anzahl rotirender quer
dariiber und hintereinander liegender Wellen, auf denen
viele Eisenblechscheiben in gleichmiissige’n Abstinden be-
festigt sind, so zwar, dass dieselben jeweils zu einem Theil

in das kalte Salzwasser eintauchen, zum anderen Theil mit
Salzwasser benetzt herausragen. — Die Kiésten sind mit
einem die oberen Theile der Scheiben
Haubendeckel abgedeckt. Jeder Luftkiihlapparat ist an
einem Ende mit einem der vier Ventilatoren so verbunden,
dass die aus den Kihlriumen vermittelst der Saugkanile
abgesaugte Luft um den freien Theil der rotirenden Scheiben
und zwischen den einzelnen Scheiben hindurchgedriickt

umschliessenden

wird, um am anderen Ende des Apparates wieder in die
Druckkanile entweichen zu konnen.
wird bei der Beriithrung mit den grossen mit kaltem Salz-
wasser benetzten Scheibenoberflichen in erster Linie stark

Die zirkulirende Luft

abgekiihlt; weiterhin wird aber auch bei dieser Kihlung
die entsprechende Menge Feuchtigkeit kondensirt, aus-
gefillt und von dem Salzwasser aufgenommen, und endlich
wird in Folge der durch die ausscheidende Feuchtigkeit
entstehenden Nebel jede Unreinigkeit mit

Sicherheit ausgeschieden, indem die
entstehenden Nebel vermoge
Bestrebens, sich
zusammenzuballen, je-

20

ithres

den fremden Ge-
genstand um-
schliessen und
niederziehen.
Da die Luft
immer wieder
von Neuem
durch die
Kiihlapparate
geblasen
wird, so findet
eine fortwih-

rende Kiih-
lung, Ent-
fcuchtuﬂg und
Reinigung
statt. Die
ausdenDruck-

kanilen in die
Kihlriume
austretende Luft nimmt Wirme auf, und zwar Reibungs-
wirme, einstrahlende Aussenwirme und Fleischwirme,
erh6oht hierdurch ihre Temperatur und wird hierbei relativ
trockener, so dass sie wieder geeignet wird, dem Fleisch
entweichende Feuchtigkeit aufzunehmen und in das Salz-
Das Salzwasser wird durch Auf-

nahme dieser Feuchtigkeit verdinnt und muss in gleichem

wasser zu tibertragen.

Maasse verstirkt werden, damit es seine nicht gefrierende
Eigenschaft dauernd bewahrt. — Um Kilteverluste nach
Moglichkeit zu vermeiden, sind die Luftkiihlapparate und
die ausserhalb der Kihlriume liegenden Luft-
isolirt. Dagegen sind die Letzteren,
soweit moglich, in die Riume verlegt, so dass Kilteverluste

ebenso
leitungen bestens
hier ginzlich ausgeschlossen sind. — Das kalte Salzwasser
in den Luftkihlapparaten muss naturgemiss fortwihrend
erneuert werden, um fortdauernd kiihlend auf die zirkulirende
Zu diesem Zwecke sind zwei
rotirende Kapselpumpen vorhanden, welche einen Kreislauf
des Salzwassers zwischen den Luftkihlapparaten, dem Eis-
generator und dem ovalen Salzwasserkiihler bewirken. Die
hierzu dienenden Rohrleitungen sind so angeordnet, dass
der Kreislauf entweder durch Generator und Salzwasser-
kihler, oder nur durch letzteren geschieht.

Um nach Bedarf frische Aussenluft in die Kiihlriume
leiten zu konnen, ist die Anordnung getroffen, dass die

Luft einwirken zu kénnen.



Ventilatoren auch direkt aus der Atmosphire saugen konnen.
Die frische Aussenluft wird gleichfalls durch die Luftkiihl-
apparate gedriickt, gelangt also erst nach erfolgter Kiihlung,
Entfeuchtung und Reinigung in die Fleischriume.

8. Die Einrichtung zur Anwirmung der Luft fir
die Kiithlriume. Wie unter Punkt 7 angefiihrt wurde, ist
eine nachherige Erwirmung der abgekiihltenLufterforderlich,
um sie auf den nothwendigen Trockenheitsgrad zu bringen.
Dies geschieht im Sommer ohne Weiteres durch die Reibungs-,
die einstrahlende Aussenwirme und die Fleischwirme.

In kiihleren Jahreszeiten reichen diese Warmemengen
indessen nicht aus und es muss zu einer kiinstlichen Er-
wirmung libergegangen werden. Zu diesem Zwecke sind
in den Luftdruckkanilen Rippenkdérper mit T)ampfheizung
eingerichtet.

9. Die Dampfmaschine fir den Liftungs- und
Werkstattbetrieb. Um im Winter bei trockener Aussen-
luft lediglich vermittelst Luftbewegung und nach Bedarf

32

Eintauchkondensatoren ab, weil bei Weitem weniger Kiihl-
wasser verfligbar ist, als letztere erfordern; sie sind als
Berieselungskondensatoren konstruirt und bestehen aus
einem Sammelschiff aus Eisenblech, in welchem die schmiede-
eisernen je in einer Ebene dicht libereinander gewickelten
Spiralensitze, stehend angeordnet sind. Oberhalb eines
jeden Spiralensatzes befindet sich eine Wasservertheilungs-
einrichtung, welche eine gleichmissige Wasserberieselung
der Spiralen ermdglicht. — Die einzelnen Wasserverthei-
lungen jedes Kondensators sind durch ein Querrohr mit
einander verbunden, welches mit der Druckleitung einer
Centrifugalpumpe zusammenhingt. Die Centrifugalpumpe
saugt aus dem Sammelschiff und driickt in die Wasserver-
theilungseinrichtungen, von wo aus das Wasser iiber die
Spiralen rieselnd, wieder in das Sammelgefiss gelangt und
von Neuem zur Berieselung der Spiralen verwendet wird.
Das berieselnde Wasser wirkt abktihlend auf das zu
kondensirende Ammoniak ein, nimmt somit dessen Kon-
densationswirme Die
Ammoniakkondensatoren be-

auf.

Innenansicht des Kiihlmaschinen-Raumes,

mit Heizung arbeiten zu kénnen, ist eine besondere kleine |

Dampfmaschine von 16 HP aufgestellt, welche hierzu und
zum Betrieb der Werkstattmaschinen dient.

Die Ammoniak-Kondensatoren. Das,
mittelst der absaugenden Wirkung der Kompressoren in den
Spiralen des Generators und Salzwasserkihlers zur Ver-
dampfung, also zum Uebergang aus dem tropfbar flissigen
in den gasférmigen Zustand gebrachte Ammoniak muss
wieder in den tropfbaren Zustand zuriickgefiihrt werden,
um von Neuem, kilteerzeugend, verdampfen zu konnen.
Zu diesem Zwecke wird dasselbe in den Kompressoren
komprimirt und hierdurch auf héhere Temperatur gebracht,
um alsdann unter der Einwirkung des Kompressionsdruckes
und gleichzeitiger Abkiihlung vermittelst Wassers zu kon-
densiren. — Das kondensirte, tropfbar flissige Ammoniak
wird den Spiralen im Generator und Salzwasserkiihler
wieder zugefiihrt und seiner Menge nach durch Regulir-
ventile bemessen.

10. Ver-

Die beiden getrennten Ammoniakkondensatoren weichen
in ihrer Konstruktion von den frither allgemein iiblichen

finden sich an luftiger Stelle
in einem ringsherum mit stell-
baren, stechenden Jalousien ver-
sehenen Aufbau; sind also vor
Sonnenstrahlen geschiitzt, in-
der Lauftbewegung
dauernd ausgesetzt. — Je nach

dessen

der Stirke der Luftbewegung
und der Lufttrockenheit ver-
dunstet mehr oder weniger des
rieselnden Wassers, durch die
entstehende Verdunstungskilte
das Ammoniak indirekt ab-
kithlend. — Als Zusatzwasser
Ersatz das
dunstende sind nur ganz ge-
ringe Mengen stidtischen Lei-
tungswassers n6thig, welches
Kiihl-

Zum fir ver-

zunichst durch einen
apparat fliesst, um das kon-
densirte Ammoniak nach Még-
lichkeit abzukiihlen.

Die

verbindungsleitungenund

T1. Ammoniak-

zugeh6rigen Armaturen.

Die Kompressoren sind mit
den Spiralen des Generators, Salzwasserkiihlers und der
Kondensatoren verbunden und zwar so, dass jeder Kom-
pressor auf jeden Apparat arbeiten kann. Die erforder-
liche Anzahl ibersichtlich angeordneter Manometer zeigt
den jeweils in den Apparaten herrschenden Druck und die
zugehorige Temperatur an.  Zur gleichmissigen Vertheilung
des flissigen Ammoniaks auf die einzelnen Generatorspiralen
ist ein rotirender Vertheiler (D.R.P. No. 65968) vorgesehen.
Um die fiir hohen Kilteeffekt, geringe Reibungsverluste
und geringe Abnutzung sehr wichtige Oelschmierung der
Kompressoren, ihrer Kolbenstangen, Kolben und Ventile
benutzen zu koénnen, sind die bestens funktionirenden Ein-
richtungen zur Absonderung des tiberschiissigen Kompressor-
Oles vorhanden. Das Oel wird filtrirt und immer wieder
verwendet.

12. Die Transmissionen. Es wird ausser zum Be-
tricbe der mit den Dampfmaschinen direkt gekuppelten
Kompressoren und der gleichfalls direkt angekuppelten
Pumpen fiir das heisse Gefrierwasser Arbeitskraft gebraucht:
Fiir die Ventilatoren, rotirenden Scheiben der Luftkiihl-



apparate, Salzwasserpumpen, Rihrwerke, den rotirenden
Ammoniakvertheiler, die beiden Berieselungscentrifugen fiir
die Ammoniakkondensatoren, den Laufkrahn des Eisgene-
rators und die rotirende Pumpe des Wasserriickkiihlappa-
rates. — Diese Arbeitskraft wird vermittelst Ledertreib-
riemens von den Schwungridern der Dampfmaschinen auf
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eine Haupttransmission iibertragen und von dieser zum Theil |

durch Seile, zum Theil durch Lederriemen weitergegeben.
Um jede Dampfmaschine ohne Weiteres ausser Betrieb

setzen und wieder in Betrieb nehmen zu kdnnen, sind Hohl- |
wellen und Ausrlickkuppelungen vorgesehen, welche dies

gestatten.

Die beiden Vorkihlrdume lassen sich zu jeder Jahres-
zeit auf einer Temperatur von nicht tber -+ 7° C. bei
einem relativen Feuchtigkeitsgehalt von 70 Prozent bequem
halten, wiihrend im grossen Kihlraum dauernd eine Tem-

peratur von nicht iiber 4+ 3° C., bei einem relativen Feuch- |

tigkeitsgehalt von 70 Prozent vorhanden ist.

Die Beschaffenheit der
Kiihlhausluft ist rein und
durchaus tadellos, so dass

das Fleisch, ohne Schaden
zu nehmen und ohne irgend
welche Schimmel- oder Pilz-
bildung zu zeigen, mindestens
6 Wochen lang aufbewahrt
werden kann; selbst fiir den
Geruch ist keine Luftver-
schlechterung wahrnehmbar.
Der garantirte | stiindliche
Verbrauch an Wasser
+ 25° C. und mehr betrigt
flir den Betrieb _der kom-
pletten Fleischkihlanlage
2,5 cbm, fir die gleichzeitige

von

lirzeugung von stindlich
625 ke Eis, bis 3,0 cbm, so-
weit den Ver-
brauch der Ammoniakkon-
densatoren handelt.  Wird

gleichzeitig die Kondensa-

es sich um

tions - Dampfmaschine  mit
Riickkl'ihleinrichtuug betrie-
ben, so erhéht sich der

Wasserverbrauch dieserhalb
auf 6,5 bezw. ca, 7 cbm stiind-
lich. — In diesem Falle wird das ganze Wasser zunichst
den Ammoniakkondensatoren zugefiihrt, welche den Ueber-
schuss in die Einspritzwassergrube entsenden. Der garantirte
stiindliche Dampfverbrauch bei 6 Atm. Admissionsiiberdruck
betrigt fiir Fleischkihlung und Eiserzeugung durchnittlich

1970 kg bei Arbeit mit Kondensation und 2505 ke bei Ar- |

beit mit Auspuff; fiir Fleischkﬁhlﬂﬂg allein 1575 kg bezw.
2005 kg.
h) Dingerhaus.

(Blatt 23.)

Besondere Sorgfalt ist auf den Bau und die Einrich-
tung des Diingerhauses verwendet worden, in Bezug auf
die Lage, die Liiftung und die Entfernung des Diingers. —

Das Anschlussgleis des Schlachthofes ist auch an diesem |

Bauwerk vorbeigefiihrt und gestattet somit die Abfuhr des
Diingers auf Eisenbahnwagen. Ausserdem ist Abfuhr durch
Landfuhrwerk méglich, so dass nach jeder Richtung hin
fir schnelle Beseitigung des Diingers, ein Haupterforder-
niss dieser Anlage, gesorgt ist. — Die aus den Schlacht-

hallen nach dem Diingerhause fithrende Strasse ist vor
demselben als Rampe mit einer Steigung von 1:12 ange-
legt, welche sich mit Riicksicht auf die waagerecht ver-
legten Anschlussgleise nicht vermeiden liess, indessen der
Abfuhr des Diingers auf den Kaldaunenkarren keine allzu-
grosse Schwierigkeiten bereitet. Das Diingerhaus selbst
ist in der Lingsrichtung in zwei Theile getheilt, in den
hochgelegenen Diingeranfuhrraum und den in Gelindeh6he
Beide Theile
dem oberen

liegenden Diingerwagen- Aufstellungsplatz.

sind durch welche tber
Plateau noch 60 c¢m hervorragt, von einander getrennt. —
Den oberen Abschluss dieser Mauer bildet die Diinger-
rutsche, deren schrig gestellte Eisenplatten weit in die
Diingerwagen hineinragen. Da der untere Raum des
Diingerhauses Platz fiir drei Eisenbahnwagen bietet, hat
auch die Diingerrutsche oben drei durch 1 m hohe Mauern
getrennte Abtheilungen erhalten, so dass der Diinger auf
keinen Fall neben den Wagen ausgeschiittet werden kann.

eine Futtermauer,

Figur 23.

Dynamomaschinen fiir die elekirische Beleuchtungsanlage.

— Einige im oberen Raum aufgestellte Spiiltrége gestatten
die rohe Reinigung der Rindermigen und Dirme, so dass
hiervon die eigentlichen Kutteleien, zum Vortheil derselben,
freigehalten werden. Fiir reichliche Lichtzufithrung und
Liftung wurde gesorgt. — Der untere Wagenaufstellungs-
platz ist fiir den Winter durch Brettverschlige und Thore
gegen die Aussenluft absperrbar und mittelst zweier in die

| Futtermauer eingebauter Fiill6fen heizbar. so dass selbst

bei strenger Kilte ein Einfrieren des Diingers in den Wagen
unmoglich ist.

i) Stallungen.

Wie oben bereits erwihnt, sind die Schlachtstallungen
fiir Schweine mit der Schweineschlachthalle unmittelbar
verbunden; es bleibt nur zu erwihnen, dass die Winde
der 34 Buchten in ihrer ganzen Hoéhe aus Stampfbeton
hergestellt sind. Der Schlachtstall fiir Grossvieh liegt in
unmittelbarer Nihe der Grossviehschlachthalle und bietet
in drei getrennten Abtheilungen Platz fiir 102 Rinder;
Knechtestube und Futterkammer, sowie ein das ganze Ge-

3]
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biude iberdeckender Futterboden ist auch hier vorhanden, kleinere Raum zum Schmelzen des Margarinetalgs, der
wie iberhaupt das Gebiude demjenigen fiir Grossvieh des | gréssere zum Schmelzen des technischen Talgs; in letzterem
Viehmarktes in der gesammten Bauart gleicht. | Raum ist noch ein Digestor fiir Verarbeitung des gering-

Dasselbe ist der Fall bei dem in der Nihe der Klein- | werthigen Talgs aufgestellt. Aus diesen Riumen gelangt
viehschlachthalle liegenden Kleinviehstall, welcher im | der geschmolzene Talg mittelst in den Fussboden einge-
unteren Geschoss in drei Abtheilungen zusammen 24 Buchten | legter Rohrleitungen direkt nach den im Erdgeschoss
fir 500 Stiick Kleinvieh, sowie Knechtestube und Futter- = angeordneten Klirriumen, woselbst der Talg in beson-
kammer, im oberen Geschoss einen Futterboden erhalten | deren Apparaten durch Zusatz von Salzwasser von allen

hat. — Die Buchtenwiinde sind auch hier in ganzer Hohe = ihm noch anhaftenden Faserstoffen, Bluttheilen etc. be-
in Stampfbeton ausgefiihrt. freit wird.

Als eine Folge der veterinirpolizeilichen Vor- Sodann fliesst der geklirte Talg wiederum selbstthitig
schrift, dass unmittelbar nach jedem Markt Figur 26, in die Lagerkeller ab und wird dort in

die Viehverkaufshallen von simmt-
lichem Vieh gerdumt wer-
den miissen, stellte sich
in kurzer Zeit
die Unzuling-

Gefsdsen, Fissern, Blechwannen etc.
aufgefangen. Ausser den
genannten Riumen ent-
hilt das Bau-
werk noch zwei

lichkeit Komptoir-
obiger Stal- riume im Erd-
lungenheraus, geschoss und
da das Ge- ebenda den
schift des Ab- Maschinen-
schlachtens raum. — Den
trotz der be- Betriebs-
deutenden dampf erhilt
Grosse der die Talg-
Schlachthal- schmelze mit-

len nicht so
schnell von

telst einer
120 m langen

statten ging. freiaufgestell-

— [ nun ten Leitung
das nach dem von dem
Schlachthofe Rk = A grossen Kes-
abgetriebene S-hlichinie fr Pierde: ' selhause des
Vieh unter- Schlachthofes.

bringen zu kénnen, wurde ein provisorisches Stallgebiude | 1) Fellsalzerei.

aus Holz am 6stlichen Giebel der Kleinviehschlachthalle (Blatt 45.)

errichtet und dient dasselbe zur Zeit noch zum Einstellen Die Fellsalzerei besteht aus sieben einzelnen Kammern,
von 152 Stiick Grossvieh und 450 Stick Kleinvieh und | die an Hindler verpachtet worden sind. — Die Verarbei-

Schweinen. — Es ist in Aussicht genommen, dieses Provi- | tung der Felle geschieht in der Art, dass diese auf dem

sorium durch zwei massive Stallgebiude, welche auf dem | Fussboden ausgebreitet und mit denaturirtem Salz einzeln
Schlachthofe zu beiden Seiten der Hauptverbindungsstrasse | bestreut werden; die Felle bleiben mit diesen Salzzwischen-
zum Viehhof errichtet werden sollen, zu ersetzen. ' lagen in hohen Stéssen einige Tage liegen und werden so-
dann einzeln in Packete geschniirt und versandt. — Die
Salzkammern sind je 4,34 m breit und 11,84 m bezw.
15,35 m lang und haben jede fiir sich einen kleinen

Zu dieser gewerblichen Anlage ist seitens der Stadt | Komptoirraum, Wasserversorgung und Entwiisserung, sowie
nur der Bau ausgefiihrt worden; die gesammten maschi- | eine Salzbucht erhalten. — Besondere Sorgfalt ist auf Aus-
nellen Einrichtungen hat sich der Pichter der Anlage selbst | filhrung der Winde und der Fussbéden verwendet worden,
beschafft, wie dies ja auch an anderen Orten als zweckmissig | da erfahrungsgemiss das Salz Mauerwerk und Putzfliche
anerkannt und durchgefiihrt worden ist. sehr schnell zerstort. Es sind somit massive Mauern nur

Die Talgschmelze ist ein zweigeschossiges, mit Dach- = bei den Umfassungswinden zur Ausfithrung gelangt; die
boden und hohen Kellerriumen ausgestattetes Gebidude, | Trennungswiinde der einzelnen Kammern und der Komptoir-
welches eine durch simmtliche Stockwerke reichende = riume sind aus Holz gefertigt und mit einem Anstrich von
massive Treppe, sowie einen in gleicher Weise ausge- Leindlfirniss versehen worden. Die massiven Umfassungs-
fihrten Lastenaufzug erhalten hat. Ausserdem ist an der = winde sind im Innern mit Hartmann'schem Patent- Asphalt,
Vorderfront zum direkten Einbringen des Rohtalgs ein mit | einem Material, das bisher den Einwirkungen des Salzes
einem Verlade-Podium und seitlichen Treppen ausgestatteter | noch am besten widerstanden hat, versehen. Fir den Fuss-
Eingang vorhanden. — An diesem liegt der Abnahme- und | boden konnte dieser Asphalt seiner geringen Widérstands-
Wiegeraum, woselbst auch das Sortiren des Talgs nach | fihigkeit wegen nicht verwendet werden; hier begniigte
seiner: Giite erfolgt. — Von hier aus gelangt der Talg | man sich mit gewohnlichem Gussasphalt auf Betonunter-
mittels des Lastenaufzugs nach dem im 1. Stockwerk an- lage, welche Materialien sich bis jetzt in gleicher Weise
geordneten Trockenraum, welcher an den Winden mit gut bewihrt haben. Die bedeutende Tiefe der einzelnen
eisernen Regalen und in der Mitte mit einem Fligel- £ Kammern zwang zur Einschaltung eines seitlichen Ober-
Vf:ntilator versehen ist. — Neben dem Trockenraum liegen | lichtes, welches in der ganzen Linge des Gebiudes durch-
die Riume fiir die Schmelzapparate, und zwar dient der | gefiihrt ist und eine gute Beleuchtung geschaffen hat.

k) Talgschmelze.
(Blatt 44.)



Das Fell-
salzerei entlang gefilihrte
gestattet

an der
Anschlussgleis
die direkte Anfuhr des
denaturirten Salzes, das
in losen Massen waggon-
werden

weise bezogen

kann, sowie die Ver-
sendung der gesalzenen
Hiute

bahn.

durch die Eisen-

Figur 27.

m) Polizeischlachthof.

(Blatt 46 uw. 47.)

Der Polizeischlacht-
hof, der

massive Mauer von den

durch eine

umliegenden Bauwerken
getrennt ist, besteht aus

sechs Einzel - Anlagen,
welche sich um einen
freien Platz gruppiren.

— Das erste an der stid-
6stlichen Grenze gelegene

Gebiude,das Schlacht-
haus, enthdlt einen
Schlachtraum fiir Gross-
vieh mit 4 Winden, einen Kleinviehschlachtraum von 107 qm
Grundfliche mit den erforderlichen Hakenrahmen und einem
Brithbottich, einen Bureauraum und ein Laboratorium. —
In der Nihe dieses Gebiudes liegt der Stall fir Klein-
vieh, welcher indessen seinem eigentlichen Zweck bisher
noch nicht gedient hat, da erkranktes Kleinvieh stets sofort
Es dem Stall-
gebiude vorgesehene Knechtestube in einen Ausschmelze-
raum fiir Talg umgebaut und eine Stallabtheilung zur Auf-

stellung eines Sterilisators zum Kochen des minderwerthigen

abgeschlachtet wurde. ist somit die in

in der Freibank zum Verkauf gelangenden Fleisches benutzt
worden, wihrend die zweite Abtheilung mit vier Buchten
zunichst noch als Stallraum in Reserve bleibt. — An der
stidwestlichen Grenze des Platzes liegt eine Entladerampe
und das Diingerhaus, an welchen Anlagen das Anschluss-
gleis vorbeigefiihrt ist.

Weiterhin folgt das Stallgebidude fiir Grossvieh
mit 18 Stinden in zwei Abtheilungen, einem Abtritt und
einem kleinen Bureauraum. — Auch diese Stallabtheilungen
wurden bis jetzt wenig benutzt und dienen zur Zeit — bis
zur Errichtung eines im Entwurf bereits aufgestellten Lager-
hauses — zur Aufbewahrung der aus der Fleischvernich-
tungsanstalt gewonnenen Produkte.

Unmittelbar an den Stall ist das wichtigste Gebidude

des Polizeischlachthofes, die Fleischvernichtungsanstalt
angebaut. — Diese Anstalt, welche bereits nach dem ersten
Betriebsjahre eine bedeutende Erweiterung erfahren musste,
besteht gegenwirtig aus einem mit reichlichem Oberlicht
versehenen Sezirraum, welchem sich der Vorrichte- und
Fillraum fiir die Vernichtungsapparate direkt anschliesst.

- Von letzteren sind gegenwdrtig ein Extraktionsapparat
von Rud. A. Hartmann, Berlin, und ein verbesserter Kafill-
Desinfektor von Rietschel & Henneberg, Berlin, in Betrieb,
welche Apparate die vollige Zerstorung der Konfiskate
bezw. die Umwandlung derselben in Fett, Leim und Dung-
pulver bewirken. — Die Aufstellung dieser Fleischver-
nichter mit allen Nebenapparaten, wie L.eimkocher, Trocken-
apparat, Miihle und eine kleine Dampfmaschine erfolgte in

cinem 9,80 m langen, 11,25 m breiten luftigen Raume, der |

Innenansicht der Schlachthalle fiir Pferde.

einerseits mit dem Vorrichteraum, andererseits mit einem
Raum, in welchem das im Schlachthofe gewonnene Blut zu
Blutmehl verarbeitet wird, verbunden ist. — Der Blutver-
werthungsraum, sowie zwei disponible Riume, die zur Zeit
als Lagerraum benutzt werden, haben direkten Zugang vom
freien Vorplatz aus erhalten.

Weiterhin reihen sich an den Vernichtungsraum noch
zwei Kesselriume an, zunichst der kleinere fiir die ur-
spriingliche Anlage bestimmte und sodann der grossere bei
der Erweiterung ausgebaute Kesselraum. Die zwei Betriebs-
kessel haben 60 bezw. 20 qm Heizfliche. Von dem gros-
seren Kessel zweigt eine Dampfleitung nach dem im Klein-
Die Anfuhr des

Feuerungsmaterials erfolgt durch das in der Ndhe vorbei-

viehstall aufgestellten Fleischkocher ab.

geflihrte Anschlussgleis, mit welchem ein kleiner Kohlen-
abladeplatz unmittelbar verbunden ist.

Simmtliche Gebiude des Polizei-Schlachthofes sind be-
sonders sorgfiltio durchgefiihrt, um allenthalben ein schnelle
und bequeme Reinigung und Desinfektion bewirken zu
konnen. Bodenrdume sind vermieden worden, vielmehr
bilden die nach dem System Kleine ausgefiihrten massiven
Decken iiberall zugleich das Dach.

n) Rossschlichterei.
(Blatt 48, 49 u. 50.)

Das noch immer herrschende Vorurtheil gegen den
Genuss des Rossfleisches hat auch die Rossschlachtstitten
diskreditirt und zwingt allenthalben die iiber den Bau der-
artiger Anlagen zu entscheidenden Instanzen, die Ross-
schlachthduser getrennt von den Schlachtstitten fiir andere
Thiergattungen anzulegen und, wenn angingig, mit einem
besonderen mit dem tbrigen Verkehr moglichst wenig
kollidirenden Zugang zu versehen. — Von diesen Gesichts-
punkten aus ist auch die Rossschlichterei des Breslauer
Schlachthofes angelegt.
massive Mauer von den ibrigen Anlagen getrennt und hat
eine besondere Zufahrt von einer Nebenstrasse her erhalten,
Sie stellt sich somit als eine in sich vollstindig abge-
schlossene kleine Schlachthof-Anlage mit all' den Einzel-

— Sie ist ringsherum durch eine

*
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einrichtungen, welche jede derartige Anlage fiir Grossvieh
besitzen dar. — Die Mitte des Platzes nimmt das
Schlachthaus mit seinen Nebenrdumen ein; die Schlacht-
halle weist acht bewegliche Winden auf, steht riickseitig
mit einer Kutte-
lei, in welcher
Briihkessel

muss,

ein

36

Figur 28.

telei aus direkt zuginglich, die Dingerstitte ihren Platz
gefunden hat. :

Letztere besteht aus einer mit Zementestrich versehenen
Diingergrube, einem hochgelegenen durch eine Rampe mit
sehr geringer
Steigung erreich-
baren Vorplatz

und Kaldaunen-
waschgefisse .
nebst Tischplat-
ten aufgestellt
sind, in direkter
Verbindung, und
ist an einer
Schmalseite von
einem Nothstall
zu 4 Stiinden be-
grenzt, iiber den
sich ein vom
Zu-

Stallraum
ginglicher Fut-
terboden streckt.
Weiterhin
liegt unter dem
Dache des
Schlachthauses
ein  Auskleide-
raum fiir die Ge-

fiirdie Diingeran-
fuhr und einem in
das Terrain ein-
geschnittenen,
gleichfalls durch
flache

zugiinglichen

Rampen

Wagenaufstel-
lungsplatz fiir die
Diingerabfuhr.

Ein Wagen-
schuppen von
22,75
dient den Ross-
schlichtern

m Linge
zum
ihrer
Gefihrte. — Das
an der Einfahrt
gelegene Ver-

Einstellen

waltungs ge-
biude war nach

sellen, ein Raum
die Unter-
suchung der inneren Organe und ein Bureau fiir den Hallen-
meister, -—— Gegentiber dem Schlachthallenbau liegt ein mit
Futterboden, Knechtestube und Abtritt versehenes Stall-
gebiude fiir 15 Pferde, wiithrend auf der entgegengesetzten
Seite des Schlachthallenbaues, und somit von der Kut-

fiir

Verwaltungsgebiude der Rossschlichterei.

dem urspriing-
lichenBauplanim
Erdgeschoss mit Kassen- und Bureauriumen versehen; da sich
indessen die Kassen- und sonstige Verwaltung dieser Sonder-
anlage von der Hauptverwaltung des Schlacht- und Viehhofes
mit bewirken liess, dient gegenwirtig das Verwaltungs-
gebiude der Rossschlichterei ausschliesslich Wohnzwecken.

Wasserversorgung, Entwésserung, Beleuchtung, Pflasterung, Umwéihrungen und sonstige die
Gesammtanlage betreffende Einrichtungen.

Als die Bemiihungen, auf dem Bauplatz selbst das er-
forderliche Betriebswasser fiir die Anlage in der ge-
nigenden Giite zu finden, fruchtlos ausfielen, auch der Plan,
von der nahe gelegenen Oder her durch ein eigenes kleines
Hebewerk den Schlacht- und Viehhof mit Wasser zu ver-
sorgen, an der Hohe der Kosten scheiterte, entschloss man
sich, an die vorhandene stidtische Leitung anzuschliessen und
von dieser ausschliesslich das Wasser zu entnehmen.
grosstmoglichen Betriebssicherheit wurden zwei von einander
vollig getrennte Leitungen dem Schlacht- und Viehhof zu-
gefiihrt, welche an geeigneten Stellen unter sich durch
Schieber verbunden sind, um die gesammte Anlage von
jeder dieser Leitungen allein speisen zu konnen. Ausser-
dem sind, um fiir alle Fille einen gewissen Vorrath an
Betriebswasser zu haben, in dem bei Abschnitt 6. IIL g.
beschriebenen Wasserthurm vier je 120 cbm Inhalt fassende
Hochbehilter aufgestellt und an die stidtische Leitung an-
geschlossen worden, von denen drei fiir kaltes Wasser, der
vierte fiir warmes Wasser bestimmt ist. — Um ein Stagniren
des in den Hochbehiltern befindlichen Wasservorraths zu

| verhindern, wird letzterer zeitweise fiir den Betrieb benutzt,

Zur |

- schlachthalle,

wihrend das Nachfiillen der Entnahme entsprechend durch
Schwimmkugelhihne erfolgt. — Von dem Hochreservoir fiir
warmes Wasser, in welches der Abdampf der Maschinen,
event. direkter Kesseldampf eingefiihrt wird, werden die
Briithbottiche und Kaldaunenwaschgetisse der Schweine-
schlachthalle und Kutteleien und einige in den Schlacht-
hallen angeordnete Zapfhihne versorgt. — Ausserdem ist
an die Kesselanlage des Schlachthofes eine Dampfleitung
angeschlossen, welche den Briihbottichen der Schweine-

den Heisswasserbehiltern der

Kutteleien,

| ferner dem Brausebad und den Heizkdrpern der Trichinen-
| schau- und Bureauriume, soweit sie in den Schlachthallen

untergebracht sind, den Betriebsdampf zuftihrt. — Warm-
wasser- und Dampfleitung haben durchweg eine Isolirung
aus Kieselguhr mit Leinenumhiillung und an geeigneten
Stellen Kompensationsrohre erhalten und sind tberall bei
den Durchfiihrungen durch Mauerwerk und den Auflage-
rungen frei beweglich eingerichtet. — Ausserdem sind alle
Leitungen, die Kaltwasser-, Warmwasser- und Dampf-
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leitungen, innerhalb der Gebdude tiber Flur gelegt worden,
um Schiden und Rohrbriiche sofort
was bei den zwei zuerst genannten Leitungen wohl selbst-
verstindlich, aber auch bei der Kaltwasserleitung allent-
um die Schwierig-

erkennen zu konnen,

halben konsequent durchgefiihrt ist,
keiten bei Auffindung von Schiiden unter dem sehr festen
und dichten Fussboden zu umgehen. — Die an den Winden,
Siulen und sonstigen Bautheilen verlegten Leitungen sind
von diesen 4 cm abgeriickt, damit leicht Reparaturen an
den Leitungen ausgefiihrt, auch die Winde und die Bau-
theile hinter den Rohren stets sauber gehalten werden
konnen. — Fiir Strassensprengung und gegen Feuersgefahr
sind zahlreiche Hydranten an geeigneten Orten in die
Wasserleitung eingebaut, auch haben fast alle Wasserent-
nahmestellen im Innern der Gebiude Schlauchverschrau-
bungen erhalten. Séimmtliche Abwdsser sind durch Zweig-
kaniile einem in der Hauptstrasse zwischen Schlacht- und
Viehhof angelegten Hauptsammelkanal und durch diesen
ohne vorherige Klirung den stidtischen Rieselfeldern zu-
gefiihrt. — Die Zweigkanile bestehen aus Thonréhren von
16 bis 30 cm lichter Weite, der Hauptkanal ist gemauert
und hat eiférmigen Querschnitt erhalten. — Innerhalb der
Gebiude sind die Kanile zur méglichst schnellen Abfiih-
rung der Abwisser und, um Verstopfungen thunlichst zu
vermeiden, mit einem Gefille von 1: 50 verlegt; erst mit
Erweiterung des Querschnitts und nach Zusammentreffen
mehrerer Stringe ist ein geringeres Gefille
1:300 — gewihlt worden. Die mit den Spiilwissern ab-
fliessenden festen Stoffer werden vor dem Eintritt in die

: 100 bis

I:

| in keinem
| stinden, und unterblieb somit die Ausfithrung. Wohl aber

besonderen Klir- und Absatzgruben zu sammeln, es stellte
sich aber heraus, dass die Kosten einer derartigen Anlage
Verhiltniss zu dem zu erwartenden Gewinn

wird, wo dies nur irgend angingig, das Blut theils in den
wiederholt genannten Einsatzgefissen, theils direkt aus den
Rinnen dgr Schlachthallen gesammelt und in der bei Ab-
schnitt 6, IIl m beschriebenenen Anlage zu Blutmehl ver-
arbeitet.

Wie bereits oben erwdhnt, erfolgt die kinstliche Be-
leuchtung des gesammten Schlacht- und Viehhofes aus-
schliesslich durch elektrisches Licht. Die Leitungen und
Maschinen sind nach dem Gleichstrom-Dreileitersystem fiir
eine Spannung von 2110 Volt angelegt. Wie aus dem
Lageplan, Blatt 2 und 3, hervorgeht, fiihren die von der
Schaltwand des Maschinenraumes ausgehenden 4 unter-
irdisch angeordneten Kabelstringe den elektrischen Strom
zu ebenso vielen Vertheilungspunkten I bis IV, von denen
jeder zu einer der vier Gruppen gehort, zu denen die Ge-
biude, zwecks Erlangung einer geordneten Stromverthei-
lung, je nach ihrer Lage zusammengefasst sind. Gruppe I
wird von dem Borsen- und den anliegenden Gebiduden,
Gruppe II von dem eigentlichen Schlachthof, Gruppe III
von dem Viehhof und Gruppe IV von dem Polizei-Schlacht-
hof gebildet.

Die Linge und der Kupferquerschnitt der Kabel, die
Anzahl der angeschlossenen Lampen und die Stromstirke
bei gleichzeitiger Benutzung simmtlicher Lampen ergiebt
sich aus der nachstehenden Tabelle.

15 0 bt Anzahl der Stromstirke bei
o E uerscnn
a.ngc S Bogenlampen von | Glihlampen von |gleichzeitiger Benut-
Kabelstrang in in _ | | d
| | zung sammtlicher
. o qmm 6 | 8 16 25 -
Ampere | Normalkerzen Latipen st eec
|
GrubpetltiBGISerercil .2 L 500 |[2.227,0U. I.100,9 14 15 = 2 107 2160
» IT: Eigentlicher Schlachthof . 140 |2 re6is Ul 1.635:3 66 ‘ 52 I 185 | 142 2+ 306
ot * s YrehRgE os i i 2g6 12.85,9 u.1.38,2 G2 a2 105 12 2188
,»  IV: Polizei-Schlachthof . 259 lz2.79 u.1.33.2 2 14 101 35 2470

unterirdischen Kanile in den Einfallschichten aufgefangen;
zu diesem Zweck sind letztere mit einem herausnehmbaren
Gefiss, dass zugleich einen den Eintritt der Kanalgase in
die Riume verhindernden Wasserverschluss bildet, versehen.
— Abgedeckt ist der Einfallschacht durch einen oberen
gusseisernen Abschlussrost, der sich, um unbefugte Benut-
zung zu verhindern, nur mit besonderem Schliissel 6ffnen
lisst. — Jede Art fester Schlammfinge, auch die festen

Geruchsverschliisse sind vermieden, vielmehr sind die Kanal- |

rohre unmittelbar an die Abwisser-Einliufe mittelst eines

Bogenstiicks angeschlossen worden. Auch in der weiteren

Entwickelung des Kanalnetzes sind Schlammfinge mit Riick- |

sicht auf die kriftige Spiilung, welche die Kanile dauernd

erfahren, und die durch Anschluss der zugleich der Liiftung |

dienenden Regenabfallrohre wesentlich unterstiitzt wird, nicht
angelegt worden, vielmehr sind die an den Vereinigungs-
punkten mehrerer Kanalstringe und den Brechpunkten der
Hauptstringe angelegten Einsteigeschiichte in der Sohle bei
den dort einmiindenden Stringen den einzelnen Kanilen ent-
sprechend ausgerundet worden, damit auch hier das Ablagern
tibelriechender Rickstinde vermieden wird. — Besondere
Vorkehrungen zum Abfangen von Fett sind nicht vorgesehen,
vielmehr begniigt man sieh damit, das sich in den Einsatz-
gefissen der Einfallschichte sammelnde Fett zu gewinnen.

Es bestand die Absicht, die Abwisser derjenigen
Riume, in welchen ein Abgang von Fett stattfindet, in

Die weitere Vertheilung des elektrischen Stromes von
den vier Hauptvertheilungspunkten nach den einzelnen Ge-
biuden, in denen sich an geeigneten Stellen Vertheilungs-
bretter angebracht finden, und von hier zu den Lampen
geschieht mittelst oberirdischer gummiisolirter Leitungen.
Eine Ausnahme macht lediglich die Verbindung zwischen
dem Bérsen- und Verwaltungsgebiude, welche als ober-
irdische Leitung wegen ihrer ni¢ht geringen Stirke unschon
in die Erscheinung getreten wire und deshalb wie jene
vier Kabelstringe unterirdisch angelegt wurde. In dem
Lageplan, Blatt 2 und 3, sind auch die Aussenbogenlampen
eingczeichnet, wihrend die Lampen der Innenbeleuchtung in
die Grundrisspldne der einzelnen Gebiude eingetragen sind.
Im Ganzen wurden 260 Bogenlampen und 928 Glihlampen
eingerichtet. — Die Bogenlampen fiir die Aussenbeleuch-
tung sind fast durchweg an gusseisernen Stindern befestigt,
nur 6 Stiick fiir das Zufahrtsgleis vom Bahnhof Mochbern
her sind an schmiedeeisernen, 15 m hohen Masten angehingt
und wenige andere durch Holzmasten oder quer tber den
Fahrdamm gespannte Tragseile gehalten. Im Innern sind
die frei von der Decke herunterhingenden LLampen so an-
geordnet, dass der Lichtkegel bei einer Mindesthohe des
Leuchtpunktes von 5 m iiber dem Fussboden von jeden
Baukonstruktionstheilen oder sonstigen Schatten werfenden
Gegenstinden vollig frei ist. — In einzelnen Riumen, wie
z. B. in den Kutteleien, sind ausser den der allgemeinen



Beleuchtung dienenden Bogenlampen in der Ndhe der Ar-
beitsplitze noch Glihlampen angeordnet, wie {iberhaupt
auf die Zweckbestimmung der einzelnen Riume bei Wahl
der Beleuchtungsart und Lichtstirke von Fall zu Fall be-
sonders Riicksicht genommen wurde. In gleicher Weise
ist, da es sich fast ausschliesslich um die Beleuchtung von
Riumen mit feuchten, warmen Dimpfen handelte, auf die
Isolirung der Leitungen, Schaltbretter und Lampen, die
Wahl der Drihte und die Ausstattung der Beleuchtungs-
korper die grésste Sorgfalt verwendet worden. So sind
beispielsweise die Schaltbretter und Einzelschalter fast
durchweg vermittelst Porzellan-Doppelglocken befestigt und
auch die Bogenlampen und Glihlampen-Hingearme an
solchen aufgehingt, ferner die aus Gasrohr bestehenden
Hingearme nach der Einflihrung der Drihte in sie mit
Schwefel ausgegossen und endlich die Drihte selbst zum
grossen Theil frei durch die Winde hindurchgefiihrt, so
dass hier die Bildung von Kurz- und Erdschliissen infolge
Absetzens von Feuchtigkeit sehr eingeschrinkt ist. End-
lich ist auch fiir eine weitgehende Centralisirung bei der
Anordnung der Schalthebel und Bleisicherungen gesorgt,
um einmal die Isolirung dieser, am leichtesten zu Erd-
schliissen neigenden Theile durch Anbringung einer ihnen
gemeinsam angehdrenden, auf Porzellan - Doppelglocken
ruhenden Marmortafel zu erleichtern und ihre Bedienung
dem Wirter bequemer zu gestalten.

Die Befestigung der Fahrstrassen und Biirger-
steige erfolgte in der verschiedensten dem jeweiligen
So sind die Fahr-
strassen des Viehmarkts, des Ueberstinderhofes, der Ross-
schlichterei
lissigem Basaltbeton (System Schulz, Leipzig), bestehend
rbettung, 14 cm starker Beton-
lage und 6 cm starkem Macadam aus Basaltkleinschlag und
reinem Cement, befestigt; diejenigen des Schlachthofes sind
mit Granitsteinen, deren Fugen mit Cementmértel ausge-
gossen sind, gepflastert, wihrend der Vorplatz Granitstein-
pflaster ohne Fugenverguss erhalten hat. — Die Biirger-
steige beider Anlagen bestehen aus Stampfbeton, welcher

Zweck der Wege angepassten Weise.
und des Polizei - Schlachthofes mit undurch-

aus 25 cm starker Kiesunte

sich zusammensetzt aus einer 25 cm starken Granitgrus-
unterbettung, einer 20 cm starken Betonlage und einer
1,5 cm starken Abgleichschicht aus Cement mit geringem

Sandzusatz. — Die Biirgersteige des Vorplatzes sind mit
Granitplatten belegt, die wenigen begangenen Strecken mit
Ruppersdorfer Klinkern und Basaltmosaik. — Simmtliche

Rampen haben, um eine dauernde Rauhigkeit und absolute
Dichtigkeit der Oberfliche
Granitsteinpflaster mit Cementfugenverguss auf Betonunter-
lage erhalten. — Um auf dem Viehmarkt die Thiere be-
quem treiben zu kénnen, insbesondere in der Querrichtung
der Strassen bei den Eingingen zu den Gebiuden, ist die

zu erzielen, ausschliesslich

tibliche Abgrenzung der Fahrstrassen gegen die Biirger-
steige durch Bordschwellen hier in Fortfall gekommen,
vielmehr haben die Strassen an den Grenzen der Biirger-
steige behufs Abfithrung des Tages- und Spiilwassers eine
flache, muldenformige Rinne erhalten. — Auf den Strassen
des Schlachthofes dagegen sind allenthalben Granitbord-
schwellen als Abgrenzung der Biirgersteige verwendet
worden. — Letztere sind {iberall an den Stellen, wo unbe-
festigte Plitze, Rasenflichen etc. anstossen, durch einen
60 cm hohen 10 em iiber Terrain vorragenden Bordstein
aus Stampfbeton geschiitzt.

Die Gesammtanlage, mit Ausnahme des Vorplatzes,
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Um eine vorzeitige Zerstorung der Bretter in Terrainlinie
zu verhindern, hat der Zaun einen durchgehenden 50 cm
hohen Betonsockel erhalten. — Gegen den Vorplatz hin
ist der Schlacht- und Viehhof in der Querrichtung, also
von Stdosten nach Nordwesten tiber das Pfortnerhaus hin-
weg mit einer 2,50 m hohen massiven Mauer abgeschlossen;
in gleicher Weise ist fiir die Trennung des Schlachthofes
vom Viehmarkt, die sogen. Steuerschranke, ferner fiir die
Abgrenzung des Ueberstinderhofes, des Polizeischlacht-
hofes und der Rossschlichterei gegen die anstossenden An-
lagen eine massive Mauer gewihlt worden.

Ein Theil der Erweiterungsplitze im Innern der An-
lagen war mit einer 10 > 50 mm
starken Flacheisen und gusseisernen Pfosten bestehenden
Einfriedigung abgeschlossen; diese niedrige Einfriedigung

6o c¢m hohen aus

hat sich aber nicht bewiihrt, da sie ausbrechenden Thieren
kein Hinderniss bot; sie wurde spiterhin durch 1 m hohe,
aus kriiftigen Kanthoélzern konstruirte Barrieren ersetzt. —
Die Erweiterungsplitze zwischen der grossen Entladerampe
und den Markthallen haben, da sie besonders stark dem
Angriff der Thiere ausgesetzt sind, eine Einfriedigung durch
einen kriftigen 1,20 m hohen Lattenzaun zwischen schmiede-
eisernen in Betonkl6tzen befestigten Pfosten erhalten und
dienen zur Zeit den Beamten des Schlachthofes als Nutz-
und Ziergirten. Der Wagenaufstellungsplatz an der Ber-
liner Chaussee ist mit einem 2 m hohen schmiedeeisernen
Zaun zwischen Mauerpfeilern eingefriedigt, wihrend die
girtnerischen Anlagen des Vorplatzes durch Drahtziune
geschiitzt sind.
Simmtliche Gebiude
welche die grosseren Eisenkonstruktionen, die Zinkrinnen

sind mit Blitzableitern, an
und Kiesleisten der Holzcementdicher, sowie die frei in
den Riumen liegenden Wasserleitungsrohren angeschlossen
sind, versehen. — Eine umfangreiche Fernsprechanlage
mit 20 Sprechstellen verzweigt sich tiber das gesammte
Geliande,
unter sich und mit der Centrale im Verwaltungsgebiude,
sondern durch letztere auch mit der Fernsprechanlage der
Kaiserlichen Ober-Postdirektion in Verbindung gesetzt
werden koénnen. — Endlich sei noch erwidhnt, dass mit
Riicksicht auf die zu erwartenden baulichen Reparaturen
der gesammten Schlacht- und Viehhofanlage diese einen
besonderen kleinen Bauhof erhalten hat, auf dem ein
einfaches Fachwerksgebiude zur Aufbewahrung werth-
voller Baumaterialien und eine Kalkgrube errichtet wor-

so dass nicht nur die ecinzelnen Betriebsstellen

den ist.

Jm der zahlreichen Arbeiterschaft Zuflucht vor dem
Regen und gesunde Kost bei missigen Preisen zu gewihren,
wurde zu Beginn der Bauzeit ein Schank- und Speisehaus
in leichter Bauart errichtet und mit Binken ausgestattet,
welches bis zu 100 Menschen
300 Menschen

in zwei Silen und bis zu
in der umliegenden offenen Halle aufzu-
nehmen vermochte.

Die Kosten des Schank- und Speisehauses einschliess-
lich der inneren Einrichtung betrugen 6576 M. Die Anstalt
hat ihren Zweck
tung tiir die zahlreichen auf dem Bauplatze verkehrenden
Arbeiter und Handwerker erfiillt. Fiir die Verwaltung der
Anstalt wurde ein zuverlissiger, tilichtiger Gastwirth aus

in vollem Maasse als Wohlfahrtseinrich-

der grossen Zahl der sich hierzu meldenden Personen aus-

| gewihlt, welcher verpflichtet war, ohne Zahlung irgend

1st gegen die umliegenden Strassenziige durch einen 2,10 m |

hohen Bretterzaun zwischen schmiedeeisernen Pfosten und
oberem Abschluss aus Stacheldraht abgegrenzt. (Blatt 51).

einer Pacht, die Speisen und Getrinke nach Maassgabe
eines seitens der Schlachthofs - Kommission aufgestellten
Preisverzeichnisses zu verabfolgen. — Ein mit dem Ver-
walter abgeschlossener Vertrag sicherte auch denjenigen
Arbeitern den Aufenthalt in der Halle, welche ihre Speisen



nicht aus dem Speisechause entnahmen oder tberhaupt
nichts geniessen wollten, beschrinkte die Ausgabe der
Speisen und Getrinke auf die Arbeitspausen und verbiirgte
die Erreichung des von der Schlachthofs-Kommission beab-
sichtigten Zweckes vollkommen. Es kann an dieser Stelle
hervorgehoben werden, dass trotz des starken Besuchs der

8.

Anstalt es waren wihrend der regsten Bauzeit tiglich
55 Poliere bezw. Vorarbeiter, 376 Gesellen und 636 Arbeiter,
also zusammen tber 1ooo Personen auf der Baustelle be-
schiftigt sich der Betrieb, obgleich in der Hauptsache
nur auf wenige Stunden des Tages beschrinkt, glatt und
ohne Stérung abwickelte.

L

Baugeschichte. — Beginn, Fortsetzung und Vollendung des Baues.

Die Vorarbeiten zum Bau, wie beispielsweise die An-
lage der Zufahrtsstrassen und der provisorischen Anschluss-
gléise, die Errichtung des Bauzaunes, eines Arbeiterspeise-
hauses und der Arbeiteraborte, eines Cementschuppens,
der auf dem Bauplatz verstreuten Kalkgruben u. s. w.
wurden im Sommer 1893 in Angriff genommen und zum
grossten Theil bis zum Herbst desselben Jahres zu Ende
geftihrt. Es war hiernach moglich, noch im September
des Jahres 1893 mit den eigentlichen Bauarbeiten zu be-
ginnen. Diese erstreckten auf die Aus-
fiihrung der Fundamentmauern fiir die fiinf Markthallen und
den Grossviehstall des Viehmarktes. — Anfang Mirz 1894
konnten die wihrend des Winters unterbrochenen Arbeiten
an den fiinf Markthallen wieder aufgenommen werden.
Alsdann schlossen sich diesen in rascher Folge die Maurer-
arbeiten fiir dreissig verschiedene Bauwerke beider An-

sich zunichst

lagen an, deren Fertigstellung im Rohbau bis zum Eintritt |

des Winters 1894/95 moglich wurde. Mit dem Friihjahr 1895
begannen die Arbeiten an den bis dahin noch nicht in An-
griff genommenen Bauwerken, insbesondere derjenigen des
Vorplatzes, und gingen Hand in Hand mit dem inneren
Ausbau der bereits im Rohbau fertiggestellten Gebdude.
Nunmehr der Winter 1895/96, da die
meisten Bauwerke bereits eingedeckt und die Fenster ver-

wurde auch

glast waren, fast ohne Unterbrechung zur Herstellung der
maschinellen Einrichtungen der Schlachthallen, des Kiihl-
hauses und aller sonstigen Betriebsstitten ausgenutzt. Auch
wurde im Herbst 1895 mit dem Ausbau der Strassen und
Biirgersteige, der Wasserversorgung und Entwisserung
ausserhalb der Gebdude begonnen, weche Arbeiten ihres
bedeutenden Umfanges wegen noch wihrend der ganzen
Bauperiode des Jahres 1896 fortgefiihrt werden mussten. —
In dieses letzte Baujahr fiel ferner noch der innere Aus-
bau der Verwaltungsgebiude, die Errichtung der Ein-
friedigungen und der definitiven Anschlussgleise mit ihren
Nebenanlagen. — Diese Arbeiten wurden mit allen {brigen
derart gefordert, dass am 1. Oktober 1896 der Schlacht-
und Viehhof dem Betriebe {ibergeben werden konnte,
nachdem am Tage vorher in feierlicher Weise in Geger-
wart geladener Giste die Anlage eingeweiht worden war.
Im Jahre 1897 gelangte die Vergrdsserung des Polizei-
Schlachthofes, die Verlegung der Trichinenschauriume, so-
wie der Umbau der Sandbuchten flir ungarische Schweine
in einen Strohschuppen und eines Theiles des Wagen-
schuppens in einen Stall fiir Grossvieh zur Ausfiihrung.
Im Frihjahr 1898 endlich wurde mit dem Bau der
neuen Rindermarkthalle begonnen. — Dieselbe ist am

. 9. Mirz 1899 dem Betriebe tibergeben worden.

9.

Baukosten.

Die gesammten Baukosten, einschliesslich der Kosten
fir den Grunderwerb und der Kosten fiir die nach Er-
offnung der Anlage ausgefithrten Um- und Erweiterungs-
bauten, sowie einschliesslich der bis zur Eréffnung der An-
lage von der Kimmerei gezahlten Anleihetilgungsbetrige
und Bauzinsen belaufen sich auf rund

7957400 Mark

Dieser Betrag vertheilt sich auf die einzelnen Titel

bezw. Bauwerke wie folgt:

A. Grunderwerb

nebst Abgaben und Lasten 503900 M.
Sa. per se.
B. Gleisanlagen.

[. Gleisoberbau, einschl. Drehscheibe, Stell-

werksgebiude, Waggonwaagen, Bar-
rieren etc. der normalspurigen Bahn, 184200 M.
1I. Lokomotivschuppen . 19500
Seitenbetrag 203700 M.

Uebertrag 203700 M.

III. Hauptentladerampe nebst Buchten ohne
Pflasterung ' 52800
IV. Stationsgebidude 12000
V. Desinfektionsansta’t e 64200
VI. Gleisoberbau der Schmalspurbahn 31900
Sa. 364600 M.
C. Gebiude des Vorplatzes.
1. Verwaltungsgebiude 99200 M.
II. Inspektorenhaus 64600
I11. Beamtenwohnhaus 553500
IV. Bérsengebiude : 240800
V. Gebiude zur Untersuchung des von aus-
wirts eingeflihrten Fleisches und Frei-
bankhaus s 16300
NI Perdeausspannstall S aos i miinas s 50600
VII. Wagenschuppen, nach theilweisem Um-
bau in einen Stall 26600
VIIL Pfortnerhaus mit Waage 19900

573500 M.



", Die drei Markthallen fiir Grossvieh

D. Gebidude des Viehmarktes.
435600 M.

1. Die neue Rindermarkthalle 2AT 100
[1T. Markthalle fiir Schweine 163100
VI. Markthalle fir Kleinvieh . 152800
V. Stall fiir Grossvieh . 5 95200 .,
VI. Stall fir Kleinvieh und Schweine . 47100

VIIL. Diingerstitte wE 2200

VIII. Wische fiir Landschweine et ELOD)
IX. Viehrampe fiir Landfuhrwerk (ohne

Pflasterung) 5400

X. Ueberstinderhof . 97100

XI. Steuerhduschen 4900

XII. Desinfektionshduschen . 7700
XIII. Strohschuppen 27600
XIV. Drei Viehwaagen 5000 .

Sa. 1289900 M.

NB!

VIL
VIII.

IX.
X.
XI.
XII.
XIII.
XIV.
XV.

XVI

1.
I1I.

I1.

I11.

IV.
v

Fellsalzerei . A 28300
Polizeischlachthof, na(‘h d(,r ]*Jn\uterumz; 162100
Rossschlichterei . 104500
I. Entladerampe auf dem Sthdchthof ohm=
Pflasterung . 3400
Sa. 2125400 M. |
IF. Maschinelle Einrichtung des Kihlhauses und
Inventar.

. Kiihlanlage . : 316800 M.
Dampfkessel und Pumpcn 67800
Inventar des gesammten Schlacht- und
Viehhofes 158700

Sa. 543300 M.
G. Allgemeine Anlagen.

. Wasserleitung, einschliesslich der fiir den
Schlacht- und Viehhof besonders ange-
legten Zuleitungen ; 168400 M.
Entwisserung, echhhcbslich eines ausser-
halb des Schlacht- und Viehhofes ge-
bauten Kanals bis zur Einmindung in
einen stidtischen Hauptkanal 254200
Elektrische Beleuchtung der Strassen ET700 |y

NB. Die Beleuchtungseinrichtung der
einzelnen Bauwerke ist den Kosten der
letzteren zugeschrieben worden.
Terrainregulirungen . 115700

. Schlachthalle fiir Grossvieh
IE
I1I.
TN
. Kiihlhaus [Bau)
VI.

. Pflasterungen

E. Gebiude des Schlachthofes.

Die Kosten der Verbindungshalle sind den anliecgenden
Bauwerken antheilweise zugeschrieben worden.
241900 M.
145500
481400
66800
456900

Schlachthalle fiir Kleinvieh .
Schlachthalle fiir Schweine .
Kuttelei

Maschinen- und Kesselhaus n(,bst Wasser-

thurm (Bau) 249500

Dampfschornstein . 6800
Diingerhaus . : 24100
Stall fiir Grossvieh ., 44600
Stall fiir Kleinvieh . 36300 ,
Provisorische Stallungen . ; 16000
Talgschmelze (Bau) und Dampf/ulmtuncr 52300

709000

Seitenbetrag

1299000 M. |
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Uebertrag 1299000 M.
VI. Gartnerarbeiten 24600
VII. Einfriedigungen 164100
VIII. Fernsprechanlage _FB00D.
IX. Bauhof 9000

NB. Die Ixostcn df.,r Bht?ablmteran-

lage sind auf die einzelnen Gebdude ver-

theilt worden.
| Sa. 1504500 M.
H. Insgemein.

I. Kosten der nicht zur Ausfiilhrung gekom-

menen Projekte, d. h. deren Planbear-
! beitung und Veranschlagung 30g00 M.
| II. Provisorisches Baugleis 78100
. IIL Provisorische Zufahrtstrassen 32500
[ IV. Bauzaun . 6500
V. Arbeiterspeisehaus 7000
VI. Arbeiterabtritte 1400
VII. Kalkgruben . 3700 o
| VIII. Cementschuppen . 3 2000 ,
IX. Provisorische Kanalisation 5600
X. Bauwasser il 5700
=, B(,durfmsqanqtqlt an der ldlgbuhmel?e 2900

XII. Unvorgesehene Ausgaben, wie Studien-

reisen, Gehilter fiir die vor Eroffnung

der Anlage einberufenen Beamten, zur
Abrundung ete. 86100
Sa. 262400 M.

I. Projektverfassung, Bauleitung etc.

I. Anfertigung des Popelwitzer Projekts 34200 M.
II. Beamtenbesoldungen 251500
| 1L Bureaukosten : : 32900
IV. Hilfsgegenstinde fiir dle H'luau‘:fuhrunfr. 3700y
Sa. 321900 M.

K. Anfertigung der Revisions-Zeichnungen und der

Denkschrift . 61000 M.
Sa. per se.
L. Anleihetilgungsbetrige
und Bauzinsen . 407000 M.
Sa. per se.
Rekapitulation.
A. Grunderwerb 503900 M.
B. Gleisanlagen 364600
C. Gebiude des V mpldtzes 573500
D. Gebiude des Viehmarkts . 128ggoo0
E. Gebiude des Schlachthofes 2125400
F. Maschinelle Einrichtung des Kiihlhauses
und Inventar . 543300
G. Allgemeine Anlagen 1504500
H. Insgemein ! 262400
1 I’rojeku{,rfa.bsung, Bauleltung ete. 321900
K. Revisionszeichnungen und Denkschrift 61000
L. Anleihetilgungsbetrige und Bauzinsen 407000

Wird diese Gesammtsumme derart

| theilt, dass die gemeinschaftlichen Anlagen

Gesammtsumme 7957400 M.
auf die
Hauptanlagen, den Schlachthof und den Viehmarkt,

beiden
ver-
antheilweise

| diesen Hauptanlagen zugerechnet werden, so stellen sich:

A. Die Kosten des Schlachthofes auf
B. Die Kosten des Viehmarkts auf

4780700 M.
3176700
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Die Einheitspreise pro Quadratmeter bebauter Grund-
fliche und Kubikmeter umbauten Raum der wichtigsten
Bauwerke, sowie einige Angaben iiber den Umfang und
die Kosten bemerkenswerther Einzelanlagen dirften von
allgemeinem Interesse sein, und seien diese Anlagen hier-
unter vermerkt.

pro ! pro
Es kostete qm chm
M‘ - i M-
Eine Rindermarkthalle alten Systems (2465 qm

bezw. 21000 cbm) S T 59,03 6,01
Die neue Rindermarkthalle (9601 qm bezw.

74500 cbm) . 5 . 55,36 713
Die Kleinviehmarkthalle (2 460 qm bezw 21000 cbm\ 62,11 7,28
Die Schweinemarkthalle (2 460qm bezw. 2 1 coocbm) 66,30 7.7
Der Stall fiir Grossvieh des Viehmarkts (1580 gm

bezw. gg6o cbm) . . 60,25 9,56
Der Stall fiir Kleinvieh des Vlehmar!\ts (,98 qm

bezw. 5030 cbm). i 50,03 9,36
Der Pferdeausspannstall (791 gm bezw 4990 rbm) 63,07 10,14
Der Stall des Ueberstinderhofes (1530 gm bezw,

6o50 cbm) : IR S 60,80 13,38
Die Schlachthalle fiir Grossvwh einschliesslich

der maschinellen Einrichtung (2080 qm bezw.

15200 cbm). : S A 116,30 15,01
Die Schlachthalle fiir K]emv:eh l’l[l‘;Chll&.‘:hllC]l der

maschinellen Einrichtung (2080 gm bezw.

15200 cbm). 5y s s Sk 70,00 9.57
Die Schlachthalle fiir buhw eine, Elrlwi:hl].( sslich der

maschinellen Einrichtung (3550 qm bezw.

23120 cbm) A e A 135,57 20,82
Die Grossviehkuttelei, einschliesslich der maschi-

nellen Einrichtung (485 gqm bezw. 2600 cbhm) TN 25,60
Das Kiihlhaus mit Maschinenhaus, Kesselhaus und |

Wasserthurm, ohne maschinelle Einrichtung,

also lediglich der Bau (6230 gm bezw. I

47750 cbm). s 114,44 | 1493

Zum Schutz gegen Blitzgefahr haben simmtliche Ge-
biude der Anlage zusammen 122 Stiick Blitzableiterauf-
fangestangen von je ca. 4,0 m Hohe erhalten.

An Normalspurgleisen sind im Ganzen 6410 lfde m
mit 11 einfachen Weichen, 3 Doppel-, 1halben und 2 ganzen
Kreuzungsweichen verlegt worden. Hiervon liegen auf
stidtischem Terrain 5822 lfde m, auf eisenbahnfiskalischem
Terrain 588 Ifde m. — Die Linge simmtlicher Schmalspur-
gleise betrigt 3370 lfde m.

An Einfriedigungen sind ausgefiihrt:

Mauer 1130,00 lfde m
Bretterzaun s I309.25 4.
Lattenzaun I

SRR 1613,82
Schmiedeeiserner Gartenzaun

300,00 9 "
Drahtgeflechtzaun 560,12 4
Raseneinfriedigung PR

Sa. 8760,00 lfde m.
An Strassen- und Biirgersteigbefestigungen wurden
ausgefiihrt:
in Basaltbeton fiir Fahrstrassen:
25430,00 qm,
in Granitsteinpflaster fiir Fahrstrassen:
20400,00 qm,
in Stampfbeton flir Biirgersteige:
12 130,00 (m,
in Granitplattenbelag, in Ruppersdorfer Klinker-
belag und in Basalt - Mosaikpflaster fiir Biirger-
stmg’e:
2200,00 gm.
Die Bauarbeiten und Materiallieferungen, welche nicht
Sondergebiete betrafen, wurden zumeist von leistungsfihigen

| Hintermauerungssteine von H. Schéhl

der Provinz Schlesien auf Grund
offentlicher Submissionen ausgefiithrt. — Insbesondere wurden
die tiblichen Bauarbeiten, wie die Maurer-, Zimmer-, Tisch-
ler-, Dachdecker- Arbeiten Breslauer
Handwerksmeistern tbertragen, wihrend bei der Auswahl
Arbeiten und Lieferungen,
auf deren Zweckbestimmung

FFirmen Breslaus und

ete. \'orzugsweise

fiir die tbrigen wie dies mit
Riicksicht

. w sy
lich war, auch auswirtige Unternehmer zugezogen wurden.

nicht anders mog-

an dieser Stelle die Unter-
da insgesammt
380 einzelne Arbeits- und Lieferungsvertrige abgeschlossen

— Es wiirde zu weit fiihren,
nehmer aller Bauausfihrungen zu nennen,
worden sind, immerhin sei es gestattet, die Lieferanten der
wichtigsten und interessantesten Ausfithrungen hier aufzu-
fihren.

Das Ziegelmaterial lieferte zumeist die ndhere Um-
gebung Breslaus; wurden Hintermauerungssteine be-
zogen aus den Ziegeleien von Pringsheim, Poralla und
G. & A. Illner, simmtlich bei Breslau gelegen, weiterhin
die Hartbrandsteine von G. Giinzel in Bresa und H. Hiibner
rothe,
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in Rausse bei Maltsch; zum Verblenden geeignete
in Liegnitz und
Betensted & Hirtel in Dyhernfurth, withrend die zum Ver-
blenden der inneren Mauerflichen verwendeten gelben
Ziegel von Balack & Wirsich in Sommerfeld und Post-
pischil in Mittel-Bielau bezogen wurden. Formsteine lieferte
die Firma Bienwald & Rother in Liegnitz, Glasuren die
Firma H. Wagner in Glatz und die Porzellanplittchen fiir
die inneren Wandflichen der Schlachthallen und des Kiihl-
hauses die Firma Siegersdorfer Werke in Siegersdorf.

Zum Belegen der Biirgersteige des Vorplatzes wurden
glasharte Klinker aus der Graf Sauerma’schen Thonwaaren-
fabrik in Ruppersdorf verwendet. — Die Thonkrippen fiir
die Markthallen und Stallungen wurden von E.
Bunzlau bezogen.

An
verblendsteine
C. Kulmiz in Oberstreit bei Striegau betheiligt,
weiterhin auch umfangreiche Lieferungen von Werksteinen,

Kiittner in

der Lieferung der Fundamentbruch- und Sockel-

aus Granit war in erster Linie die Firma

welche

| insbesondere fiir den Granitplattenbelag der Schlachthallen

und Kutteleien ausfiihrte.

Granitwerksteinarbeiten wurden ferner bezogen von
den Firmen Aug. Steinbrich bei Zobten,
P. Kuveke in Gr. Rosen bei Striegaun und A. Nixdorf in
Tschirnitz; Granitpflastermaterial von den Firmen C. Kulmiz,
Weiss & Heidrich und Vélker & Nicolaier, simmtlich Be-
sitzer schlesischer Granitbriiche bei Striegau und Strehlen.

Die Asphaltirungsarbeiten fiihrte die Firma Biisscher
& Hoffmann in Eberswalde aus. -

An weiteren wichtigen Lieferungen von Baumaterialien,

in  Qualkau

wie Mauerkalk, hydraulischem und béhmischem Kalk, sowie
Cement, waren die Firmen Gebr. Huber, R. Stiller, C. Koch,
L. Bodlinder und die Gogolin - Gorasdzer Kalk - Aktien-
Gesellschaft, simmtlich in Breslau, und die beiden Oppelner
Firmen A. Giesel und Muhr's Wittwe betheiligt. Die Her-
stellung der umfangreichen Betonarbeiten lag in den Hinden
der Firmen Diicker & Comp. in Diisseldorf, R. Wolle in
Leipzig, C. H. Jerschke und Gebr. Huber in Breslau. Die
letztgenannte Firma hat u. A. die Strassenbefestigungen in
Basaltbeton ausgefiihrt.

Eisenkonstruktionsarbeiten lieferten ausser den Bres-
G. Trelenberg, Lehnhardt, H. Meinecke-
A. Gassmann und Hamburg-Berliner Jalousie - Fabrik,
Filiale Breslau, welche Firmen in erster Linie die fluss-
eisernen Fenster, die Wellblechthiiren, Krippengeriiste etc.
hergestellt haben, die auswirtigen Firmen Starke & Hoff,
mann Akt.-Ges. in Hirschberg, Aug. Klénne in Dortmund,

G

laver Firmen



Schifer & Bloch in Hamm, Thyssen & Comp. in Berlin,
Pfeiffer & Druckenmiiller in Berlin, Eisenwerk Lauchhammer.
Die letztgenannten sechs Firmen fiihrten die umfangreichen
flusseisernen Dachkonstruktionen aus.

Die Firma Bohnsack & Lorenz in Ko6ln fertigte simmt-
liche Fleischzellen fiir das Kiihlhaus, wihrend F. Polte &
Comp. in Magdeburg und die Marienhiitte in Kotzenau die
guss- und schmiedeeisernen Buchtenwinde und Thiiren her-
gestellt haben.

Simmtliche Eisentheile sind mit Schuppenpanzerfarbe
von Dr. Graf & Comp. in Berlin gestrichen. .

Der Oberbau der normalspurigen Anschlussgleise wurden
von der Kéniglichen Eisenbahn-Direktion Breslau bezogen;
dagegen wurden die zugehorigen Weichen, Stellvorrich-
tungen, die Drehscheibe etc. von Brandes & Comp. in
Wolfenbiittel bezogen.

Die gesammten Schmalspurgleise lieferte die Firma
Orenstein & Koppel in Berlin. Die Blitzableiteranlage
stammt aus der Werkstatt des Dachdeckermeisters Heinrich
in Zobten a. B.

Beziiglich der Lieferungen der maschinellen Einrich-
tungen steht obenan die Gesellschaft fiir Linde's Eis-
maschinen in Wiesbaden, welche die gesammte Kiihlanlage
fiir den Schlachthof geschaffen hat.

Die Ausfiihrung der Dampfmaschinen, Kompressoren,
Apparate und hauptsiichlichsten Zubehortheile erfolgte im
Auftrage der genanten Gesellschaft in den Werkstitten der

Maschinenfabrik Augsburg in Augsburg, die Transmissionen |
baute die Berlin-Anhaltische Maschinenbau-Aktien-Gesell-
ist zu nennen die Maschinenbau- :

schaft. In zweiter Linie
Aktien-Gesellschaft vorm. Beck & Henkel in Cassel, welcher
die Herstellung der maschinellen Einrichtungen in den
Schlachthallen und Kutteleien, die Lieferung der Winden,
Transportvorrichtungen, Briihbottiche, Haken-
rahmen etc. zufiel.

Die vier Kessel fiir den Schlachthofbetrieb fertigte die
Firma A, Borsig in Berlin, die zwei Kessel fiir den Polizei-
Schlachthof die Wilhelmshiitte in Eylau und den Kessel fiir
die Desinfektionsanstalt auf dem Viehmarkt die Maschinen-
bauanstalt Breslau in Breslau. — Die letztgenannte Fabrik
lieferte auch die zwei Dampfmaschinen fiir die elektrische
Beleuchtungsanlage, wihrend die zugehérigen vier Dynamos
von der Allgemeinen Elektricitits-Gesellschaft, die Akku
mulatoren-Batterie von der Akkumulatorenfabrik Aktien-
Gesellschaft in Hagen und die Kabel von Felten & Guillaume
in Mihlheim gestellt worden sind.

Krahne,

Weiterhin wiren noch zu rennen die Firma A. L. G.
Dehne in Halle a. S. fir eine Wasserreinigungsanlage,
Rud. A. Hartmann und Rietschel & Henneberg in Berlin
fiir die Fleischkoch- und Vernichtungsapparate, die Waggon-
fabrik Gebr. Hoffmann, Aktien-Gesellschaft in Breslau fiir
Lieferung der Diingertransportwagen der normalspurigen
Bahn, die Firma Unruh & Liebig in Leipzig fiir die Vieh-
transportwagen der Schmalspurbahn, die Breslauer Dampf-
kessel-
Hochreservoire und die Sichsische Maschinenfabrik in
Chemnitz fiir die zwei Lokomotiven.

Endlich sei noch erwihnt, dass die Firma E. Hirtel
in Breslau die simmtlichen Dampfschornsteine bei Verwen-
dung von Material aus eigenen Ziegeleien errichtet hat.

Durch Beschluss
vom Januar 18g2 wurde die Oberleitung der gesammten,
fir den Schlacht- und Viehhof erforderlichen Neubauten in
die Hinde einer gemischten Kommission von 6 Mitgliedern
des Magistrats und 12 Mitgliedern der Stadtverordneten-
Versammlung gelegt, welcher zngleich die Befugniss ertheilt

und Maschinenfabrik Bohme fiir die vier eisernen |

der Stadtverordneten-Versammlung |
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wurde, alle zur Ausfithrung des beschlossenen Baues néthigen
Maassregeln ohne Weiteres zur Ausfithrung zu bringen. Die
| Mitglieder dieser ,Schlachthofbaukommission®, welche im
| Laufe der Vorbereitungszeit und der Ausfiihrungszeit mehrfach
wechselten, sind in nachstehendem Verzeichniss aufgefiihrt:
I. Mitglieder, welche der Kommission von Anfang bis
zu Ende angehdért haben:
Herr Oberblirgermeister Bender als Vorsitzender,
Stadtbaurath Pliddemann,
‘Stadtrath Muehl,

i = i Bock,

| . . Wecker,

1 y Stadtverordneten-Vorsteher, Geheimer Justizrath
| Freund,

' , Stadtverordneter, Maurermeister Ehrlich,

" . Koniglicher Baurath, Fabrik-
direktor Grund,
w Stadtverordneter, Fleischermeister [ohn,
Brauereibesitzer Kipke,
- " Hofschlichtermeister Meinhold.
II. Mitglieder, welche aus der Kommission vor der
Auflésung derselben ausschieden oder erst spiter in die-
selbe berufen wurden:
Herr Stadtbaurath Kaumann §, ausgeschieden im De-
zember 1892,
y otadtbaurath v. Scholtz, eingetreten im Juni 1894,
» OStadtverordneter, Maurermeister Bréssling, jetzt
Stadtrath, ausgeschieden im April 1893,
y Stadtverordneter, Maurermeister Beier, eingetreten
im April 1893,
s Stadtverordneter Dr. Hulwa,
Dezember 1894,
y Stadverordneter, Stadtrichter Friedlinder {, aus-
geschieden im Mai 1892,
y Stadtverordneter, Zimmermeister Jitschin, ausge-

schieden im Januar 1895,

" »

ausgeschieden im

» Stadtverordneter, Ingenieur Lezius, eingetreten im

Mirz 1893,

y Stadtverordneter, Kaufmann Schlesinger, einge-

treten im Mai 1894,

y oStadtverordneter, Apotheker Seibert, eingetreten

im Juli 1893,

y Stadtverordneter, Maurermeister Simon, ausge-

schieden im Juni 1893,

y Stadtverordneter, Maurermeister Urban, einge-

I treten im Juni 1893,

» Stadtverordneter, Schmiedeobermeister Vogt f,
ausgeschieden im Mai 1893,

Stadtverordneter, Seifenfabrikant Wecker, einge-
treten im September 1894.

Da eine so grosse Zahl von Personen einen schwer-
filligen Verwaltungskorper bildet, die wiinschenswerthe Be-
schleunigung des Baues aber schnelle Entscheidung in tech-
nischen Dingen, besonders in Sachen der Vergebung von
Lieferungen und Arbeiten erforderte, setzte die Kommission
| einen technischen Ausschuss nieder, dessen Befugnisse genau
| begrenzt wurden.
|

. Der technische Ausschuss setzte sich zusammen aus
| folgenden Personen: -
Herr Stadtbaurath Pliddemann als Vorsitzender,

. - v. Scholtz,

s Stadtrath Bock,

y oStadtverordneter, Maurermeister Brossling,

4 % " Ehrlich,

Koéniglicher Baurath, Fabrik-

n »n
direktor Grund,
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Herr Stadtverordneter, Zimmermeister Jitschin,
Fleischermeister John,
Brauereibesitzer Kipke,
Ingenieur Lezius,
Hofschlichtermeister Meinhold,
Maurermeister Urban.

Hierzu trat im April 1893 Herr Baurath a. D. Rimpler
als Bauleiter.

Die Aufstellung der Skizze wurde Herrn Stadtbau-
rath a. D. Osthoff in Berlin ilibertragen,
arbeitung der Entwiirfe und schlachthoftechnischen Einzel-
zeichnungen in dem damaligen Umfange der Anlage mit
Ausnahme der Borse, des Verwaltungshauses, des Wohn-
hauses und des Beschauamts, welche die stidtiche Bauver-
waltung bearbeitete.

Die Oberleitung wurde alsdann in die Hinde des
Herrn Stadtbaurath a. D. Rimpler gelegt, welcher zu diesem
Zweck nach Breslau gerufen wurde, nachdem er eine ihn-
liche Anlage in Halle zur Ausfilhrung gebracht hatte. Thm
fiel auch die Ausarbeitung der mannigfachen Erweiterungen,
Abinderungen und Neubauten zu, wie sie bei einer so
grossen Anlage nicht ausbleiben, zumal auf einem Gebiete,
auf welchem tiglich Erfahrungen gesammelt werden. Von

den hinzutretenden Neubauten moégen folgende erwiihnt

| werden:

ebenso die Aus- |

der Roasschlachthof;

der Ueberstinderhof,

die grosse Rindermarkthalle,

das Haus zur Untersuchung des auswirts geschlach-

teten Viehes, ;

die Targschmelze,

die Riume fiir die Trichinenschau.

Herrn Rimpler stand eine grosse Zahl von Technikern
zur Seite, unter welchen Herr Regierungsbaumeister Peters
und die Herren Regierungs-Baufiihrer Wietschke und Ehr-
lich genannt werden mégen.

An dem Gelingen des Werkes waren ausserdem be-

| theiligt folgende Herren der stidtischen Verwaltung:

Herr Direktor Schneider bezligl. der Wasserbeschaffung,
A 2 Teitoehel = , elektr. Beleuchtung,
» Bauinspektor Miller beziigl. der Kanalisation,

o G Promies Pflasterungen,

» Rathsbaumeister Klimm beziigl. der Ausarbeitung

» n

von Entwiirfen und Einzelzeichnungen,

, Rathsingenieur Wieprecht beziigl. der Entwisse-
rungsanlagen,

, Rathsgeometer Hoffmann beziigl. der geometri-
schen Arbeiten.

10.

Verwaltungs- und Betriebsergebnisse.

Die hier folgenden Angaben sind dem ,Bericht tiber
die Verwaltung des stidtischen Schlacht- und Vieh-
hofes zu Breslau fiir die Zeit vom 1. Oktober 1896
bis 31. Mirz 1898“ entnommen, umfassen also 1. Be-
triebsjahre. — Wenn auch diese 'Angaben fiir das erste
Halbjahr des Betriebes also fiir die Zeit vom 1. Oktober
1896 bis 31. Mirz 1897 noch keinen genauen Anhalt tber
die Verwaltung und die Betriebsergebnisse bieten, ist dies
um so mehr der Fall fir das erste volle Betriebsjahr vom
1. April 1897 bis 31. Mirz 18¢8.

Immerhin scheint es von Wichtigkeit, mit Riicksicht
auf die Kiirze der bisher unter genauer Kontrolle stehenden
Betriebsdauer bei den folgenden Angaben die Ergebnisse
der ersten 18 Monate voll aufzufiihren.

I. Aligemeines iiber die Verwaltung des Schlacht- und
Viehhofes.

zur Fihrung der Kassengeschifte die ,Schlacht- und Vieh-
hofs-Kasse* unterstellt.

Fiir die einzelnen Zweige des Betriebes sind sodann
im Einzelnen verantwortlich:

a) fiir die Fleisch und Trichinenschau, sowie den Betrieb
(einschliesslich der veterindrpolizeilichen Kontrolle)
der Rossschlichterei und der Freibank, Koch- und
Vernichtungs-Anlage ein Oberthierarzt,
fir den Viehmarkts-Betrieb ein Viehmarkt-Inspektor,
fur die Eisenbahn-Anlagen und den Betrieb der Des-
infektions-Anstalt ein Bahnverwalter,
fiir den Betrieb des Schlachthofes nebst Kiihlhaus
und Vorkiihlriumen ein Schlachthofs-Inspektor,
fiir den gesammten maschinellen Betrieb ein Maschinen-
meister. k
Wegen des Personals fiir die Fleischschau sind weiter

| unten bei dem betreffenden Abschnitt die diesbeziiglichen

Die Verwaltung der Anlage wird durch die gemiss |

§ 59 der Stidte-Ordnnng gebildete Schlacht- und Vieh-
hofs-Deputation gefiibrt, welche aus drei Magistrats-
Mitgliedern und sechs von der Stadtverordneten-Versamm-
lung zu wiihlenden Mitgliedern, von welchen letzteren drei
Stadtverordnete sein sollen, besteht.

Die Oberleitung der gesammten Anlage untersteht
einem Direktor, in seiner Vertretung einem Oberthierarzt.

Der Direktor ist der nichste Dienstvorgesetzte aller
auf dem Schlacht- und Viehhofe thitigen Beamten, Ar-
beiter u. s. w. und fiir den ordnungsmissigen Betrieb aller
Zweige der Verwaltung in erster Linie verantwortlich. Zur
Erledfgung der schriftlichen Arbeiten ist ihm ein Bureau,

Angaben gemacht.
Fiir die Durchfiihrung der Verwaltung sind die am
Schlusse desBerichts aufgefithrten Gemeindebeschliisse u.s.w.
erlassen worden.
Im Allgemeinen haben sich alle diese Bestimmungen
gut bewihrt. Sobald lingere Erfahrungen vorliegen werden,

wird eine Revision einzelner Vorschriften naturgemdss noth-

| wendig werden.

Die Borsen-Restauration ist zunidchst auf die fiinf
Jahre vom 1. Oktober 1896 bis 3o. September 1gor ver-
pachtet worden. Dem Pichter steht das Recht zu, auf dem
ganzen Gebiete des Schlachthofes und Schlachtviehmarktes
den Verkauf von Nahrungsmitteln zum sofortigen Genuss,
sowie insbesondere von geistigen Getrinken zu betreiben.

6*
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Er

hat sowohl auf dem Viehmarkte als auch auf dem

An sonstigen Verpachtungen und Vermiethungen sind

Schlachthofe je ein Kantinengebiude auf seine Kosten er- | zu erwihnen:
richten lassen; nach Ablauf der Pachtzeit ist er verpflichtet, i

diese Bauwerke nach Wahl des Magistrats entweder zu |

dem seitens der Stadt-Bau-Deputation zu ermittelnden Tax-
werthe der Stadtgemeinde als Eigenthum zu tiberlassen oder

die Bauten zu beseitigen und den friheren Zustand wieder- |

herzustellen. Die Pacht betrug — gemiss dem Angebot
des Pichters — urspriinglich 20000 M. jihrlich, sie ist in- |

dess im Einverstindniss mit der Stadtverordneten-Versamm-
lung vom 1. April 1897 ab auf 12000 M. jihrlich er-
missigt worden. Bestimmend hierfiir war in erster Linie

der Umstand, dass entgegen der Absicht zur Zeit der Aus- |

schreibung der Restaurationspacht, an allen Wochentagen
Viehmarkt abzuhalten — wie dies auf dem alten Breslauer
Schlachtviehmarkt (in Huben) der Fall gewesen war —
die Zahl der wochentlichen Viehmirkte alsbald nach der
Betriebs-Er6ffnung zunichst auf drei — Montag, Mittwoch,
Freitag — demniichst sogar auf nur zwei — Montag und
Mittwoch — beschrinkt worden ist.
Ohne Anrechnung auf den Pachtzins hat Piichter:
a) den Wagenschuppen beaufsichtigen zu lassen und fiir
dessen ordnungsmiissige Reinigung Sorge zu tragen,

b) die ihm verpachteten Riumlichkeiten, die zugehérigen

Gartenanlagen, das ihm {ibergebene Inventar und die | Kosten des Anschlussgleisinhabers.

Heizungs-Anlagen auf seine Kosten zu unterhalten und |

in demselben guten Zustande, in welchem er sie iiber-
nommen, jedoch unter Beriicksichtigung der durch den
gewohnlichen Gebrauch bedingten Abnutzung bei Ab-
lauf der Pacht zuziickzuerstatten,

simmtliche auf das Borsengebiude und auf die er-
pachteten Restaurationsbetriebe entfallenden Staats-
und Gemeinde-Abgaben, Einquartierungslasten, sowie
die Schornstein-Reinigungskosten, das Wassergeld und
die Kosten der elektrischen Beleuchtung nach den
dafiir maassgebenden Bestimmungen, endlich die Feuer-
versicherungs-Beitrige des Gebiudes und der erpach-
teten Gegenstinde zu tragen.

Der Werth der Leistungen zu c¢ berechnet sich auf
etwa 4000 M. jihrlich.

Die Kommissiondrzimmmer im Borsengebiude
diirfen lediglich zur Abwickelung von Handelsgeschiften
benutzt werden, welche mit dem Betriebe des Schlachthofes
bezw. Schlachtviehmarktes in unmittelbarem Zusammenhange
stehen (Bank-, Speditions-, Kommissions- etc. Geschiifte).

Vom 1. Oktober 1896 ab waren vermiethet;:

1. auf 1o Jahre die Lokalititen im linken Fligel des
Borsengebiudes (Banklokal, Direktorzimmer und Tresor)
im Flicheninhalte von 150 bezw. 22 und 6 qm an die
Breslauer Viehmarktsbank hierselbst jihrlich
4000 M.,

2. zundchst auf die Dauer eines Jahres die iibrigen
Kommissiondrzimmer mit der Maassgabe, dass die
Vertrige immer als um ein weiteres Jahr verlingert
gelten, wenn sie nicht 2 Monate vor Ablauf der
Miethszeit von einer Seite gekiindigt werden.

Der Kaiserlichen Ober-Post-Direktion sind meh-
rere im Parterre des Bérsengebiudes belegene Riume
(nebst Keller- und Bodenriumen) zur Unterbringung eines
Postamtes vom 1. Oktober 1896 ab auf ro Jahre und dem-
nichst weiter auf unbestimmte Zeit gegen einjihrige Kiin-
digung zum Miethspreise von 1500 M. jihrlich vermiethet
worden.

Wegen Verpachtung der Talgschmelze und Ver.
miethung der Hiutesalzereien befinden sich bei den be-
treffenden Abschnitten nihere Angaben.

fiir

a) Ueberlassung zweier Zimmer in der Kleinvieh-Schlacht-
halle an die Synagogen-Gemeinde hierselbst als Auf-
enthaltsraum fiir die Schiichter fiir jihrlich zoo M.,

b) desgl. eines Zimmers in der Nihe der Schweine-
schlachthalle an das Kgl. Universitits-Kuratorium fiir
jahrlich 8o M.,

¢) Vermiethung des zwischen der Hiutesalzerei und der
Talgschmelze belegenen freien Platzes an die Bres-

Produkten-, Spar- Darlehnsbank (zum
Lagern von Fastagen, Handwagen u. dergl.) fiir jihr-
lich 50 M.,

d) Verpachtung eines Theiles der zwischen dem Bahn-
hofe Mochbern und dem Schlacht- und Viehhofe an
den Anschlussgleisen belegenen Lindereien fiir jihr-
lich 406 M.

lauer und

II. Bahnbetrieb.

A. Allgemeines.

Die Bewachung, Bedienung und Unterhaltung der An-
schlussanlage, soweit dieselbe auf eisenbahnfiskalischem
Geldnde liegt, erfolgt durch die Eisenbahn-Verwaltung auf
Die Bewachung, Be-
dienung und Unterhaltung des tlibrigen Theils der An-
schlussanlage liegt dem Anschlussinhaber ob.

Die Zustellung und Abholung der Eisenbahnwagen nach
und von dem Anschlussgleise erfolgt vom Bahnhofe Moch-
bern aus derart, dass die Wagen seitens der Bahnverwal-
tung durch die beiden Anschlussweichen auf eins der beiden

| Aufstellungsgleise geschoben und nach erfolgter Ent- bezw.

. des Anschlussgleises noch 7
| Ueberfithrungsgebiihr berechnet.

Fir die Be-
dienung der Anschlussanlage durch die Eisenbahn kommt
eine Anruckegebiihr von o,50 M.

Beladung von dort wieder abgeholt werden.

fir jeden beladenen
Wagen zur Erhebung; ausserdem werden fiir die Benutzung
M. pro beladenen Wagen
Beide Gebiihren werden
von der Eisenbahnverwaltung erhoben und der Betrag von
7 M. pro beladenen Wagen allmonatlich von der Eisen-
bahnverwaltung an die Stadt abgefiihrt. )

Fir die Abfertigung der ein- und abgehenden Sen-
dungen ist auf dem Schlacht- und Viehhofe seitens des
Staats auf Kosten der Stadt eine selbststindige Giiterab-
fertigung eingerichtet worden.

B. Wagenbewegung,

; Vom Vom
Es gingen 1. Oktober 1896 1. April 1897
beladene Wagen bis bis

31. Marz 18¢g7 31. Marz 1898

ein 2690 5671
aus . 1011 2532
Zusammen 3701 | 8203

Unter den eingegangenen Wagen befanden sich vom
1. Oktober 1896 bis 3r1. Mirz 1897 2351 einbddige, 31
mehrbodige Viehwagen und 308 Wagen mit anderer Ladung;
vom 1. April 1897 bis 31. Mirz 1898 5194 einbodige, 66
mehrbédige Viehwagen und 411 Wagen mit anderer Ladung.
Unter den ausgegangenen Wagen befanden sich vom 1. Ok-
tober 1896 bis 31. Mirz 1897 860 Wagen mit Vieh und
151 Wagen mit anderer Ladung, vom 1. April 1897 bis
31. Mirz 1898 2199 Wagen mit Vieh und 333 Wagen mit
anderer Ladung.



C. Desinfektion.

Es wurden desinficirt in der Zeit vom 1. Oktober 1896
bis 31. Mirz einbodige und 31 mehrbodige
Viehwagen und in der Zeit vom 1. April 1897 bis 31. Mirz
1898 5194 einbbdige und 66 mehrbédige Viehwagen.

Verschirfte

2 —- -
1897 235t

bei
26 Wagen, die mit Vieh, welches aus einer verseuchten

Desinfektion wurde vorgenommen
Gegend stammte, hier ankamen.

Der eigentlichen Desinfektion der Wagen geht stets
die Beseitigung der Streumaterialien, des Diingers, der
Reste von Anbindestringen u. s. w., sowie eine griindliche
Reinigung durch unter Dampf ausstromendes Wasser voran.

Die Desinfektion selbst wird bewirkt: '

a) unter gewohnlichen Verhiltnissen durch Waschen der
Fussbéden, Decken und Winde mit einer unter Dampf
ausstromenden Sodalauge, zu deren Herstellung 21/, kg
Soda auf roo 1 Wasser verwendet sind;
in Fillen einer wirklichen Infektion des Wagens durch
Rinderpest, Milzbrand oder Maul- und Klauenseuche,
oder des dringenden Verdachtes einer solchen Infek-
tion

b)

durch sorgfiltiges Bepinseln der
Decken und Winde mit 5prozentiger Karbolsiure-
losung. Die Letztere wird durch Mischen von 1 Theil

der im Handel als rooprozentige Karbolsiure oder

Acidum carbolicum crudum bezeichneten Karbolsiure |
mit 18 Theilen Wasser unter hidufigem Umriihren her- i

gestellt.

Die unter b angegebené Art der Desinfektion wird in
der Regel nur auf Anordnung der zustindigen Polizei-
behorde, ohne solche Anordnung jedoch auch dann vor-
genommen, wenn die Beamten von Umstinden Kenntniss
erlangen, welche es zweifellos machen, dass eine wirkliche
Infektion des Wagens durch Rinderpest, Milzbrand oder
Maul- und Klauenseuche vorliegt, oder welche den drin-
genden Verdacht einer solchen Infektion begriinden.

Fussboden, |

Dringender Verdacht der Infektion eines Wagens durch !

Rinderpest, Milzbrand oder Maul- und Klauenseuche, oder
durch Rothlauf der Schweine, die Schweineseuche und
Schweinepest wird insbesondere dann angenommen, wenn

ein krankes oder todtes Thier in demselben angelangt war |

und nicht durch den Augenschein (z. B. bei schweren Ver-
letzungen der Thiere) oder durch baldige sachverstindige
Untersuchung zweifellos erwiesen werden kann, dass die
Krankheit bezw. der Tod des Thieres in keinem Zusammen-
hange mit einer der erwihnten Seuchen steht.

Nach stattgehabter Desinfektion werden alle Oeffnungen
des Wagens aufgemacht, damit durch den Zutritt der Luft
das Innere schnell austrocknet und jeder animale Geruch
vollstindig beseitigt wird.

In gleicher Weise wie die zum Transport benutzten
Wagen werden die bei der Verladung und Beférderung der
Thiere benutzten Gerithschaften gereinigt und desinfizirt.

D. Diinger.
Aus den auf dem Viehmarkte mit Vieh beladen an-
ge]commencn Eisenbahm\-‘agen wurde an Sanddiinger ge- |

wonnen:
In der Zeit vom 1. Oktober 1896 bis 31. Mirz 1897

683000 kg und vom 1. April 1897 bis 31. Mirz 1898

1298000 kg. Davon wurden r1o3ogo kg mit Landfuhren |
abgeholt und 891302 kg wurden mit der Eisenbahn ver-

sandt. Der tbrige 303608 kg Sanddiinger ist als voll-
stindig werthlos von der Verwaltung abgefahren und zur
Zuschiittung von Baugruben u. s. w. verwendet worden.

Wie oben erwihnt, sind 7642 Viehwagen eingegangen
und davon 683000 + 1298000 = 1981000 kg Sanddiinger
gewonnen, so dass auf einen Viehwagen rund 259 kg
kommen. i

E. Wasserverbrauch.

Der Wasserverbrauch auf'der Desinfektion betrug im
ersten Halbjahr 5227 cbm, im Jahre 1897/98 8113 cbm.
Der sonstige Verbrauch an Wasser fiir die zum Eisenbahn-
betriecb gehérigen Anlagen lisst sich nicht mit Sicherheit
feststellen, da nicht
handen sind.

hier besondere Wassermesser Vor-

F. Kohlenverbrauch.

Der Kohlenverbrauch betrug fiir die Lokomotiven im
ersten Halbjahr 76200 kg, im Jahre 1897/98 111400 kg, in
der Desinfektionsanstalt im ersten Halbjahr 70200 kg, im
Jahre 1897/98 112900 kg.

G. Lokomotiven.

Die beiden beschafften Lokomotiven geniigen im All-
gemeinen der Anforderung. An den verkehrsreichen Tagen
wird die Leistungsfihigkeit allerdings vollstindig ausgenutzt.

Die bisher an den Lokomotiven nothwendig gewor-
denen kleineren Reparaturen sind durch das eigene Per-

sonal — nachdem hier im Lokomotivschuppen eine kleine
Nebenwerkstatt eingerichtet worden ist — ausgefiihrt
worden. Erheblichere Reparaturkosten sind noch nicht

entstanden.

H. Beamte und Arbeiter.

Im Eisenbahnbetriecbe und auf der Desinfektion sind
beschiftigt:

a) Stiddtisches Personal:

1 Bahnverwalter, welchem die Leitung des gesammten
Stationsdienstes und die Beaufsichtigung der Gleisunter-
haltungsarbeiten und der Desinfektion der Viehwagen ob-
liegt, 1 Vorrangirer, 3 Rangirer, 2 Weichensteller, 1 Bote
und Wagenbezetteler, 1 Lokomotivfiihrer, 1 gepr. Loko-
1 Lokomotivputzer, 1 Vorarbeiter auf der
Desinfektionsanstalt, 5 Arbeiter daselbst, 1 Heizer daselbst;

motivheizer,

b) Personal der Kéniglichen Staats-Eisenbahn-
~ Verwaltung:

1 Stationsassistent fiir den Expeditionsdienst, 1 Lade-
meister  (zugleich
(wochentlich 2 !

An 2 Tagen der Woche haben der Vorarbeiter und
die Arbeiter der Desinfektionsanstalt, sowie die Rangirer
Bahnunterhaltungsarbeiten zu leisten. Der Lokomotivfiihrer,
Lokomotivheizer, Lokomotivputzer, sowie der Heizer der
Desinfektionsanstalt haben an den nicht verkehrsreichen
Tagen die auf dem Viehhofe nothwendigen Schlosser- und

Wagenmeister), 1 Hilfswagenmeister

Tage).

Schmiedearbeiten auszufiithren.
Bei etwa stirker werdendem Verkehr
mehrung des Personals unumgiénglich nothwendig, da die

ist eine Ver-

| jetzige Zahl auf das knappste bemessen ist.

1II. Der Viehhof.

A. Marktzeiten und Marktpreis-Notirung,

Bei Er6ffnung des Viehhofes war zundchst beabsich-
sichtigt, an allen Wochentagen Markt abzuhalten. Es zeigte
sich indessen alsbald, dass dies nicht durchfithrbar, ja fir
eine gesunde Entwickelung des hiesigen Schlachtviehmarktes



geradezu schidlich gewesen wire. Demzufolge wurde, wie ‘
bereits am Eingang dieses Berichts erwihnt, die Zahl der |
Mirkte alsbald nach Eroffnung des Betriebes zuniichst auf |

drei — Montag, Mittwoch, Freitag — demnichst sogar auf
nur zwei Tage — Montag, wo Kleinviehmarkt, und
Mittwoch, wo Hauptviehmarkt stattfindet, beschrinkt.

Die Mirkte dauern im Sommerhalbjahr von 7 bis 1 Uhr
und im Winterhalbjahr von 8 bis 1 Uhr.

Die Notirung der Marktpreise erfolgt im Sommerhalb-
jahr von 1o bis 11 Uhr, im Winterhalbjahr von ol bis
111/, Uhr durch eine amtliche Kommission, der der Direktor
des Schlacht- und Viehhofes vorsitzt. Weiter dazu
horen der Inspektor des Viehmarktes, der Vertreter der
Landwirthschaftskammer von Schlesien und fir jede Gattung
Vieh ein Viehhindler und ein Fleischer, sodass, wenn die
Kommission vollzihlig erscheint, immer 5 Stimmen abge-
geben werden. Es wurde wiederholt der Versuch gemacht,
nach den Grundsitzen des Centralviehhofes die
Notirung der Marktpreise vorzunehmen, aber immer schei-
terte der Versuch daran, dass in Breslau nicht nach Schlacht-
gewicht, sondern hauptsichlich nach Kopf, seltener nach
Lebendgewicht gehandelt wird.

g%

Berlin

Es erschien daher das seit Jahren im alten Viehhofe
beniitzte und in der Provinz Schlesien bekannte Formular
mit erster und zweiter Qualitit, bei Schweinen sogar dritter
Qualitit, sowie die gleichzeitige Angabe Lebend- und
Schlachtgewicht fiir die hiesigen Verhiltnisse auch weiter

1.

6
Die héchsten Preise Die niedrigsten Preise
bei Rindern:

- Mai 1897:

27 M. Lebendg.

34 M. Lebendgew .
52 M. Schlachtg.

62 M. Schlachigcw

Oktober/November 1896:

bei Schweinen:
50 M. Lebendgew.
EEI._Schlacht_ge\\'.

35 M. Lebendg.
47 M. Schlachtg.

November 1807: Mai 18g7:

bei Kilbern:

‘ November 1897: 34—40 M. Nov. 1896: 30 M.
‘ bei Schafen:
31 M. 25 M. Lebendgew. } 24 M. 18 M.
Oktober 1896: e und 50 M. Schiachizew. April 1897: SIS e

Wenn man die Preise in Vergleich bringt, so findet
man, dass die Rinder im Winter 1896/97 durchgingig bis
auf den Monat Mirz hoher notirt waren, als im Winter
1897/98; umgekehrt wieder waren die Schweine im letzten
Winterhalbjahr wesentlich héher notirt, als im ersten. Bei
Kilbern und Schafen sind nennenswerthe Unterschiede in
den beiden Halbjahren kaum festzustellen.

B. Auftrieb.

Seit Eréffnung des stidtischen Viehhofes sind daselbst
aufgetrieben worden:

zutreffend. Die Ermittelung der Marktpreise fiir Lebend-
gewicht erfolgte auf Grund der vielfachen Wigungen. —
Das Schema lautet:

Der Auftrieb betrug: Ueberstand war:

Rinder Rinder
Schweine Schweine
Kilber Kilber
Schafe Schafe

vom vom vom
Viehgattung 1. Okt. 1896 1. Okt 1807 1. April 18¢g7
bis bis | bis
31. Marz 1897 | 31. Marz 1808 | 31. Mirz 1898
|
Ochsen . 4 341 [ 4 886 10 704
Kiihe 10678 11 376 22 939
Kalben . 1 864 2 481 5 046
Bullen 4 501 | 4915 10 424
Sa. Rinder 21 474 ‘ 23 658 49 203
| Schweine 53 740 [ 50671 105 578
[EEAEec i R 1g 666 ! 21 219 45333
Schaie und Ziegen . 15 816 | 15 624 33183
I
Es ist absichtlich das Winterhalbjahr 1897/98 dem
| ersten halben Betriebsjahre 1896/g97 gegeniibergestellt

Es wurde gezahlt fiir 50 kg excl. Steuer:

(Der Steuerzuschlag betrdgt durchschaittlich 6 M. pro so kg.)
: Lebendgewicht Schlachtgewicht
bei Rindern: Ochsen [. Qualitit 4 7
v II. it
Kiihe 1 “ o "
9 II. s s o |
Kalben I. i - &
o II. i o o
Bullen 1. i = "
X I 3 o "
bei Schweinen i % "
ik 3 - 1
111. . & 5 |
bei Kilbern nur der Preis des Lebendgewichts und zwar |
von bis
bei Schafen: engl. Limmer I. Qualitit |, "
alte Schafe II. Qualitit |, 5
Export:
Rinder Schweine Kilber Schafe I
nach Oberschlesien 5 5 " " :
.. Niederschlesien . o s - saiwlil
Sachsen . e o, |

Stidwestdeutschland

Unverkauft gingen nach
anderen Plitzen .

Ueberstand verblieben

Nach dem im Einzelnen notirten Preisstande der Mittwoch-
Mirkte wiihrend der ganzen Betriebszeit wurden erreicht:

worden, um ein Urtheil iiber die Entwickelung zu gewinnen,
zumal eenaue Angaben tber die Auftriebsziffern des alten
Viehhofes in Huben nicht vorhanden sind.

Die Zahlen dieser Tabelle weisen einen Riickschritt im
Auftriecb von Schweinen nach, der in dem allgemeinen
Mangel an Schweinen seine Erklirung findet.

Dagegen ist ein erfreulicher Zuwachs des Rinder-
marktes zu konstatiren. Der Mehrauftrieb von IKilbern
1897/98 wird zum grossen Theil dem Mangel an Schweinen
zuzuschreiben sein.

Der Auftrieb selbst erfolgte in den korrespondirenden
Halbjahren per Landweg und per Eisenbahn und zwar:

1896/97 1897/08
Viehgattung per | per per per
Landweg IEisenbahn Landweg (Eisenbahn

| Ochsen 702 | 3630 714 4172
Kiihe 2 861 7817 i L 8 065
Kalben 318 1546 461 2 020
Bullen . 769 3822 955 3960
Sa. Rinder 4 650 16 824 5 441 18217

Sehweine . 26 372 27 377 25072 25 599
Kilber . 7 143 12 523 8 492 12 727

| Schafe . 6247 9 569 8 063 7 561

EEin Nachlassen des Landaufiriebes ist sonach nicht zu
konstatiren, wiewohl dies bei der bequemen Eisenbahnaus-

| ladung des Viehhofes zu erwarten war und sowohl aus Huma-

nititsgrinden als auch im Interesse der griindlichen Seuchen-
tilgung wiinschenswerth gewesen wire und bleiben wird.
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Obige Tabelle bietet aber noch dadurch Interesse, weil
sie zeigt, dass die Hilfte simmtlicher Schweine, die inBreslau
aufgetrieben werden, mit Landfuhrwerk kommen.

Ueber die Herkunft der mit der Eisenbahn zugefiihrten
Thiere lassen sich genaue Angaben fiir die in Frage
stehende Betriebszeit nicht geben, da erst seit dem 1. April
1898 genaue Statistik dariiber gefiihrt wird; jedoch ldsst
sich soviel sagen, dass nur Schlesien und der Regierungs-
bezirk Posen den Viehmarkt beschickt haben, und zwar
liefert Schlesien etwa 75°, und Posen 25°%, des gesammten
Auftriebes an Rindern, Schweinen und Schafen, wéhrend
Schlesien die Kilber fast ausnahmslos allein zufiihrt.

Die grossten Auftriebe fanden in den Monaten:

Bezeichnung der Monate Rinder Schweine

i Kilber : Schafe

Miirz 4528 | 9931 | 4372 | 3166
April 4041 ‘ dago | 3800 ‘ 2 610
Mai . 4448 | 0375 | 4656 2 848
Juni 4975 | 9586 | 4993 | 3074

statt, und der grosste Auftrieb in den einzelnen Gattungen

' Die letzte Tabelle zeigt niichst dem Schlachthof-Ab-
trieb, der sich nicht unwesentlich vergrossert hat, eine
wesentliche Abnahme in den Ueberweisungen von Schweinen

| in den Polizei- Schlachthof. Dieselbe ist lediglich zuzu-

| schreiben der Uminderung der Schweinestille im Ueber-

[ stinderhofe, in welchen im ersten Winterhalbjahr mehrfach
Rothlauf herrschte, wihrend jetzt durch die verbesserte

| Luftcirculation solche Fille gar nicht oder nur sehr ver-

| einzelt vorkommen. Bei dem Abtrieb zu lLande erscheint

‘um'erhﬁltnissmiis_«‘sig gross die Zahl der Schafe; dieselbe

| enthdlt aber auch zum weitaus gréssten Theile Ueberstands-

| schafe, welche am ndchsten Markte wieder aufgetrieben
wurden, und von den Eigenthiimern nur deshalb nicht im
Ueberstinderhofe belassen wurden,” um den Thieren
| eigenen Stillen Schlempe, Schnitzel und derartiges [Futter

Von der Verwaltung sind im
neuen Etatsjahre Anstalten getroffen worden, damit im

‘ nichsten Geschiiftsbericht der Landabtrieb zuverlissige An-

gaben iiber den Abtrieb von Schafen enthilt.

Der Abtrieb per Eisenbahn zeigt in erfreulicher Weise
eine Zunahme des Rinderexports um ziemlich dieselbe Zahl

in

| verabreichen zu kénnen.

|
erfolgte: | (2200 Stiick pro Winterhalbjahr) als der grossere Auftrieb
[ Da_tum lMehr Auftrieb :m! Rinder |Schweine |- ‘Kalber |Schafe nachweist, - Dee Ru.ckgang i ]‘.‘.Xport wens et s .}St
_ . - durch den allgemeinen Mangel derselben und demgemiiss
rel | - . =
14 gkt‘_"lbe; 1208 ng“;me 91; EExson 6oz ‘ 718 geringeren Auftrieb begriindet.
7. April 1897 inder 1178 | 1413 595 | 241 2 : : 3 oo
1. April 1808 Kalber ts e gl RN S T Df:r Eisenbahnabtrieb (Exprort), der, bei Rmdm.n um-
12. Mai 1898 . .|mehr Rinder als | | fangreicher als der gesammte Konsum von Breslau ist, er-
Schweine 1058 | 1039 | 840 | 204 folgte in folgender Weise:
vom 1. Oktober 1896 vom 1. Oktober 1897 vom 1. April 1897
bis 31. Marz 1897. bis 31. Mirz 18¢g8 bis 31. Marz 1898
Rinder ;Schweinc! Kalber | Schafe Rinder |Schweine Kilber | Schafe | Rinder '"S-l:hweiDE| Kilber | Schafe
| | | ‘ |
nach Oberschlesien A T R B * 6g2 I 273 9 269 | 318 1155 | 355 18021 | 3174 2 494 9ot
. Niederschlesien . e 404 - | 46 26 987 - | 40 18 | 1576 42 47
w Sachsen A 1 501 l 090 | 12 — 2 001 | 649 | — | —_ 54711 ] 4272 15 56
. Sidwestdeutsch- | | | | | ‘
land und der | | ' l i
Schweiz . 129 | - — ‘ - 253 | oINS 1438 \ 208 — | -
9 209 : 3457 | 704 | 319 11 518 | 2070 | 1155 | 395 25 188 | 9230 | 2 551 | 1004

C. Abtrieb.

Der Abtrieb der Mirkte erfolgt nach vier Richtungen hin:
1. nach dem Schlachthof,
Polizeischlachthof,

ba

n n

3. auf dem Landwege,
4. , der Eisenbahn und zwar
vom 1. Oktober 1806 bis vom 1. April_ 1807 bis
31. Marz 1897 31. Mirz 1898
Vieh- = T —— |- —
e . 2 £ <} =) =
gattung EE RO e e Ee ] o g
] A = = e | =
8 T = E CHEN = e g
5 Pres = 2 =l % @
@ @ = | R & = - (5
| ]
Rinder. 1o goy| 28 793 | 9209 21 93?! 56 1521 |25 188
Schweine . 46429) 71 | 3195/ 3457|800721 o7 |7037| 9230
Kilber . 18 320/ 17 320 | 7o4|41 700 48 831 | 2551
Schafe . 12155 11 | 3026 31924 168 10 7035 1004
R vom 1. Oktober 1896 bis vom__l_. Oktober ;&5; bis.
31. Mirz 1897 31. Mirz 1808
Vieh- T SRR R i -
El s 5= £ 2 P e Z
U 2 S lea) B
e A B T 1
|
Rinder . 10 goyi 28 793 | 9200 | 11 304| 28 804 |11 518
Schweine . 46 420/ 71 | 3195| 345745148/ 36 | 3360 2070
Kilber. 18 320i 17 320 704 | 19 723| 16 Faod  aTes |
Schafe . 12 155 11 3026 319 | 11 359| 9 3 299 395

i Hier zeigt sich, von Schweinen abgesehen, eine sehr
| erfreuliche Zunahme des Exportes nach Sachsen und Siid-

deutschland, welche sicherlich den grossen Annehmlich-
| lichkeiten und der grosseren veteriniren Sicherheit des
neuen Viehhofes gegeniiber den Zustinden des alten Vieh-
hofes zuzuschreiben ist. Hierbei verdient aber in gleicher
Weise hervorgehoben zu werden, dass der Export nach
Sachsen wie nach Siiddeutschland erst stetig und lohnend
geworden ist, nachdem seitens der Verwaltung die schnell-
sten und bequemsten Bahnverbindungen durch Einstellung
von Sonderziigen etc. bei der Eisenbahnverwaltung erwirkt
worden sind.

Durch Einstellung dieser Sonderziige wird den Expor-
teuren nicht allein die Gefahr, die in dem tagelangen Vieh-
transport liegt, wesentlich vermindert, sondern auch dem
Breslauer Markte eine Anzahl guter Kiufer in den Expor-
teuren gesichert, was wiederum Anlass zu einer reicheren
Beschickung des Marktes, unserem Endzweck, bietet. Wih-
| rend es frilher vom Zufall abhdngig war, ob rheinische
| Kiufer am hiesigen Markte erschienen, so kommen jetzt
| vom Aufhoren der Husumer Mirkte bis wieder zum Beginn
| derselben allwéchentlich dieselben Exporteure, was unseren
heimischen Hindlern die Sicherheit und Bequemlichkeit
bietet, die aufgekauften Ia. Rinder jetzt am Breslauer Markte

vortheilhaft verkaufen zu konnen, mit denen sie frither nach
' Dresden oder Hamburg ziehen mussten.



der nicht unbedeutende Auf-
eine bedeutende Erwei-

Zu erhoffen ist, dass

schwung im Rinderhandel noch

terung durch die neu errichtete grosse und tibersichtliche |

Rinderhalle erfahren wird.

D. Veterinir-Polizei.

Der Auftrieb sowie der Abtrieb der Mirkte unter-
liegen der Aufsicht der Veterinir-Polizei, welche durch drei
Kreisthierirzte unter Aufsicht des Koniglichen Departe-
mentsthierarztes gehandhabt wird. Die tiberwiesenen Thiere
werden direkt, ohne den Schlachthof zu berthren, in den
Polizei-Schlachthof tberfiihrt. Die Maul- und Klauenseuche,
der gefiirchteteste Feind aller Mérkte, wurde in der Be-
triebszeit fiinfmal konstatirt. Das erste Mal brach dieselbe
schon kurz nach der Eroffnung am 19. Oktober 1896 im
Ueberstinderhofe in Folge derselben
22 Schweine abgeschlachtet werden. Am r13. November
189h wurde die Seuche bei einem Ochsen im Ueberstinder-
hofe festgestellt. Am 18. November 1897 mussten 3 Rinder
des Land-Auftricbes wegen Klauenseuche-Verdachtes im
Polizei-Schlachthofe getédtet werden. Am 13. Mirz 1898
wurde die Maulseuche bei einem Ochsen des Ueberstandes

aus, mussten

4

8

| zahlt gilt. Das Futter wird in zweierlei Weise verabfolgt
! und zwar

in Form 1 von Zwangsfutter

und 2 , Ueberfutter.
Es wurden verbraucht:
| | | WAy
Zeit Stroh H:’ickscl! Hen tter i ersbrn: | Mehl | Suppe | Hafer
| mehl schrot |
|
Vom 1. Okt. [
1806 bis 31. |
| Mirz 1897|207 547 | 7430 | 165583 | 15193 75591 (1614 69503 872
Vom 1. April i | |
1897 bis 31. : | | ' |
Miarz 1898 | 415 128 | 21 785/ 343 472 | 40 997 151 846 3 zszi 16 51317 712
| I | |

gefunden und am 29. Mirz 1898 wurde bei einem Rinde, |

welches auf dem Landwege zu Wagen aufgetrieben wurde,

noch ehe dasselbe abgeladen wurde, die Maulseuche beob- |

In allen fiinf Fillen wurde die Seuche so recht-
zeitig festgestellt, dass eine Schliessung des Marktes fiir den
“xport nicht erfolgte. — Auch sind von anderen Plitzen,
wohin von hier aus Vieh importirt wird, niemals Nach-
richten eingelaufen, dass seuchenkranke Thiere von hier
aus dorthin tberfiihrt worden seien. — Die Tilgung der
Seuche erfolgte immer noch an demselben Tage des Aus-
bruches durch umfassende Waschungen der betreffenden
Stille, Ginge, Strassen etc. mit Soda, Lauge und Kalk-

achtet.

milch.

E. Wigungen.

Seit 1. April 1897 werden ebenso wie auf dem Schlacht-
hofe Wiegegebiihren erhoben. Gewogen wurde zuerst in-
nerhalb der Hallen auf Dezimalwaagen mit Laufgewicht
und spiter ausserhalb der Hallen auf Centesimal -Waagen
mit Laufgewicht. — Letzteres Verfahren ist genauer und
dem Marktbetriebe zutriglicher.

Es wurden gewogen im Jahre 1897/93:

4946 Rinder,
10930 Schweine,
158 Kilber,
843 Schafe.

Dabei ergab sich als Durchschnittsgewicht des Bres-
lauer Marktes

fiir 1 Rind 592 kg,
s I Schwein 115Y2
w T el 102
S TeSchat 48

Die Durchschnittszahlen sind bei der zu geringen An-
zahl von Kilbern und Schafen mit Vorsicht aufzunehmen
und es bleibt abzuwarten, was fiir Zahlen die ferneren Be-
triebsjahre bringen werden. Dagegen kann man ohne
Weiteres bei Rindern und Schweinen die Durchschnitts-
zahlen als richtig annehmen.

F. Streu und Futter.

Streu wird den aufgetriebenen Marktthieren nicht be-
rechnet, da dieselbe in dem Marktstandsgelde als mit be-

Hieraus ergiebt sich, dass im Allgemeinen die Futte-
rung dieselbe geblieben ist, jedoch im Heu nicht mit den
stirkeren Rinderauftrieben Schritt gehalten hat; dagegen
zeigt sich eine erhebliche Zunahme im Verbrauch von
Hicksel und Roggenkleie, was neuerdings den Rindern
von den Hindlern weit lieber gereicht wird als irgend
welches Ueberfutter an Heu.

G. Diinger.

Der Diinger im Viehhofe besteht aus Strohdiinger, der
in den Markthallen und in den Marktstillen gewonnen wird
und aus dem Diinger, der bei der Desinfektion der ankom-
menden Viehwagen als beniitzte Einstreu herausgeriumt
wird (Sanddiinger oder Desinfektionsdiinger).

Der Strassenkehricht, welcher fast nur Dinger enthilt,
wird zum Strohdinger gerechnet.

Es wurden produzirt:

vom 1. April 189%
bis 31. Marz 1808

vom 1. Oktober 1896
bis 31. Marz 1847

Strohdiinger Sanddinger Strohdiinger Sanddiinger
|
kg kg kg | kg
619 310 683 ooo 1 584 373 I 1 298 coo
H. Beamte und Arbeiter.
Ausschliesslich im Betriebe des Viehhofes sind be-

| schiftigt: 3 Hallenmeister, 1 Ueberstinderhof- Aufseher,
2 Vorarbeiter, 17 Arbeiter, 1 Pfortner und 1 Nachtwichter.

Dieselben sind ausser den Markttagen und den Auf-
tricbstagen mit der Reinigung der Hallen, Waagen etc.,
sowie mit der Beschaffung des fiir die Mirkte nothigen
Strohes und Futters voll beschiftigt. FEine Personal-Ver-
minderung wiirde nur auf Kosten der Reinlichkeit mog-
lich sein.

Fiir gemeinschaftliche Rechnung des Schlachthofes und
Viehhofes sind thitig:

1 Aufseher und 12 Arbeiter zur Strassenbereinigung,
Ausdiingen, Diinger-Verladung etc.,
welche alle néthigen

l schlagenden Arbeiten zu erledigen

haben und an den Markttagen im
Viehhofe als Wiger fungiren.

1 Stellmacher 1 JUES EEch
1 Maurer
1 Promenadengirtner
Zwei Arbeiter mit 1 Gespann besorgen zur Zeit alle
nothwendigen Fuhren.
I Einem Nachtwiichter ist die Bewachung der gemein-
schaftlichen Verwaltungsgebiude sowie der Borse, der
lAusspannung, der Freibank und der Promenaden iiber-

| tragen.



IV. Schlachthof.
A. Schlachtbetrieb.
a) Zahl der Schlachtungen im Ganzen.

Seit Erdffnung des Schlachthofes sind daselbst in den

Schlachthallen (ausschl. Polizei - Schlachthof) geschlachtet
worden:
Vom ! Vom Hiervon vom
Bezeichnung 1. Oktober 18g6 | 1. April 1897 | 1. Oktober 1897
nifSE bis bis bis
Viehgattung 31. Marz 1807 31. Mérz 1898 | 31. Marz 1898
Ochsen . 2975 6719 3672
Kiihe. 3 646 i 56453 2 8oo
Kalben . 1957 . 3932 1 989
Bullen 4075 | 8 881 4330
Se. Rinder 12453 | 25177 12 811
Schweine 54 126 ' 105 041 52 403
Kilber . 24956 57 526 27 031
Schafe 15082 | 32771 15576
Ziegen 48 85 52
Zickel 52 168 49
Se. Schlachtthiere 106 717 | 220 768 107 922

Um einen Anhalt zu Vergleichen tiber den Umfang des
Betriebes zu gewinnen, sind die Resultate des Winterhalb-
jahrs 1897/98 besonders aufgefiihrt.

Die als Schlachtungs - Ergebnisse im alten stidtischen |

Schlachthofe bekannt gegebenen Zahlen sind so schwan-
kend und weichen von den Ergebnissen im neuen Schlacht-
hofe so wesentlich ab, dass ein Vergleich mit denselben
nicht angingig ist.

Im Winterhalbjahr 1897/98 sind geschlachtet worden:

mehr weniger
Ochsen 697 —
Kiihe —~ 846
Kalben 232 -—
Bullen . 275 il
Rinder 358 —
Schweine — 1723
Kilber 2075 =z
Schife.. 494 i
Ziegen 4 Zickel 3

Schlachtthiere tiberhaupt: 1205
als im Winterhalbjahr 1896/97.
Zahlen der starke Rickgang

Sehr auffillig ist bei diesen
bei den Schlachtungen der

Kiithe um 846 Stiick — von 3646 auf 2800, also um ca.
23% — und die Zunahme der Ochsen-Schlachtungen um
697 — von 2975 auf 3672 = ca. 23"y —. Diese Zahlen

zeigen deutlich, dass sich seit Er6ffnung des Schlachthofes
infolge der verschirften Fleischschau die Qualitiit der hier
geschlachteten Rinder und hiermit auch des Fleisches
wesentlich gebessert hat.

Der Mangel an Schweinen und die daraus folgenden
hohen Preise derselben im abgelaufenen Jahre hatte die
Abnahme der Schweine-Schlachtungen zur Folge, woraus
sich eine entsprechende Zunahme der Schlachtungen bei
den librigen Viehgattungen ergab. —

b) Schlachtungen nach israelitischem Ritus.

Von den geschlachteten Rindern sind in der Zeit vom
t. Oktober 1896 bis 31. Mirz 1897 1824 Stiick, vom 1. April
1897 bis 31. Mirz 1898 5147 Stiick nach israelitischem Ritus
geschlachtet. Fiir Kleinvieh ldsst sich die Zahl dieser
Schlachtungen nicht feststellen. Da dieselben nicht abge-
sondert erfolgen, ist eine Kontrolle hieriiber nicht méglich.
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| Nach den Angaben der Synagogen-Gemeinde sind unter
. deren Aufsicht geschlachtet und in obigen Zahlen mitent-
| halten:
vom 1. Oktober 1896 bis 31. Mirz 1897
1040 Rinder,
1goo Kilber,
ol =xa Schafe;
vom 1. April 1897 bis 31. Mirz 1898
2030 Rinder,
3950 Kilber,
1050 Schafe.

c) Zahl der Schlachtungen an den einzelnen Tagen.

Die meisten Schlachtungen wihrend der Berichtszeit
[ sind zu verzeichnen '
am 22. September 1897 mit
21. Dezember 1896 mit
14. April 1897 mit

258 Rindern
1137 Schweinen,
WL 1 332 Sttick Klein-
vieh (Kilber, Schafe etc.).
Als volle Betriebstage kénnen nur gelten die Markt-
tage — Montag und Mittwoch —, bei Rindern nur der
Mittwoch allein. Dem starken Andrange an diesen Tagen
gegeniiber erweist sich die Rinderschlachthalle und die
Kleinviehschlachthalle hiufig als rdumlich beschrinkt. Es
[ fehlt hauptsichlich an Platz zum Aufhingen des geschlach-
| teten Fleisches. Dieser Mangel kann nur behoben werden,
indem fiir Rinder der Vorkiihlraum, ohne Riicksicht auf die
Oeffnungszeit des Kiihlhauses, fiir Kleinvieh die ausreichend
| grosse Schweineschlachthalle zu Hiilfe genommen wird.
An den tibrigen Wochentagen ist der Schlachtbetrieb
nur ein geringer, Dienstag und Sonnabend, besonders an
letzterem Tage, hiufig ganz unbedeutend.
Am wenigsten wurde geschlachtet:
Am 26, Mirz 1898 . 8 Rinder,
y 29. Januar , 15 Schweine,
17 Stick Kleinvieh
(Kilber und Schafe).
Der Zudrang an dem Haupt - Markttage — Mittwoch
— nimmt stindig zu. Dem Anwachsen des Schlachtver-
kehrs an diesem einen Tage der Woche entsprechend, als-
bald die Schlachthallen zu vergrossern, erscheint unzweck-
missig. Es missen und werden allmdhlich die ndthigen
irfahrungen gesammelt werden, wie diesem Uebelstande

| am besten entgegenzuwirken ist.
|

n

b

n n L} N

B. Ergebnisse der Schlachtungen an Fleisch.

Nach den Wiige-Registern ist als Durchschnittsfleisch-
gewicht des letzten Jahres ermittelt worden:

|

dieses hohe Gewicht erklart

fir 1 Rind 315 kg | sich aus der grossen Zahl
‘ ) J der geschlachteten Bullen.

s I Schwein 885

& T Kalb 47 3

w1 Schafo.Ziege " 20

Unter Zugrundelegung dieser Zahlen sind ausgeschlachtet
worden:

|
1

Vom Vom Hiervon vom
Fleisch- 1. Oktober 18906 i 1. April 1807 |1.Oktober 1897
gattungen bis | bis bis

31. Méarz 1897 I 31. Méarz 1898 | 31. Marz 1848

Kilogramm

Rindfleisch. 3922695 79390050 4035 465
Schweinefleisch . 4 700 151 9 296 129 4637 666
Kalbfleisch 1172032 LR 1270 457
Schaffleisch 3oz 6oo | 637 120 312 560

Summe 10 188 378 20 5857 526 10256 148

7



Im Winterhalbjahr 1897/98 sind hiernach gegeniiber
dem Winterhalbjahr 1896/97 ausgeschlachtet:

Mehr: Rindfleisch 112770 kg
Kalbfleisch 97525 4
Schaffleisch 9960

Zusammen 220255 kg
Weniger: Schweinefleisch 152485

Mithin Fleisch itiberhaupt mehr 67770 kg

C. Beamte und Arbeiter.

Der starke Betrieb an den Hauptschlachttagen erfordert
fir diese Tage einen dem iibergrossen Andrange ent-
sprechenden Aufwand an Personal. Es sind vorhanden:

3 Hallenmeister fiir die 3 Schlachthallen,

1 Aufseher fiir das Kiihlhaus, Kuttelei und Diinger-
haus,

1 Pfortner, 1 Nachtwichter.

An Arbeitern sind am Haupttage (Mittwoch) erfor-
derlich:
Vorarbeiter
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D. Herkunft des geschlachteten Viehs.

Das zur Schlachtung eingebrachte Vieh wurde dem
Schlachthote zugefiihrt:

0 = Vo serhalb

é Vom Viehmarkte & ausqcr_ . :

& 3 : auf dem Landwege | mit der Eisenbahn

i in der Zeit y T

s 2 in der Zeit

g o - = T

'E ; vom vom vom vom vom | yom

E 1. Okt. 1896 | 1. April 1807 | r Okt. 1896 | . April 1897 | 1. Okt. 1896 i(‘ April 1807

] bis bis bis bis bis [ bis

= 31. Miirz 1807 |31. Mirz 1808]31. Mirz 1897 31. Mérz 18983 1. Mérz 1897 31. Médrz 1808

| | |

Rinder 10 GOy 21 937 Y744 | 3145 47 I 38
Schweine | 46 429 89072 8152 15619 o= | 39
Kialber 18 320 41 700 6694 | 15839 — | =
Schate 12 150 24 150 3015 I 8 515 — | 46
Ziegen 5 18 43 | 72 = | ==
Zickel — = 52 168 - | —
Se.Thiere| 87811 | 176877 19 500 | 43258 47 | 123

Die Gesammtzahl der vom Viehmarkt zugetriebenen
Viehstiicke verhielt sich zu den von ausserhalb zugetrie-
benen:

3
Stallwiirter i e e e N LB s im Oktbr. 1806 3,8:1 |im April 1897 3,6:1|im Oktbr. 1807 3,4:1
Zur Hiilfeleistung bei den Thierdrzten . 6 wcisTai e Al | e AL el NGRS
1 g B . « Dez, : 432 T unt , P - Dez, 5 afei
! ( €1 starkem betriel I) s Jan, ERu Gl tRE e fal = AT 1= Jam 1808 43411
Flelschstcmpier - e VT 2 » Febr. i 4,811 August 4301 | Febr. % St
(b(‘!l starkem Betrieb ._|.) » Marz " 4951 ., Septbe. ., 391 | 4 Marz £ By
Zur Entwerthung der Schlachtkarten AT b
. : . B 14"
" 28 clgnb\l}ehmarktthlmer; lljlfortner i Obwohl das Verhiltniss schwankt, zeigen die vor-
Karten-A He 1me}1; el ];en_ ba ;n ; 2 stehenden Zahlen doch eine kleine Zunahme des Auftriebes
v (bei starkem Betrieb 6—7) vom Viehmarkte und Rickgang des Zutriebs von ausser-
e g o AN SCAC RS Sty 3 | halb.
Zur Ordnung des Wagenverkehrs 1
Hallen-Arbeiter: E. Stdlle und Futter.
Kleinviehschlachthalle . 6 ! In den Stillen des Schlachthofes waren nach Stalltagen
(bei st?rkem Betrieb g) — cingestellt:
Schweineschlachthalle . I1 '
(:rossvl'chschlachtha[]e 6 1| Vom Vom Vom
Kuttelei . 2 { - 1. Oktober 1896 | 1. April 1897 | r. Oktober 1897
" Viehgattung .
Diingerhaus 2 bis bis bis
Kiihlhaus 4 31 31, Marz 1897 | 31. M3rz 1808 | 3r1. Mirz 1808
Zusammen 6o : l -
Rinder T4 047 | 27 097 12 505
Es sind wirklich vorhanden . AR - Schweine 12 605 i 22 120 8342
Arbeiter, welche als Karten-Abnehmer, Hiilfe Kilber . 1393 3193 653
S 896 = 2 a0
zu den Thierdirzten u. s. w. nur an den Haupt- il i Xy 2 5
schlachttagen beschiftigt werden, und . 44 Mithin sind im Winterhalbjahr 1897/98 weniger ein-

stindig beschiiftiote Arbeiter.

Zusammen 56
4

Die fehlende Arbeitsleistung wurde nach Mdglichkeit
gedeckt durch 1 Arbeiter des Polizei-Schlachthofes, ferner
dadurch, dass nach Maassgabe des stirker und schwiicher
werdenden Betriebes Leute von ihrer stindigen Arbeits-
stelle zur Aushiilfe an eine andere geschickt werden. Bei
starkem Andrange ist dies Verfahren hiufig nicht ganz hin-
reichend.

Mithin sind thatsichlich erspart worden

An den schwachen Betriebstagen sind die zum eigent-
lichen laufenden Betriebe nicht erforderlichen Arbeiter mit
dem Aufriumen und Reinigen der Schlachthallen, des Kiihl-
hauses, der Strassen und Kanile, ferner mit Kohlenabladen,
Bestellung ete. der Ackerflichen, Diingerladen u. s. w. aus-
reichend beschiftigt worden. Unter diesen Leuten befinden
sich ausserdem verschiedene Handwerker, als Schmiede,

Holzarbeiter u. s. w., welche zu Reparaturen herangezogen
werden.

gestellt gewesen als im Winterhalbjahr 1896/97:
Rinder, 4263 Schweine, 740 Kilber, 2992 Schafe.
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Der Grund fiir diesen Riickgang der Stallfrequenz liegt
hauptsichlich darin, dass die Fleischer die Ausgabe fiir
das Futtergeld scheuen und ihr Vieh gleich nach dem Ein-
treiben in den Schlachthof, soweit als irgend moglich,
schlachten. Dieser Umstand fiihrt dann zu dem oben er-
wihnten, stindig zunehmenden Andrang an den Haupt-
schlachttagen.

Die massiven Schlachtstille sind eingerichtet auf die
bequeme Unterbringung von 102 Rindern und 3oo Stiick
Kleinvieh, der nachtriglich erbaute Nothstall auf 152 Rinder
und 360 Schweine.

Vor Erbauung dieses Stalles waren vom 15. Oktober
1896 bis Anfang Januar 1897 die Stille des Ueberstinder-
hofes im Viehhofe als Schlachtstille in Benutzung.

Das meiste Vieh war in den Stillen untergebracht am
17. Miirz 1897 und zwar: 265 Rinder, 709 Schweine, 100
Kilber, 171 Schafe.



Die Unterbringung war nur moglich durch Zusammen-
dringen der Thiere und Mitbenutzung der Einstellbuchten
in der Schweineschlachthalle, sowie des Kleinviehstalles zur
Unterbringung von Schweinen.

In den letzten Monaten schwankten die héchsten Zahlen
der eingestellten Schlachtthiere zwischen 200—230 Rindern,
240—310 Schweinen, 8o—120 Stick Kleinvieh.

Ausserdem von den Vieh-
Als Zwangsfutter besitzern freiwillig ent-
An das einge- nommen
gellie Vi e s T a0
wurden ver- Vom ‘ Vom Vom Vom
fiittert 1. Okt. 1896 | 1. April 1897 | 1. Okt. 1806 | 1. April 1897
bis bis bis bis
31.Marz 1847 ; 31.Mérz 1808 31. Marz 1807 | 31. Marz18g8
| |
Heun kg 50737 | 89 450 180 T2
Schrat. . L 17 957,5 II 33 180 10,5 384
Futtermehl . 950 | — 308 1 062
Suppe . . 1 2 786 | 6 386 164 ‘ 456

Als Normalsitze fiir die Einstreu in die Stille gelten
fiir 1 Rind 2,0 kg Stroh,
1 Schwein .60 .
. 1 Kalb oder Schaf o4 , i
Verbraucht wurden an Streustroh vom 1. Oktober 1896
1897: 41743 kg, vom 1. April 1897
31. Mirz 1898: 72007 kg.

»

bis 31. Mirz bis

F. Wigungen.

Seit 1. April 1897 werden fiir die Benutzung der
Schlachthof-Waagen Wiegegebtihren erhoben. Es waren
zur Ausfithrung der Wigungen in Benutzung:

4 Laufgewichtswaagen in den Transportgleisen fiir

Rinder und Schweine, 2

4 fahrbare Fleischwaagen.

Es wurden im Jahre 1897/98 gewogen: 6284 Rinder,
165 halbe Rinder, 232 viertel Rinder, 19757 Schweine,
41061 halbe Schweine, 81 Kiilber, 232 Schafe, 7000 kleine
Fleischtheile, Fett, Felle u. s. w.

Ausgefiihrt wurden diese Wigungen durch die Hallen-
meister bezw. in deren Behinderung durch besonders zu-
verlissige Arbeiter.

Die anfinglich gegen die Benutzung der Waagen und

die Zahlung der Wiegebiihren bei den Interessenten be- |

stehende Abneigung hat sich in erfreulicher Weise zum
grossen Theil verloren.

G. Kiihlhaus.

Am 1. April 1897 wurde das Kiihlhaus in Benutzung
genommen. An vermiethbaren Riumen sind 356 Kiihl-
zellen mit einem Flicheninhalt von je 3—16 qm, zusammen
rund 2090 gqm vorhanden, welche zu 46 Mark pro gqm
einen Miethswerth von 96140 Mark jihrlich haben. Ver-
miethet waren 133 Zellen, fiir welche 32685 Mark Miethe
einzuzichen waren. Die geringe Zahl der vermietheten
Zellen erklirt sich aus dem Umstande, dass die Inter-
essenten zunichst die ihrer Meinung nach zu hohe Miethe
scheuten, auch waren die Vortheile, welche das Kiihlhaus
bietet, noch nicht geniigend erkannt. Schon jetzt darf in-
dessen mit Sicherheit angenommen werden, dass sich diese
fiir das Fleischergewerbe so wohlthitige Einrichtung all-
mihlich immer mehr einfiihren wird. Am Ende des Be-
richtszeitraumes machte sich schon eine rege Nachfrage
nach Kihlzellen bemerkbar und es waren am Schlusse des
Jahres bereits circa 210 Kiihlzellen fiir das nichste Jahr
vermiethet.
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Die Temperatur im Kiihlhause hielt sich in normalen
Grenzen. Die Temperatur ging nur an einem Tage (Haupt-
schlachttag, Mittwoch, den zo. Juni 1897) im Vorkiihlraum
auf + 109 C., im Kiihlhause auf + 5,80C. wihrend einiger
Stunden hinauf. Es war dies wihrend des Jahres die
héchste beobachtete Temperatur.

L
H. Diinger-Produktion.

An Diinger wurde abgegeben vom 1. Oktober 1896
bis 31. Marz 1897:
Kutteldiinger
otalldiinger. . o, .
Rossschlichterei-Kutteldinger

1 096 891 kg
IT2 520
41760

Vom 1. April 1897 bis 3r. Mirz 1898:

1

Kutteldiinger :
Stalldtinger. . . .
Rossschldchterei-Kutteldiinger

1 604 772 kg
445877 »
73 799
In den ersten Betriebsmonaten bis Anfang Januar 1897
wurde der Stalldiinger, so lange der Ueberstinderhof als
Schlachtstall benutzt wurde, mit dem des Viehhofes zu-
sammen abgegeben, und fehlt daher das beziigliche Quantum
in den obigen Angaben.

£l

Die Abnahme in der Produktion des Kutteldiingers er-
klirt sich daraus, dass dieser Diinger, dem Dringen der
Abnehmer nachgebend, im letzten Jahre moglichst ohne
wisserige Bestandtheile geliefert werden musste.

Die beschafften Eisenbahn-Diingerwagen haben sich in
ihrer urspriinglichen Beschaffenheit nicht als praktisch be-
wihrt. des Lade-
gewichts von 10000 kg nicht zu erzielen, wenn der Diinger
moglichst ohne Feuchtigkeit geliefert werden sollte. Das

Ablassen der Jauche von den Wagen war ebenso wie das

Es war in ihnen eine Ausniitzung

| Entladen sehr erschwert, bei starkem Frost sogar unmog-

lihh. Es wurde deshalb alsbald eine Abinderung dieser
Wagen in die Wege geleitet, nach deren Durchfiihrung sie
allen an sie zu stellenden Anforderungen entsprechen

werden.

I. Aufenthaltsraume fiir Fleischermeister und Gesellen.

Der als Aufenthaltsraum fiir Meister vorgesehene Raum

in der Kleinviehschlachthalle konnte seiner Bestimmung
noch nicht iibergeben werden, weil er in der ersten Zeit
als Reserve-Trichinenschauraum, spiter als Dienstzimmer
fir die Thierdrzte benutzt werden musste. Der Riickgabe
dieses Raumes zu seinem eigentlichen Zwecke steht jetzt
nichts mehr im Wege und ist die Einrichtung desselben
bereits in Bestellung gegeben.
Aufenthaltsraume fiir Gesellen wurde eine An-
nahmestelle fiir aufzubewahrende Kleider, Handwerkszeug
u. s. m. eingerichtet. Die Aufbewahrung der Sachen wird
durch eine von der Verwaltung angenommene Frau in der
in Garderoben iiblichen Weise unter Ausgabe von Kontroll-
marken unentgeltlich besorgt. Dies Verfahren hat sich be-
wahrt und bis jetzt zu Untriglichkeiten nicht gefiihrt, ob-
wohl an den Hauptschlachttagen so starker Verkehr ist,
dass 600—700 verschiedene Nummern tiglich zur Auf-
bewahrung kommen.

Im

K. Nebenanlagen des Schlachthofes.
a) Talgschmelze.

Die Talgschmelze ist an die Breslauer Produkten-,
Spar- und Dahrlehnsbank fiir den jihrlichen Preis von
3500 M. auf zehn Jahre verpachtet. Gegenstand der Ver-
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pachtung ist nur die fir diesen Zweck errichtete Baulich-
keit, einschliesslich der Wasserleitung, ferner der Betriebs-
dampf, dagegen ausschliesslich simmtlicher maschinellen
Einrichtungen, welche von der Mietherin hergestellt worden
sind. Fiir den zum Schmelzbetriebe erforderlichen Dampf
sind 30 Pfg. fiir je 100 kg geschmolzenen Rohtalgs zu
Die Talgschmelze wurde am 1. Dezember 1896 in
Betrieb genommen. Zur Verarbeitung gelangen in der-
selben monatlich 20—24000 kg Rohtalg.

zahlen.

b) Hiutesalzereien.

Die zum Salzen von Hiuten vorhandenen 7 Riume
haben einen Flicheninhalt von 387 qm und sind fiir zu-
sammen 5091 M. Jahresmiethe auf drei Jahre verpachtet.
Miether ist die Breslauer Produkten-, Spar- und Darlehns-
bank fiir drei Riume mit 168 qm Fliche. Die iibrigen
vier Riume — 3 a 51 qm, 1 a4 66 qm — sind an vier
verschiedene Firmen vermiethet.

c) Rossschlichterei.
In der Berichtsperiode sind hier an Pferden geschlachtet:
Vom 1. Oktober 1896 bis 31. Mirz 1897

1978.
Vom 1. April 1897 bis 31. Mirz 1898

3324
Hiervon:

Vom 1. Oktober 1897 bis 31. Mirz 1898

2276.

Es sind daher im Winterhalbjahr 1897/98 gegeniiber
dem Winterhalbjahr 1896/97 mehr geschlachtet: 298 Pferde.

Am meisten wurde geschlachtet im Monat Dezember
1897 mit 551 Stiick, am wenigsten im Juni 1897 mit
143 Stiick. Ueberhaupt blieb die Zahl der Schlachtungen
in den Sommermonaten gegeniiber den Wintermonaten —
besonders gegeniiber den Monaten November und Dezember
— bedeutend zuriick. Der stirkste einzelne Schlachttag
war der 14. Dezember 1896 mit 60 Pferden.

Sichere Grundlagen fur die Ermittelung des Durch-
schnitts-Fleischgewichts eines Pferdes sind nicht vorhanden.
Nach den bisherigen Erfahrungen liefert ein Pferd circa
200 kg bankfihiges Fleisch im Durchschnitt. Es sind dem-
nach ausgeschlachtet worden in der Zeit

vom 1. Oktober 1896 bis 31. Mirz 1897

395600 kg
vom 1. April 1897 bis 31. Mirz 1898
666 400 kg
vom 1. Oktober 1897 bis 31. Mirz 1898
e 455 200 kg
und im Winterhalbjahr 1897/98 gegeniiber dem Winter-
halbjahr 189697 mehr: 59600 kg.

An Personal waren in der Rossschlichterei 1 Hallen-
meister und 1 Arbeiter stindig thitig.
wird vom Schlachthofe gestellt.

Die Stallungen fiir Schlachtpferde werden nur selten

Etwaige Aushiilfe

benutzt; das fiir diese Thiere erforderliche Futter wird aus |

den Bestinden des Viehmarktes nach dem jedesmaligen
Bedarf entnommen.

V. Maschinen-Betrieb.

Die Kiihlanlage befindet sich mit 1 oder 2 Maschinen,
je nach Bedarf, Tag und Nacht im Betriebe. Die Eis-
produktion betrug 1897: Mai = 4300, Juni = 5760, Juli
= 6989, August = 8719, September — 7813, Oktober = 3791,

November = 318, Dezember = 112; 1898: Januar = 20, Fe-
bruar = 4942, Mirz = 33238 Block a 12!/, kg.

Fiir den Kiihlbetrieb waren in der Berichtsperiode
70000 kg Salz und 23 Flaschen Ammoniak (2 20 kg) er-
forderlich.

Die elektrischen Maschinen gaben folgenden Strom (in
Hektowattstunden) ab: 1897: Februar =35054, Mirz=26214,
April = 22015, Mai = 20570, Juni = 18139, Juli = 20004,
August = 23052, September = 26860, Oktober = 52394,
November = 73882, Dezember = 87720; 1898: Januar
78 557, Februar = 55930, Mirz — 36958.

In der Akkumulatoren-Anlage sind wesentliche
Storungen nicht zu verzeichnen. Die Inanspruchnahme der
letzteren ist eine verschiedene. Von Sonntag zu Montag
und von Dienstag zu Mittwoch wird der meiste Strom ge-
braucht. Zum Nachfiillen
der Berichtszeit 250 Ballons Wasser und 40 Ballons Siure

der Akkumulatoren wurden in
verwendet.

Das Stromnetz musste entsprechend den eingetretenen
Bediirfnissen an einzelnen Stellen gedndert werden.

Die vorhandenen Differential-Fixpunkt-Bogenlampen
werden im Sommer auf der hier vorhandenen Lampen-
Regulir-Station nachgesehen und erforderliche Reparaturen
vorgenommen.

Von den vier grossen Kesseln des Schlachthofes sind
nach Bedarf zwei oder drei derselben im Betriebe.

Kohlen wurden im Ganzen verbraucht 4956252 kg.
Hiervon erhielten: Verwaltung = 20727, Freibank = 6119,
Pfortnerhaus = 11550, Kilberstall = goo, Polizeischlacht-
hof = 3400, die Markthallen = 13140, Futterbureau und
Ueberstinderhof = 16810, Rossschlichterei = 6520, Steuer-
thor = 475 kg.

Die Beamten des Schlacht- und Viehhofes erhielten

25101 kg Kohlen — soweit ihnen nicht ein Anspruch auf
freie Heizung zusteht — zum Selbstkostenpreise geliefert.
Der Kohlenverbrauch der einzelnen Feuerstellen war
folgender:
- — | | —
| Kessel der | Kessel der | Kessel der
Hauptkessel i ; ¢
| Kafillerie |Desinfektion |Lokomotiven
| |
1896 Oktober 200 000 11 200 11 100 14 Ccoo
. November. 200 430 16 050 12 350 10 coo
. Dezember. 190 050 | 12750 | 10 250 12 036
1897 Januar . 194 100 | 13 8co 13400 14002
, Februar 144 450 15 900 12 450 | 14 ICO
5 Mirz 141 900 18 oco 10 650 I 12 100
. April 184 200 18 750 i 0200 | 15 100
T 241 750 ! 20 850 | 10 8co 7 2c0
a Ui 221 850 | 17 400 | 10 400 8 Bco
o g STl 245 850 | 17400 | 8 850 8 950
» Angustoc 255150 | 18 450 | g 150 8 6oo
. September 261450 | 17250 8850 | 8 750
. Oktober 270 300 14 400 8 250 8 7c0
.+ November . 252 750 14 100 10 050 7 850
. Dezember .| 295350 | 130950 9 430 8 750
1898 Januar . 289 050 | 14 1CcO 9 450 8 6oo
. Februar 265 650 25 500 8700 | 8 500
. Mirz 315 750 | 38 gro | 9750 | 10 600
Summe 4 170030 | 308 8oo | 183 100 | 187 600
Wasserverbrauch. Der Schlacht- und Viehhof wird

durch zwei Rohrstringe der stidtischen Wasserleitung mit
Wasser versorgt. Der Strang an der Berliner Chaussee
speist den Schlachthof, wihrend der Strang Striegauer
Chaussee dem Viehhof, der Rossschlichterei und der Ver-
nichtungsanlage das Wasser zufiihrt. Wesentliche Stérungen
der Wasserversorgung sind nicht eingetreten.



Der Wasserverbrauch betrug:

=]
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Lo ol : : . = b=
32 B35S Sﬁlﬂ-‘ﬁ‘gﬁbﬂgﬂéﬂ‘ﬁ
RO [ bla | | F B e =
1806 Oktober 15 056 2549| 576| - | — | — | —-! —| —
November . | z0 758 2 419 922! = = —| - = =
w  Dezember, 1oz 895| 1672 895 — | — | — ==
1897 Januar . 20 454 2 259 :047| e e e B e o s s
Februar 15054 6353l viazoli—= —l — — ] =] =
« -Mirz. 7 528/ 19 462/ 757/ 159 189_ 55 81 44 9| —
April 8037 6115 Foo| 1 il 51 | 2xf 391 4| —
Mai . 1T n;:r| 13 064 766| 149| 166/ 37 21! 195 10/ — |
Juni . 21 106 15313 g;;ﬁ' 149! 288 62 23| 177 14 — |
Juli . 23 6cg|25 440 787| 146| 524 49 | 23| 78] 12| — |
August . 14 971/ 25 964| #35| 101| 173| 88 | 24 66| 10| — |
» September |15062|21 447 718 437 345! 3 42! 66 g — 1
. Oktober 11 495| 22 145 525| 348 218 55 28| 4y 9 —
November. §| 7 527' 16 922/ 609|451 158/ 50 Il 41f 10| —
- Dezember. | as57| 7 ﬁo3| 527| 606 320 48 39| 51 9| 24
1808 Januar . 9 137| 3236 547| 63| I.SSI' 39 21| 43| 9475
Februar 8 738| 3648 574| 26 191| 58 29| 54 8l 62
. Mirz 9 503] 4330 68o| 32| 143| 56 12| 76| 11| 14
Summe . 25|904:200841i 1334()'2658;2904 ;'0|| 302 9;‘7; 127 575 ‘

Im Maschinenbetriebe werden beschiftigt:
a) Kesselhaus: 2 Heizer und 2 Arbeiter (Tag- und

Nachtbetrieb).
b) Kiihlmaschinen:
(Tag- und Nachtbetrieb).
c) Lichtmaschinen: 2 Maschinisten
d) Kafillerie: 1 Heizer.

€) Werkstatt: 1 Vorschlosser, 3 Schlosser, 1 Schmied.

N,

VI. Fleischschau (Polizei-Schlachthof,

Vernichtungsanlage).

In der Berichtsperiode wurden
Schlachthofe (mit Einschluss

Polizei-Schlachthofe) geschlachtet und u

der

2 Maschinisten und 3 Arbeiter

und 1 Arbeiter.

Fleisechkoch- und

im stadtischen
Schlachtungen im
ntersucht:

37701 Stiick Rinder (Kiihe, Ochsen, Bullen),

150239 , Schweing,

82558 . , Kilber,

48203 »  Schafe und Ziegen,
caga s Perde udlscl)

Hiervon entfallen:

Auf die Zeit vom 1. Oktober | Auf die
1896 bis g1. Mirz 1897 1897 b
12454 Stiick Rinder,

54126 ,,  Schweine, 105113
28057 g Kalber, 57601
15175 , Schafe, Ziegen, 33030

xg78 4  Plerde; Bsel, 3324

Zeit vom 1. April
is 31. Mirz 1898

25247 Stlick Rinder,

»  Schweine,

»  Kilber, |'

» - Ziegen, Schafe, i
,  Pferde, Esel. |

Auf die einzelnen Monate vertheilen sich die Schlach- |

tungen wie folgt:

1. Oktober 1806 bis 1. April 1897 bis
31. Marz 18gy 31. Mirz 1898
s |2 ule lefy 2]y
|3 |21F(Bl2 (8214 |8
£ L E s el Bl e e
g |g|d|v (&8 |4|8 |&
| o | | »
April . — ‘ | == 206458560;5259 2524 210
Mai M e TR R = 2034%8879?5501 2568|102
i Al e e e Sl n= - | — | — | — 1968 8627|6101 3151 143
Juli — | — | — | — | — 1961|8378 4636 3016|150
August 5 W el L 196?;8614443oi3060|151
September . — | = | = | — | —[?372/9583/4571 3030|103
Oktober . 2315 9864 4031|2809 260 2197 8895/3739 2752|288
November . 20739347 3557|2549 463 2033!917254061|2649|514
Dezember 199559008 4206 2078 526 2192%8659?4692|gzlo|551
Januar 2098 8290|3807 2469 274|2119,8341/4467|2679/320
Februar . 1830|8160 3083|2305 246|2012 8086 45162568 304
Mirz . 2134l0448 528312965 20912323,9319/5628|2823 200

Als zur menschlichen Nahrung ungeeignet bezeic hnet
beschlagnahmt und in den im Polizei- Schlachthofe aufge-
stellten Vernichtungs-Apparaten unschidlich beseitigt wurden
das Fleisch sowie die Eingeweide von:

(x:/r0. g6—31.[3. 1897 |
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I

Rindern |
-

_(I-M— 97—31./3. 98)

64 Rindern

(ICthen, Ochsen, Bullen),
63 Schweinen,

o Kilbern,
5 Schafen,

29 Pferden,

122 Schweinen,
42 Kilbern,

6 Schafen,
56 Pferden.

Auf der Freibank verkauft wurde das Fleisch von:

(1./10.

13o*

238 Schweinen,
22 Kilbern,

96—31./3. 97)
/1 Rindern

(1:/4. 97—31./3. 98)
390 Rindern

(Kiihen, Ochsen, Bullen).

4 Schafen,

555 Schweinen,
86 Kilbern,
11 Schafen.

Ausserdem wurde ein Theil der geschlachteten Thiere
mit nur rein lokalen Krankheits- Affektionen behaftet be-
funden, von denen nur die direkt betroffenen Organe oder

| selben betr

bei

uge

| Fleischtheile beanstandet wurden. Die Gesammtsumme der-

(1./t0. 96—31./3. 97)

Rindern
Schweinen
Kilbern
Schafen
Pferden

3992=32,6 %
2551 4,76,
T24=" 0,4 s
883= 5,74
205=14,9

(1-/4- 97—31./3- 98)

Rindern
Schweinen
Kilbern
Schafen
Pferden

11814=46,82,
I0245= 0,73,
8i3= 1,43,
LOTg= 297,
598=17,94

Die Verluste durch Ganzbeanstandungen bezw. durch
Ueberweisungen zur Freibank betrugen nach Prozenten:

bei

vom I1./10. 96—31./3. g7

Randern s rs n
Schweinen
Kilbern .
Schafen

Pferden

vom I./4. g7

- Randern . o L -

Schweinen
Kilbern .
Schafen .
Pferden

—31./3- 98

1,358
0,371
0,128
0,059
1,466

1,799
0,643
0,226
0,050
1,680

Anmerkung. Die Verluste durch Ganzbeanstar-ldungen betrugen
im Betriebsjahre 1896/97:

Ueber

in Berlin:
bei Rindern : 1,831 %
» Schweinen 0,640 .,
. Kalbern 0,399 »
« Schafen 0,031
- Pflerden —
in Magdeburg:

bei Rindern 1,998 %y

Schweinen 0,643
. Kailbern 0,607
» Schafen . 0,224 ,
» Plerden: . . . - 0,483

die Art der Erkrankungen,

sowie die Griinde,

welche zur ganzen oder theilweisen Beanstandung fiihrten,
giebt die nachstehende Tabelle Aufschluss:
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Nachweisung iliber stattgefundene Beanstandungen.

a) Vom 1, Oktober 1896 bis 31. Mirz 1897.
- Rinder Schweine Kilber Schafe und Ziegen Pferde
Davon Davon i Davon Davon Davon
« |3 x| 3 52 |u |3 58 |« _|B E
Grund der Beanstandung - = g § ﬁ o | g § —‘:l “ E § ﬁ . éii‘a 'E § ,§ = =
g |lesi|=5|"] 2 =5l =] 8 | EEl-| 8 |2%E|LE| 2| 8 2
A b sS( 2] 8 | g=lel 8 1227 (g8 B s
2 (835 [T [&| & R - c Gl 8 | = R B %
Tuberkulose, Perlsucht 3572 | 3487 | 57 281 1906 | 1885 98 | 13| 57 ‘ 14 4 6 = S [ 4 4; —
Rotzkrankheit e — —1 — iy i = — =l =1 = I sl : e e 3
Rothlaufseuche . 5 =2 i = — 24| — L4 oy | - == | — I — == ==
Schweineseuche, Schweinepest — — - — S gll=niea e = e e g wE e v e = [P 3
Strahlenpilzkrankheit 47 47| — |—| 30 291 a1|l—{ —| — | —|—| — P i o] (LB R
Milzbrand . = = = —| — — ! —_ | — — i —_ | — | — — — N =
Trichinenkrankheit =3 = S — 14| — | —|14] —| — ‘ — |—] — — — = e e
Finnenkrankheit . ' 628/ — 623y | — 120| — iRl SR e = Seoes i s -
Echinococcenkrankheit wund fibrose | ‘ | | |
Knétchen . S i r4r | 147 [ — —| 23t| 231 | —|—| —| — | —|—] 6 | x| — |—{ 150 | rs0f —
Einwanderung von Egel (Dlsmmatcsts) | ‘ |2 | |
Lungen- : saal I aeail e S [ ! e | — |—| 613 | 613 P Ty | S
Fadenwiirmer und Emph)bem g | Brifet - — 305! Sre || b | — = I s | s Wy s (o2 ) e ‘ B
Verkalkte Miescher’sche Schliuche in | | ; ! ' |
den Muskeln . : g s ) s - = i [ toll=—1 — | — e e e e |
Gelbsucht; Pigment- Abl.itrerung 3 = 3 — 3 : — e sl 5| 3 3 — | 3|—]| 60| 60| —
Eiter-Infektion (Pyaemie) . 57 56 —_ 1 65 [ 65 il g | 7 o 0 ) SEPN P = | i o—
Lihme u. eitrige Nabelvenen- Entyundg - — — -1 — - — | —| 67 63 3| 1] — i ) | | e
Lungen- und Brustfell-Entziindung . = el e [ 2l !| = i__ I i o ey [ = ] ) e N
Bauchfell- und Darm-Entzindung 4 e 2 ] e — — | = 5 - 0 1 = o 1 i = ‘ 1
Herzbeutel-Entziindung 4 L e [P e U ) S T L (LR I 4Tt — -] - | = o) e
Nieren-Erkrankung z -— 2 —| — . il 10 10 S S e e [
Gebirmutter-Entziindung 3 — 2 1| — — | == = — ST s '_ e o g i (L 1
Gelenks-Entziindung (ﬁeberhafte) i = = e T T = i = | =R I ) = =
Abmagerung und Wassersucht 2 — = sl s — = l=] — — e == =l I = 4
Geschwulstbildung (Neoplasmen) = — = = e e e 1 -— T el L o 9 | g
Abnormer Geruch des Fleisches — = = LS A | et ol e ][RR . Ly P ~ e [ e M I g
Eintritt des natiirlichen Todes bezw in
der Agonie geschlachtet . 2 — — 2 4| — — | 4] — — S 5 ==y i 5 i 3
Maul- und Klauenseuche o — | = = 22| 22 T e = i ] == | PP (ST e e
Magenwurmseuche — = S Rt = = ) e — — =] - == SN | | ||
Knochenbriiche (multiple Elutungen} = — | = B SIS oy R S iy ; — | = =] — = e, 1| U] |, o Y b=l
Summe der Beanstandungen 4:603;‘4| 3992 [ 1323/, l 36| 2852 | 2551 | 238 |o3|] 1560 | r2p | 23 Iml 892 | 883 | 1 | 5] 324 : 203 | 29
b) Vom 1. April 1897 bis 31. Marz 1808.
Rinder ~ Schweine Kilber Schafe und Ziegen Pferde
Davon | Davon Davon Davon : - -! Davon
s = I | = = | vernichtet
8% | g 5% |w |8 g: “ |3 85 |x |® 52| @
Grund der Beanstandung 4 J{Eﬁ‘a g E' f" o Eﬁé E, Eiﬁ D E g ._'g: Q.E; ﬁg 171 -"é! 8 5 S‘é - ‘g:—% :é
L |Esd |28 |E| 2 |Eum B Y| g |53 BB 2 |SuE |55 E]| 2 (B G
8 |"PE|EE (2] 8 |Seelakblf] = |SRE|Eb|8) 8 [R5 |52 & |52 8
E gée ._,.:g N 2 :Ggg a—g N ] -ggg;..i:) = z -‘Ee 4 ,_bi: ‘g ey :
g |gp |27 |5] S |g2 (9°I§| 8 |sB [S%|5]| § |2 |8=|E| § |75 &
o o) gl 2 EQ | = Eis) : . @l 2 |k | | 2 'g'é : Bo
Tuberkulose, Perlsucht 8375 ! 8304 | 228 | 43| 4087 3836 | 240/ 11| 157 130 | 23 | 4 6 Gl ‘ - 5 | 3
Rotzkrankheit = — — —| — e - —] — = el I | A oS X 3
Rothlaufseuche . — — - |—= 151 — ahil ol e = = = SO PR R | SRR
Schweineseuche, bch“emepest A — — — 2 —_ - P [ —_ i s Y |5 . ‘_ - i
Strahlenpilzkrankheit . 78 78| — |— 51 ST | == =) = = ool I S i Py | i) | S il I =
Milzbrand . 1 = — 1 = — =] — | = | Bt S — =l | = il o
Trichinenkrankheit. — — = 25 — — |25 — | — PP T = T e (R ==
Finnenkrankheit : i 130 — | 130 |—| 74| — | 134 40] — | — S e | | i) [ e B
Echinococcenkrankheit und fibrose ' |
Knétchen S . . 860 860 | - —\ 512/ 3512 ! o e [ e S —ie— o ool WS e [
Einwanderung von Egel {Dmtomatosm) | | | | [ '
Lungen- A 1679 | 1679| — i 23: 23| — |- — | — | —|~—|66a| 664 —|—] 2| a|—
Fadenwirmer und F‘mphysr..m. : 17 17— | = 4599 4509 — I = — ol en ool MR S [T ST S
Verkalkte Miescher'sche Schliuche in | | | | ‘
den Muskeln . = fis [l 57l = 57| —| — = BERT o S O A L S
Gelbsucht; Pigment- Ablagerung o5 | 69 i 78 57 ! 1% | 4] 51 39 ozl 1 6 = T 46 4
Eiter-Infektion (Pyamie). 70 i 64 3 ‘ o S G B B o == ke S = b o (U (T
Seitenbetrag | 112853 | t1071 | 367 | 470747 | 9171 | 476 100| 211 | t6g | 35 ! 7| 1013 | 1006 | 7 |—1 300 | 380 | 10
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Rinder Schweine Kialber Schafe und Ziegen Pferde
I ' Davon Davon Davon Davon Davon
| : s vernichtet
=z - [l | - [ | ,_._-2 = T |
| I £ (T T e o O B (5 ==
=5 g B | = 4= g Egl.d ==, | g8|4 et 5 = o
Grund der Beanstandung b & e E & %t; E% E = 575 |32 'E 2 ,‘E;‘u.f-’ugg té} - iE
b= =3 S alal = Z2= 5. ol = el e men e = el B el = Eu
= (SR & E (8| 5 |% |fe|E| 8 |c¥E|EE|E| 8 |EE|EE|E| 8 |5
g7t 2u ) W Daod (7] i Bos |H G w ,2‘::!-‘| ) | e
2 |28Fuain] 8 |TE7 [mE|8) & TR (B8] B3 |828] & |92y
=i - = 5 b — e &n # b= ' by B0 s & T =
R 2| & | 5 ‘” B X |25 |T || & |25 |“ 2| a “é“ &
| | =
| e VT T
Uebertrag | 11285 | 11071 | 367 | 47| 9747 9171 476 [100] 211 i 169 35 | 71013 | 1006 I 7 |—| 390 | 380 | 10
Lihme u. eitrige Nabelvenen-Entziindg. — | o L == == 0= 308 7 |16) — — — =] = | — | =
Lungen- und Brustfell-Entziindung . - — | — |—| #8¢] g8o| — |—|] 276 | 246 2802 3 - 3 |—] 230|218 12
[ |
Bauchfell- und Darm-Entziindung 1 = 1 63 59 L [ [ e e — g 1 — | — | 2] %6 | — | 16
Herzbeutel-Entzindung 16 | — | i 88 88| — | —| — = =L E=s] [P = ‘ g | [ G| (S
Nieren-Erkrankung 9 —- 8 1 26 76 S 90 90 o= e iz Pl e e | o i
Gebirmutter-Entziindung g 3 = 5 3 = e e = — | — 2 _ 1 1 1 |- 1
Gelenks-Entziindung (fieberhafte) iz 2=l — — | — |= 2 | — 1| 1y — - | = |= 3| — 3
Abmagerung und Wassersucht 6 — 4 2] — — e 7 = il —= | = —_ st e | S ol YR
Geschwulstbildung (Neoplasmen) = = = = = ey 5 = i [ 155 T — |—] 12| — | 12
Abnormer Geruch des Fleisches. = — S 70, — 70 | — 1 — — | 1] — = TR o e
Eintritt des natiirlichen Todes bezw. in | i
| e
der Agonie geschlachtet . 3| — — gl el e ‘22 6| — | —| 6 4 S ) [ S e
Maul- und Klaunenseuche 23 23 | - —_ — | =] — — — | —| — — e e | I I
Magenwurmseuche. . . . . . . - — — -] — ‘ - — =] — - e 4 4 keI Sl e e
Knochenbriiche (multiple Blutungen) 20 | 20 — | = 76| 7| s5|l—] — = — |_ — — | 2| — 2
Summe der Beanstandungen | 12268 _11814| 390 | 64 10922:10245 ,l 555 flzzl g41 | 813 | 86 |42 1027| 1010 | I1 | 6] 06354 | 598 36

Anlass zu Beanstandungen gab besonders die Tuber-
kulose bezw. Perlsucht, ein Anzeichen, dass diese Infek-
tionskrankheit unter den nutzbaren Hausthieren sehr stark
verbreitet ist. Es wurden mit derselben behaftet befunden:

¥om I./10. 96—31./3. 97 vom 1.[4. 97—31./3. 98’

3572 Rinder. 28,76% | 8575 Rinder. 33,98%
" 1996 Schweine . 3,47 ., | 4087 Schweine. 3,88 ,,
57 Kilber ladin 157 Kilber O2 Ty

6 Schafe. 0,04 ,, 6 Schafe 0,017 5

4 Pferde. 0,200y 8 Pferde 0,24 4,

Anmerkung: Im Betriebsjahre 1896/07 wurde die Tuberkulose
bezw. Perlsucht festgestellt:

in Berlin in Magdeburg
bei 30201 Rindern 20,66 Yy | bei 3221 Rindern. 23,32 Yo
24419 Schweinen Zina & » 1250 Schweinen , 1,013 5
205 Kilbern 0,144 # 42 Kilbern , 0,232 4
18 Schafen 09055 | = 2 Schafen . 0,01

Auf die einzelnen Monate der Berichtsperiode ver-
theilen sich die als tuberkulds ermittelten Thiere:

Erstes Halbjahr Erstes volles Betriebsjahr
SR RN IR e S G T e T [
Els |B|8|8E 2 2|52
= |k |sla|8]l 5 | B |H|8]|s&
& ‘ g | & ‘ w | & | & e ‘ o | &

%) ) |
Aprilive: e — | ‘ — | ‘ 273 | 16 i ol
Mai . = T — | = = | 781 304 |20 | — I
3 51 ke R o e 783 | 38g | a2t o et
Juki. e . . = — — = = |’ zog 'i 458 17 2 | —
August. g P el (e | 435 | 6| — | —
September == — | — == || 908 388 |2 | — | —
Oktuber 377 70 | 12 ‘ I | 635 2493 1t | — 2
November 405 72 SalE 1 505 308 8 1 1
Dezember 518 278 3 1 677 ‘ 298 14 | —_ 1
Januar . 606 400 & |i= 1 723 312 13 | — i
Februar 691 | 438 19| — | — 678 255 e 1
Mirz . . .| 795 | 332 | 10| 2| x| 85 ‘ T | [
Nichst der Tuberkulose gab das Vorhandensein von

Finnen im Fleische der geschlachteten Rinder und Schweine
Veranlassung zur Beschlagnahme ganzer Thiere bezw. zur
Ueberweisung des Fleisches zur Freibank. Beim Rinde
handelt es sich um eine den Jugendzustand des im Diinn-
darm des Menschen schmarotzenden unbewaffneten Band-
wurms (Taenia inermis sc. saginata) darstellende Finne,
beim Schweine um die Larve (Jugendform) des im Darm

des Menschen vorkommenden Einsiedler-Bandwurms (Taenia
solium).

Gelangen diese Larven in den Darm des Menschen, so
wachsen sie zu Bandwiirmern aus und vermogen erhebliche
Stérungen in der Gesundheit des Menschen zu bewirken.
Darum ist mit Finnen durchsetztes Rind- und Schweine-
fleisch im frischem, rohen Zustande gesundheitsschidlich.
Durch Einwirken von Hitze kann es bedingungsweise noch
genusstauglich gemacht werden; von dieser Massregel in
der Form des Kochens wurde jedoch nur bei schwacher
Durchsetzung des Fleisches mit Finnen Gebrauch gemacht.
Neuerdings ist durch Ministerialerlass vom 19. XI. 1897
angeordnet worden, dass schwach mit Finnen durchsetztes
Rindfleisch in rohem Zustande auf der Freibank verkauft
werden darf, nachdem dasselbe in geeigneten Kiihlriumen
21 Tage lang aufbewahrt worden ist. Es ist ndmlich fest-
gestellt worden, dass hierbei die Rinderfinnen mit Sicher-
heit abgetddtet werden. Diese im volkswirthschaftlichen
Interesse erlassene Massregel ermoglicht die Erhaltung
eines guten Theiles National-Vermdgens, da durch den
Kochprozess eine ganz erhebliche Entwerthung des Objektes
herbeigefithrt wird.

Nachdem der Koénigliche Herr Polizei-Prisident sich
dahin ausgesprochen hat, dass die stidtische Kiihlhaus-
Anlage geeignet ist und den gestellten Anforderungen
entspricht, wird das schwachfinnige Rindfleisch in rohem
Zustande auf der Freibank verkauft.

Es wurden als finnig ermittelt:

(1./10. 96—31./3. 97) ‘

62 Stiick Rinder, :

120 Stiick Schweine, 1

(1./4- 97— 31./3- 98)
130 Stiick Rinder,
174 Stick Schweine.
Die als finnig ermittelten Rinder befanden sich durch-
schnittlich im Alter von 1—4 Jahren; zwei Drittel der-
selben waren Bullen, bei alten Kiihen und Zugochsen
wurden Finnen nicht aufgefunden. Meist wurden die Finnen
bei Rindern nur vereinzelt und zwar in den Kaumuskeln
(hdufiger in den dusseren als in den inneren), im Herzen
Bei tiber der Hilfte der
beanstandeten Rinder wurden beim Zerlegen im Muskel-
fleische in spirlicher Verbreitung weitere Exemplare von
Finnen aufgefunden. In fiinf Fillen handelte es sich um

und in der Zunge ermittelt.



stirkere Invasion, sodass fast auf jeder Schnittfliche Exem-
plare nachgewiesen werden konnten.

Im Gegensatz hierzu wurden bei Schweinen meist
weibliche Thiere finnig befunden; die Invasion war in ein-
zelnen Fillen so stark, dass auf jeder Schnittfliche Hunderte
von Finnen zu Tage traten, wodurch dem Fleische eine
total wiisserige Beschaffenheit verlichen wurde.

Das Vorhandensein von Trichinen wurde festgestellt:

(1./10. 96— 31./3. 97) | (1./4. 97—31./3- 98)

bei 14 Schweinen. | bei 25 Schweinen.

Der Ministerial-Verordnung vom 18. Januar 1876 ent-
sprechend, wurde das Fleisch dieser Thiere unschidlich
beseitigt, das ausgebratene Fett auf der Freibank verkauft.

Maul- und Klauenseuche wurde ermittelt:

(1./r0. 96—31./3. 97) (1./4- 97— 31./3. 98)

bei — Rindern,

bei 22 Schweinen. bei — Schweinen.

Milzbrand wurde gefunden bei 1 Rinde,

Die Abschlachtung der erkrankten Thiere erfolgte
im Polizei-Schlachthofe auf Anordnung und unter Ueber-
wachung der Koéniglichen Veterinir-Polizei.

Rotz wurde ermittelt:

(1./10. 96—31./3. 97) (r./4. 97— 31./3. 98)

bei 3 Pferden. bei 3 Pferden.

Das Auffinden rotziger Verinderungen bei im Schlacht-
hofe geschlachteten Pferden fiihrte zur Ermittelung und
Aufdeckung alter Rotzheerde in theilweise schr grossen
Pferdebestinden, deren Ausrottung auf diese Weise ermog-
licht wurde.

Uebertragbare Schweinekrankheiten wurden aufgefunden:

(1./10. 96—31./3. 97) (1.'4. 97.—31./3. 98)

Rothlaufseuche bei Rothlaufseuche bei

24 Schweinen. 45 Schweinen.

Schweineseuche bei Schweineseuche bei

2 Schweinen. 1 Schweine.

In die Untersuchungsstation fiir das nach Breslau
eingefiihrte auswirts ausgeschlachtete frische
Fleisch wurden eingefiihrt:

vom 1.[10. 96—31./3. 97

948 Rinderviertel,

599 Schweine,

672 Kilber,

137 Schafe.

vom I./4.97—-31./3. 98
706 Rinderviertel,

| 3671/ Schweine,

| 859 Kilber,

104 Schafe,

5641 Zicklein,

| 3884 einzelne Fleischtheile.

Hiervon wurden ginzlich beanstandet und dem Ver-
nichtungsapparat tiberwiesen:
Wegen kadaveréser Verinderung (von krepirten
Thieren stammend):
1 Schwein. | 8 Rinderviertel.
Wegen Tuberkulose:
24 Rinderlungen, 32 Rinderlungen,
9 Rinderlebern, 5 Rinderlebern,
5 Schweinelungen 7 Schweinelungen
bezw. Lebern. bezw. Lebern.

Wegen Leberegel:
6 Rinderlebern. 14 Rinderlebern.
— 3 Schaflebern.
Wegen Echinococcen:
— ] 7 Rinderlungen. |
Wegen eitriger Nabel-Entziindung :
3 Kalbslebern. | 4 Kalbslebern.
Wegen Katarrh:

bei 23 Rindern, [

2 Kalbslungen. | 4 Kalbslungen.

Im Hartmann’'schen Sterilisations- Apparate wurden

gekocht und der Freibank tiberwiesen:

vom 1./10.96—31./3.97 | vom 1./4.97—31./3. 98

27 Rinderviertel, ; 20 Rinderviertel,
3 Schweine, - 7 Schweine,
1 Kalb, 3 Kiilber,
1 Schaf. 2 Schafe,
— 4 einzelne Theile.
Es erwiesen sich nimlich:
finnig:
= | 2 Schweine,
3 Rinderviertel, : 4 Rinderviertel,
tuberkulds:
4 Rinderviertel, | 2 Rinderviertel,

1 Schwein, | 2 Schweine,
mit Rothlauf behaftet:

2 Schweine, | 3 Schweine,

mit Gelbsucht behaftet:

5 |

Das Fleisch, welches sonst noch zur Freibank ver-
wiesen wurde, stammte meist von auswarts nothgeschlachteten
Thieren. Die Hauptursache fiir die Nothschlachtungen bei
Rindern bildeten Geburtshindernisse bezw. Folgezustinde
der Geburt.

Der frequenteste Monat war Oktober 1896,
unmittelbar nach der Betriebs-Eroffnung; seitdem ist der
Verkehr auf dem Untersuchungsamte fiir auswirts aus-
geschlachtetes Fleisch von Monat zu Monat zuriickgegangen,
sodass er jetzt kaum noch nennenswerth erscheint. Zum
Theil hat dies darin seinen Grund, dass einzelne Land-
fleischermeister die Thiere, deren Fleisch sie auf dem
Markte verkaufen, im stiddtischen Schlachthofe schlachten,
zam andern Theile -wird aber auch viel eingefiihrtes
Fleisch tiberhaupt nicht untersucht, da die Importeure des-
selben angeblich an Privatkunden liefern und in solchen
Fillen gesetzlich dem Untersuchungszwange nicht unter-
worfen zu sein glauben. Solches Fleisch wird auf diese
Weise der amtlichen Kontrolle entzogen; es ist jedoch
nicht von der Hand zu weisen, dass gerade dieses Fleisch,
dessen Ursprung unbekannt ist und wohl auch absichtlich
dem Kiufer unbekannt gehalten wird, grosse Gefahren und
schwere Nachtheile fiir die Gesundheit des Menschen
sich bergen kann.

2 Rinderviertel.

der

in

Die verhiltnissmissig geringen Beanstandungen von
eingefithrtem Fleisch zeigen ja, dass der Fleisch-Importeur,
welchem die Verdnderungen am Fleische kranker Thiere
nicht ganz unbekannt sind, bestrebt ist, nur solches Fleisch
dem Schauamte zuzufithren, von dem er annimmt, dass es
unbeanstandet die Kontrolle passiren kann.

A, Personal der Fleischschau.

Bei der Erdffnung der Schlachthof-Anlage waren im
Dienste der Thier- und Fleischschau thitig:

5 Thierirzte (1 Oberthierarzt als Leiter der Fleisch-
schau, 2 Schlachthofthierdrzte, 2 Hilfsthierirzte),
2 Schauamts-Vorsteher,
4 Probenehmer,
5 Stempler,
40 Trichinenschauer, ndmlich
18 weibliche Personen,
ferner 1 stidtischer Schlachtmeister und 2 Gehilfen
fiir den Polizei-Schlachthof bezw. fiir die Freibank,
Das Personal der Trichinenschau erwies sich an  den
Hauptschlachttagen als unzureichend, weshalb alsbald nach

22 minnliche und



der Betriebs-Eroffnung die Einstellung von 13 Reserve-
Trichinenschauern sich als nothwendig herausstellte; die-
selben treten nur an den Hauptschlachttagen in Thitigkeit.
Auch die Zahl der Probenehmer musste von 4 auf 5 erhht
werden.

Ein dritter Schlachthof-Thierarzt wurde vom 1. Januar
1897 ab neu angestellt, ebenso am Schlusse der Berichts-
Periode ein dritter Hilfsthierarzt.

Seit dem 1. Oktober 1897 werden zur Unterstitzung
der Schauamts-Vorsteher an den beiden Hauptschlachttagen
2 Assistenten beschéftigt.

In der chirurgischen Verbandstation wurden durch
einen hierfiir ausgebildeten Probenehmer 1038 Nothverbinde
angelegt; hiervon waren g67 leichter, hingegen 71 schwerer
Natur.

B. Polizei-Schlachthof.

Es wurden iiberwiesen:
vom 1./10. 96— 31.[3. 97 vom 1./4. 97 —31./3. 98
vom Viehmarkte:

a. zur Nothschlachtung a. zur Nothschlachtung
24 Rinder, !
59 Schweine,
9 Kilber,

5 Schafe, ‘
|

44 Rinder,
73 Schweine,
27 Kilber,
6 Schafe,
e

4 Rinder,

12 Schweine,

8 Kilber,

6 Schafe. ;

verendet b. verendet
12 Rinder,
24 Schweine,
21 Kilber,

4 Schafe.

Vom Schlachthofe:

Von der Rossschlichterei:

vom 1I.[4. 97 —31./3. 98

als nicht schlachtbar:

yvom 1.[i0.g6~—31./3. OF
a. als nicht schlachtbar: ‘ a.
3 Pferde, | 3 Pferde,

b. ausgeschlachtet:

56 Pferde.

b. ausgeschlachtet: ‘
2gw Pferde.

C. Fleisch-Koch- und Vernichtungs-Anlage.

‘Um Fleisch, welches im rohen Zustande der Gesund-
heit des Menschen Nachtheile zu bringen vermag, welchem
aber durch Kochung die schidlichen Eigenschaften
benommen werden konnen, fiir den menschlichen Genuss
tauglich zu machen, ist im Polizei-Schlachthofe ein Hart-
mann’scher Sterilisations-Apparat aufgestellt.
Apparate,

In diesem
dessen Funktionsfihigkeit als vorzliglich zu
bezeichnen ist, wird das Fleisch Temperaturen ausgesetzt,
welche den Siedepunkt {ibersteigen und wodurch die
Abtodtung selbst der widerstandsfihigsten Schidlichkeits-
keime, die im Fleische vorhanden sind, mit Sicherheit
herbeigefiihrt wird. Die zur Anwendung kommende Tem-
peratur betrigt durchschnittlich 1200 Celsius; dieselbe
wird in jedem Falle durch in das Fleisch eingeschobene
Maximal-Thermometer genau kontrolirt.

werthvolle
Mengen von Fleisch, welche sonst der Vernichtung anheim-
gefallen wiren, dem Konsume zuginglich gemacht und auf
der Freibank verkauft. Der Umsatz betrug:

Auf diese Weise wurden erhebliche und

150 Rinder,
2g8 Schweine,
3o Kilber,

436 Rinder,
665 Schweine,
95 Kilber,

24 Schafe.

6 Schafe, ‘
2 Ziegen.

vom I./10. 96— 31./3.97 vom I1./4. 97—31./3. 98
14 21814 kg Rindfleisch, 43 504!/, kg Rindfleisch,
12 464 , Schweinefleisch, | 29 275y ,, Schweinefleisch,
1879 , Schweinefett, 33871y , Schweinefett,
3344 » Kalbfleisch, 1 4897, , Kalbfleisch,
39!/, , Hammelfleisch. 101y , Hammelfleisch.
Ueber die erzielten Preise giebt die nachstehende

Tabelle Auskunft.

Ueber Menge und Preis des auf der Freibank verkauften Fleisches von Anfang Oktober 1896 bis Ende

Mirz 1898.

Rindfleisch ‘ ‘ I | ‘ | |
2 Preis | Preis Preis Preis Preis | Preis ‘ Preis
Rinds- des I Jas et Schweine- s | Ealbs des Hammel- des lSchweiue- des
Momnat o ge- fett rohen gekochten| Rinds- fleisch ._Schweine- fleisch| Kalb- fleisch | Hammel- |  fats Schweine-
kocht Fleisches Fleisches fettes fleisches fleisches | ;- tleisches I fettes
| | |
kg kg kg |! kg | kg | kg kg kg kg | kg kg ! kg kg | kg
.i ] l 1
Oktober 1896 = 9?3‘."2; = —_ 0,60 —0,80 — | 2054%/; lo,y0—o0,80 137" 0,80 ik - 198 l 1,10
November , ==l — 0,60 — 0,80 - 2197 0,80 47 0,80 231/q o,8o0 | =221 1,10
Dezember ,, — |2143"f2) 26 — 0,60 - 0,80/ 040 16471/, |o.70—0,80 1173, 0,80 81y o,8o | 46234 1,10
Januar 1897 — 31067 661y — 6,00—0,70 0,30 2593'/s |o.70 - o,Eol 55/ 0,80 — - l 3274 I,10
Februar i — |2672'fal 53 — 0\70—0,8050,20 —o0,30 2252!/; lo,70—0,80 15 0,80 6 o,80 290 1,10
Mirz " — 3466 29'/s — oo —0,80=o,30 0,40 17881/y o8 | — — — — 420'[y 1,10
April o = 32993;'4| 7654 - 0,60—0,3(1]0.30—0,40; 202634 080 | 79\/s 0,%0 - - 304y 1,10
Mai .. — |4755 57 =5 0,60—0,70|o,20—0,3o- 2054%y 070—0,80 27'/4 o,80 - - 42684 1,10
Juni 3 — |459¢ 10 s 0,60—0,70, 0,40 2816 o,7c)—o‘30| 66 |0,70—0,f%0 iy | 100 303'fs |1.00—1,10
Juli i — g6r6ly — e 0,60— 0,705 — 3127's 0,70~ 0,90 140! 5 o,fo—o?Soi — — | 298Ys [rpo—1,10
August # — 3783 — = 0,60 —0,80| — 34924 9,70—0,90:;207 o,80— 0,90 5 0,80 2883%y |1,00—1,10
September ., —  |zo026lfy] — — 0,70—0,80 — 236594 0,80—0.90 z011/4 o‘So—r:.goi 7 0,80 200y |1,10—1,20
Oktober - ||634 — = 0‘70—0,80; — 3402'/y |o,80 - 0,90 57 0,00 18 0,80 357 1,20
November | — |z;;431;g: - s 0,70 —0,80 — 2769/, [0,80—0,00 138!/s |0 80 ©.00, 14l/s 0,80 3234y 1,20
Dezember go2!/yl1483Yfy| 21 |0:90—1,00 O;SO—O:QUi 0,60 2183%; |0,80—0,00/139 0,99 | A 340 1,20
Januar 1898 [2869%/y2146%4 170!/2 0,00—1,00 0‘70—0;80| 0,60 1441%)y |0,80—0,90| 76 og90 | 10y 0,80 8oy 1,20
Februar 1645'212231%,] 146 [0,90—1,00 0,70—-0,80i 0,60 21741y |0,80—0,00 228 o 8o - 0.99 10l/y 0,80 20514 1,20
Mirz ,. 756‘1.’9':6063‘.‘4 gb | 1,00 0,60—0,83| 0,60 13322 lo,So—o,goizzgl,-’g 080—0,g0 17 io,80~o,go. 1285, | 1,20




Gleichfalls im Polizei-Schlachthofe, jedoch 6rtlich ge-

der Fleischkoch - Anstalt, befindet sich die |
Fleischvernichtungs-Anlage. Dieselbe musste, da die '
vorhandenen Einrichtungen bei Weitem nicht ausreichten,
um die zur Vernichtung bestimmten Fleisch- und Einge-
weide-Theile unschidlich zu beseitigen, im Laufe der Be-
richts-Periode eine erhebliche Erweiterung erfahren. Zu
dem zunichst aufgestellten Extraktions-Apparate nach Hart-
mann’schem System wurde ein Kafill-Desinfektor, System |
Rietschel und Henneberg, neu errichtet. Die Gesammt-

Anlage geniigt nunmehr den im veterinir- und sanitits- |
polizeilichen Interesse zu stellenden Anforderungen und er- |
moglicht die schnelle und sichere Beseitigung der zur Ver-
nichtung bestimmten Massen.

Es wurden vernichtet:

trennt von

vom I./4. 97—31./3. 98
Im Hartmann’schen und Riet-
schel und Henneberg'schen

Apparate 170 Chargen

a Charge zu 1250 kg
— 212500 ko (1250 Cirl),

vom 1./10. 96— 31.[3. 97
Im Hartmann'schen Apparate
in 54 Chargen a Charge zu

1250 kg = 673500 kg
(x350 Ctr.), ;

und es wurden daraus gewonnen:

vom I./4. 97—31./3. 98
29175 kg Fleischmehl,

vom I.[10. 96—31./3. 97
6700 kg Fleischmehl,

7600 ,, Blutmehl, 22425 ,, Blutmehl, |
1340 ,, Knochenmehl, 4765 ,, Knochenmehl,
1500 ,, Fett, ISIOT ., Dett

4470 ,, Leim, o6 L, loeim,

vom I./4.97—3I.[3- 98
115 kg Speck,

2338 ,, Siebriickstinde,
76y Blut,

vom I.[10. g6—31.[3, 97
130 kg Speck.

An Erlos wurden erzielt:

vom I.[10. 96—31./3. g7 vom I.[4. 97—31./3. 98

fir Fleischmehl 6,20 Mk. bezw. 8,00 Mk.
,» Blutmehl 8,50 0, . 8,80
» Knochenmehl . 7,50 7 8,00
5 nEBett v 20,500 oy 5 26,00 .,

pro 100 kg.

durch das chemische Unter-
2

Im Mirz 1897 wurde
suchungsamt der Stadt Breslau eine Analyse einzelner
dukte vorgenommen, welche folgende Ergebnisse lieferte

(in Prozenten der urspriinglichen Substanz):

ro-

a) Fleischmehl: | Phosphorsiure . 075
Trockensubstanz 9530 Kali % e & 4wt 0ig8
Rohasche . ag=al Fete o G = o4 o sl
Organische Substanz 78,62 ¢) Knochenmehl:
(;csammt-fg;tlckstoff ?‘i() : Trockensubstanz . . 97,53

_ lho‘sphorsa.ure. 572 | Gesammt-Stickstoff 3,63
[Sah 0,36 Phosphorséure. . . 26,77
Fett el a 1640 At

b) Blutmehl: % iR
Trockensubstam: 65,53 T'rockensubstanz 99,79
Rohasche v 544 e) Leim:
Organische Substanz 60,09 | Trockensubstanz 75,27
Gesammt-Stickstoff 8,78 | Gesammt-Stickstoff 9,74

11.

Verordnungen, Regulative u. s. w.

Gemeindebeschluss, betreffend die Einfihrung des
Schlachtzwanges in Breslau.

Nachdem im Gemeindebezirk Breslan an der Berliner
Chaussee ein Offentliches Schlachthaus errichtet ist, wird |
auf Grund des § 1 des Gesetzes, betr. die Errichtung
6Ffentli.cher, ausschliesslich zu benutzender Schlachthiuser
vom 18. Mirz 1868 (G.-S. S. 277 ff.) und des Artikels I des
Gesetzes zur Abinderung und Erginzung des Gesetzes vom
18. Mirz 1868, betr. die Errichtung 6ffentlicher, ausschliess-
lich zu benutzender Schlachthiuser vom ¢. Mirz 1881 (G.-S.
S. 273 ff.) nach erfolgter Zustimmung der Stadtverordneten-
Versammlung Nachstehendes angeordnet:

Gt

Innerhalb des Gemeindebezirks der Stadt Breslau darf
das Schlachten von Rindvieh (Bullen, Ochsen, Kiihe),
Schweinen, Kilbern, Schafen, Ziegen und Pferden und zwar '
sowohl das gewerbsmissig wie das nicht gewerbsmissig
betriebene Schlachten nur in den dazu bestimmten Riumen
des offentlichen Schlachthauses (stidtischer Schlachthof)
vorgenommen werden.

Schlachtthiere der im Abs. 1 bezeichneten Gattungen, |
deren Transport nach dem Schlachthofe in Folge Unfalles |
oder Krankheit nicht méglich ist, diirfen ausserhalb des
Schlachthofes getddtet werden, wenn der Schlachthof-
Direktor auf das an ihn zu richtende Gesuch die Erlaubniss
dazu ertheilt hat. Ist Gefahr im Verzuge, so darf die

Toédtung zwar vor Ertheilung dieser Erlaubniss erfolgen,

s = - : ; .
jedoch ist dem Schlachthof-Direktor hiervon sofort Anzeige

zu machen, _

Die gemiss Abs. 2 ausserhalb des Schlachthofes ge-
todteten Thiere sind, sofern der Schlachthof-Direktor es
anordnet, zum Zweck der Untersuchung und Auschlachtung
nach dem Schlachthofe zu schaffen.

Die fernere Benutzung anderer als der im stidtischen
Schlachthofe befindlichen Schlachtstitten ist verboten.

Sz,
Die nachstehend aufgefiihrten Verrichtungen:
das Abhduten, Ausweiden und Abbrﬁhen der ge-
schlachteten Thiere, das Reinigen des ausgeschlach-
teten Fleisches, sowie der Gedidrme und Eingeweide,
das Abbriithen und Reinigen einzelner Korpertheile,
das Talgschmelzen
dirfen, vorbehaltlich der im § 1 gemachten Ausnahmen,
nur im Schlachthofe vorgenommen werden. Die Kilber
diirfen, nachdem sie vollstindig ausgeschlachtet und ge-
reinigt sind, in den Hiuten aus dem Schlachthofe. entfernt
und ausserhalb desselben weiter verarbeitet werden.

§ 3
Sollen Thiere der im § 1 bezeichneten Gattungen,
welche zu wissenschaftlichen Zwecken in den hiezu dienen-
den Anstalten getddtet sind, als Schlachtvieh Verwendung
finden, so ist von der erfolgten Tédtung dem Schlachthof-



Direktor sofort Anzeige zu machen. Mit dessen Geneh- |

migung darf die Vornahme der im § 2 bezeichneten Ver-
richtungen und die Untersuchung des Fleisches in der An-
stalt selbst erfolgen.

§ 4
Alles auf den Schlachthof gelangende Schlachtvieh
ist zur Feststellung seines Gesundheitszustandes sowohl vor
als nach dem Schlachten einer Untersuchung durch die
von dem Magistrat hiezu bestimmten Sachverstindigen zu
unterwerfen.

§ 5
Frisches Fleisch von den im § 1 bezeichneten Thier-
gattungen, das nicht im stidtischen Schlachthofe ausge-
schlachtet ist, darf einschl. der Eingeweide im Gemeinde-
bezirke nicht eher feilgeboten werden, bis das Fleisch und

die Eingeweide einer Untersuchung durch die vom Magistrat
hiezu bestimmten Sachverstindigen unterzogen ist.

§ 6.

In Gastwirthschaften und Speisewirthschaften darf frisches
Fleisch, einschl. der Eingeweide, welches von auswiirts be-
zogen ist, nicht eher zum Genusse zubereitet werden, bis
es einer gleichen Untersuchung (§ 5) unterzogen ist.

§ 7.

Fir die Benutzung der Schlachthofanlagen (§ 1 und 2),
sowie fiir die Untersuchung der Schlachtthiere bezw. des
Fleisches (§ 4 bis 6) werden Gebiihren erhoben.

Der Gebiihrentarif wird durch besonderen Gemeinde-
beschluss festgesetzt und zur 6ffentlichen Kenntniss gebracht.

g8

Auf den offentlichen Mirkten und in den Privatverkaufs-

stitten ist das nicht in dem Schlachthofe ausgeschlachtete |

frische Fleisch einschl. der Eingeweide von dem daselbst
ausgeschlachteten gesondert feilzubieten und als solches auf
einer an der Verkaufsstelle anzubringenden Tafel mit den
Worten:

4Nicht aus dem stiddtischen Schlachthof*
in deutlicher, fiir die Kdufer leicht kenntlicher Schrift zu
bezeichnen.

S 9
Diejenigen Personen, welche im Gemeindebezirke das

Schlichtergewerbe oder den Handel mit frischem Fleisch als
stehendes Gewerbe betreiben, diirfen innerhalb des Gemeinde-

bezirks das Fleisch von Thieren der im § 1 bezeichneten |
Gattungen, welche sie nicht in dem stidtischen Schlacht-

hofe, sondern in einer anderen, innerhalb eines Umkreises
von 50 km vom Rathhause zu Breslau belegenen Schlacht-
stitte geschlachtet haben oder haben schlachten lassen,
nicht feilbieten. r

§ 10.

Dieser Gemeindebeschluss tritt am 1. Oktober 1896 in
Kraft.

Breslau, den 14. Februar 1896.

Der Magistrat hiesiger Koniglichen Haupt- und Residenzstadt. |

(gez.:) G. Bender. Muehl
S H. 2331/05:

59

Vorstehender Gemeindebeschluss wird gemiss § 131
| des Zustindigkeitsgesetzes vom 1. August 1883 hierdurch
genehmigt.
Breslau, den 13. Mirz 1896.
o)
Der Bezirks-Ausschuss.

(gfez.:) Dr. v. Heydebrand u. d. Lasa.

Ad Journal-Nr. 6g496. Protokoll-Buch Nr. 510.
Verhandelt Breslau, den r1. Juni 18¢6.
Anzahl der Magistrats - Mitglieder: 25. Davon an-
wesend: 16.
Anzahl der Mitglieder der Stadtverordneten-Versamm-
| Inng: 95. Davon anwesend: 59.

Die Stadtverordneten - Versammlung hat in heutiger
Sitzung, an welcher obenstehende Anzahl von Mitgliedern
Theil genommen hat, einstimmig beschlossen, dass in § 2
Zeile 5 des ihr in einem Druckexemplar iibersandten Ge-

| meindebeschlusses vom 14. Februar 1896, betreffend die
Einfiilhrung des Schlachtzwanges in Breslau, die Worte:

,das Talgschmelzen®
gestrichen werden.
Gleichzeitig wird hiermit bescheinigt, dass unter Be-
| obachtung der in der Stidte - Ordnung vom 3o. Mai 1853
vorgeschriebenen Formen die Gegenstinde der heutigen
Verhandlung zwei freie Tage vorher den Stadtverordneten
i und dem Magistrat angezeigt worden sind.
Geschehen wie oben.

Die Stadtverordneten-Versammlung.
(gez.:) Freund. Fiedler. Miiller. Klee.

Fir richtige Abschrift.
_ @55
| Der Magistrat hiesiger Koniglichen Haupt- und Residenzstadt.
(gez.:) G. Bender. Korte.
Vorstehender Beschluss wird hiermit genehmigt.
Breslau, den 6. Juli 1896.
TS
Der Bezirks- Ausschuss.
(gez.:) v. Heydebrand u- d. Lasa.
Genehmigung.
B. A. 2660.

Gesetz betreffend die Errichtung offentlicher, ausschliess-
| lich zu benutzender Schlachthiuser vom 18. Mérz 1868.

(G.-S. S. 277.)
In der durch Gesetz vom 9. Marz 1881 (G.-S. S. 273) und das Zustandig-
keits-Gesetz vom 1. August 1883 abgeinderten und erginzten Fassung,

Wir Wilhelm von Gottes Gnaden Konig von
Preussen etc. verordnen, mit Zustimmung beider Hiuser
des Landtages der Monarchie, was folgt:

§ 1.

In denjenigen Gemeinden, in welchen eine Gemeinde-
anstalt zum Schlachten von Vieh (6ffentliches Schlachthaus)
errichtet ist, kann durch Gemeindebeschluss angeordnet
werden, dass innerhalb des ganzen Gemeindebezirks oder
| eines Theils desselben das Schlachten simmtlicher oder
| einzelner Gattungen von Vieh, sowie gewisse mit dem
| Schlachten in unmittelbarem Zusammenhange stehende,
| bestimmt zu bezeichnende Verrichtungen ausschliesslich in
g




dem oOffentlichen Schlachthause, resp. den Offentlichen
Schlachthiusern vorgenommen werden diirfen.

In dem Gemeindebeschlusse kann bestimmt werden,

dass das Verbot der ferneren Benutzung anderer als der | Nr.

in einem Offentlichen Schlachthause befindlichen Schlacht-
stitten:

r. auf die im Besitze und in der Verwaltung von
Innungen oder sonstigen Korporationen befind-
lichen gemeinschaftlichen Schlachthiuser,

2. auf das nicht gewerbsmiissig betriebene Schlachten

keine Anwendung finde.

S

Durch Gemeindebeschluss kann nach Errichtung eines
Offentlichen Schlachthauses angeordnet werden:

1. dass alles in dasselbe gelangende Schlachtvieh zur
Feststellung seines Gesundheitszustandes sowohl vor
als nach dem Schlachten einer Untersuchung durch
Sachverstindige zu unterwerfen ist;

2.

. dass alles nicht im o6ffentlichen Schlachthause aus-
geschlachtete frische Fleisch in dem Gemeinde-

b

bezirke nicht eher feilgeboten werden darf, bis es |

einer Untersuchung durch Sachverstindige gegen
eine zur Gemeindekasse fliessende Gebiihr unter-
zogen ist;

. dass in Gastwirthschaften und Speisewirthschaften
frisches Fleisch, welches von auswiirts bezogen ist,
nicht eher zum Genusse zubereitet werden darf, bis

3

es einer gleichen Untersuchung unterzogen ist;
dass sowohl auf den offentlichen Mirkten als in
den Privatverkaufsstitten das nicht im oOffentlichen
Schlachthause ausgeschlachtete frische Fleisch von
dem daselbst ausgeschlachteten Fleisch gesondert
feilzubieten ist;

dass in 6ffentlichen, im Eigenthum und in der Ver-
waltung der Gemeinde stehenden Fleischverkaufs-
hallen frisches Fleisch von Schlachtvieh nur dann
feilgeboten werden-darf, wenn es im &ffentlichem
Schlachthause ausgeschlachtet ist;

n

6. dass diejenigen Personen, welche in dem Gemeinde-
bezirk das Schlichtergewerbe oder den Handel
mit frischem Fleisch als stehendes Gewerbe betreiben,
innerhalb des Gemeindebezirks das Fleisch von
Schlachtvieh, welches sie nicht in dem o6ffentlichen
Schlachthause, sondern an einer anderen innerhalb
eines durch den Gemeindebeschluss festzusetzenden
Umkreises gelegenen Schlachtstitte geschlachtet
haben oder haben schlachten lassen, nicht feil-
bieten diirfen.

Die Regulative fiir die Untersuchung (Nr. 1, 2 und 3)
und der Tarif fiir die zu erhebende Gebiihr (Nr. 2 und 3)
werden gleichfalls durch Gemeindebeschluss festgesetzt und
zur Offentlichen Kenntniss gebracht. In dem Regulativ fir
die Untersuchung des nicht im offentlichen Schlachthause
ausgeschlachteten Fleisches (Nr. 2) kann angeordnet werden,
dass das der Untersuchung zu unterziechende Fleisch dem
Fleischbeschauer in grésseren Stiicken (Hilften, Vierteln)
und, was Kleinvieh anbelangt, in unzertheiltem Zustande
vorzulegen ist; die in dem Tarife (Nr. 2 und 3) festzu-
setzenden Gebiihren dirfen die Kosten der Untersuchung
nicht tibersteigen.

Die Anordnungen zu Nr. 2 bis 6 kénnen nur in Ver-
bindung mit der Anordnung zu Nr. 1 und dem Schlacht-
zwang (§ 1) beschlossen werden, sie bleiben fiir diejenigen
Theile des Gemeindebezirks und diejenigen Gattungen von

2
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§ 1 von dem Schlachtzwange aus-
genommen sind, ausser Anwendung.
Im Uebrigen steht es den Gemeinden frei, die unter

bis 6 aufgefiihrten Anordnungen simmtlich oder

Vieh, welche gemiss

2

theilweise, und die einzelnen Anordnungen in ihrem vollen,
durch das Gesetz begrenzten Umfange oder in beschriinktem
Umfange zu beschliessen.

S 3

Die und 2 bezeichneten Gemeinde-

in den §§ 1 2

| beschliisse bediirfen zu ihrer Giiltigkeit der Genehmigung

des Bezirksausschusses.

Das Verbot der Benutzung anderer als der im 6ffent-
lichen Schlachthause befindlichen Schlachtstiitten (§ 1) tritt
sechs Monate nach der Veroffentlichung des genehmigten
Gemeindebeschlusses in Kraft, sofern in
Beschlusse selbst eine lingere Frist bestimmt ist.

Neue Privat-Schlachtanstalten diirfen von dem Tage
dieser Veroffentlichung ab nicht mehr errichtet werden.

nicht diesem

§ 4
Die Gemeinde ist verpflichtet, das offentliche, aus-
schliesslich benutzende Schlachthaus den 6rtlichen
Bediirfnissen entsprechend einzurichten und zu erhalten.
Will die Gemeinde die Anstalt eingehen lassen, so ist
der Termin der Aufhebung von der Genehmigung des
Bezirksauschusses abhiingig.

Zu

§ 5
Die Gemeinde ist befugt, fiir die Benutzung der An-
stalt sowie fiir die Untersuchung des Schlachtviehes bezw.
des Fleisches Gebiithren zu erheben. Der Gebiihrentarif
wird durch Gemeindebeschluss auf mindestens einjihrige

| Dauer festgesetzt und zur o6ffentlichen Kenntniss gebracht.

Die Héhe der Tarifsitze ist so zu bemessen, dass
1. die fiir die Untersuchung (§ 2) zu entrichtenden
Gebiihren die Kosten dieser Untersuchung,

. die Gebiihren fiir die Schlachthausbenutzung, den
zur Unterhaltung der Anlagen, fiir die Betriebs-
kosten, sowie zur Verzinsung und allmiligen Amor-
tisation des Anlagekapitals und der etwa gezahlten
Entschidigungssumme (§ 7) erforderlichen Betrag

nicht tibersteigen.

Ein hoherer Zinsfuss als fiinf Prozent jihrlich und
eine hohere Amortisationsquote als ein Prozent nebst den

jdhrlich ersparten Zinsen darf hierbei nicht berechnet
werden.
Hierzu:

Kommunalabgabengesetz vom 14. Juli 93. G.-S.
S. 152 (§ 11 Abs. 2 und 3

Ebenso behilt es bei den Bestimmungen der
Gesetze tiber die Errichtung 6ffentlicher Schlacht-
hiuser vom 18. 3. 1868 (G.-S. S. 277) und 9. 3.
1881 (G.-S. S. 273) sein Bewenden. Jedoch diirfen
fir die Schlachthausbenutzung Gebiihren bis zu
einer solchen Héhe erhoben werden, dass durch ihr
jahrliches Aufkommen die Kosten der Unter-
haltung der Anlage und des Betriebes, sowie ein
Betrag von 8 Prozent des Anlagekapitals und der
etwa gezahlten Entschidigungssumme gedeckt
werden. In denjenigen Stiddten, in denen Ver-
brauchssteuern auf Fleisch zur Erhebung kommen,
diirfen die Benutzungsgebilihren nur bis zu einer
solchen Hohe erhoben werden, dass durch ihr jihr-
liches Aufkommen ausser den Unterhaltungs- und
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Betriebskosten ein Betrag von 5 Prozent des Anlage- |

kapitals und der Entschidigungssumme gedeckt wird.

Die Gebiihren fiir die Untersuchung des nicht
in offentlichen Schlachthiusern ausgeschlachteten
Fleisches (Art. 1 § 2 Nr. 2 und 3 des Gesetzes
vom ¢. Mirz 1881) kénnen in einer den Gebiihren
fiir die Schlachthausbenutzung entsprechenden Hohe
bemessen werden.

§ 6.

Die Benutzung der Anstalt darf bei Erfiillung der all-

gemein vorgeschriebenen Bedingungen Niemanden versagt |

werden.

§ 7

Den Eigenthiimern und Nutzungsberechtigten der in
dem Gemeindebezirke vorhandenen Privat-Schlachtanstalten
ist fiir den erweislichen wirklichen Schaden, welchen sie
dadurch erleiden, dass die zum Schlachtbetrieb dienenden
Gebidude und Einrichtungen in Folge nach §
getroffenen Anordnung ihrer Bestimmung entzogen werden,
von der Gemeinde Ersatz zu leisten.
Schadens ist namentlich zu beriicksichtigen, dass der Er-
trag, welcher von den Grundstiicken und Einrichtungen
bei anderweiter Benutzung erzielt werden kann, von dem
bisherigen Ertrage in Abzug zu bringen ist.

Eine Entschidigung fiir Nachtheile, welche aus Er-
schwerungen oder Storungen des Geschiiftsbetriebes her-
geleitet werden mochten, findet nicht statt.

der I

Soweit Pacht- und Miethsvertrige die Benutzung von
Privat-Schlachtanstalten zum Gegenstande haben, erreichen
solche Vertrige ihr Ende spitestens mit dem Ablauf der
nach § 3 den Schlachthausbesitzern gewiihrten Frist.

Ein Entschidigungsanspruch wegen dieser Auflésung
allein steht dem Verpichter und Pichter gegen einander
nicht zu.

§ 9

Die Eigenthiimer und Nutzungsberechtigten (Pichter, |

Miether) von Privat-Schlachtanstalten sind bei Vermeidung

Nach fruchtlosem Ablauf dieser Frist hat das Resolut
die Wirkung eines rechtskriftigen Erkenntnisses.

§ 12,

Die Bestimmungen des gegenwirtigen Gesetzes finden
auch auf den Fall Anwendung, in welchem die Gemeinde
das offentliche, ausschliesslich zu benutzende Schlachthaus
nicht selbst errichtet, sondern die Errichtung desselben
einem anderen Unternehmer iiberlisst. In Falle
verbleiben der Gemeinde die ihr in diesem Gesetze auf-
erlegten Verpflichtungen. Das gegenseitige Verhiltniss
zwischen der Gemeinde und dem Unternehmer durch
einen Vertrag zu regeln, welcher der Bestitigung des

diesem

ist

Bezirks-Aussschusses unterliegt.

Bei Berechnung des |

des Verlustes ihrer Entschidigungsanspriiche gegen die |

Gemeinde verpflichtet, dieselben innerhalb der ihnen nach

S

-
O

gewihrten Frist bei dem Bezirksausschusse anzumelden.
Diese Behorde ernennt einen Kommissarius, welcher
unter Zuzichung von zwei Beisitzern den Anspruch zu
priifen und den Betrag der Entschidigung zu ermitteln hat.

Der eine der Beisitzer ist von dem Entschidigungs-
berechtigten, der andere von der Gemeinde zu wiihlen.
Erfolgt die Wahl nicht binnen einer vom Kommissarius
zu bestimmenden, mindestens zehntigigen Frist, so ernennt
dieser die Beisitzer.

§ 10.

Nach Beendigung der Instruktion reicht der Kom-
missarius die Verhandlungen mit seinem Gutachten dem
Bezirks-Ausschusse ein, welcher iiber den Entschidigungs-
anspruch durch ein mit Griinden abgefasstes Resolut ent-
scheidet und Ausfertigung  desselben jedem der
Betheiligten durch den Kommissarius aushindigen lisst.

eine
§

Gegen das Resolut steht Jedem der Betheiligten inner-
halb einer Frist von vier Wochen, vom Tage der Be-

II.

hindigung des Resoluts an gerechnet, die Beschreitung

des Rechtsweges zu.

13.

Wer der nach § 1 getroffenen Anordnung zuwider
ausserhalb des o6ffentlichen Schlachthauses entweder Vieh
schlachtet oder eine der sonstigen im Gemeindebeschlusse
niher bezeichneten Verrichtungen vornimmt, ferner wer
den Anordnungen zuwiderhandelt, welche durch die in § 2
erwihnten Gemeindebeschliisse getroffen sind,
wird fiir jeden Uebertretungsfall mit Geldstrafe bis zu
einhundert und flinfzig Mark oder mit Haft bestraft.

worden

Regulativ fiir die Untersuchung des auf den stéidtischen

Schlachthof gelangenden Schlachtviehes und des in den

Gemeindebezirk der Stadt Breslau eingefiihrten frischen
Fleisches.

Zur Ausfithrung der §§ 4 bis 6 des Gemeindebeschlusses,
betreffend Schlachtzwanges
14. Februar

13. Mirz
1868 und 9. Mirz 1881 Folgendes bestimmt:

die Einfithrung des vom

1896 wird auf Grund des Gesetzes vom 18. Mirz

I. Allgemeine Bestimmungen.

I

our

Die Untersuchung des auf den stiidtischen Schlachthof
gelangenden Schlachtviehes vor und nach dem Schlachten
behufs Feststellung seines Gesundheitszustandes, ferner die
Untersuchung des von auswirts in den Stadtbezirk einge-
fihrten frischen Fleisches findet durch die vom Magistrate
bestellten Sachverstindigen statt.

Sachverstindige sind die Thierdrzte und in Bezug auf
die geschlachteten Schweine auch die Probenehmer und die
Fleischbeschauer, welche letztere die mikroskopische Unter-
suchung der Schweine, insbesondere auf Trichinen, durch-
zuftihren haben. :

Der Direktor des Schlacht- und Viehhofes fiihrt tiber
die simmtlichen Sachverstindigen und Angestellten die
Dienstaufsicht. An denselben sind alle Anzeigen, Antrige
und Beschwerden, welche die Ausfiihrung der Thier- und
Fleischbeschau betreffen, zu richten.

Dem Oberthierarzt ist. die Leitung und Beaufsich-
tigung der ganzen Thier- und Fleischbeschau des Schlacht-
hofs {iibertragen und alle iibrigen Sachverstindigen und
sonstigen Angestellten sind verpflichtet, seinen die Hand-
habung der Thier- und Fleischbeschau betreffenden amt-
lichen Anordnungen Folge zu leisten. Der Oberthierarzt
bildet in allen zweifelhaften Fillen und bei Widerspriichen
der Betheiligten die letzte technische Instanz, vorbehaltlich
der Bestimmung in § 25 des Regulativs.

=

ur

Die Schlachthofthierirzte werden eidlich verpflichtet,

die Fleischbeschauer und Probenehmer durch Handschlag



Eidesstatt.
sich dabei, die Thier- und Fleischbeschau treu und ge-
wissenhaft auszufithren, alle gesetzlichen und polizeilichen
Vorschriften sowie die Bestimmungen dieses Regulativs
genau zu beachten und deren Durchfithrung zu iiberwachen,
auch alle Zuwiderhandlungen zur Anzeige zu bringen.

an Simmtliche Sachverstiindige verpflichten

II. Untersuchung der lebenden Schlachtthiere.

§ 3

Die Untersuchung der dem Schlachthofe zugefiihrten
Thiere hat alsbald und jedenfalls vor dem Einbringen der-
selben in die Schlachthallen zu erfolgen.

Auch nach erfolgter Untersuchung unterliegen die
Thiere einer fortgesetzten drztlichen Beobachtung nach
niherer Anweisung des Oberthierarztes.

Es ist untersagt, Thiere, welche noch nicht untersucht
und fiir schlachtbar erklirt worden sind, in die Schlacht-
hallen einzubringen oder deren Schlachtung vorzunehmen.
S 4

Der Thierarzt hat durch die Untersuchung festzustellen,
ob die Thiere gesund oder krank sind. Gesunde Thiere,
sowie solche, welche er zwar als krank, aber unbedenk-
lich als schlachtbar befunden hat, sind ohne Weiteres zur
Schlachtung zuzulassen, dagegen sind kranke Thiere, welche
nicht als schlachtbar befunden sind, von der Schlachtung
auszuschliessen und von den iibrigen Thieren abgesondert
weiter zu beobachten oder dem Polizei-Schlachthof zu
tiberweisen.

Ist das von der Schlachtung ausgeschlossene Thier an
einer tbertragbaren Seuche erkrankt oder einer solchen
verdichtig, so hat der Thierarzt dasselbe nebst den Thieren,
welche mit ihm zusammen in demselben Stall eingestellt
gewesen sind, von jeder Beriihrung mit anderen Thieren
abzuschliessen und, sofern dies geboten erscheint, dem
Polizei - Schlachthof sofort zu iliberweisen, auch die etwa
nothwendigen sonstigen Anordnungen zu treffen.

Der Oberthierarzt hat gemiss den gesetzlichen Be-
stimmungen der Veterinir-Polizeibehérde Anzeige hiervon
zu machen und derselben die kranken Thiere zur Verfliigung
zu stellen,

Ueber Thiere, welche vorldufig beanstandet werden,
ist alsbald eine endgiltige Entscheidung zu treffen.

5.
Thiere, an welchen eine Nothschlachtung vorgenommen
ist, sind in dem Polizei-Schlachthof auszuschlachten; ebenso
sind Thiere, welche auf dem Schlachthofe selbst, oder bei
der Beforderung nach demselben verendet sind, zum Polizei-
Schlachthof zu schaffen. Thiere, welche beim Transport
stark erhitzt oder ermiidet sind, diirfen zur Schlachtung
erst zugelassen werden, nachdem sie sich erholt haben.

wrs

§ 6.

Ueber alie nicht sofort als schlachtbar erklirten Thiere,
sowie solche, welche dem Polizei-Schlachthof tiberwiesen
werden, ist von dem beauftragten Thierarzte ecin Register
zu fiihren, in welches diese Thiere unter Benennung des
Eigenthiimers und Angabe des genauen Signalements, des
Grundes der erfolgten Beanstandung und der Entscheidung
tiber die Verwendung unter fortlaufenden Nummern einzu-
tragen sind. Der Eigenthiimer des Thieres, sowie die Per-
sonen, welche dasselbe eingebracht haben, sind verpflichtet,
auf Verlangen jede Auskunft tiber die Thiere, insbesondere
iber deren Herkunft zu ertheilen.

Auf Grund dieses Registers ertheilt der Oberthierarzt
dem Eigenthiimer des Thieres auf dessen Verlangen gegen
eine zur Schlachthofkasse zu zahlende Gebiihr von 2 Mark
eine Bescheinigung, aus welcher das Sachverhiltniss und
insbesondere die Krankheit, mit welcher das Thier behaftet
gewesen ist, hervorgeht.

III. Untersuchung der geschlachteten Thiere.

§ 7

Jedes geschlachtete Thier ist sobald als mdéglich nach
erfolgter Schlachtung nochmals zu untersuchen; zu diesem
Zwecke ist sofort nach erfolgter Schlachtung dem Hallen-
meister oder dem zustindigen Thierarzt davon Anzeige zu
erstatten.

.:i?

8.

Bis dahin, dass das geschlachtete Thier untersucht und
von dem untersuchenden Thierarzt als gesund bezeichnet,
auch die Abstempelung (§ 10) erfolgt ist, darf dasselbe
von der Schlachtstiitte nicht entfernt, auch nicht zerlegt
werden. Insbesondere dirfen Schweine nur soweit in zwei
Hilften zertheilt werden, dass die beiden Theile am Kopfe
ungetrennt bleiben, ferner muss bei den Rindern das Fell
an dem Genick und an der Wirbelsiule unabgetrennt ge-
lassen werden und zum Zwecke der Untersuchung auf
Finnen die Zunge bis zur Zungenwurzel ausgel6st, aber am
Kopfe belassen werden.

Vor beendeter Untersuchung des geschlachteten Thieres
diirfen einzelne Theile desselben nicht entfernt werden.

Die Eingeweide miissen Nihe
Thierrumpfes so aufbewahrt werden, dass eine Verwechse-
lung nicht eintreten kann.

in unmittelbarer des

§ 9

Die Untersuchung erstreckt sich sowohl auf die Bc-
schaffenheit des Fleisches als auch auf die der grossen
Kérperhohlen (Maul-, Brust-, Bauch- und Beckenhéhle), des
Blutes und der simmtlichen Eingeweide, vorzugsweise des
Herzens, der Lungen, Leber und Milz. Bei
Thieren ist der Uterus auf etwaige Krankheitszustinde und
auf Trichtigkeit zu untersuchern. g

weiblichen

§ 10.

Findet der Thierarzt das untersuchte Thier gesund, so
bezeichnet er dasselbe an einer bestimmten leicht sichtbaren
Stelle mit dem thierdrztlichen Stempel und veranlasst die
weitere Abstempelung desselben durch den hierzu bestellten
Beamten; hierbei ist jedes Viertel mindestens einmal abzu-
stempeln.

Die Stempelung erfolgt mittelst eines Stempels, aus
welchem der Tag der Untersuchung ersichtlich sein muss.

Sobald die Stempelung erfolgt ist, darf der Eigen-
thimer tiber das Thier, dessen Fell und Eingeweide frei
verfligen.

LI,

v

Ergiebt sich dagegen, dass das geschlachtete Thier
ungesund und zur menschlischen Nahrung nicht geeignet
ist, so wird dasselbe an einer in die Augen fallenden Stelle
mit einem Zettel beklebt, welcher die Aufschrift trigt:

,Beanstandet und mit Beschlag belegt*.

Erscheint das Thier nur verdichtig, und will der Thier-
arzt in Riicksicht auf die obwaltenden Umstinde nicht sofort
eine Entscheidung treffen, so wird das Thier in gleicher
Weise als ,,Vorliufig beanstandet* bezeichnet.



In jedem Falle ist dem Oberthierarzt Anzeige zu er-
statten und sobald als anginglich definitive Entscheidung
zu treffen.

12,

s

Erachtet der Thierarzt nur einzelne Theile fiir unge-
sund, andere Theile aber fiir gesund, so werden die ge-
sunden Theile dem Eigenthiimer nach erfolgter Abstempe-
lung zur Verfiigung freigegeben, und es wird nun in Betreft
“der kranken Theile gemiss § 11 verfahren.

S 13
Die gemiss § 11 und 12 mit Beschlag belegten Theile
der geschlachteten Thiere werden mit allem Zubehor (Blut,
Eingeweiden und erforderlichenfalls auch dem Fell) aus
dem Schlachthofe entfernt und dem Polizei-Schlachthof zur
weiteren Verfligung iberwiesen.

§ 14.

Es ist verboten, irgend welche Theile von Thieren,
die krank befunden oder vorliufic beanstandet sind, bei
Seite zu schaffen.

Stellt sich bei der Untersuchung des geschlachteten
Thieres heraus, dass dasselbe an einer tibertragbaren an-
zeigepflichtigen Krankheit (Seuche) gelitten hat, so ist der
Veterinir-Polizeibehorde Anzeige zu erstatten.

S 15
Die geschlachteten Schweine sind ausser der allgemeinen
Untersuchung (§ 9) sofort nach erfolgter Schlachtung auch

anoch einer mikroskopischen Untersuchung, insbesondere auf |

Trichinen, zu unterwerfen. hat derjenige,
welcher geschlachtet hat, sofort entweder selbst oder durch
seine Leute dem Probenehmer von der beendeten Schlach-
tung unter Bezeichnung des Namens der Schlachtstelle und
Zahl der geschlachteten Schweine Anzeige zu machen.
Der Probenechmer hat gemiss den Bestimmungen der Tri-
chinenschau - Ordnung die erforderlichen Proben aus dem
Schwein zu entnehmen, dabei festzustellen, das
Thier mit Finnen behaftet Derselbe hat sodann das
Thier, wenn es durch die Untersuchung als trichinenfrei
befunden ist, mit dem Stempel ,, Trichinenfrei* abzustempeln.

Die Abstempelung mit dem allgemeinen
Schlachthausstempel und damit die Freigabe des Schweines
darf erst erfolgen, wenn es mit dem thierdrztlichen und
dem Stempel ,,Trichinenfrei® versehen ist.

Zum Zwecke der Untersuchung auf Finnen sind die
Schweine entweder in zwei Hilften gemiss § 8 dieses Re-
gulativs zu zertheilen oder es sind ihre Flohmen (Liesen)
zu losen.

Demgemiss
£

auch ob

1st.

definitive

§ 16.

Personen, welche gewerbsmissig Schweine schlachten
oder schlachten lassen, gleichgiltig, ob der Verkauf des
Schweines im Ganzen oder in Stiicken oder nach erfolgter
Verarbeitung oder Zubereitung erfolgt (Fleischer, Wurst-
fabrikanten, Gast- und Speisewirthe und dhnliche Personen),
haben ein Schlachtbuch nach dem beifolgenden Muster I
zu fiihren und in dasselbe jede Schlachtung eines Schweines
unter fortlaufenden Nummern in den Spalten 1 bis 4 sofort
nach der Schlachtung einzutragen bezw. unter ihrer Ver-
antwortlichkeit durch Andere eintragen zu lassen.

Das Schlachtbuch muss mit fortlaufenden Seitenzahlen
versehen sein und in der Aufschrift den Namen und die
Wohnung des Gewerbetreibenden angeben. Es ist an der
Schlachtstitte aufzubewahren und zwar bis zum Ablauf
eines Jahres nach der letzten Eintragung, und muss den
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| untersuchenden Thierdrzten und Schlachthausbeamten, sowie

dem Koniglichen Departements-Thierarzt oder dessen Stell-
vertreter auf Erfordern jederzeit vorgezeigt und
gehindigt werden.

aus-

o

T

Andere ¢Personen als die vorbezeichneten Gewerbe-
treibenden haben, falls sie nicht ein gleiches Schlachtbuch
filhren, tber jede Schlachtung cinen

besonderen Schlachtzettel auszufertigen, in

Schweines
welcher

eines
der

\ Aufschrift ihren Namen und ihre Wohnun die Nummer
£

der Schlachtstitte und ausserdem die in den Spalten 2 bis 4
des Musters 1 entsprechenden Angaben enthalten muss.

Der Schlachtzettel auf Erfordern den unter-
suchenden Thierdrzten und Schlachthausbeamten, sowie
dem Koéniglichen Departements-Thierarzt oder dessen Stell-
vertreter jederzeit vorgezeigt werden.

muss

§ 18.

Schlachtpferde sind in den Pferdeschlachthof zu bringen
und vorher beim Thorwirter anzumelden.

Die Schlachtpferde diirfen nicht eher geschlachtet
werden, als bis den Vorschriften der Polizei-Verordnung
vom g. Juli 1889 (Amtsblatt S. 222 siche insbes. §§ 3 ff.)
Gentige geleistet ist.

Von den Schlachtenden ist bei Entrichtung der Schlacht-
gebiihr bei der Kasse das Schlachtbuch vorzuzeigen.

Sobald die Schlachtung vollzogen ist, hat derjenige,
welcher geschlachtet hat, davon selbst oder durch seine
Leute, fir deren Handlungen derselbe verantwortlich ist,
im thierirztlichen Bureau des Schlachthofes Anzeige zu
machen und wird thunlichst bald die thierirztliche Unter-
suchung der geschlachteten Pferde veranlasst werden. Der
Kopf der geschlachteten Pferde ist der Linge nach so
zu spalten, dass die Nasenscheidewand unverletzt bleibt
niher Die Lungen der
geschlachteten Thiere diirfen vor erfolgter thierdrztlicher
Untersuchung von dem Thierkadaver nicht abgetrennt
resp. entfernt werden.

und besichtigt werden kann.

S 19

Ueber die Thiere, welche auf Grund der stattgehabten
Untersuchungen ganz oder in einzelnen Theilen mit Beschlag
belegt worden sind, wird von den Thierérzten ein besonderes
Schlachtbuch gefiihrt, in welches unter Bezeichnung des
Eigenthiimers, der Gattung, des Alters und der besonderen
Kennzeichen des Thieres, der bei der Untersuchung fest-
gestellte Befund, sowie die erforderlichen Mittheilungen
iber die Verwendung oder den Verbleib des Fleisches
einzutragen sind.

Ausserdem ist ein Obduktionsbuch iber die vollstindig
mit Beschlag belegten Thiere zu fiihren, in welches die
Ursache der Beschlagnahme unter kurzer Wiedergabe des
Obduktionsbefundes einzutragen ist.

Auf Grund dieser Biicher ertheilt der Oberthierarzt
gegen eine an die Schlachthofkasse zu zahlende Gebihr
von zwei Mark dem Eigenthimer auf Verlangen eine
Bescheinigung iiber die Krankheit, an welcher das Thier
gelitten hat.

§ 20.

Schlachtthiere, welche auf den Schlachthof gebracht
worden sind, diirfen, ausser auf Anordnung der Polizei-
behorde, von demselben nicht wieder fortgebracht, sondern
miissen nach den Vorschriften dieses Regulativs behandelt
werden. Eine Riickzahlung bereits erhobener Gebiihren

| findet nicht statt.



Fiir die nach vorstehenden Bedingungen erforderlichen
Anzeigen sind sowohl der Eigenthiimer der geschlachteten

Thiere, wie diejenigen Personen verantwortlich, welche bei |

der Schlachtung thitig gewesen sind.

IV. Untersuchung des von auswirts in den Stadt-
bezirk eingebrachten frischen Fleisches.

Q2T

Das eingefiihrte frische Fleisch, welches im Gemeinde-
bezirk der Stadt Breslau feilgeboten oder in Gast- und
Speisewirthschaften zum Genusse zubereitet werden soll,
muss sofort, spitestens innerhalb 24 Stunden nach seinem
Eintreffen bei dem Empfinger, nach dem stidtischen
Schlachthof zur Untersuchung gebracht werden.

Es bleibt vorbehalten, bei eintretendem Bediirfniss
noch andere Untersuchungsstationen an geeigneten Orten

des Stadtbezirks zu errichten. Die Neueinrichtung, Auf-

hebung oder Verlegung von Untersuchungsstationen sowie |

die Aenderung in den Bestimmungen der Zeit, wihrend
welcher die einzelnen Untersuchungsstationen dem Ver-
kehr gedffnet sind, wird durch besondere Bekanntmachung
des Magistats verdffentlicht.

Jede Untersuchungsstation wird durch deutliche Merk-
male als solche bezeichnet. Sie erhilt einen Thierarzt als
Vorsteher, welchem das erforderliche Hilfspersonal bei-
gegeben wird.

s

Das zu untersuchende Fleisch ist in grésseren Stiicken
und zwar Grossvieh und Pferde in Vierteln,
Schweine in Hilften, vom Kopfe nach dem Hintertheil zu
getheilt, Kleinvieh (Schafe, Kilber, Ziegen) ungetheilt zur
Untersuchung vorzulegen. Beziiglich des Einbringens von
Pferdefleisch ist der § 6 der Polizei-Verordnung
9. Juli 1889 (Amtsblatt S. 222) maassgebend.

Mit diesem Fleisch miissen, daran anhdngend, Lunge,
Herz, Leber, Nieren, Milz mit vollstindigem Zwerchfell,

mindestens

vom

sowie der Fruchthalter — ausserdem auch die dazu
gehorigen Kopfe — eingefiihrt werden.
Die Einfihrung von ganzen Rinderfilets, ganzen

Schweinerippenstiicken und Schinken, ungetheilten Hammel-
und Kalbskeulen, Hammel- und Kalbsriicken wird gestattet,
dagegen ist die Einfuhr von gehacktem, gewiegtem oder
in anderer Weise zerkleinertem Fleisch verboten. Auf-
geblasenes Fleisch und aufgeblasene Lungen wird dem

Polizei-Schlachthof tberwiesen.

§ 23

Das in die Untersuchungsstation einmal eingefiihrte
Fleisch darf, bevor es nach Maassgabe dieses Regulativs
untersucht, abgestempelt und freigegeben ist, aus der
Untersuchungsstation nicht wieder entfernt werden.

Nach erfolgter Abstempelung ist das untersuchte Fleisch
sofort vom Schlachthof und insbesondere aus dem Unter-
suchungsraume zu entfernen, widrigenfalls der Oberthier-
arzt berechtigt ist, dasselbe auf, Kosten des Eigenthtimers
fortschaffen zu lassen.

S 24.

Vor der Untersuchung muss durch eine Bescheinigung
der Ortspolizeibehorde, eines approbirten Thierarztes oder
durch den Stempel eines 6ffentlichen, unter thierirztlicher
Kontrole stehenden Schlachthofes nachgewiesen werden,

dass das zur Untersuchung vorgelegte Fleisch von einem |

Thiere herrihrt, welches vor der Schlachtung

* |
emner |
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Besichtigung unterzogen und hierbei mit erkennbaren Krank-
heitszeichen nicht behaftet befunden worden ist.

Die Bescheinigung muss eine Beschreibung des betreffen-
den Thieres und die Angabe der Zeit der erfolgten
Schlachtung enthalten; sie verbleibt auf der Untersuchungs-
station.

§ 25,

Im Uebrigen finden auf die Untersuchung des Fleisches
und das weitere Verfahren die Bestimmungen der §§ ¢
bis 15, 18 bis 20 dieses Regulativs entsprechende An-
wendung, jedoch mit der Maassgabe, dass das bei der
Untersuchung gesund befundene Fleisch mit einem anders
geformten Stempel und in anderer Farbe abzustempeln ist,
als das auf dem Schlachthof ausgeschlachtete, und dass
ferner der Besitzer des Fleisches befugt ist, gegen den
Ausspruch des Oberthierarztes innerhalb 24 Stunden durch
das Konigliche Polizei-Prisidium die Entscheidung des
Departements-Thierarztes einzuholen.

Bis dahin ist das beanstandete Fleisch gesondert auf-
zubewahren.

V. Schlussbestimmungen.

26.

oo

~ Fiir die Untersuchung der Schlachtthiere vor und nach
der Schlachtung und des eingefiihrten Fleisches ist eine
Gebiihr zu entrichten, welche bei Nichtzahlung im Wege
des Verwaltungs-Zwangsverfahrens beigetrieben werden
kann. Der Gebiihrentarif wird durch Gemeindebeschluss
auf mindestens einjihrige Dauer festgesetzt und zur 6ffent-
lichen Kenntniss gebracht.
Die Kosten Gebitihren fiir
beanstandeter Thiere und Aufbewahrung des beanstandeten
Fleisches sowie die weiteren Untersuchungskosten hat in

jedem Falle der Besitzer zu tragen.

und die Untcrbringuug

S 2

Zuwiderhandlungen gegen die Bestimmungen dieses
Regulativs werden, sofern nicht nach allgemeinen Straf-
gesetzen eine hohere Strafe verwirkt ist, gemiiss § 14 des
Gesetzes vom 18. Mirz 1868 in der Fassung des Gesetzes
vom 9. Mirz 1881 (G.-S. S. 273 ff.) mit Geldstrafe bis zu
150 Mark oder Haft bestraft.

§ 238.
Dieses Regulativ tritt mit dem 1. Oktober 18¢6
in Kraft.

Breslau, den 3. Juli 1896.
Der Magistrat hiesiger Kénigl. Haupt- und Residenzstadt.

gez.: von Ysselstein.
XVI. 107, 96.

Korte,

Muster 1. (Schlachtbuch des Gewerbetreibenden).
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Vorstehendes Regulativ ist in obiger Fassung durch
den Bezirks-Ausschuss unter dem 14. September 1896 mit



S

dem Vorbehalte genechmigt worden, dass die gesetzliche
staatliche Kontrole (§ 17 des Gesetzes betr. die Unter-
driickung und Abwehr von Viehseuchen vom 1. Mai 1894,
Reichs-Gesetz-Blatt S. 405) durch die Bestimmungen dieses
Regulativs nicht bertihrt wird, und wird hiermit zur offent-
lichen Kenntniss gebracht.

Breslau, den 22. September 1890.

Der Magistrat hiesiger Konigl. Haupt- und Residenzstadt.

Ordnung fiir die mikroskopische Untersuchung von
Schweinefleisech auf dem Schlachthofe zu Breslau.

o 18, Marz 1868
Auf Grund des Gesetzes vom —

heit der Oberprisidialverordnung vom 21. Mai 1892 wird

Gemeindebeschlusses,
Schlachtzwanges

zur  Ausfiihrung der §§ 3 ff. des
betreffend die Einfilhrung des

b dilniag 1896 und der §§ 1 und 15 des Regulativs fiir

Vvom

13. Marz
die3 Untersuchung des auf den stidtischen Schlachthof ge-
langenden Schlachtviehes, des auf dem Schlachthofe aus-
geschlachteten und des in den Gemeindebezirk der Stadt
Breslau eingefiihrten frischen Fleisches vom 3. Juli 1896
fiir die mikroskopische Untersuchung der Schweine und
des Schweinefleisches Folgendes bestimmt:

§ 1.

Alle im stidtischen Schlachthofe geschlachteten
Schweine, sowie das in den Gemeindebezirk eingefiihrte
frische Schweinefleisch werden einer mikroskopischen
Untersuchung auf das Vorhandensein von Trichinen unter-
worfen.

§ 2.

Die Untersuchung geschieht durch vom Magistrat an-
genommene Trichinenschauer und mit Hilfe von Probe-
nehmern im Trichinen-Untersuchungsamte des Schlachthofes.

3-

Auf die Anzeige von der Schlachtung eines Schweines
hat der Probenehmer personlich die fiir die Untersuchung
erforderlichen Proben von dem ausgeschlachteten Schweine
zu entnehmen und zwar je ein etwa Haselnuss grosses
Stlick von

o

a) den Pfeilern des Zwerchfells,
b) den Zungenmuskeln,

c) den Kehlkopfmuskeln,

d) den Lendenmuskeln,
e) den Bauchmuskeln
zu entnehmen, dieselben in ein mit einer Nummer ver-
sehenes Probekiistchen des Trichinen-Untersuchungsamtes
zu legen und das Schwein mit der Nummer des Probe-
kiistchens zu versehen. Alsdann fillt er Spalte 1—35 des
von ihm nach dem Muster — Anlage A — zu fiihrenden
Buches genau aus und tibergiebt das Probekistchen nebst
dem von ihm gefiihrten Buche ohne Verzug dem Vorsteher
des Trichinen-Untersuchungsamtes.

S 4
Der Vorsteher tibergiebt, nachdem er den Empfang im
Buche des Probenehmers durch Namensunterschrift bestitigt
hat, einem der Trichinenschauer die Fleischproben zur
Untersuchung und trigt den vorliegenden Untersuchungs-
fall sofort in das von ihm nach dem anliegenden Muster B
zu fiihrende Register des Trichinen-Untersuchungsamtes ein.

§ 5
Der Trichinenschauer hat von jedem der ihm tber-
gebenen Fleischstiickchen mindestens 3—3 Priparate anzu-
fertigen und mit voller Sorgfalt und Gewissenhaftigkeit
mikroskopisch zu untersuchen,

& SHE
Nach beendeter Untersuchung hat der Trichinenschauer
den Befund in sein nach anliegendem Muster C zu fiihren-
des Schaubuch einzutragen und das Priperat dem ihm be-

nachbarten Trichinenschauer zu ilibergeben, welcher nach
Beendigung der Kontroll-Untersuchung den Vermerk tiber

| seinen Befund in das Schaubuch des eigentlichen Untersuchers

eintrigt. Das Buch ist alsdann mit den Fleischproben und

den untersuchten Priparaten dem Vorsteher zu tbergeben.

§ 7

Der Vorsteher ergiinzt die Eintragungen in dem Re-
gister des Trichinen - Untersuchungsamtes nach dem Er-
gebniss der Untersuchung, trigt das Resultat der Unter-
suchung im Buche des Probenehmers in Spalte 6 ein und
giebt das letztere dem Probenehmer nebst dem leeren
Probekistchen zurtick, welcher auf Grund dieses Beleges
das Schwein, wenn keine Trichinen gefunden sind, vor-
schriftsmiissig mit dem Stempel ,,Trichinenfrei** versieht.
Die Proben verbleiben zur freien Verfiigung der Schlacht-
hof-Verwaltung.

§ 8.

Findet ein Trichinenschauer bei der Untersuchung das
Fleisch trichinenhaltig oder mit anderen Gebilden durch-
setzt, die ihm abnorm oder verdichtig erscheinen, so hat
er sofort den Vorsteher zu benachrichtigen. Der Vorsteher
stellt den Befund fest, nimmt das Probekistchen mit den
vorhandenen Fleischstiicken und dem mikroskopischen Pri-
parat in Gewahrsam und benachrichtigt den Oberthierarzt.

‘Gleichzeitig ist die vorliufige Beschlagnahme des betreffen-

den Schweines mit allen zugehorenden Theilen durch den
Probenehmer zu veranlassen.

§ 9

Der Oberthierarzt ordnet, wenn er das Vorhandensein
von Trichinen festgestellt hat, die sofortige Ueberweisung
des Schweines mit allen zugehérenden Theilen an den
Polizei-Schlachthof an, nachdem er dasselbe mit dem Stempel
y Irichinés** hat versehen lassen. Ein Priparat des trichinen-
haltigen Fleisches bleibt im Gewahrsam des Vorstehers.
Dem Direktor ist von dem Befunde sofort Anzeige zu erstatten.

§ 10.

Stellt der Oberthierarzt fest, dass in dem Priparate
keine Trichinen oder Anzeichen einer anderen Krankheit
vorhanden sind, so ordnet er die Freigabe und Abstempe-
lung des Schweines an. Beschwerden iiber die Maass-
nahmen des Oberthierarztes sind sofort dem Direktor vor-
zutragen, welcher endgiltig entscheidet.

§ 11.

Der Vorsteher fiihrt ein Befundbuch nach dem Muster
Anlage D, in welchem jeder Fall eines Trichinenfundes
verzeichnet Die Eigenthiimer der trichinds befun-
denen Schweine haben die hierfiir erforderlichen Auskunfts-
ertheilungen wahrheitsgemiss zu geben.

wird.

oI 2,
Alle im Schlachthofe geschlachteten Schweine miissen
noch am Tage der Schlachtung auf Trichinen untersucht
9



werden.
hat alle auf ein und denselben Untersuchungsfall beziiglichen
Diensthandlungen in eigener Person zu Ende fiihren.

§ 13

Die mikroskopische Untersuchung des von Auswirts
in den Gemeindebezirk eingefiihrten und im Schauamt zur
erfolgt nach
In dem nach

Untersuchung gestellten Schweinefleisches
Maassgabe der vorstehenden Bestimmungen.
dem Muster Anlage E zu fiihrenden Trichinenschaubuch
hat der die Untersuchung ausfiihrende Trichinenschauer die
Eintragungen zu bewirken, den Befund zu registriren und
dem diensthabenden Thierarzte vorzulegen. Bei Trichinen-
funden ist der Oberthierarzt sofort zu benachrichtigen.

§ 14.

Die Schlachtenden und deren Auftraggeber werden
18, Mirz 1868
) 9. Mirz 1881
wenn ein Schwein krank befunden wird, und sie entgegen
der Vorschrift des § 11, nachdem sie Kenntniss hiervon
erlangt haben, wissentlich falsche Angaben iber die Her-
kunft oder den Vorbesitzer oder Verkiufer machen, oder
vorsiitzlich Angaben dariiber verweigern.

gemiss § 14 des Gesetzes vom bestraft,

§ 15.
Diese Ordnung tritt mit dem 1. Oktober dieses Jahres
in Kraft.
Breslau, den

2

. September 18g6.

Der Magistrat hiesiger Konigl. Haupt- und Residenzstadt.
gez: G, Bender, Korte
XVI. 380/96.

Vorstehende Ordnung wird auf Grund des § 131 des

Jeder Trichinenschauer sowie jeder Probenehmer |

Zustindigkeitsgesetzes vom 1. August 1883 in Verbindung |
mit § 3 des Gesetzes iber die Errichtung &ffentlicher |

18. Mirz 1868

~o. Marz 1881 hiermit genehmigt.

Schlachthiuser vom
Breslau, den 24. September 1896.
(L. S)

Der Bezirks - Ausschuss.
von Uthmann.

ger..
Genehmigung
B. A. 3688.
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Viehmarkts-Ordnung.

ST
Zweck des Schlachtviehmarkts.

Der stidtische Schlachtviehmarkt ist zur Abhaltung
von Schlachtviehmirkten und zur Einstellung des Markt-
viehs vor und nach den Mirkten bestimmt.

Als Marktvieh gelten: Rindvieh (einschliesslich der
Kilber), Schafe, Schweine und Ziegen.

&

S 2.
Marktzeiten.
Alles Marktvieh der im § 1 bezeichneten Art darf

in den Markthallen nur wihrend der festgesetzten Markt-
zeit gehandelt werden. Es ist demgemiss verboten, vor
Beginn der Marktzeit oder nach Beendigung derselben
Angebote zu machen, zu kaufen oder zu verkaufen. Der
An- und Verkauf von Marktthieren, welche in dem Ueber-
stinderhof untergebracht sind, ist auch nach Schluss der
Marktzeit gestattet. Fir simmtliche Arten von
Marktvieh wird an jedem Wochentage Markt
abgehalten: als Hauptmarkttage gelten bis auf Weiteres



Mittwoch und Freitag jeder Woche und, falls Feiertage
auf diese Tage fallen, die darauffolgenden Wochentage.

Die Marktstunden dauern von Mirz bis September
einschliesslich von 7 Uhr Vormittags bis 1 Uhr Mittags,
im Oktober, November, Dezember, Januar und Februar
von 8 Uhr Vormittags bis 1 Uhr Mittags.

Die vorbezeichneten DMarkttage Marktstunden
koénnen vom Magistrat nach Bediirfniss geédndert werden,
Derartige Aenderungen oder Ausnahmen werden vorher in
den hiesigen Zeitungen und ausserdem spitestens an dem
vorhergehenden Markttage durch Anschlag in den Markt-
hallen des Schlachtviehmarktes bekannt gemacht. Beginn
und Ende des Marktes werden durch ein Zeichen mit der
Marktglocke bekannt gegeben.

§ 3

Zutritt.

und

Der Zutritt zum Schlachtviehmarkte steht im Allgemeinen
nur denjenigen Personen zu, welche nachweislich bei dem
auf demselben stattfindenden Viehhandel irgendwie betheiligt
sind. Den Kiufern ist das Betreten des Marktes erst
dem Beginne desselben gestattet; ausserhab der Markt-
zeiten haben nur die Eigenthiimer zu ihrem eigenen Vieh
Zutritt. Andere Personen, welche den Viehmarkt betreten
wollen, haben Eintrittskarten lésen; Kinder
14 Jahren sind.der Regel nach zuriickzuweisen.

mit

Zu unter

§ 4
Zulassung von Treibern.

Die Gehiilfen der Hindler bediirfen zu ihrer Beschif-
tigung auf dem Schlachtviehmarkte der Erlaubniss des
Direktors. Dieselben erhalten ein wihrend ihres Aufent-
haltes auf dem Viehmarkte sichtbar an.der Kopfbedeckung
zu tragendes Abzeichen, in dessen Besitz sie verbleiben,
bis es ihnen abgefordert wird.

§ 5
Einbringen des Marktviehes.

Das Marktvieh darf dem Schlachtviehmarkte sowohl
durch die Eisenbahn, wie von der Strasse her zu jeder
Zeit zugefiihrt werden; an Sonn- und Feiertagen wird
jedoch von der Strasse her Vieh nicht angenommen.

Mit dem Ausladen der Viehstlicke aus den Eisenbahn-

wagen darf erst dann begonnen werden, wenn seitens der

beamteten Thierirzte die Erlaubniss hierzu gegeben ist;
ebenso diirfen die auf der Strasse zugefiihrten Thiere erst
nach stattgehabter Untersuchung durch beamtete Thier-
irzte in die Markthallen oder Stille eingetrieben werden.

Das Mitbringen Hunden, mit Ausnahme der
Schiferhunde, ist untersagt; letztere miissen mit sicherem

Maulkorb versehen sein.

von

§ 6.
Art des Transports.

Die Beférderung des Marktviehs auf dem Schlacht-
viehmarkte darf durch Fahren, Treiben oder Tragen
erfolgen. Hierbei ist jede Rohheit gegen das Vieh,
insbesondere das Hetzen von Hunden ohne Maulkorbe,
heftiges Zerren an den Leitseilen, Schlagen mit Kniitteln,
Stossen mit Fissen und Fiusten, Schleifen, Tragen von
Schweinen oder Kleinvieh an den Beinen mit dem Kopfe
nach unten Schweine und Kleinvieh
diirfen Beinen oder
geknebelt angefahren werden und sind beim Abladen zu
heben, nicht zu werfen.

verboten.

nicht mit zusammengebundenen
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Die auf dem Schlachtviehmarkt zur Beférderung von
Vieh benutzten Wagen diirfen nur so stark beladen werden,
dass die Thiere ohne gepresst zu werden, neben einander
stehen oder liegen konnen.

Rindvieh, welches nicht auf Wagen transportirt wird,
muss an .Leinen gefiihrt werden; Bullen und stdrrische
Thiere sind mit verbundenen Augen, an den Fiissen in
tblicher Weise gefesselt, von mindestens zwei erwachsenen
kriftigen Treibern zu fihren.

N

Anmeldung des Marktviehs.

Das Vieh ist vor der
Einbringung in den Schlachtviehmarkt unverziiglich dem
Inspektor des Viehmarktes oder dessen Stellvertreter nach
Gattung und Zahl, unter Angabe des Namens, Standes und
Wohnortes des Vieheigenthiimers und seiner etwaigen
Verkaufsbevollmichtigten, sowie der Art der Einbringung
(von der Eisenbahn oder von der Strasse) anzumelden.
Auf Verlangen sind iiber die Herkunft der Thiere genaue
Unrichtige Angaben werden mit
strafgerichtlicher Anzeige geahndet.

Zur Anmeldung des mit der Eisenbahn ankommenden
Viehs ist der auf dem Transportscheine oder Frachtbriefe
bezeichnete Empfinger verpflichtet.

e

ik

dem Viehmarkt zuzufiihrende

Angaben zu machen.

o

g

Zeichnen des Viehes.

Jeder Verkiufer von Schlachtviech hat dasselbe auf
der rechten Seite
nehmenden und bei dem Direktor anzumeldenden Zeichen

mit einem, ein flir alle Male anzu-

zu versehen.
Direktors

Das gewihlte Zeichen muss auf Verlangen

des geindert -werden. Es muss vor oder

| unmittelbar nach der Einbringung des Viehes angebracht

werden.

Jeder Kaufer hat das gekaufte Vieh mit seinem, gleich-
falls ein bei dem
Direktor anzumeldenden Zeichen auf der linken Seite zu
versehen; dasselbe ist ebenfalls im Falle der Beanstandung
Kauft ein Viehhindler bezw. Kommissionir
von einem anderen Viehhindler Thiere auf dem Markte,

fiir alle Male anzunehmenden wund

zu dndern.

| so hat er sofort nach Abschluss des Geschiiftes sein Zeichen

anzubringen.

Ohne Zeichnung an der rechten Seite wird kein Markt-
vieh in die Markthallen eingelassen.
30
Marktgebiihren.

Die Zahlung der tarifmissigen Marktgebtihr hat unter
Vorlegung des vom Hallenmeister auszustellenden Auf-
nahmescheines, sofort nach dem Einbringen des Markt-
viehs an der Kasse des Schlachthofs und Schlachtvieh-
marktes gegen Empfang der Marktkarten zu erfolgen. Ist
die Kasse zur Zeit der Einbringung geschlossen, so ist die

Zahlung sofort nach Wiederer6ffnung der Kasse zu
bewirken. Die Zahlung der Marktgebiihr berechtigt nur

dazu, das Vieh in den Stallungen des Viehmarktes, soweit
sie ausreichen, unterzubringen und an den Markttagen in
den Verkaufshallen zum Verkauf aufzustellen.
Stallgebiihren sind bis auf Weiteres nur fiir die Be-
nutzung des Ueberstinderhofes zu entrichten. Bleibt ein
Stiick Vieh unverkauft, so darf es in den Markthallen
nicht belassen, sondern muss nach den Ueberstinderhof
gebracht werden. Fir derartiges Vieh sind fiir spitere
Mirkte Marktgebiihren nicht mehr zu entrichten;
9+

vor



Beginn des Marktes muss jedoch die Marktkarte bei der
Kasse mit dem neuen Tagesstempel versehen werden.

§ 10,
Marktkarten.

Die Marktkarten und die Quittungen tiber die Ent-
richtung sonstiger Gebiihren sind aufzubewahren und bei
Vermeidung nochmaliger Zahlung wihrend des Aufenthalts
auf dem Viehmarkte den kontrollirenden Beamten auf
Verlangen vorzuzeigen.

Die Abgabe der Marktkarten beim Abtrieb des Markt-

viehs erfolgt gemiss § 20 dieser Marktordnung.

Die Viehstiicke haften der Verwaltung fiir alle darauf |

schuldig gewordenen Gebiihren.

I1.

L

b

Thierdrztliche Aufsicht.

Alles auf dem Schlachtviehmarkt einzubringende Vieh
unterliegt vor seiner Einbringung in die Markthallen oder
Stallungen, zur Feststellung seines Gesundheitszustandes,
einer thierirztlichen Untersuchung, welche sich insbesondere
auf Seuchen und ansteckende Krankheiten zu erstrecken hat.

Dem Schlachtviehmarkte diirfen nur gesunde Thiere
zugefiihrt werden; krankheitsverdichtige, sowie Thiere von
ekelhaftem Aussehen oder sehr schlechtem Ernihrungs-
zustande und solche, welche auf dem Transport verunglickt
sind, endlich Kilber unter 14 Tagen sind von dem Zutriebe
ausgeschlossen und werden dem Polizei-Schlachthofe tiber-
wiesen, sofern sie nicht von dem Eigenthiimer zurtick-
gezogen werden.

Verendete, oder seuchenver-
déichtige Thiere sind sofort dem Polizei-Schlachthofe zu

sowie seuchenkranke
tiberweisen.

Die dem Polizei-Schlachthofe tiberwiesenen Thiere sind
durch den Eigenthtiimer oder dessen Vertreter dorthin zu
iiberfilhren, auch die erforderlichen Schlachtkarten nach
den Bestimmungen der Schlachthof-Ordnung von demselben

zu losen. ,
Allen im veterinirpolizeilichen Interesse zu treffenden
Anordnungen, insbesondere denjenigen beziiglich der

Ueberweisung von Vieh nach dem Polizei-Schlachthofe,
sowie den beim Auftrieb und Abtrieb der Thiere und den
zur Priifung des Gesundheitszustandes gegebenen Anord-
nungen der Thierirzte ist unweigerlich Folge zu leisten.

2,

e

Aufstellung des Viehes.

Das eingebrachte Vieh ist ohne Verzug an den von
dem Aufsichtsbeamten angewiesenen Platz zu bringen. Der
Standplatz darf ohne Genehmigung des Aufsichtsbeamten
nicht geindert werden. Rindvieh ist fest anzubinden; die
erforderlichen Stricke hat der Eigenthtimer zu stellen.

N

Bekanntmachung des Marktverkehrs.

13-

Die Stiickzahl des zum Beginn des Marktes zugefiihrten
Viehs wird an einer hierzu bestimmten Markttafel amtlich
angeschrieben. Diese Anschreibung darf nur von
hierzu amtlich Beauftragten wihrend der Marktzeit ab-

den

gedndert und erginzt werden.
§ 14.
Handelsbestimmungen.

Kauf und Verkauf auf dem Viehhofe geschehen, nach
freier Wahl der Handelnden, entweder nach Stiick, nach

68

| Schlachtgewicht, oder Lebendgewicht. — Fiir den Ver-

kauf nach Schlachtgewicht bleibt der Erlass besonderer

Bestimmungen vorbehalten.
Es ist verboten, auf das

gebote zu machen,

eingeflihrte Marktvieh An-
ehe dasselbe an den zugewiesenen

Platzen aufgestellt worden ist.

Nach abgeschlossenem Verkauf hat der Verkiufer die
Marktkarte an den Kiufer abzugeben.

§ 15.
Ermittelung der Marktpreise.

Die Ermittelung der Marktpreise an den Hauptmarkt-
tagen erfolgt durch eine hierfiir besonders bestellte Markt-
Notirungs-Kommission, welche aus dem Direktor als Vor-
sitzenden, dem Viehmarkts-Inspektor, einem Landwirth und

je einem Hindler und je einem Fleischer fiir jede Vieh-

gattung besteht. Diese tritt unmittelbar nach Schluss des

Marktes zur Abfassung des amtlichen Marktberichts
zusammen.

§ 16.
Fiitterungsordnung.

Alles auf dem Schlachtviehmarkt eingestellte Vieh
muss zu den festgesetzten Flitterungszeiten gefiittert werden.

Die Fiitterungszeiten sind Morgens von 6 bis 7 Uhr
und Nachmittags von 4—35 Uhr. An den Hauptmarkttagen
wird jedoch nur Nachmittags gefiittert.

Das Fiittern und Tréinken ist durch die Einsteller des
Viehes selbst mit den von der Verwaltung zu beziehenden
Futterrationen zu bewirken.

Es miissen an jedes Stiick Vieh mindestens die nach-
stehend angegebenen Tagesrationen verabfolgt werden:

a) an ein Stlick Grossvieh 3 kg Heu,

b) an ein Schaf oder Ziege 1 kg Heu,

c) an ein Schwein 2 kg Futtermehl oder Mais in

Koérnern,
d) an ein Kalb
Milch.

Fir solches Vieh, welches lingere Zeit auf dem Vieh-

markte verbleibt, kann von dem Direktor die vorgeschrie-

2

Liter Mehlsuppe oder abgerahmte

bene Tagesration erhoht werden.

Erfolgt die Fiitterung nicht rechtzeitig oder nicht ord-
nungsmissig, so ist die Verwaltung berechtigt, sie fiir
Rechnung und Gefahr der Eigenthiimer bewirken zu lassen.
Die dadurch entstehenden besonderen Kosten, deren Betrag
der Direktor des Schlacht- und Viehhofes endgiiltig fest-
setzt, sind sogleich an der Kasse zu entrichten.

Ausser den vorstehend festgesetzten Tagesrationen kann
Futter in beliebigen Mengen gegen vorherige Baarzahlung
verabfolgt werden. Wihrend des Marktes darf nicht ge-
flittert werden.

Es ist verboten, Futter und Streu fiir das ein-
gestellte Vieh mitzubringen oder einzufiihren.

Die Zahlung fiir das Futter erfolgt an der Kasse des
Schlachthofs und Schlachtviehmarktes gegen Uebergabe
entsprechender Futtermarken. Gegen Vorzeigung derselben
an den Futtermeister, welcher den an derselben befindlichen
Abschnitt zurtickbehiilt, wird die entsprechende Futterration
verabfolgt. Die Futtermarke wird gleichzeitig durchlocht
und damit entwerthet. Dieselbe gilt als Quittung und ist
sorgfiltig aufzubewahren.

Den Aufsehern und Bediensteten des Viehhofes
ist es untersagt, die Futtergebiihr selbst in Empfang
zu nehmen,

Die Preise fiir das zu verabfolgende Futter werden je
nach der Hoéhe der amtlichen Breslauer Marktpreise von



der Verwaltungsdeputation fiir den Schlachthof und Schlacht-
viehmarkt auf mindestens ein Vierteljahr festgestellt und in
den Markthallen durch Anschlag veréftentlicht.

Die Behauptung, dass das von der Verwaltung verab-
reichte Futter vom Vieh nicht angenommen werde, giebt
keinen Anspruch auf Riickgewihr des gezahlten Futtergeldes.
Nehmen einzelne Thiere das Futter nicht an, so wird es
dem Futter der librigen Thiere desselben Besitzers zugesetzt.

Nicht verbrauchtes Futter verfillt der Verwaltung.

g

S 17
Streu.

Das Streuen und Reinigen der Stille, Markthallen etc.
geschieht durch Angestellte der Verwaltung.

Die benutzte Streu und der Diinger verbleiben der Ver-
waltung zum Eigenthum.

§ 18.
Melken.

Das Melken der Kiihe bleibt den Eigenthiimern tber- !

lassen; geschieht es nicht rechtzeitig oder regelmissig, so
wird es auf Anordnung der Verwaltung durch deren Be-
auftragte ausgefiihrt.

Im letzteren Falle bleibt die gewonnene Milch Eigen-
thum der Verwaltung, ohne dass dem Eigenthiimer des
Melkviehes ein Anspruch auf Entschidigung zusteht.

$ 19.
Beniitzung der Waagen.

Die im Viehhof aufgestellten Waagen diirfen zum

Wiegen des Marktviehes nur in den im § 2 festgesetzten | {ijche anzuordnen.

Marktstunden — und falls die Erhebung besonderer Wiege-
gebtihren erfolgen sollte, nur gegen Entrichtung derselben
— benutzt werden.

Die Feststellung des Gewichtes erfolgt in allen Fillen
durch die hierfiir verpflichteten Aufseher.

Fiir jede Wigung ist ein Wiegeschein zu geben und
zu nehmen. Derselbe dient eventuell als Quittung tiber die
Entrichtung der Wiegegebiihr.

Die Wiegegebiihr hat derjenige zu entrichten, welcher
die Wigung des Viehstlicks verlangt.

§ 2o0.

Anmeldung des Abtriebes.

Der Abtrieb alles Marktviehs darf erst nach Entrich-
tung der fiir dasselbe erwachsenen Marktgebiihren und
Kosten gegen Vorzeigung der von der Kasse ausgestellten
Quittungen — Marktkarten — erfolgen.

Bei der Abmeldung sind der Besitzer, sowie die Anzahl
und Gattung des abzutreibenden Viehes anzugeben.

Erfolgt der Abtrieb mittels der Eisenbahn, so sind die
Marktkarten dem Viehmarkts-Inspektor oder seinem Stell-
vertreter, beim Abtrieb auf dem Landwege dem Thorwiirter
abzugeben. '

In den Schlachthof darf Marktvieh erst dann iiberge-
fiihrt werden, wenn fiir dasselbe gegen Abgabe der Markt-
karte bei der Kasse eine Schlachtkarte gelost ist.  Auch
darf die Ueberfiihrung von Marktvieh nach dem Schlacht-
hofe nur wiithrend der Stunden erfolgen, in welchen der-
selbe fiir den Schlachtbetrieb gedffnet ist.
welches linger als

Marktvieh, 10 Tage auf dem

Schlachtviehmarkt verbleibt, ohne dass sich der Eigen- |

thiimer meldet und die entstandenen Gebiihren und Kosten
entrichtet, darf von der Verwaltung ohne vorangegangenes
gerichtliches Verfahren durch einen zur Vornahme von

Versteigerungen befugten Beamten auf dem Schlachtvieh-
markte am ndchsten Hauptmarkttage meistbietend verkauft
werden, um aus dem Erlose die entstandenen Gebiihren
und Kosten zu decken. Ein etwa verbleibender Mehrerlos
wird bei der Kasse asservirt und dem sich legitimirenden
Eigenthiimer ausgezahlt. '

v

GroTy
Schluss des Schlachtviehmarktes.

Spitestens zwei Stunden nach Schluss des Viehmarktes
miissen simmtliche Verkaufshallen von dem aufgetriebenen
Vieh gerdumt sein, insoweit Anderes von der Direktion
nicht ausdriicklich gestattet wird.

Fiir die Hindler und deren Gehiilfen ist der Schlacht-
viehmarkt von Morgens 6 Uhr bis Abends 6 Uhr gedffnet,
an Sonn- und Feiertagen nur wihrend der Futterzeiten.
Die Schlussstunde wird durch zwei im Zwischenraum von
10 Minuten erfolgende Zeichen mit der Marktglocke bekannt
gegeben. Mit dem zweiten Zeichen haben sich Alle, welche
nicht dem Verwaltungspersonale angehoren, oder nicht be-
sondere Erlaubniss zum weiteren Verweilen erhalten haben,
von dem Viehhofe zu entfernen.

& fazl
Nachtwache.

Wihrend der Nacht wird in den Stallungen des Schlacht-
viehmarktes seitens der Verwaltung Aufsicht geiibt; jedoch
ist die Verwaltung berechtigt, dem Eigenthiimer bosartigen
Rindviehes die Bewachung desselben selbst zu tiberlassen,

auch im Weigerungsfalle auf dessen Kosten das Erforder-

S 23,
Schadenersatz.

Das in den Schlachtviehmarkt eingestellte Vieh wird
auf Kosten der Verwaltung gegen Feuersgefahr versichert;
irgend welche sonstige Haftung tibernimmt die Verwaltung
nicht. Im Falle von Brandschiden wird an die Beschidigten
nach Maassgabe der von den Versicherungsgesellschaften
bezahlten Entschidigungssumme Ersatz geleistet.

Die Eigenthtimer und Besitzer des Viehs haften fiir
alle Beschddigungen, welche durch dasselbe an den Bau-

| lichkeiten nebst Zubehor, sowie an den Geridthschaften des

Schlachtviehmarktes verursacht sind; ebenso haften sie fiir
das ordnungsmaissige Verhalten der von ihnen beschiftigten
Personen und sind fiir allen Schaden verantwortlich, welchen
diese der Stadtgemeinde verursachen sollten.

§ 24.
Ordnungs-Vorschriften.

Den von den Beamten, Thierirzten, dem Inspektor,
den Hallenmeistern und sonstigen Angestellten des Schlacht-
viehmarkts in Ausiibung ihres Amtes erlassenen Anwei-
sungen ist unweigerlich Folge zu leisten, auch wenn die er-
lassene Anordnung durch Beschwerde oder anderweit an-
gefochten werden soll.

Beschwerden iiber die Beamten sind bei dem Direktor
— in seiner Abwesenheit bei seinem Stellvertreter —, iiber
die Entscheidungen des Direktors bei der Verwaltungs-
Deputation fiir den Schlachthof und Schlachtviehmarkt an-
zubringen.

Die Verabfolgung von Trinkgeldern oder son-
stigen Geschenken an Beamte oder Angestellte des
Schlachtviehmarkts, sowie deren Annahme
streng untersagt.

ist



S 23.
is ist auf dem Schlachtviehmarkte insbesondere ver-
boten:
1. alles ruhestérende Lirmen, Pfeifen und

Singen, Knallen mit der Peitsche, jede Belistigung

Streiten,

Anderer, sowie jede sonstige Stérung der Ordnung;
. jede Verunreinigung oder Beschiidigung der Gebiude
und sonstigen Gegenstinde;

3. das Hausiren;

4. Trab- oder Galoppfahren;

5. jede Wasservergeudung und das eigenmichtige
Oeffnen und Schliessen der Liiftungsvorrichtungen;

6. Wagen und Karren an anderen als den hierfiir an-
gewiesenen Plitzen aufzustellen;

7. mitgebrachte Hunde frei umherlaufen zu lassen;

8. Stallthiiren offen stehen zu lassen;

9. das Rauchen in allen Theilen des Schlachtvieh-
marktes.

§ 26.

Strafandrohung und Ausweisung.

Wer den Vorschriften dieser Viehmarktsordnung oder

-

den von der Direktion des Schlachtviehmarktes oder ein- |
zelnen Beamten ergehenden besonderen Anordnungen zu- |

widerhandelt, desgleichen Betrunkene kénnen, abgesehen
von der Bestrafung auf Grund allgemeiner Bestimmungen,
aus dem Schlachtviehmarkte ausgewiesen
werden.

und entfernt

27.

ur.

Schlussbestimmung.

Diese Viehmarktsordnung tritt am 1. Oktober 1896 in
Kraft.

Breslau, den 23. September 18¢6.

Der Magistrat hiesiger Konigl. Haupt- und Residenzstadt.
gez.: von Ysselstein. Korte. a

XVI. 104/06.

Zu XVL 104/96

Polizei - Verordnung zur Regelung des Handels mit
Schlachtvieh, sowie des Verkehrs auf dem stidtischen
Schlachtviehmarkt.

Nachdem durch Beschluss des Provinzialraths der Pro-
vinz Schlesien vom 16. Mirz 1896 Pr. R. 52 genchriigt ist,
dass vom 1. Oktober 1896 ab auf dem hierselbst belegenen
stidtischen Schlachtviehmarkte an jedem Wochen-
tage

Mirkte fiir Schlachtvieh

abgehalten werden, wird hierdurch auf Grund des § 5 des
Gesetzes tliber die Polizei-Verwaltung vom r1r1. Mirz 1850
(G.-S. S. 265) und des § 143 des Gesetzes iiber die allge-
meine [andesverwaltung vom 3o. Juli 1883
zur Regelung des Handels mit Schlachtvieh,
sowie des Verkehrs auf dem stidtischen
Schlachtviehmarkte hierselbst
mit Zustimmung des hiesigen Gemeinde-Vorstandes Folgen-
des verordnet:

I.

ur

Schlachtviehmirkte, d. h. Mirkte fiir das zum Zweck
der Schlachtung zum Verkauf kommende Vieh folgender
Art:

Rindvieh, Kilber, Hammel und anderes Schafvieh,
Schweine und Ziegen
diirfen im hiesigen Stadtbezirk nur auf dem stiidtischen

0

Schlachtviechmarkte an den vom Provinzialrath genehmigten
Tagen abgehalten werden.

§ 2.

Beziiglich der Marktzeiten, des Zutritts zum Schlacht-
viehmarkte, sowie des Verkehrs auf demselben, sind die
Vorschriften der Viehmarkts-Ordnung vom 24. Juli 1896
maassgebend.

8 3

Die Zufiihrung von Marktvieh darf niemals tber den
Schlachthof erfolgen; auch ist dieselbe von der Strasse her
an Sonn- und Feiertagen untersagt.

Der Transport durch die Stadt unterliegt den beziig-
lichen polizeilichen Bestimmungen.

§ 4

Alles auf den Schlachtviechmarkt einzubringende Vieh
unterliegt vor seiner Einbringung in die Markthallen oder
Stallungen zur Feststellung seines Gesundheitszustandes
einer thierdrztlichen Untersuchung, welche sich insbeson-
dere auf Seuchen und ansteckende Krankheiten zu erstrecken
hat. Dem Schlachtviehmarkte diirfen nur gesunde Thiere
zugefiihrt werden; krankheitsverdichtige, sowie Thiere von
ekelhaftem Aussehen oder sehr schlechtem Ernihrungs-
zustande und solche, welche auf dem Transport verungliickt
sind, endlich Kilber unter 14 Tagen sind von dem Zutriebe
ausgeschlossen und werden dem Polizei-Schlachthofe tiber-
wiesen, sofern sie nicht von dem Eigenthiimer zuriick-
gezogcn werden.

Verendete Thiere sind der Fleisch-Vernichtungs-Anstalt,
seuchenkranke oder seuchenverdichtige Thiere sofort dem
Polizei-Schlachthofe zu iiberweisen.

N

5.
Den im veterinirpolizeilichen Interesse ergehenden An-
ordnungen der Thierirzte, sowie den zur Aufrechterhaltung
der Ordnung des Verkehrs vor und auf dem Schlachtvieh-
markte, insbesondere beim An- und Abtrieb von Vieh und
bei der An- und Abfahrt von Fuhrwerken getroffenen und
zu treffenden Anordnungen der polizeilichen Aufsichts-
beamten und der Beamten der stidtischen Viehmarkts-Ver-
waltung ist unbedingt von allen Personen, welche den
Schlachtviehmarkt benutzen, Folge zu leisten.

o

§ 6.

Der Transport des Viehs auf dem Schlachtviehmarkte
muss schonend und ohne jede Thierquilerei erfolgen. Jede
Rohheit gegen das Vieh, insbesondere das Hetzen von
Hunden ohne Maulkérbe, heftiges Zerren an den Leitseilen,
Schlagen mit Kniitteln, Stossen mit Fiissen und Fiusten,
Schleifen, Tragen von Schweinen oder Kleinvieh an den
Beinen mit dem Kopfe nach unten, ist verboten. — Schweine
und Kleinvieh diirfen nicht mit zusammengebundenen Beinen
oder geknebelt angefahren werden und sind beim Abladen
zu heben, nicht zu werfen.

Die auf dem Schlachtviehmarkte zur Beforderung von
Vieh benutzten Wagen diirfen nur so stark beladen werden,
dass die Thiere, ohne gepresst zu werden, neben einander
stehen oder liegen koénnen.

.

”

Zum Schlachtviehmarkte diirfen nur eingespannte Zug-
hunde und Schiferhunde zum Viehtreiben mitgebracht
werden. Die Hunde miissen mit sicherem Maulkorbe ver-
sehen sein,



Arbeitshiilfe jeglicher Art darf auf dem Schlachtvieh-
markte nur durch solche Personen geleistet werden, welche
von der Direktion des Schlacht- und Viehhofes mit dem

vorgeschriebenen Abzeichen versehen sind.

§ 9

Futter und Streu fiir das
eingebrachte Vieh darf von den Einstellern des letzteren
nicht eingefiihrt, sondern muss von der Verwaltung bezogen

in den Schlachtviehmarkt

werden.
§

auf dem Schlachtviehmarkte inbesondere ver-

10.
Es ist
boten:

alles ruhestorende Lirmen, Streiten, Pfeifen und
Singen, Knallen mit der Peitsche, jede Belistigung

Anderer, sowie jede sonstige Stérung der Ordnung;

jede Verunreinigung oder Beschidigung der Gebiude
und sonstigen Gegenstinde;

. das Hausireny

Trab- oder Galoppfahren;

. jede Wasservergeudung und das eigenmichtige

4= W

Oeffnen und Schliessen der Liiftungsvorrichtungen;

6. Wagen und Karren an anderen als den hierfiir an-
cewiesenen Plitzen aufzustellen;
7. Stallthiiren offen stehen zu lassen;
8. das Rauchen in allen Theilen des Schlachtvieh-
" marktes.
S

Zuwiderhandlungen gegen diese Verordnnng werden,
soweit nicht nach anderen gesetzlichen Bestimmungen eine
héhere Strafe verwirkt ist, mit Geldstrafe bis zu 3o Mark
und, wenn diese nicht beigetriecben werden kann, mit ent-
sprechender Haft bestraft.

L2,

S
Diese Polizei-Verordnung tritt mit der Er6ffnung des
stidtischen Schlachtviehmarktes in Kraft.
Breslau, den 24. September 1896.

Der Polizei-Priasident.

Schlachthofs-Ordnung.
§ 1.
Zweck des Schlachthofes.

Der stidtische Schlachthof ist, soweit die Benutzung
einzelner Riumlichkeiten desselben nicht fiir andere Zwecke
vorgesehen ist (Talgschmelzen, Hiutesalzen), ausschliesslich
zum Ausschlachten des Schlachtviehes und zur Vornahme
der in unmittelba‘rem Zusammenhange damit erforderlichen
Verrichtungen bestimmt.

Als Schlachtvieh gelten: Rosse, Rindvieh (einschliess-
lich der Kilber), Schafe, Schweine und Ziegen.

2
Schlachtzeiten.

Der Schlachthof ist zur Vornahme von Schlachtungen
an allen Wochentagen gedffnet und zwar:

a) im  Winterhalbjahr (den Monaten Oktober bis

einschl. Mirz) von Morgens 8 Uhr bis Abends
5 Uhr,
b) im Sommerhalbjahr (den Monaten April bis einschl.

September) von Morgens 7 Uhr Abends
5 Uhr.

bis
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{

Zur Abholung des ausgeschlachteten Fleisches ist der

Schlachthof im Sommerhalbjahr bereits von 4'/y Uhr

| Morgens, im Winterhalbjahr von 5 Uhr Morgens geoffnet.

Das Beschauamt fiir das von auswirts eingefiihrte
Fleisch ist an allen Wochentagen des Sommerhalbjahres
von 4 bis 11 Uhr Vormittags, des Winterhalbjahres von
5 bis 11 LJhr gedffnet.

Zu anderen Zeiten darf auswirts geschlachtetes Fleisch
nicht eingefithrt werden.

Alle Schlachtungen bis
Schlachtzeit vollstindig beendet sein.

der
Demgemiss diirfen
unter der Voraussetzung, dass die erforderlichen Arbeits-
krifte vorhanden Grossvieh nicht spiter als 11/,
Stunde, Schweine und Kleinvieh nicht spiiter als 1 Stunde
vor Schluss der Schlachtzeit getddtet werden.

Dariiber, ob Arbeitskrifte
Schlachten vorhanden sind, hat in jedem Falle der Direktor
bezw. dessen Stellvertreter zu entscheiden.

Mit Erlaubniss des Direktors kénnen ausser den fest-
gesetzten Zeiten auch unaufschiebbare Nothschlachtungen
und zwar nur im Polizei-Schlachthofe vollzogen werden.

An Sonn- und Feiertagen darf nur in Nothfillen nach
vorher bei dem Direktor des Schlacht- und Viehhofes ein-

miissen zum Schluss

sind,

die erforderlichen

Zum

geholter Erlaubniss geschlachtet werden.

§ 3

| Zutritt.

Der Zutritt zum Schlachthofe ist im Allgemeinen nur
denjenigen gestattet, daselbst irgend
welche auf den Schlachtbetrieb beziigliche Geschiifte haben

Personen welche
und zwar nur beziiglich derjenigen Riume oder Theile des
Schlachthofes, in welchem diese Geschifte zu erledigen
Andere Personen, welche den Schlachthof betreten
Eintrittskarten zu losen, welche als Ausweis

sind.
wollen, haben

. aufzubewahren und auf Verlangen der zustindigen Beamten

vorzuzeigen sind, Kinder unter 14 Jahren diirfen weder allein
noch in Begleitung Erwachsener den Schlachthof betreten.
darf den An-
gestellten des Schlachthofes sich Niemand ohne besondere,
fir jeden einzelnen Fall einzuholende Erlaubniss des Direktors
auf dem Schlachthofe aufhalten.

Ausserhalb der Dienststunden ausser

Vieh-, Talg- und Fellhindler, Gerber, Abnehmer wvon
Dungstoffen und die Pachter der Talgschmelze, sowie
deren Angestellte haben zum Schlachthof, mit Ausnahme
der Schlachthallen, gegen Jahreskarten Zutritt, welche
ihnen auf Antrag von der Verwaltung unentgeltlich aus-
gestellt werden. Diese Karten koénnen ihnen jedoch jeder-
zeit insbesondere bei missbriuchlicher Benutzung, entzogen
werden. Sie werden ungiltig fiir diejenigen Angestellten,
welche entlassen werden oder ihre Stellen wechseln.

Der Zutritt in das Maschinen-
Trichinenschauzimmer

und Kesselhaus und in
die lediglich den dienstlich
erscheinenden Staats- und stidtischen Verwaltungsbeamten
und den dienstlich beschiftigten Personen gestattet, allen

anderen Personen aber untersagt.

ist

Rossfleischer und ihre Gehilfen diirfen nur die Ross-
schlichterei durch das fiir sie bestimmte Thor betreten, die

Rinder-, Schweine- und Kleinviehschlachthalle sowie die

Kuttelei dagegen nur mit besonderer Erlaubniss des
Direktors besuchen.
§ 4

Legitimation der Gehilfen und Zulassung von
Lohnschlichtern.

Die Fleischer, welche den Schlachthof benutzen, sind

| verpflichtet, diejenigen Personen, welche sie auf dem



Schlachthofe beschiftigen wollen, schriftlich und mit eigen-
hindiger Namensunterschrift dem Direktor
Die Anmeldung ist jedesmal beim Wechsel des Personals
zu wiederholen. Personen, welche nicht in dieser Weise
angemeldet sind, kann der Eintritt in den Schlachthof und
insbesondere die Entnahme von
Gegenstinden aus demselben verboten werden.

Lohnschlichter kénnen von dem Direktor auf jeder-
zeitigen Widerruf zugelassen werden, wenn sie ihre Un-
bescholtenheit und Tichtigkeit vorher nachweisen.  Sie
unterliegen beziiglich der Ausfiihrung ihrer Dienstleistungen
der Aufsicht der Schlachthofs-Verwaltung und diirfen ihren
Lohntarif, welcher der Genehmigung des Direktors unter-
liegt, nicht tiberschreiten.

anzumelden.

dessen RiAume, sowie

§ s

Hunde.

Hunde diirfen in den Schlachthof nur dann eingefiihrt
werden, wenn sie als Zugthiere eingespannt sind. Sie
missen mit Maulkorb versehen sein und ohne Verzug an
den dazu bestimmten Orten sicher untergebracht, werden

Das Mitbringen von Treibhunden ist verboten.

Auf Anordnung des Direktors sind bésartige oder
solche Hunde, welche zu Stérungen Anlass geben, seitens
der Einbringer aus dem Schlachthofe zu entfernen und
diirfen ferner dahin nicht mitgebracht werden.

N
Fuhrwerke.

Alle Fuhrwerke, welche auf dem Schlachthofe ver-
kehren, sine stets ordentlich, sauber und frei von Blut-
flecken und dergleichen zu halten. Es ist nicht gestattet,
dieselben auf dem Schlachthofe zu reinigen.

Die Einfahrt in den Schlachthof ist ohne Erlaubniss
des Direktors nur solchen Fuhrwerken gestattet, welche
den auf den Schlachtbetrieb beziiglichen Geschiiften dienen.

Bespannte Fuhrwerke diirfen sich auf dem Schlacht-
hofe nur solange aufhalten, als es zur Erledigung der
Geschiifte nothwendig ist. Sonst sind dieselben auf dem

neben der Borse befindlichen Platze bezw. im Wagen- |

schuppen aufzustellen, abzuspannen und die Pferde im Aus-
spannstall unterzubringen.

Die Verwaltung haftet nicht fiir irgend welche Schiden, |
in den

welche den Pferden auf dem Schlachthofe oder
Stallungen etwa zugefiigt werden sollten.

Die Fuhrwerke diirfen nur rechts und nur im Schritt
fahren. Sie sind stets nach den Anordnungen der Schlacht-
hofsbeamten aufzustellen und an- bezw. abzufahren.

Die Einfahrt in die Verbindungshalle ist nur solchen
Fuhrwerken gestattet, welche zur Aus- und Einfuhr von
Fleisch oder Eis bestimmt sind.

In der Verbindungshalle diirfen die Fuhrwerke erst
dann Aufstellung nehmen, wenn das Fleisch zum Aufladen

bereit ist, und nur solange stehen bleiben, als zu ihrer Be- |

oder Entladung néthig ist.
In das Innere der Schlachthallen darf mit Handkarren
oder Fuhrwerk nicht hineingefahren werden.

§ 7

Einbringen des Schlachtviehes.

Das Einbringen des Schlachtviehes in den Schlacht-
hof, welches entweder vom Viehhofe aus oder durch die
Eisenbahn, oder von der Strasse her erfolgt, ist nur zu
den im § 2 festgesetzten Tageszeiten gestattet. Ausnahmen
hiervon sind nur mit Genehmigung des Direktors zulissig.

Das Schlachtvieh ist bei Einfilhrung auf dem Land-
wege dem Pfortner, sonst dem Schlachthof-Inspektor nach
Gattung und Zahl, unter Angabe des Ursprunges des
Viehes, Namens, Standes und Wohnortes des Vieheigen-
thimers anzumelden. Auf Verlangen sind tiber die Her-
kunft der Thiere genaue Angaben zu machen. Unrichtige
Angaben werden mit strafgerichtlicher Anzeige geahndet.

£,

Zeichnen des Viehes.

Jeder Fleischer hat das Schlachtvieh auf der linken
Seite mit seinem, ein fiir allemale anzunehmenden und bei
dem Direktor anzumeldenden Zeichen zu versehen. Das
gewihlte Zeichen auf Verlangen Direktors
gedndert werden. Es muss vor oder unmittelbar nach der
Einbringung des Viehes angebracht werden.

Ohne Zeichnung an der linken Seite wird kein Schlacht-
vieh in den Hof eingelassen.

muss des

§ 9
Art des Transports.

Die Beférderung des Schlachtviehes auf dem Schlacht-
hofe darf durch Fahren, Treiben oder Tragen erfolgen.
Hierbei ist jedes rohe Verhalten gegen dasselbe, ins-
besondere das Hetzen von Hunden ohne Maulkérbe, heftiges
Zerren an Sprung- und Leitseilen, Schlagen mit Kniitteln,
Stossen mit Fissen und Fiusten, Schleifen, Tragen von
Schweinen oder Kleinvieh an den Beinen mit dem Kopfe
nach unten, das Schlagen in die Augen, untersagt. Klein-
vieh und Schweine diirfen nicht mit zusammengebundenen
Beinen oder geknebelt angefahren werden und sind beim
Ausladen zu heben, nicht zu werfen. Grossvieh darf nur
mit verbundenen Augen oder an den Fissen in tblicher
Weise gefesselt, von mindestens zwei kriiftigen erwachsenen
Treibern gefiihrt werden.

Die auf dem Schlachthofe zur Beférderung von Vieh
benutzten Wagen diirfen nur so stark beladen werden, dass
die Thiere, ohne gepresst zu werden, nebeneinander stehen
oder liegen koénnen.

§ 10.

Thierdrztliche Untersuchung des lebenden Viehs.

Alles nicht vom Viehmarkt auf den Schlachthof
gelangende Schlachtvieh darf dem Schlachthof nicht friher
zugefithrt werden, als bis es durch den Schlachthofs-Thier-
arzt untersucht worden ist. Fiir diese Untersuchung sowie
die aus derselben sich ergebende weitere Behandlung des
Viehs sind die Bestimmungen der §§ 3 bis 6 des Regulativs
fir die Untersuchung des auf den stidtischen Schlachthof
gelangenden Schlachtviehs etc. vom 3. Juli cr. maassgebend.

§ 11,

Einstallung.

Vieh, welches nicht zum sofortigen Schlachten in die
Schlachthallen eingefiihrt werden kann, sowie alles von
der Beforderung erhitzte oder stark ermiidete Vieh muss
in den im Schlachthof befindlichen Stallungen an den von
den Aufsichtsbeamten bezeichneten Stellen untergebracht
und dort solange, als der untersuchende Thierarzt es fiir
erforderlich erachtet, verwahrt werden.

In den Stillen muss das Vieh, soweit nicht abgeschlossene
Riume (Buchten) fiir dasselbe hergerichtet sind, sicher
befestigt werden; die erforderlichen Stricke hat der Eigen-
thiimer zu stellen. Die Buchtenthiiren sind stets sofort
wieder zu schliessen,



Vieh, welches in den Stallungen des Schlachthofes
untergebracht worden ist, darf lebend aus dem Schlacht-
hofe nicht entfernt werden.

Wiihrend der Nacht wird in den Stallungen des Schlacht-
hofes seitens der Verwaltung Aufsicht geiibt; jedoch ist die
Verwaltung berechtigt, den Eigenthiimern bosartigen Rind-
viehes die Bewachung desselben selbst zu iiberlassen, auch
im Weigerungsfalle auf dessen Kosten das Erforderliche
zu veranlassen.
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geldes. Nehmen einzelne Thiere das Futter nicht an, so wird
es dem Futter der ilibrigen desselben Besitzers zugesetzt.
Nicht verbrauchtes Futter verfillt der Verwaltung.
Vor Bezahlung der Futtergebiihren und Vorzeigung
der Futtermarken an den Hallenmeister der betreffenden
Schlachthalle darf kein Stiick. Vieh aus den Stallungen
entfernt wesden.

Alles fiir die Nacht eingestellte Vieh muss dem Hallen- |

meister der betreffenden Schlachthalle gemeldet werden.

Vieh linger 8 Tage in den Stallungen des
Schlachthofes stehen zu lassen, mit besonderer
Genehmigung des Direktors gestattet.

als
ist nur

§ 12!
Filitterung.

Alles iiber Nacht in den Stallungen des Schlachthofes
verbleibende Vieh muss in den Sommermonaten Nachmittags
um 5 Uhr, in den Wintermonaten Abends um 6 Uhr aus-
reichend gefiittert werden.

Das Fiittern und Trinken ist durch die Einsteller des
Viehes selbst mit den von der Verwaltung zu beziehenden
Futterrationen zu bewirken.

Es miissen an jedes Stiick
stehend angegebenen Rationen

a)

b)
c)
d)

Vieh mindestens die nach-
verabfolgt werden:

an ein Ross 3 kg Heu oder 2 kg Futtermehl oder
2. kg Hafer,

an ein Stiick Grossvieh 3 kg Heu;

an ein Schaf oder Ziege 1 kg Heu;

an ein Schwein kg Futtermehl oder Mais in
Kornern;

an ein Kalb 2 Liter Meh]supp& oder abgerahmte
Milch.

a2

€)

Bei dem auf mechrere Tage eingestellten Vieh kann |
von dem Direktor die vorgeschriebene Tagesration erhoht |

werden. Erfolgt die Fiitterung nicht rechtzeitig oder nicht
01‘(‘]nungsmﬁissig,‘ so ist die Verwaltung berechtigt, sie fiir

Rechnung und Gefahr der Eigenthiimer bewirken zu lassen.

§ 13.
Schlachtsteuer-Kontrole.

Bevor das Vieh in die Schlachthallen ubergefiihrt
wird, ist den vor denselben die Kontrole ausiibenden
Steuerbeamten die Quittung iber die entrichtete Schlacht-
steuer bezw. der Schlachterlaubnissschein sowie die
Schlachtgebiihren-Quittung (Schlachtkarte) vorzulegen. Die
Zahlung der Steuer hat an der Steuerkasse zu erfolgen
und zwar bei Versteuerung nach Stiicksiitzen vor der Ein-
fihrung der Thiere in den Schlachthof. Bei der nach
Gewicht beabsichtigten Versteuerung wird unter Aus-
fertigung eines Schlachterlaubnissscheines die Entrichtung
der Steuer, fiir welche jedoch Sicherheitsbestellung verlangt
werden kann, bis zur stattgefundenen Schlachtung aus-
Unmittelbar nach derselben wird das
geschlachtete Vieh, wie es an den Haken zu kommen
pflegt, d. h. ohne Fiisse, Eingeweide und Darmfett,
unzertheilt, mit dem Schlachterlaubnissschein zur Waage
der Schlachtsteuer-Kontrole gebracht, dort verwogen, die
darnach sich berechnende Steuer erhoben und unter Ein-
ziechung des Schlachterlaubnissscheines tber die erfolgte
Einzahlung Quittung ertheilt.

Die Schlachterlaubniss und die Quittung koénnen nach
Bediirfniss auch in dazu eingerichteten, von der Schlacht-
steuer-Kontrolle ausgefertigten Biichern, welche vierteljihr-
lich zu fithren und nach Schluss des Vierteljahres der
Schlachtsteuer-Kontrolle abzuliefern sind, ertheilt werden.

Der Schlachterlaubnissschein bezw. die Steuerquittung
ist vor dem Einbringen der Thiere in die Schlachthallen
dem Hallenmeister vorzulegen, welcher denselben durchlocht.

Die besonders ausgefertigten Steuerquittungen sind von

gCSEtZt. aus-

| den Empfingern mindestens ein Jahr lang aufzubewahren

Die dadurch entstehenden besonderen Kosten, deren Betrag

der Direktor endgiltig festsetzt, sind sogleich an der Kasse |

zu entrichten. Ausser den vorstehend festgesetzten Tages-
rationen kann Futter in beliebigen Mengen gegen vor-
herige Baarzahlung verabfolgt werden.

Es ist verboten, Futter und Streu fiir das
gestellte Vieh mitzubringen oder einzufiihren.

Die Zahlung fiir das Futter erfolgt an der Kasse des
Schlachthofs und Schlachtviehmarkts gegen Uebergabe ent-
sprechender Futtermarken.

ein-

Gegen Vorzeigung derselben
an den Futtermeister, welcher den an derselben befindlichen
Abschnitt zuriickbehilt, wird die entsprechende Futter-
ration verabfolgt. Die Futtermarke wird
locht und damit entwerthet. Dieselbe
und ist sorgfiltig aufzubewahren.

Den Aufsehern und Bediensteten des Schlacht-

gleichzeitig durch-
gilt als Quittung

hofes ist es untersagt, die Futtergebiihr selbst in |

Empfang zu nehmen.
Die Preise fiir das zu verabfolgende Futter werden je
nach der Héhe der amtlichen Breslauer Marktpreise von der

Verwaltungs-Deputation fiir den Schlachthof und Schlacht- |

viehmarkt auf mindestens ein Vierteljahr festgestellt und
in den Stallungen durch Anschlag verdffentlicht.

Die Behauptung, dass das von der Verwaltung ver-
abreichte Futter vom Vieh nicht angenommen werde, giebt
keinen Anspruch auf Riickgewihr des gezahlten Futter-

und auf Erfordern der Steuerverwaltung vorzulegen.

§ 14.
Schlachtgebiihren, Schlachtkarten.

Vor dem Einbringen des Schlachtviehs in den Schlacht-
hof (siche § 7) ist flir dasselbe die erforderliche Anzahl
von Schlachtkarten bei der Schlachthofkasse zu losen. Er-
folgt die Einbringung des Viehs vom Viehhofe aus, so
sind bei Losung der Schlachtkarten die Marktkarten an der
Kasse abzugeben. Die geldste Schlachtkarte ist beim Ein-
bringen auf dem Landwege und vom Viehhofe dem Thor-
wiirter, beim Einbringen mittelst Eisenbahn dem Schlacht-
hofs-Inspektor vorzuzeigen, welcher die Karte durchlocht.
Dieselbe ist vor der Schlachtung dem Hallenmeister abzu-
geben. Wird ein Thier vor Abgabe der Schlachtkarte
getodtet, so hat der Schlachtende oder seine Leute, abge-
sehen von der Polizeistrafe, eine Ordnungsstrafe bis zum
vierfachen Betrage der Schlachtgebiihr an die Schlachthof-
kasse zu zahlen.

Die Viehstiicke und das Fleisch haften der Verwal-
tung fiir alle darauf schuldig gewordenen Gebiihren.

S

I
Benutzung der Schlachthallen und Geriithe.

Das Todten und Ausschlachten der Thiere hat aus-

| schliesslich in der fiir die betreffende Viehgattung be-
10



T4

stimmten Schlachthalle zu geschehen. — Das zu schlachtende | Folge von Unglicksfillen, bei solchem Vieh, bei dem die

Vieh darf erst dann in den Schlachtraum gebracht werden,
wenn die Vorbereitungen zum Schlachten soweit getroffen
sind, dass die Schlachtung unverweilt vorgenommen werden
kann.

Die Reihenfolge der Schlachtungen, sowie die Plitze
flir dieselben durch den Hallenmeister bestimmt.

Die Schlachthallen diirfen nicht linger benutzt werden,
als zum Schlachten der Thiere und zur Reinigung der
Schlachtstelle und der Geriithe erforderlich ist. Alles Vieh
muss nach vollzogener Tédtung sofort und ohne Unter-

werden

brechung vollstindig ausgeschlachtet werden.

Es ist verboten, auf dem Schlachthofe, besonders in
den Schlachthallen, Vieh frei umherlaufen zu lassen, oder
dasselbe so an die Schlachtstitten zu fihren, dass es mit
Fleisch in Beriihrung kommt oder die Anlagen beschidigt.

Durch die Verbindungshalle diirfen lebende
nicht gefiihrt werden.

Thiere

Das Schlachten kranker oder verdichtiger Thiere darf

nur im Polizei-Schlachthofe erfolgen.

Fiir das Polizei-Schlachthaus ist durch den Magistrat
ein besonderer Fleischer angestellt, welchem das Aus-
schlachten der kranken und verdichtigen Thiere gegen
Entrichtung der Schlachtgebiihren
tragen ist.

ausschliesslich  (iber-

Die zum Schlachthofe gehérigen Gerithschaften dirfen
aus demselben nicht fortgenommen, auch aus demjenigen
Raume, fiir welchen sie bestimmt sind, nicht entfernt werden.

In den Schlachthallen muss der mittlere Gang fiir den
allgemeinen Verkehr freigehalten werdem.

In den Riumen des Schlachthofes ist die grosste Rein-
lichkeit zu beobachten. Sowohl der zur der Schlachtung be-
nutzte Platz, als auch alle Gerithe sind nach der Benutzung
und Beendigung der Schlachtung ordentlich zu reinigen und
die letzteren an die bestimmten Plitze zu schaffen. Die In-
strumente, mit welchen kranke Thiere geschlachtet sind,
miissen sofort vor anderweitiger Benutzung griindlich ge-
reinigt, erforderlichenfalls auch desinfizirt Die
zum Transport der Eingeweide nach der Kuttelei verwen-
deten Karren sind sogleich zu reinigen und nach ihren be-
stimmten Plitzen zurilickzubringen.

werden.

Jede fahrlissige oder absichtliche Verunreinigung,
sowie das Verstreuen von Dinger und Darminhalt ist
untersagt.

§ 16.

Ausfihrung der Schlachtungen.

Das Schlachten hat in gewerbsmiissiger Weise unter
Vermeidung von Thierquilerei moglichst schnell zu er-
folgen. Zum To6dten des Viehs werden méinn-
liche Personen zugelassen, welche Gewithr dafiir bieten,

nur solche

dass sie die Tédtung in geschickter, den Anordnungen der
Schlachthofbeamten entsprechender Weise ausfiihren. Lehr-
linge diirfen Tédtungen nur im Beisein des Meisters oder
seines Vertreters vornehmen, welcher fiir die richtige Aus-
Junge Leute unter 18 Jahren
und schwiichliche Personen diirfen zum Schlagen von Gross-

fiihrung verantwortlich ist.

vieh und schweren Schweinen nicht verwendet werden.
Vor der Tédtung sind die Rinder und Rosse an den
in den Schlachthallen befindlichen Ringen mittelst der vor-
handenen Ketten sicher zu befestigen. Das Kleinvieh ist
auf dem Schragen sicher zu befestigen; das Aufhingen
desselben vor dem Abstechen ist untersagt. Das Schlachten
simmtlichen Viehes darf nur nach vorausgegangener Be-
tiubung durch Kopfschlag mit den von der Verwaltung

gestellten Instrumenten erfolgen. Bei Nothschlachtungen in

Betiubung der Horner wegen schwer ausgefiihrt werden
kann, ferner bei dem nach jlidischem Ritus zu schlachten-
den Vieh kann die Betiubung fortbleiben.

Bei der Betiubung von Grossvieh und Rossen miissen
mindestens zwei erwachsene kriftige, minnliche Personen
in der Weise thitig sein, dass die eine den Kopf des
Thieres festhilt, die andere den Schlag Beim
Kleinvieh hat die Betiubung alsbald nach der Befestigung
auf dem Schragen zu ertolgen; die Befestigung darf nicht
eher gelést werden, als bis das Thier bewegungslos ist.

Das Todten von Schweinen darf den
bestimmten Toédtbuchten vorgenommen
sind die Schweine an einem Hinterbein kurz festzulegen.

ausfiihrt.

nur in hierzu

werden. Hierbei

Das Schlachten von Kilbern, welche nicht mindestens
14 Tage alt sind oder deren lebendes Gewicht nicht min-
destens 40 kg betrigt, ist untersagt.

§ 17.
Schichten.

behufs Schichtens

Das Niederlegen von Grossvieh
nach israelitischem Ritus darf nur auf dem Schichtapparat
oder mittelst Winde unter Benutzung von geschmeidigen
und haltbaren, auf Rollen gehenden Stricken geschehen.
Beim Niederlegen miissen mindestens drei erwachsene Per-
sonen Beistand leisten.

Der Kopf des zu schichtenden Thieres ist sowohl beim
Niederlegen als wihrend des Liegens vor und nach dem
Halsschnitte bis zur vélligen Leblosigkeit des Thieres fest-
zulegen, um ein Aufschlagen desselben auf den Fussboden
und einen Bruch der Hérner zu vermeiden.

Der Schiichter hat den Halsschnitt sofort
Niederlegen auszufithren, vom Beginn des Niederlegens bis

nach dem
zur eingetretenen Gefiihls- und Bewegungslosigkeit des
Thieres zugegen zu sein und ist flir die genaue Durch-
fiihrung aller dieser Bestimmungen verantwortlich. Flei-
schern, welche sich beim Niederlegen von Grossvieh unge-
schickt erweisen, oder den Anordnungen der Schlachthof-

beamten nicht sofort Folge leisten, kann fernere Hiilfeleistung

&

beim Schiichten voriibergehend oder dauernd untersagt
werden.
§ 13.

Verrichtungen nach dem Schlachten.

Alles geschlachtete Vieh muss nach vollendeter Ver-
blutung ohne Unterbrechung nach dem Handwerksbrauch
verarbeitet werden. Schweine dirfen in die Brihkessel
erst gebracht werden, nachdem der Schlachtende durch Be-
giessen der Thiere mit Brithwasser oder auf andere libliche
Weise sich von der ginzlichen Gefiihls- und Bewegungs-
losigkeit derselben iiberzeugt hat.

Das Aufblasen des Fleisches der Schlachtthiere oder
ihrer Lungen ist verboten.

Das Abhiuten, Ausweiden und Abbrithen, sowie die
Entleerung und Reinigung der Eingeweide muss in den
hierzu bestimmten Riumen des Schlachthofes geschehen.
Der Inhalt der Migen und Gedirme darf aus dem Schlacht-
hofe nicht mitgenommen werden.

Die Entleerung und erste Reinigung der Wiinste des
Grossviehes und der Schafe hat nur im Diingerhause un-
mittelbar in die bereitstehenden Diingerwagen zu geschehen.

Der Transport der Darm-, Abfall- und Diingerwagen
aus den Schlachthallen nach dem Dingerhause erfolgt durch
Arbeiter der Schlachthofs-Verwaltung. :

Die Entleerung der Gedirme erfolgt in den Kutte-
leien; der Darminhalt darf nicht in die Kanile gelassen,



sondern muss in die fiir diesen Zweck vorhandenen Kibel
gethan werden.

Das Reinigen der Eingeweide der Schweine hat aus-
schliesslich in der Schweinekuttelei zu geschehen, Einge-
weide des Grossviehes und des Kleinviehes werden in der
Grossvieh-Kuttelei gereinigt.

§ 19

Blut. Abginge.

Das beim Schlachten abfliessende Blut muss von den
Schlachtenden mit den hierzu bestimmten, in den Schlacht-
hallen vorrithig gehaltenen Getissen méglichst vollstindig
aufgefangen werden. Diese Gefisse diirfen zu keinem an-
deren Zweck verwendet werden.

Von der menschlichen Nahrung bleibt ausgeschlossen
und in Folge dessen im Schlachthofe zurtick:

. das Blut von Rossen,

5. das Blut von solchen Thieren, denen beim Schlachten
der Schlund durchgeschnitten wurde, das Blut
simmtlicher nach israelitischem Ritus geschiichteten
Thiere und dasjenige der mittelst Halsstich ge-
todteten Hammel, Schafe und Ziegen,
das Blut von kranken Thieren, auch wenn das
Fleisch derselben fiir geniessbar erachtet worden ist.

Vor der Feststellung des Ergebnisses der thierirzt-
lichen Untersuchung der geschlachteten Thiere darf das
Blut derselben von der Schlachtstelle nicht beseitigt werden.
Das zur Mitnahme aufgefangene und tauglich befundene
Blut muss hierauf von dem Schlachtenden alsbald aus dem
Schlachthofe entfernt werden. Geschieht dies nicht, so ist
die Verwaltung befugt, beliebig dariiber zu verfiigen.

Zur Beforderung des Blutes vom Schlachthofe in die
Stadt sind dicht verschlossene Getisse. zu verwenden.

Alle Abgange, wie Hiute, Haare, Talg, Klauen u. s. w.
sind nach Beendigung der Schlachtung alsbald aus den
Schlachthallen zu entfernen.

S 20.
Wiegen.

Die in den Schlachthallen aufgestellten Waagen diirfen
zum Wiegen von Fleisch und anderen Theilen — falls die
Erhebung besonderer Wiegegebtlihren erfolgen sollte, nur
gegen Entrichtung derselben — benutzt werden. Die Fest-
stellung des Gewichtes erfolgt in allen Fillen durch die
hierfiir verpflichteten Aufseher. Fiir jede Wiigung ist ein
Wiegeschein zu geben und zu nehmen. Derselbe dient
eventuell als Quittung iiber die Entrichtung der Wiege-
gebiihr.  Die Wiegegebiihr hat derjenige zu entrichten,
der die Wigung beantragt hat. _
Waagen ist nicht gestattet,

Das Mitbringen eigener
Behufs Ermittelung des Ge-
wichts des nach Schlachtgewicht gekauften Viehs erfolgt
das Verwiegen durch die verpflichteten Aufseher nur dann,
wenn die Thiere nach Ortsgebrauch ausgeschlachtet sind.

S 2T,

Untersuchung des geschlachteten Viehes.

Jedes geschlachtete Thier ist, sobald es gedffnet ist,

-1
ot

nebst den Eingeweiden von dem Schlachthaus-Thierarzt zu |

untersuchen, Vor der Untersuchung diirfen keinerlei Theile
der geschlachteten Thiere entfernt werden; insbesondere
ist es streng untersagt, irgend welche kranken oder krank-
heitsverdichtigen Theile desselben wegzuschneiden.

Fir die Untersuchung des geschlachteten Viehs sind
die Vorschriften der §§ 7 bis 20 des Regulativs fiir die
Untersuchung des auf den stidtischen Schlachthof gelan-

genden Schlachtviehes etc. vom 3. Juli 1896 maassgebend.
Die Schweine werden ausserdem gemiiss den Bestimmungen
der Trichinen-Schauordnung vom 9. 96 mikroskopisch,
insbesondere auf Trichinen untersucht.

Die Schlachthofsthieriirzte entscheiden dariiber, ob das
Fleisch des Thieres geniessbar, ob es nur in gekochtem
Zustande zug menschlichen Nahrung tauglich, oder ob das
Thier in allen oder einzelnen Theilen zu beanstanden ist.

Das bei der Untersuchung beanstandete Fleisch ist
gemiss den Anordnungen des untersuchenden Thierarztes
von den Schlachtenden oder den Einbringern des Fleisches
nach dem Polizei-Schlachthof zu bringen oder nach erfolgter
Zerlegung in die zur Unterbringung dieses Fleisches be-
stimmten Gefisse zu werfen.
Kochen im Desinfektor
dem hierfiir bestellten Fleischer zerlegt und verkauft werden.

Die Fleischer, und alle bei der Schlachtung thétigen
Personen, sowie auch die Ueberbringer von auswirts ein-
gefiihrten Fleisches sind verpflichtet, bei der Untersuchung
Des-
gleichen sind sie verpflichtet, sofort dem diensthabenden

)

Das beanstandete und zum
bestimmte Fleisch darf nur von

des Fleisches den erforderlichen Beistand zu leisten.

Thierarzte und dem Hallenmeister Anzeige zu machen,
wenn sie bei oder nach der Schlachtung ein Thier oder
einzelne Theile desselben krank oder krankheitsverdichtio
finden.

Die ihre Gehiilfen die Vieh-
besitzer und Ueberbringer des von auswirts eingebrachten
Fleisches haben die fiir die Untersuchungen erforderlichen
Handdienste zu leisten.

Schlichter und bezw.

22,

o

Kihlhaus; Oeffnungszeiten, Eintritt.

Das Kiihlhaus dient nur zur Aufbewahrung des auf
dem Schlachthofe ausgeschlachteten Fleisches. Das einmal
aus dem Schlachthof ausgefiihrte Fleisch darf in das Kiihl-
haus nicht wieder eingebracht werden. Es ist zum Zwecke
des Einbringens und Ausfiihrens des Fleisches ged6ffnet:
in den Monaten April bis einschliesslich September
Morgens von 4!fs bis 6 Uhr,

in den Monaten Oktober bis Midrz Morgens von 5 bis
7 Uhr,

ausserdem an jedem Wochentage Mittags von 11 bis
12 Uhr und des Abends von 4 bis 6 Uhr.

Ausser diesen Zeiten ist das Betreten des Kiihlhauses
und der Aufenthalt in demselben nur ausnahmsweise und
mit besonderer fiir jeden einzelnen Fall einzuholender Er-
laubniss des Direktors gestattet.

Der Eintritt in das Kiihlhaus ist iberhaupt nur solchen
Personen und deren Angestellten erlaubt, welche Kiihl-
zellen oder Fleischhaken in demselben gemiethet haben.

Kein Miether einer Zelle darf ohne Genehmigung des
Direktors die gemiethete Zelle abtreten Mit-
benutzung iiberlassen.

Wenn

2
Benutzung

oder zur

mehrere Fleischer eine Zelle zur gemeinsamen
gemiethet haben, so sind sie solidarisch fiir die
Beobachtung der erlassenen Vorschriften verantwortlich.

Q 23,
Bedingungen fir die Benutzung des Kihlhauses.

Das Fleisch der im Schlachthof geschlachteten Thiere
darf nicht frither in das Kiihlhaus gebracht werden, als bis
es vollstindig abgetrocknet und annidhernd auf Lufttempe-
ratur abgekiihlt ist.

Ob hiernach die Einbringung des Fleisches zuldssig
entscheidet in Streitfillen der Direktor. Jeder Ein-
10"

ist,



bringer von Fleisch in den Vorkiihlraum hat dasselbe mit
seinem Namen zu versehen.

Die Rossschlichter diirfen das Kiihlhaus nicht benutzen.
Das Fleisch der geschlachteten Rinder darf am Tage der
Schlachtung nicht in das eigentliche Kiihlhaus, sondern
unter den vorstehenden Bedingungen nur in den Vorkiihl-
raum gebracht werden.

Fleisch, welches tiibel riecht oder bereits verdorben
ist, gerducherte Fleischwaaren, Eingeweidetheile, Blut, lose
Felle, Haare, alter Talg, altes Fett, Dirme, Kuheuter und
die unteren Beinenden der Rinder, ferner Gegenstinde,
welche zur Aufbewahrung von Fleischtheilen nicht noth-
wendig sind und Werkzeug, mit Ausnahme von Fleisch-

haken, Messern und Knochensiigen, diirfen in das Kiihlhaus |

weder ecingefiihrt, noch auch darin aufbewahrt werden.
Sollten derartige Gegenstinde vorgefunden werden, und
insbesondere eingebrachtes Fleisch als {belriechend und
verdorben sich herausstellen, so sind diese Gegenstinde
von dem Eigenthiimer sofort zu entfernen, widrigenfalls die
Beseitigung zwangsweise auf Kosten des Eigenthiimers
durch die Verwaltung erfolgen darf.

Ueber die Verwendbarkeit der solchergestalt ent-
fernten Fleischtheile entscheidet der Schlachthofs-Thierarzt,

Das Zerlegen des Fleisches darf im Kiihlhause nur
mit Messer und Sige geschehen. Der Schlachthofs-Ver-
waltung gehdrige Gerithschaften und Handwerkszeuge
dirfen nicht in die Kihlzellen eingeschlossen werden,
sondern sind an ihren Platz zuriickzubringen.

Das Aufhingen von eisernen Haken an den Winden
oder Decken der Zellen ist untersagt; fiir Haken, welche,
ausser den von der Verwaltung gestellten, noch an-
gebracht werden sollen, ist ein besonderes Trageisen zu
beschaffen.

Die fiir den Verkehr bestimmten Ginge diirfen nicht
mit Gegenstinden irgend welcher Art besetzt oder zu
irgend welchen Verrichtungen benutzt werden. Das Fahren
mit Handwagen ist im Kihlhaus nicht gestattet. Das
Vorkiihlraum untergebrachte Fleisch muss am Morgen
des folgenden Wochentages — spitestens bis 12 Uhr
Mittags — aus demselben wieder entfernt werden.

Die gemietheten Zellen sind verschlossen zu halten,
ihre Inhaber und deren Leute sind aber verpflichtet,
dieselben in Gegenwart der Beamten zu Offnen, sobald es
von diesen verlangt wird. Die Verwaltung iibernimmt
keinerlei Haftung oder Verantwortlichkeit fiir die im Vor-
kiihlraum oder dem Kiihlhause aufbewahrten Fleischvor-
rithe und Gegenstinde.

Im Kiihlhause ist die peinlichste Sauberkeit zu beachten.
Die Miether sind fiir die Reinhaltung ihrer Zellen unbedingt
verantwortlich. Insbesondere ist der Fussboden der Zellen
stets sauber und trocken zu halten. Zur Reinigung sind
feuchte Tilicher zu verwenden.

Das Spiilen der Zellen mit Wasser darf nur mit
Genehmigung oder auf Anordnung des Direktors geschehen.
Derselbe ist auch befugt, fiir die gleichzeitige Reinigung
simmtlicher Zellen einen bestimmten Tag festzusetzen.

Denjenigen Personen, welche gegen die fiir das Kihl
haus erlassenen Vorschriften wiederholt verstossen oder
trotz wiederholter Zahlungsaufforderung mit der filligen
Miethe im Riickstande bleiben, kann durch die Verwaltung
die Zelle ohne Kiindigung entzogen werden.

im

2.
Beférderung des Fleisches.

Die Beférderung des Fleisches und der Abfille aus
dem Schlachthof in die Stadt darf nicht mit lebendem Vieh

.

zusammen und nur mittelst zugedeckter Wagen oder Karren
erfolgen. Dieselben miissen mit einem festen allseitig
schliessenden Deckel versehen sein (sieche § 7 der Strassen-
Polizei-Verordnung vom 23. Mirz 189r1).

52,
Schadenersatz.

Das in den Schlachthof eingebrachte Vieh wird auf
Kosten der Verwaltung gegen Feuersgefahr versichert.
Eine sonstige Haftung in Betreff des Viehes, des Fleisches
und der den Fleischern gehérigen Gegenstinde tibernimmt
die Verwaltung nicht. Im Falle von Brandschiden wird
an die Beschidigten nach Maassgabe der
Versicherungs-Gesellschaften  bezahlten Entschidigungs-
summe Ersatz geleistet.

Die Eigenthiimer und Besitzer des Viehs haften fiir
alle Beschidigungen, welche durch dasselbe an den Bau-
lichkeiten nebst Zubehor, sowie an den Gerithschaften des
Schlachthofes verursacht sind; ebenso haften sie fiir das
ordnungsmissige Verhalten der von ihnen beschiftigten
Personen und sind fiir allen Schaden verantwortlich,
welchen diese der Stadtgemeinde verursachen sollten.

von den

§ 26.
Verbot anderweitigen Geschiftsverkehrs.

Es ist nur denjenigen Fleischern, welche selbst Vieh
ausgeschlachtet haben, gestattet, das von diesen Thieren
herriithrende Fleisch, die Hiute, Eingeweide etc., ohne Ver-
mittelung von Zwischenhiindlern, an andere Fleischer oder
an diejenigen Personen zu verkaufen, welche zum Zwecke
der Verwerthung der Schlachtabfille Réumlichkeiten auf
dem Schlachthofe in Benutzung haben.

Jeder andere Handel, sowie das Feilbieten von sonstigen
Gegenstinden auf demSchlachthofe ist untersagt. Denjenigen
Personen, welche auf dem Schlachthofe Vieh kaufen oder
verkaufen, kann das Aufstellen von Vieh in den Schlacht-
stillen verboten werden,.

’JF_

Verschiedene Verbote.

Personen, welche die Ruhe und Ordnung durch Lﬁrmen,
Zanken oder Raufen stéren, Andere in der Benutzung des
Schlachthofs behindern, oder dieselben thitlich oder durch
Worte beldstigen, Betrunkene, sowie diejenigen, welche
sich den Anordnungen der Beamten nicht fligen, koénnen,
abgesehen von der Bestrafung auf Grund allgemeiner
Bestimmungen, aus dem Schlachthof ausgewiesen werden.
Lautes Singen und Pfeifen ist untersagt.

Jede Verunreinigung oder Beschidigung der Gebiude
und sonstigen Gegenstinde, sowie das Fortwerfen von
Papierstiicken ist verboten.

Das Mitbringen geistiger Getrinke in die Riume des
Schlachthofes, jede Wasservergeudung, Dampfverschwendung
und das eigenmichtige Oeffnen Schliessen der
Liftungsvorrichtungen ist verboten; auch ist untersagt,
Wagen, Karren und Gerithschaften an als
den hierfiir bestimmten Plitzen hinzustellen oder stehen
zu lassen. ;

Allen Angestellten des Schlachthofes ist die
Annahme von Trinkgeld oder Geschenken verboten.

Kleider diirfen in den Schlachtriumen nicht
gehingt werden. Das Umkleiden der Schlachtenden muss
in den dazu bestimmten Riumlichkeiten erfolgen. In den-
selben diirfen Blut und thierische Theile nicht aufbewahrt
werden.

und

anderen

auf-



T

Es ist ferner wverboten, in den Schlachthallen, den

Schlachtstillen und in dem Kiihlhause Tabak zu rauchen |

und Cigarren oder Tabakspfeifen, sie mégen brennen oder
nicht, im Munde oder in der Hand zu halten.

§ 28.
Schlussbestimmungen.

Den von den Beamten, Thierirzten, dem Inspektor
den Hallenmeistern und sonstigen Angestellten des Schlacht-
hofes in Ausiibung ihres Amtes erlassenen Anweisungen
ist unweigerlich Folge zu leisten, auch wenn die erlassene
Anordnung durch Beschwerde oder anderweit angefochten
werden soll.

Beschwerden tiber die Beamten sind bei dem Direktor,
— in seiner Abwesenheit bei seinem Stellvertreter, —
iiber die Entscheidungen des Direktors bei der Ver-
waltungs-Deputation fiir den Schlachthof und Schlachtvieh-
markt anzubringen.

Dem Aufsichtspersonal ist jederzeit der Zutritt zu allen
Réiumlichkeiten im Schlachthofe, auch denjenigen Riumen,
welche vermiethet sind, zu gewidhren. Im letzteren Falle
ist, wenn dadurch nicht ein nachtheiliger Aufschub ver-
ursacht wird, der Miether zuzuziehen.

S 29
Diese Schlachthof-Ordnung tritt am 1. Oktober 1896
in Kraft.

Bteslau, den 23. Séptember 1896.
Der Magistrat hiesiger Kénigl. Haupt- und Residenzstadt.
(i Korte.
XVI. 229 g6,

von Ysselstein.

Zu XVI 229/06. :

Polizei-Verordnung betreffend die Benutzung des
stddtischen Schlachthofes.

| werden, wenn sie als Zugthiere eingespannt sind.

§ 3
Hunde diirfen in den Schlachthof nur dann eingefiihrt
Sie
miissen mit Maulkorb versehen sein und ohne Verzug an
den dazu bestimmten Orten sicher untergebracht werden.
Das Mitbringen von Treibhunden ist verboten.

.
S 4

Das Aufstellen von Wagen und Karren oder von Vieh

vor oder in der Schlachthofsanlage an einem nicht

zugewiesenen Platze, sowie das Aufstellen und Stehen-
bleiben von Personen vor oder in den Zugingen und
innerhalb der Thore ist untersagt. Die Einfahrt in den
Schlachthof ist ohne Erlaubniss des Direktors nur solchen
Fuhrwerken gestattet, welche den auf den Schlachtbetrieb
beziiglichen Geschiften dienen; in die Verbindungshalle
diirfen nur die zur Ein- und Ausfulr von Fleisch bestimmten
Fuhrwerke einfahren.

In das Innere der Schlachthallen darf mit Handkarren
oder Wagen nicht hineingefahren werden.

Die Fuhrwerke diirfen nur rechts und nur im Schritt
fahren. Sie sind stets nach den Anordnungen der Schlacht-
hofbeamten aufzustellen und an- bezw. abzufahren.

S 5

Es ist nur denjenigen Fleischern, welche selbst Thiere
geschlachtet haben, gestattet, das von diesen Thieren her-
riihrende Fleisch, die Hiute, Eingeweide u. s. w. ohne
Vermittelung von Zwischenhiindlern, an andere Fleischer,
oder an diejenigen Personen zu verkaufen, welche zum
Zwecke der Verwerthung der Schlachtabfille Réumlich-
keiten auf dem Schlachthofe in Benutzung haben. Jeder
andere Handel, sowie das Feilbieten von sonstigen Gegen-

| stinden auf dem Schlachthofe ist untersagt.

Auf Grund des § 5 des Gesetzes iiber die Polizei- |

Verwaltung vom 1r1. Midrz 1850 und des § 143 des Gesetzes
liber die allgemeine Landesverwaltung vom 3o0. Juli 1883
wird mit Zustimmung des hiesigen Gemeinde-Vorstandes
Folgendes verordnet.
L o

In den Schlachtriumen des stiddtischen Schlachthofes
darf nur in den von der Gemeinde-Behérde in der Schlacht-
hof-Ordnung festgesetzten Zeiten unter den dort niher an-
gegebenen Vorschriften geschlachtet werden.
und Feiertagen darf nur in Nothfillen nach vorher ein-
geholter Erlaubniss des Direktors geschlachtet werden.

§ 2.

Der Eintritt in den Schlachthof und in die einzelnen
Gebiude, Riume und Abtheilungen desselben ist nur den-
jenigen Personen gestattet, welche daselbst irgend welche
auf den Schlachtbetrieb beziiglichen Geschiifte zu ver-
richten haben.

Vieh-, Talg- und Fellhdndlern, Gerbern, den Abnehmern
der Dungstoffe, sowie den Pichtern der Talgschmelze und
deren Angestellten ist der Zutritt zu den Schlachthallen
untersagt; der Zutritt in das Maschinen- und Kesselhaus
und in die Trichinenschauzimmer ist lediglich den dienst-
lich erscheinenden Staats- und stddtischen Verwaltungs-
beamten gestattet, allen anderen Personen aber untersagt.
Kindern unter 14 Jahren ist der Zutritt zum Schlachthof,
auch wenn sie sich in Begleitung Erwachsener befinden,
verboten,

An Sonn- |

§ o.

Den zur Aufrechterhaltung der Ordnung und der
Sicherheit vor oder in der Schlachthofanlage von den
polizeilichen Aufsichtsbeamten und den Beamten der
stidtischen Schlachthofs-Verwaltung getroffenen und zu

treffenden Anordnungen ist unbedingt von allen Personen,
welche den Schlachthof benutzen, Folge zu leisten.

Personen, welche die Schlachthofsanlage oder Theile
derselben in bestimmungswidriger Weise benutzen, kénnen,
unbeschadet der ausserdem eintretenden Bestrafung, vom
Schlachthofe entfernt werden.

§ 7

Der Transport und das Schlachten des Viehes muss
moglichst schonend und ohne jede unnéthige Thierquilerei
erfolgen. Jede Rohheit gegen das Vieh, insbesondere das
Hetzen von Hunden ohne Maulkérbe, heftigces Zerren an
den Leit- und Sprungseilen, Schlagen mit Kniitteln, Stossen
mit Fiissen und Fiusten, Schleifen, Tragen von Schweinen
oder Kleinvieh an den Beinen mit dem Kopfe nach unten,
das Schlagen in die Augen, ist verboten. Schweine und
Kleinvieh diirfen nicht mit zusammengebundenen Beinen
oder geknebelt angefahren werden und sind beim Ausladen
zu heben, nicht zu werfen.

Bullen und Grossvieh dirfen mit verbundenen
Augen, an den Fiissen in tblicher Weise gefesselt, von je
Die
auf dem Schlachthofe zur Befoérderung von Vieh benutzten

nur
2 kriftigen erwachsenen Treibern gefithrt werden.
Wagen diirfen nur so stark beladen werden, dass die

Thiere, ohne gepresst zu werden, nebeneinander stehen
oder liegen kénnen,
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£e

Alles nicht vom Viehmarkt auf den Schlachthof
gelangende Schlachtvieh darf nicht eher in die Schlacht-
hallen gebracht werden, als bis es durch den Schlachthofs-
Thierarzt untersucht worden ist. Kranke Thiere, welche
nicht als schlachtbar befunden sind, sind von der Schlachtung
auszuschliessen und von den ibrigen Thieren abgesondert
weiter zu beobachten oder dem Polizei-Schlachthofe zu
tiberweisen,

Ist das von der Schlachtung ausgeschlossene Thier an
einer iibertragbaren Seuche erkrankt oder einer solchen
verdichtig, so ist dasselbe dem Polizei-Schlachthofe sofort
zu tliberweisen, ebenso sind Thiere,
Schlachthofe selbst oder bei der Beférderung nach dem-
selben verendet sind, zum Polizei-Schlachthofe zu schaffen,
wo auch Thiere, an welchen eine Nothschlachtung vor-
genommen ist, auszuschlachten sind.

Thiere, welche einmal in den Schlachthof gebracht
sind, diirfen, ausser auf Anordnung der Polizeibehérde,

lebend aus demselben nicht entfernt werden.

9.

Jedes geschlachtete Thier ist sobald als méglich nach
erfolgter Schlachtung nochmals zu untersuchen.

Alles auf dem Schlachthofe ausgeschlachtete oder von
auswirts eingefiihrte Fleisch, welches von dem Thierarzte
nach stattgehabter Untersuchung als schiidlich fiir die
menschliche Gesundheit und untauglich
Nahrung befunden wird, wird eingezogen und ist in dem

o

Zur

welche auf dem |

menschlichen |

auf dem Polizei-Schlachthofe aufgestellten, fiir diesen Zweck |

bestimmten Apparat als Nahrungsmittel zu vernichten.
Dasjenige Fleisch, welches von dem Thierarzte bei
der Untersuchung zwar fiir minderwerthig, aber noch fiir
tauglich zur menschlichen Nahrung befunden wird, ist von
dem Verkaufe im freien Verkehr ausgeschlossen und unter
amtlicher Aufsicht, nachdem es in dem vom Magistrat
aufgestellten Kochapparate gargekocht worden ist, auf der
stidtischen Freibank fiir Rechnung des Eigenthiimers zu
verkaufen.
§ ro0.
Die Fleischer und. alle bei der Schlachtung thitigen
Personen, sowie auch die Ueberbringer von auswirts ein-
allen zur Vornahme
auch

gefiihrten Fleisches sind verpflichtet,
der Untersuchung erforderlichen Beistand zu leisten,
diensthabenden Thierarzte und dem Hallenmeister
Anzeige zu machen, wenn sie die Thiere oder das Fleisch
krank oder krankheitsverdichtig finden.

8 TI

Die Beférderung des Fleisches und der Abfille aus
dem Schlachthof in die Stadt darf nicht mit lebendem Vieh

dem

zusammen und nur mittelst zugedeckter Wagen oder
Karren erfolgen. Dieselben miissen mit einem festen,

allseitig schliessenden Deckel versehen sein (siche §
Strassenpolizei-Verordnung vom 23. Miirz 1891).

y der

§ 12.

Es ist verboten:

1. Schlachtthiere auf den Schlachthof zu bringen,
bevor sie den Bestimmungen der Schlachthofs-
Ordnung gemiss angemeldet und untersucht sind;

2. Schlachtvieh in lebendem Zustande vom Schlacht-
hof wieder fortzuschaffen;

3- Schlachtungen ohne besondere Erlaubniss ausser-
halb der vorgeschriebenen Schlachtzeiten oder

sonst entgegen den auf Grund der Schlachtshofs-
Ordnung erlassenen Anordnungen vorzunehmen;

. irgend welche Theile eines geschlachteten Thieres
vor stattgehabter thierdrztlicher Untersuchung zu
beseiticen oder zu verheimlichen; .

. Fleisch oder andere thierische Bestandtheile, welche
von dem Thierarzte beanstandet sind, insbesondere
auch Blut, welches zur anderweiten Verwendung
nicht fliir brauchbar befunden ist, aus dem Schlacht-
hofe zu entfernen;

. Blut oder sonstige thierische Bestandtheile ausser-
halb der Riume,
dienen, aufzubewahren;

. auf dem Schlachthote zu lirmen, zu zanken, laut
zu singen, anders als im Schritt zu fahren, oder
sonst die Ordnung und den Verkehr zu stéren;

. den Schlachthof, dessen Einrichtungen und Gerithe,
soweit dies nicht durch den ordnungsmissig aus-
geflihrten Gewerbebetrieb verursacht wird, zu ver-
unreinigen, ferner Gerithe aus den Riumen, fiir
welche sie bestimmt sind, fortzunehmen;

. das Hausiren;

. jede das ecigenmichtige
Oeffnen und Schliessen der Liiftungsvorrichtungen;

welche bestimmungsmissig dazu

~I

Wasservergeudung und

IT.
2.

13

mitgebrachte Hunde frei umherlaufen zu lassen;
Stallthiiren offen stehen zu lassen;

im Schlachthofe zu rauchen und Cigarren oder
Tabakspfeifen, sie mégen brennen oder nicht,
Munde oder in der Hand zu halten;

Futter oder Streu nach dem Schlachthofe zu bringen
oder von demselben mitzunehmen.

im
14.

g 13-

Zuwiderhandlungen gegen diese Verordnung werden,
soweit nicht nach anderen gesetzlichen Vorschriften eine
hohere Strafe verwirkt ist, mit Geldstrafe bis zu 30 Mark
und, wenn diese nicht beigetrieben werden kann, mit ent-
sprechender Haft bestraft.

14.
Diese Polizei-Verordnung tritt am
in Kraft.

1. Oktober 1896

Breslau, den 25. September 1896.
Der Konigliche Polizei-Prisident,

Auf Grund des Beschlusses der Stadtverordneten-Ver-
sammlung vom 9. Juli 1896 — Protokoll-Buch Nr. 642 —-
und in Gemiissheit der Gesetze iiber die Errichtung &ffent-
Ilchu- Schlachthiuser vom 18. Mirz 1868 (Ges. -Sammlunﬂ'

77) und 9. Mirz 1881 (Ges.-Sammlung S. 273) sowie
des § 11 des Kommunalabgabengesetzes vom 14. Juli 1893
treten mit der Erdffnung des neuen stidtischen Schlacht-
hofs und Schlachtviehmarktes in Poépelwitz — zuniichst
bis zum 31. Mirz 1898 — folgende Gebiihrentarife in

Kraft:
A. Gebiihren fiir den Schlachtviehmarkt.
I. Marktgebiihren einschliesslich der Gebiihren fiir
Untersuchung der lebenden Thiere:
Mk, GPF.
a) fir ein Rind o 70
b) fiir ein Schwein — 8o
¢} fiir ein Kalb . ; — 30
d) fiir ein Schaf oder Zlege — 30
Die Gebiihren zu a bis d kommen fur lhlerc welche

unverkauft zum nichsten Markte stehen bleiben, nur ein-
mal in Ansatz,



II. Stallgebiihren (wie fiir den Schlachthof):

Mk. Pf
1. fir ein Ross . = g
2, fiir ein Rind . — 30
3. fiir ein Schwein — 510
4. fir ein Kalb, Schaf oder Zlege — 03 |

Die Stallgebiihren, welche pro Nacht erhoben werden,
kommen nur in Ansatz fir unverkauft gebliebene Thiere,
. welche tiber den Markttag stehen bleiben.

B. Schlachthofgebiihren,

I. Schlachtgebiihren einschliesslich der Gebiihren
fiir der Thiere lebendem wund
geschlachtetem Zustande, insbesondere auch der mikro-
skopischen Untersuchung der Schweine:

die Untersuchung in

Mk. Pf
1. fiir ein Ross . e
2. fiir ein Rind . 4 50
3. fiir ein Schwein 3 50
4. fur ein Kalb . — 50
5. fiir ein Schaf oder Z1(,0“(, —
II. Schaugebiihren fiir das auswirts geschlachtete, |
eingefiihrte Fleisch:
. Ml Pf.
1. flir ein Ross S T R o e S T
fiir jedes Viertel 1,25 Mk.
e e T s SRR SRR R R
fir jedes Viertel 1,50 Mk.
g furiein Schiwein. —fs & b bl ol iR gD
fiir ein halbes Schwein 2,50 Mk.
4. fir ein Kalb . . — 350
5. fiir ein Schaf oder Ziege = o
III. Stallgebiihren:
Mk. Pf
1. fiir ein Ross . 30
2. fiir ein Rind . — 30
3. fiir ein Schwein . . — 10
4. fiir ein Kalb, Schaf ()der 71ege . — 053

Diese Geblihren werden fiir jede Nacht berechnet
wihrend deren sich die Thiere auf dem Schlachthof
befinden.

IV. Wiege-Gebiihren sollen vorliufig nicht erhoben
werden.

V. Gebiihren fiir Benutzung des Kihlhauses:

Jahresmiethe fiir die Kiihlzellen fiir jeden ] m Flichen-
inhalt 46 Mk.

Breslau, den r7. Juli 1896.
Der Magistrat hiesiger Koniglichen Haupt- und Residenzstadt.

gez.: v. Ysselstein. Korte. Wecker.
Zu XVI 166/96.
Vorstehender Tarif zu B 2, betreffend die Schau-
geblihren fiir das auswirts geschlachtete, eingefiihrte
Fleisch,

wird gemiss § 131 Ziffer 1 des Zustindigkeits-
gesetzes vom 1. August 1883 in Verbindung mit Artikel I.
§ 2, Ziffer 2 und 3 des Gesetzes vom 9. Mirz 1881 hier-
mit genehmigt.

Breslau, den 20. August 1896.

e 59

Der Bezirks-Ausschuss,

von Heydebrand und der Lasa.

g{'!Z. .

Genehmigung.
B AL Nt. 3197.

Vorstehende Tarife werden hierdurch zur offentlichen
Kenntniss gebracht.

Breslau, den 23. September 18¢6.

| Der Magistrat hiesiger Kéniglichen Haupt- und Residenzstadt.

| mittelst der

" Freibank geschieht unter

XVI. 482/g6

Ortsstatut betreffend die Errichtung einer Freibank.

Auf Grund des § 11 der Stidteordnung vom 30. Mai 1853
wird hiermit flir den Gemeindebezirk der Stadt Breslau
verordnet, was folgt:

I.

.

Um minderwerthiges, aber in gekochtem Zustande
geniessbares Fleisch fiir Rechnung des Eigenthiimers zu
verkaufen, wird wvon der Stadt Breslau eine Freibank

errichtet und verwaltet.

2y

.

Die Garkochung derartigen Fleisches darf nur ver-
im Polizei-Schlachthause aufgestellten Koch-
apparate und unter Aufsicht des. Schlachthof-Thierarztes
stattfinden. Diesen Apparaten darf alles Fleisch von im
stidtischen Schlachthofe geschlachteten Rindern, Schweinen
Kilbern, Schafvieh und Ziegen iiberwiesen werden, welches
durch die thierirztliche Untersuchung als in rohem Zustande
schidlich, in gekochtem Zustande aber geniessbar erklirt
worden ist. — Die Entscheidung, ob Fleisch der Freibank zu
iberweisen ist, erfolgt durch die Schlachthof-Thierirzte.
Gegen deren Entscheidung steht dem Eigenthiimer des
Fleisches innerhalb 24 Stunden die Berufung an den Ober-
Thierarzt frei, dessen Entscheidung endgiiltig ist.

S 3

Der Verkauf derartigen Fleisches darf lediglich auf
der Freibank durch die Seitens der Stadtgemeinde dazu
bestellten Personen erfolgen, welchen der Verkauf anderen
Fleisches in und ausserhalb der Freibank wverboten
Die Beforderung des gargekochten
Aufsicht der Verwaltung.
Zeit, zu welcher der Verkauf stattfindet,
Schlachthofsdirektor bestimmt und
bekannt gemacht.

ist,
der
Die
den
Weise

Fleisches nach
wird durch
in gecigneter

Das auf der Freibank zum Verkauf kommende Fleisch
wird in Mengen von mindestens 1/, kg bis hochstens 3 kg
verkauft. — An einem und demselben Tage diirfen an einen
und denselben Kiufer gréssere Mengen als insgesammt 3 kg
nicht verkauft werden. ‘

Zum Weiterverkaufe diirfen Fleisch und Eingeweidetheile
aus der Freibank weder verabreicht noch bezogen werden.
Fleischer, Schmelzer, Fleischwaarenhindler (Wurstmacher),
Gast- oder Speisewirthe, {tiberhaupt solche Personen,
welche aus dem Verkauf von Fleisch ein Gewerbe machen
oder Kostginger speisen, dirfen das der Freibank tber-
wiesene Fleisch weder persénlich noch durch Mittels-
personen kaufen.

NS
Herrenloses Fleisch, welches nach dem Gutachten des
Direktors minderwerthig ist, wird ebenfalls auf der
bank verwerthet.

Frei-
§ 5

Den Preis fiir das der Freibank tiberwiesene durch-
kochte Fleisch hat der Direktor Einverstindniss mit
dem Eigenthiimer und, wenn dieser sich innerhalb 24 Stunden
nach der Uebergabe an den Polizeischlachthof nicht dussert,

im

| selbststindig festzustellen,



In Féulniss {ibergangenes Fleisch unterliegt der Ver-
nichtung, ebenso werden solche Theile, die sich als unver-
kiuflich erweisen, vernichtet.

§ 6.

Der mit dem Verkaufe beauftragte Angestellte der
Schlachthofs-Verwaltung erhilt das gekochte Fleisch, nach-
dem es vollig erkaltet ist, knochenfrei zugewogen, wobei
demselben 6 pCt. fiir Gewichtsverlust beim Verkauf zuriick-
zurechnen sind. Bei Rindern und fetten Schafen wird der
Nierentalg jedesmal ausgelést und besonders verkauft.

§ 7

Der aus dem Verkaufe der der Freibank tiberwiesenen
Thiere und Bestandtheile erzielte Erlés wird nach Abzug
der erwachsenen Auslagen und Gebiihren dem Eigenthﬁmef,
wenn ein solcher vorhanden ist, an der Schlachthofs-Kasse
ausgezahlt.

§ 8.

Fiir Abkochung des Fleisches, Benutzung des Frei-

bank-Lokales und Stellung des Verkiufers werden
berechnet:

fir ein Stiick Grossvieh 10 Mk.,

s » Schwein S

g oy Kalb g

» » Schaf oder Ziege BN

» einzelne Fleischtheile, pro kg 20 Pf.

§ 9
Dieses Statut tritt am 1. Oktober 1896 in Kraft.
Breslau, den 2. September 1896.
Der Magistrat hiesiger Kénigl. Haupt- und Residenzstadt.

gez.: G. Bender. Korte.
XVI 321/96.

Vorstehendes Ortsstatut wird auf Grund des § 16 |

Abs. 3 des Zustindigkeitsgesetzes vom 1. August 1883
hiermit genehmigt.
Breslau, den 19. September 1896.
L. S)
Der Bezirks-Ausschuss.
gez.: von Uthmann.

Genehmigung.
B. A. 3584.

=

Polizei-Verordnung betreffend die Ueberweisung minder-
werthigen Fleisehes an die Freibank.

Auf Grund des § 5 des Gesetzes tiber die Polizeiver-
waltung vom 11. Mirz 1850 und unter Bezugnahfne auf
§ 143 des Gesetzes iiber die allgemeine Landesverwaltung
vom 3o. Juli 1883 wird unter Zustimmung des Gemeinde-
vorstandes fiir den Polizeibezirk Breslau Folgendes ver-
ordnet:

T,

Auf dem Gebiete der stidtischen Schlachthof-Anlage
wird eine Verkaufsstelle zum Verkauf desjenigen Fleisches
eingerichtet, welches von den im Schlachthofe geschlachteten
Thieren stammt und durch die thierdrztliche Untersuchung
als in rohem Zustande schiidlich, in gekochtem Zustande
aber geniessbar erklirt worden ist. Die Verkaufsstelle
ydie Freibank® steht unter polizeilicher Kontrolle und wird

als solche von aussen entsprechend bezeichnet.

§ 2

Das auf der Freibank zum Verkauf kommende Fleisch

 wird in Mengen von mindestens !/, kg bis hochstens 3 kg

verkauft. An einem und demselben Tage diirfen an einen
und denselben Kiufer grossere Mengen als insgesammt
3 kg nicht verkauft werden. Zum Weiterverkaufe diirfen
Fleisch- und Eingeweidetheile aus der Freibank nicht
bezogen werden.
Fleischer, Schmelzer,
macher), Gast- oder Speisewirthe,
Personen, welche aus dem Verkauf von Fleisch ein Gewerbe
machen oder Kostginger speisen, diirfen das der Freibank
tiberwiesene Fleisch weder persénlich noch durch Mittels-

(Wurst-
solche

Fleischwaarenhindler
tiberhaupt

| personen kaufen.

§ 3

Wer dieser Polizei-Verordnung zuwiderhandelt, wird,
soweit nicht nach anderen gesetzlichen Bestimmungen eine
hohere Strafe verwirkt ist, mit Geldstrafe bis zu 30 Mark,
an deren Stelle im Unvermoégensfalle eine verhiltniss-

| missige Haftstrafe tritt, bestraft.

Die Verordnung tritt am 1. Mdrz 1897 in Kraft.
Breslau, den 4. Februar 1897.

Der Koénigliche Polizei-Prasident.
XVL 1736/96.
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