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II. Theil, 4. Abtheilung:
CONSTRUCTIONEN DES INNEREN AUSBAUES.

5. Abf{chnitt.
Koch-, Entwifferungs- und Reinigungs-Anlagen.

Wie bereits auf S. 1 des vorhergehenden Bandes diefes »Handbuches« gefagt
wurde, gehoren die in den 4. und 5. Abfchnitt der »Conftructionen des inneren Aus-
baues« eingereihten baulichen Anlagen in das Gebiet der Gefundheitstechnik. Wih-
rend im erfteren die »Anlagen zur Verforgung der Gebdude mit Licht und Luft,
Wirme und Waffer« befprochen wurden, find im vorliegenden Abfchnitte die »Koch-,
Entwafferungs- und Reinigungs-Anlagen« einer eingehenden Betrachtung zu unter-
zichen. Vor Allem find es die zur sEntwifferung und Reinigung der Gebidude«
dienenden (unter B bis E zu behandelnden) Conftructionen, welche bei fachgemaifser
Ausfithrung in hervorragender Weife die gefundheitlichen Verhdltniffe unferer Ge-
baude zu fordern im Stande find; indefs find auch die (unter A vorzufilhrenden)
»Koch-, Spiil, Wafch- und Bade-Einrichtungen« in nicht geringem Mafse geeignet,
das korperliche Wohlergehen der in einem Gebiude Wohnenden, bezw. der darin
Befchiftigten zu heben.

Was auf 'S. 1 u. 2 des vorhergehenden Bandes diefes »Handbuches« iiber die
der Gefundheitstechnik oder Bauhygiene angehérigen baulichen Anlagen im Allge-
meinen gefagt wurde, eben fo dasjenige, was dort iiber das Zufammenwirken des
Arztes und des Architekten bei folchen Conftructionen ausgefiihrt wurde, gilt auch
hier in vollem Mafse; defshalb mag auch noch auf die dort beigefiigten Literatur-
angaben tiber » Gefundheitstechnik« und iiber » Gefundheitspflege« hingewiefen werden.

Handbuch der Architektur. III, 5. (2. Aufl.) z



Allgemeines.

A. Koch-, Spiil-, Wafch- und Bade-Einrichtungen.

1. Kapitel.
Kochherde.

Von Dr. Epvarp ScumITT ).

Kochherde, auch kurzweg Herde und, wegen ihrer jetzigen Vervollkomm-
nung, Kochmafchinen genannt, haben den Zweck, fiir private und offentliche
Zwecke das néthige Feuer oder iiberhaupt die néthige Wirme zur Herftellung von
Speifen und zur Erwiarmung von Waffer zu befchaffen; fie haben die Méglichkeit
darzubieten, Speifen darin bereiten oder fonftige dhnliche Zwecke verfolgen zu konnen.

Es giebt Kochherde, welche mit einem rohen Brennftoff, wie Holz, Torf,
Braunkohlen, Steinkohlen, Coke, Holzkohlen etc., und dies find die meiften, dann
aber folche, welche mit Gas (Steinkohlen- oder Petroleum-Gas) oder mit Petroleum
felbft gefeuert werden.

Die erftere Claffe nimmt jedoch einen fo grofsen Raum ein, dafs die Petroleum-
und Gas-Kocheinrichtungen, welche entweder als Herde fiir den geringften Bedarf
oder als Kochherde da, wo eine Feuerungsanlage iiberhaupt unftatthaft ift, in Ge-
brauch kommen, eine nur kleine Rolle f{pielen.

Petroleum-Kocheinrichtungen find wohl den Kiichengerithen einzureihen und
defshalb im vorliegenden :Handbuche« von der Befprechung auszufchliefsen. Eine
nicht geringe Zahl von Gas-Kocheinrichtungen gehért gleichfalls in das namliche
Gebiet, wefshalb es gerechtfertigt fein diirfte, auch auf diefe hier nicht niher ein-
zugehen, fondern nur, Zdhnlich wie dies im vorhergehenden Bande (Art. 270,
S. 219 %) beziiglich der Gasofen gefchehen ift, auf die nachftehend bezeichneten
Quellen zu verweifen.

ScunNur, A. Die Anwendung des Gafes zum Heizen und Kochen. Zeitfchr. f. Bauw. 1861, S. 641.
Liecen. Gas-Kochapparat. Journ. f. Gasb. 1863, S. 1535.
LEGRAND. Apparat zum Braten von' Fleifch mittels Leuchtgas. Deutiche Induftriez. 1869, S. 226.

Polyt. Centralbl. 1869, S. 1097. Bayer. Ind.- u. Gewbl. 1869, S. 377.

WiLLIAMS. Gas cooking floves. Engineer, Bd. 31, S. 91.

Verwendung des Leuchtgafes zum Kochen ete. Deutfche Induftriez. 1872, S. 22,
GILEs. Cooking by gas. Irom, Bd. 4, S. 8os.

Kipp's Gasofen zum Kochen. Polyt. Journ., Bd. 217, S. 105.

Worrr. Das Leuchtgas als Kiichenbrennftoff. Polyt. Centralbl, 1875, S. 1014.
PeEACOCK's Gaskochapparate. Bayer. Ind.- u. Gewbl. 1875, S. 291,

HerRRMANN., Gas-Koch-Apparat. Rohrleger 1878, S. 273.

Gas cooking floves. Carpenter and builder, Bd. 4, S. 100.

Hotel and family gas cooking floves. Gaslight, Bd. 30, S. 85.

Gasheizung der Wohnhiufer und Kiichen. Rohrleger 1879, S. 160.

Fiscuer, H. Feuerungen fiir Gas. Polyt. Journ., Bd. 231, 5. 197.

Bung, A. Kochen und Heizen mit Leuchtgas. Journ. f. Gasb. u. Wafl. 1880, S. 542.

1) In erfter Auflage mitbearbeitet von Herrn Civilingenieur Emiil Rudolph Damecke in Berlin.
?) 2. Aufl.: Art. 325 (S. 2gs).



Gas cooking and heating apparatus. Sanit. record, Bd, 12, S. 336, 370.

Wonst. Ueber Gaskoch- und Heizapparate. Journ. f. Gasb. u. Waff. 188z, S. 619.

IsLEr, J. Gas-Koch-Herd, fiir eine Familie eingerichtet. Schweiz. Gwbl. 1883, S. 105.

Wossg, G. Ueber Gasheiz-Oefen und Gas-Herde. Journ. f. Gasb. u. Waff. 1884, S. 740.

Woesg, J. G. Die Verwendung des Gafes zum Kochen, Heizen etc. Miinchen 1885

Zur Einfihrung der Gaskochherde. Journ. f. Gasb. u. Wafl. 1886, S. 946.

Die Gaskochherde der Deutfchen Continental-Gas-Gefellfchaft in Deffau. Unvranp’'s Ind. Rundfchau
1887, S. 8.

NiEMANN, M. Die Gas-Koch- und Heizapparate der Deflaner Gasgefellfchaft. Journ. f. Gasb. u. Waff.

1890, S. 175.

Die mit den Kochherden verwandten Wafchherde, welche zum Kochen und
Wafchen der Wifche dienen, follen in diefem und im folgenden Kapitel zunichft
keine Beriickfichtigung finden, fondern erft in Kap. 4 befprochen werden. —

Wahrend man bei den Heizeinrichtungen beftrebt ift, moglichft alle Warme
durch die Umfaffungswinde nutzbringend abzugeben, foll bei Koch- und Brateinrich-
tungen die durch die Feuerftelle erzeugte Warme thunlichft wenig durch die Um-
faffungswinde nutzlos entweichen; eine Kochmafchine, deren Winde heifs werden,
erzeugt im Kiichenraum eine unertragliche, der Gefundheit gefihrliche Hitze. Wiih-
rend man die erftere Abficht durch Wahl guter Wirmeleiter fiir die Wandungen
und durch geringe Dicke der letzteren zu erreichen fucht, wird bei den Koch- und
Brateinrichtungen der entgegengefetzte Zweck durch eine Ausmauerung erzielt.

Die Einrichtung der Kochherde ftreng wiffenfchaftlich zu behandeln, ift heute noch kaum miglich,
da diefes Gebiet der Technik bis vor Kurzem im Argen gelegen hat; erft feit mehreren Jahren ift hierin ein
wirklicher Fortfchritt zu bemerken, namentlich feit die Frage der Volksernihrung mehr von fich reden
macht. Aufserdem ift man nirgends fo abgeneigt, auf Neuerungen einzugehen, wie gerade in Bezug auf
Koch- und Bratherde; der Grund hiervon ift wohl hauptfiichlich in der Schwerfilligkeit der die Koch-
kunft Austibenden zu fuchen. Anders ift es mit den Kocheinrichtungen fiir &ffentliche Gebiiude; in
letzterer Zeit hat man behérdlicherfeits fehr viele Verfuche gemacht, die beftehenden Kocheinrichtungen
zu verbeflern.

Die fchon im Alterthum vorhandenen Herde zeigten gemauerte Kaften mit Oeffnungen fiir offenes
Feuer, eine Einrichtung, welche noch heute fiir gewiffe Zwecke verwendet wird, und zwar in der urfpriing-
lichften Weife im Felde und bei den Manivern, wo der Soldat zwei Steine neben einander ftellt und
zwifchen denfelben Feuer anmacht.

Diefe offenen Feuer oder offenen Herde, bei denen der Rauch durch einen Mantel anfgefangen
und in den Schornftein abgefithrt wurde, blieben lange in Gebrauch; auf ihnen wurde gebraten, gebacken,
gekocht etc. Es ift dies natiirlich, wenn man bedenkt, wie der Brennftoff fowohl im Alterthum, als auch
im Mittelalter, felbft noch in neuerer Zeit kaum eine Rolle fpielte. In England find gegenwiirtiz noch
Herdeinrichtungen iiblich, die den offenen Herden fehr nahe ftehen; doch macht fich auch dort bereits
ein Fortfchritt bemerkbar.

Der Umfchwung des Herdbaues gefchah mit einem Male, und zwar zu der Zeit, in der die Gufs-
eifenerzeugung begann. Man fing an, wirkliche Herde, fog. Sparherde, zu bauen, und zwar aus Stein
und Eifen. Der Korper des Herdes war fteinern, wihrend die Koch- oder Herdplatte aus Guiseifen be-
ftand.  Das Grundfitzliche der offenen Feuer war in der erften Zeit jedoch auch hierbei noch mafsgebend;
der Steinkérper war meiftentheils quadratifch oder rechteckig, auf ca. 23 bis oft ca. 2§ cm maffiv, 87 bis
90cm hoch aufgemauert, Spiter fiel die innere Mauerung fort, und es blieb nur ein mehrere Stein ftarker
Rand ftehen; diefer hatte oben, um Fefligkeit zu erhalten, einen eifernen Ring. An einer Seite diefes
Herdes befand fich eine mit einer Thiir verfehene Oeffnung, um Feuerungsmaterial in das gewdhnlich fehr
grofse Feuerungsloch zu legen. Auf dem Kaften, bezw. auf dem Mauerkranze lag die gufseiferne Herd-
platte, gewthnlich in einer Entfernung von ca, 25¢m vom oberen Rande des Feuerkaftens aus oder der
Oberfliche der maffiven Mauerung. Rofte kannte man zu diefer Zeit noch nicht; die Flamme ging an
dem der Feuerung entgegengefetzten Ende hinaus. Durch die Flamme auch nur die geringfte Ausnutzung
der Feuergafe herbeizufithren, davon war keine Rede. In der Kochplatte waren Oeffoungen ohne Ringe
gelaffen; man war allerdings fchon fo weit vorgefchritten, dafs man nicht jedem Loche einen befonderen



3.
Bratofen,
Wirm-
fchrank etc.

Neuere
Platten-

4

Feuerkaften gab; man feuerte nur das eine Loch und liefs die Flamme durch das zweite, welches mit
dem iber dem Feuerkaften liegenden Loche dje gleiche Richtung hatte, in den Schornftein gehen.

Als man aufhérte, nur mit Holz zu feuern, war man zur Anwendung eines Roftes gezwungen.
Spiter kam man, mit dem Beginne der Thonwaaren-Fabrikation, auf die Idee der Plattenringe. Die Licher
der Kochplatte erhielten Falze angegoffen, in welche Ringe, ebenfalls mit Falzen verfehen, hineinpafiten.
Man war damit in der Lage, beim Kochen etc. Topfe von verfchiedener Grifse anzuwenden.

Gleichzeitig kam auch der Bratofen (der Bratkaften, die Bratrihre) auf; derfelbe beftand aus einem
viereckigen fchmiedeeifernen oder gufseifernen Kaften und lag gemeinhin auf der Vorderfeite des ge-
mauerten Herdes (Fig. 1). Derfelbe war fo angebracht, dafs die obere Fliche des Bratofens & die frithere
maffive Mauerung erfetzte, damit die Flamme, welche die Herdplatte 2 erhitzte, gleichzeitig auch die obere
Bratofenfeite erwdirme. Unter dem Bratofen befand fich eine befondere Feuerung #/ mit oder ohne Roft,
je nach dem Brennftoff. Von diefer Feuerung aus gingen die Gafe, fich theilend, beiden Eifenflichen
des Bratofens entlang und vereinigten fich oben mit den Plattenfenerungs-Gafen, um mit diefen zufammen
in den Schornftein abzugehen.

Fig. 1.

Aus diefem Herde hat fich der Haushaltungs- und Anftaltsherd in feinen verfchiedenen Grifsen und
Conftructionen entwickelt.

Zum Bratofen kam zuniichft der Wirmichrank oder das Wirmfpind, zum Warmhalten des Ge-
fchirres dienend, fpiiter ein Wafferkeffel, auch Wafferkaften oder Waflerfchiff genannt, und manche andere,
die Bequemlichkeit unterftiitzende Einrichtungen.

Vor ca. 60 Jahren wurden zuerft in Frankreich Herde gebaut, die fo eingerichtet waren, dafs mit
einer Feuerung zu gleicher Zeit Kochplatte und Bratofen geheizt wurden, d. h. die Flamme, welche zum
Erwiirmen der Platte vorhanden war, diente gleichzeitig zum Heizen des Bratofens (Fig. 2). Die Flamme
ging nicht mehr an der der Feuerung entgegengefetzten Seite in den Schornftein, fondern wurde zwifchen
der Unterwand des Bratofens und dem Herdboden gezogen und entwich zwifchen Feuerraum und Hinter-
wand in den Schornftein. Diefe fachgemiifse Ausnutzung des Brennftoffes wurde auch in Deutfchland nach-
geahmt, und es begannen die erften Anfinge einer kleinen Plattenherd-Induftrie, jedoch noch etwas hand-
werksmiifsig, fich zu regeln. Man begann zunichft, den Franzofen auch beziiglich des zum Herdbau zu
verwendenden Materials nachzuahmen, verwendete, wie diefe, Schmiede- oder Gufseifen zum ganzen
Kérper des Herdes und fchiitzte die vom Feuer berithrten Stellen durch doppelt angebrachtes Eifen, bezw.
diinne Chamotte- oder Steinvorlage. Die Herde wurden auf folche Weife verfetzbar. Von diefer Zeit an
entwickelte fich der Herdbau allmihlich, bis die Fabrikation deffelben von einigen gréfseren Induftriellen
in die Hand genommen und in ein Syftem gebracht wurde. Es giebt heute Specialiften fiir den Herdbau;
die einen, Toépfer genannt, bauen Herde aus Stein oder Kacheln, die anderen aus Eifen mit oder ohne
Marmor-, bezw. fonftige Bekleidung, fodann Fabrikanten, welche Herde aus Marmor, Granit etc. bauen.

Mit Ausnahme der Topfer, welche heute noch an ihrem alten Grundfatze, dem
der Doppelfeuerung, hingen, gilt fir alle ibrigen Fabrikanten von Plattenherden
das Ein-Feuerungsverfahren als mafsgebend. Da fiir grofse Kiichen meiftentheils
Plattenherde aus Eifen oder Marmor genommen werden, und wenn von Kacheln
verlangt, auch folche von den Specialiften gefetzt werden, miiffen wir das Syftem,
welches die grofsten Herdfabrikanten Frankreichs, Englands und Deutfchlands als
praktifch aufgeftellt haben, auch als mafsgebend erachten und das dufsere Material
als zundchft nicht in Betracht kommend erwihnen.
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Nur mufs bemerkt werden, dafs gegenwirtig die iiberwiegend grofse Zahl von
Plattenherden aus Schmiedeeifen hergeftellt wird. Thatfichlich ift letzteres ein fiir
den vorliegenden Zweck ganz befonders geeignetes Material: es ift, gute Ausfiitte-
rung vorausgefetzt, fehr dauerhaft; es laffen fich jegliche Fugen vermeiden, wodurch
Brennftoffverfchwendung ausgefchloffen ift; fchmiedeeiferne Herde nehmen wenig
Raum ein und laffen fich derart conftruiren, dafs man fie im Ganzen fort-
bewegen kann.

Auch Gufseifen wird gegenwirtig mehrfach zu Kochherden verwendet; im weft-
lichen Deutfchland gehoren gufseiferne Herde zum beweglichen Hausgerith. Da
Gufseifen leicht dem Berften ausgefetzt it und nur ein miihfames Ausbeffern ge-
ftattet, mufs bei Conftruction und Aufftellung folcher Herde darauf forgfiltigfte
Riickficht genommen werden.

Eiferne Kochherde find im Allgemeinen die billigiten und find, vom Koften-
ftandpunkte aus, nur dort durch Kachelherde zu erfetzen, wo das Kachelmaterial
ausnahmsweife haufig und diefes Fabrikat demnach fehr billig ift. Selbft in diefem
Falle ift faft niemals fiir denfelben Preis ein Kachelherd zu haben, welcher eben fo
leiftungsfahig und nur annidhernd fo dauerhaft ift, wie ein {chmiedeeiferner Kochherd.

Dem Eifen zunichft kommen, was die Dauerhaftigkeit anbetrifit, Marmor oder
Granit, und dann wiirden die Kacheln und endlich gemauerte Herde zu nennen fein.

Bisher wurden nur die fog. Platten- oder Tafelherde in das Auge gefafit,
welche fiir kleinere und gréfsere, einfachere und elegantere Wohnungen faft aus-
{chliefslich, allein auch in Reftaurants, Gafthoéfen, Vereinshaufern, Cafernen, Laza-
rethen, Gefingniffen, offentlichen Speifeanftalten etc. Anwendung finden.

Indefs werden fiir die Maffenbereitung von Speifen, wie fie in den zuletzt ge-
nannten Gebidudearten nothwendig wird und in denen es nicht {fo fehr darauf an-
kommt, auf der Kocheinrichtung vielerlei Speifen herftellen, fondern grofse Mengen
eines und deffelben Mahles bereiten zu konnen, Plattenherde immer feltener ver-
wendet. Dazu dienen feit langer Zeit {chon die Maffen-Kocheinrichtungen,
welche man auch als Keffelherde bezeichnen kann, weil bei denfelben die Koch-
platte fehlt, das Kochgefifs von einem Keffel gebildet und diefer unmittelbar er-
warmt wird.

Das Erwirmen des Keffelinhaltes gefchieht:

1) durch unmittelbare Unterfeuerung des Keffels;

2) mittels Wafferdampf, wodurch die Dampf-Kocheinrichtungen ent-
ftehen, und

3) durch warmes Waffer, was die Wafferbad-Kocheinrichtungen ergiebt.

Endlich find noch die fog. Gruden, auch Glimmherde oder Gliith6fen
geheifsen, zu nennen, welche in Folge des eigenthiimlichen bei ihnen zur Verwen-
dung kommenden pulverformigen Brennftoffes eine befondere Einrichtung erhalten
und beim Gebrauche auch eine eigenartige Behandlung erfordern; die Anwendung
eines nur glimmenden Brennftoffes, alfo eines Gliihfeuers ohne Rauchentwickelung,
ift fir diefelben charakteriftifch.

Gruden finden hauptfichlich in den Wohnriumen der unbemittelten Claffen
ihren eigentlichen Platz.

5.
Keffel-
heide.

Gruden.
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Ueberficht,

8.
Abmeflungen.

a) Plattenherde.

Plattenherde find in der Regel Koch- und Bratherde. Im Uebrigen find die
Anforderungen an die Leiftungsfihigkeit eines derartigen Herdes — von dem ein-
fachften Haushaltungsherd angefangen bis zur michtigen Kochmafchine eines herr-
{chaftlichen Wohnhaufes, eines Reftaurants, eines Gafthofes etc. — ungemein ver-
fchieden; defshalb ift auch die Einrichtung deffelben eine fehr mannigfaltige. Im
Folgenden mogen diefelben als Haushaltungs- (Familien) und Anftalts-
herde unterfchieden werden; unter der letzteren Bezeichnung follen indefs nicht
blofs die fiir offentliche Anftalten erforderlichen, fondern auch die in Reftaurants,
in Gafthofen, in Privatkiichen herrfchaftlicher Hiufer, Schléfier ete. im Gebrauche
ftehenden Herde verftanden fein, was um fo gerechtfertigter ift, als die Einrichtung
in allen diefen Fallen die gleiche ift.

Die Bedingungen, welche ein gut conftruirter Plattenherd zu erfiillen hat, find
im Wefentlichen folgende:

1) leichtes Anheizen und kriftige Zugwirkung;

2) rafches und auf alle Theile des Herdes thunlichft gleichmifsig fich verbrei-
tendes Erwidrmen;

3) Eignung fiir den zu verwendenden Brennftoff;

4) fparfamer Brennftoffverbrauch;

5) Verwendung der heifsen Verbrennungsgafe zur Erwdrmung der vom Feuer-
raume entfernter gelegenen Theile des Herdes;

6) Verwendung von feuerbeftindigen Stoffen fiir das Mauerwerk und leichter
Erfatz derjenigen Metalltheile, welche durch die unmittelbare Berithrung mit dem
Feuer unbrauchbar werden;

7) leichte Zuganglichkeit der Feuerziige und bequeme Reinigung des Herdes
im Inneren und Aeufseren.

Der Kochherd kann im Kochraum véllig frei ftehen oder mit einer oder zwei
Seiten an den Umfaffungswinden des letzteren liegen; fiir die Leiftungsfahigkeit des
Herdes ift dies von keinerlei Bedeutung; nur die mehr oder weniger bequeme Be-
dienung deffelben und die leichtere oder fchwerere Handhabung der Kochgefchirre
werden davon beeinflufst.

Die Plattenherde find entweder feft ftehend oder verfetzbar. Die ge-
mauerten und die Kachelherde gehéren zu den unbeweglichen Kocheinrichtungen
gufseiferne Herde, ferner folche, welche mit Marmor-, Granit- oder anderen Stein- '
platten verkleidet find, laffen fich, in einzelne Theile zerlegt, iibertragen; die
fchmiedeeifernen Herde find im Ganzen fortzufchaffen. Man erzielt bei letzteren
den Vortheil, dafs man den Herd in der Fabrik vollftindig fertig ftellen kann und
dafs feine Aufftellung nur im Einleiten in den Schornftein befteht; auch das
Uebertragen des Herdes aus einer Kiiche in eine andere wird hierdurch in einfachfter
Weife ermoglicht.

Von den Abmeffungen eines Plattenherdes ift nur die Hohe eine feft ftehende;
fie betragt 80 bis 85¢m; Breite und Linge dndern fich mit der grofseren oder ge-
ringeren Leiftungsfahigkeit, die vom Herd gefordert wird. Der kleinfte Haus-
haltungsherd diirfte wohl kaum unter 30 bis 40cm Breite und 60cm Linge erhalten;
allein man hat auch Herdbreiten von 1,25 m und dariiber (bis 1,60 m), fo wie Herd-
lingen von 8m und mehr. Beziiglich der letzteren Abmeffung ift man innerhalb
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gewiffer Grenzen wefentlichen Einfchrankungen nicht unterworfen; die Breite der
Kochplatte follte indefs bei einem an der Wand ftehenden Herde 80c¢m, bei einem
frei ftehenden Herde 1,25 m nicht iiberfchreiten, weil fonft das Hantiren auf derfelben
nicht mehr bequem genug gefchehen kann.

Die Wandungen eines Plattenherdes find faft ftets lothrecht begrenzt und
reichen in der Regel bis auf den Fufsboden herab; nur unmittelbar iiber dem letzteren
wird nicht felten eine ca. Hem hohe und eben fo tiefe Unterfchneidung angebracht,
um beffer an den Herd herantreten zu konnen. -

Bisweilen hat man den Herdkérper nicht bis auf den Fufsboden reichen laffen,
fondern auf ein eifernes Fufsgeftell gefetzt, wodurch man in beengten Kiichenrdumen
den Vortheil erzielt, dafs man den
hohlen Raum unter dem Herde zum
| Unterbringen von Brennftoff, Putz-
kaften, Eimern etc. verwenden kann
(Fig. 3 u. 7). Verfetzbare {chmiede-
ciferne Herde pflegen wohl auch auf
ganz niedrige Fiifse geftellt zu wer-
den (Fig. 6 u. 10).

Fiir die Aufsenwandungen der
Herdkorper verwendet man die be-
reits in Art. 4 (S. 5) genannten Ma-
terialien. Polirte Platten aus Marmor
Marmor-Kochmafchine von Marcus Adler in Berlin.  ©der Granit (belgifcher) geben den

Herden ein fehr reinliches und auch
elegantes Ausfehen, Wo es auf letzteres nicht fo fehr ankommt, verwendet man

auch polirte Schieferplatten, fonft Serpentinplatten und Sohlenhofer Steine. Die
hochfte Eleganz erzielt man durch Anwendung von Glasplatten (Spiegelfcheiben
oder Dachglas), denen man mit Leichtigkeit jede Farbung etc. verleihen kann, und
durch Verkleidung mit eifernen, feft emaillirten Kacheln, die in blendendem Weifs,
in fchénem Milchblau, fo wie in jeder anderen Farbe hergeftellt werden. Bei den
von A. Senking in Hildesheim erzeugten fog. Emailherden follen die dazu ver-
wendeten Eifenkacheln fehr dauerhaft fein und koénnen derart mit dem Herdkérper
verbunden werden, dafs fie ihre Form niemals dndern; auch die Wandverkleidung
iber dem Herde und um denfelben herum kann mit folchen Kacheln ausgefiihrt
Wwerden.

Man hat fiir die Herdwandungen auch glafirte Steine (Thonfliefen) verwendet.
Diefelben find ca. 8em dick, ca. 10%s m breit, im Inneren hohl und auf beiden
wagrechten Flichen mit einer Méortelrinne zur Aufnahme des Bindemittels verfehen;
die langen, wagrechten Vorderkanten find abgefast, damit auch bei weniger gleichem
Material die Lagerfugen fauber erfcheinen. Die Ecken des Herdes werden aus
ganzen, ca. 70cm hohen Eckfteinen gebildet.

Bei gemauerten Herden werden die Umfaffungswinde am beften aus Verblend-
fteinen hergeftellt.

Damit durch die Hitze kein Auseinandertreiben des Herdkorpers eintrete, wird
€r am oberen Rande mit einem Reifen oder einer Einfaffung aus Eifen, Kupfer oder
Meffing umgeben. g

Bei nicht gemauerten Plattenherden wird der unbenutzte Innenraum mit ge-

Q.
Wandungen.
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Kochplatte,
Bratofen
etc.

wohnlichen guten Backiteinen
ausgemauert; das den Feuer-
raum umfchliefsende Mauerwerk
wird aus Chamotte-Steinen in
Chamotte - Mortel — ausgefiihrt.
Senking verwendet zu letzterem
Zwecke Fagon-Chamotten von
folchen Abmeffungen, dafsinner-
halb des Feuerraumes Lager-
fugen vollftindig vermieden
werden.

Von befonderer Wichtigkeit ift
die in Rede ftehende Ausmauerung bei
Plattenherden mit gufseifernen und mit
marmornen Wandungen., Gufseifen wird
ziemlich rafch zum Glithen gebracht und
zerfpringt leicht. Bei den Helios-Kochherden von Grimme, Natalis & Co, in Braunfchweig (Fig. 4) wird

der hiergegen erforderliche Schutz durch fehr ftarke Eifenziegel erreicht. Andere Fabrikanten ordnen die
Eifentheile doppelt an. Bei den einfchligigen Wurmback'fchen gufseifernen Kocheinrichtungen ‘wird in

Helios-Sparkochherd von Grimme, Natalis & Co, in Braunfchweig.

- den Herd ein befonderer Fiilltrichter eingebaut, deffen Deckel gleichzeitig einen Theil der Kochplatte

bildet #); die einmalige Befchickung des Roftes und Fillung des Trichters gentigen vollkommen, um fimmt-
liche Speifen fiir eine Mahlzeit zu kochen, ohne neuen Brennftoff nachfilllen zu miiffen. Weitere Einzel-
heiten iiber die Conftruction letzterer Herde, insbefondere iiber die eigenartige Einrichtung des Roftes etc.,
ferner iiber die von Zinnemann herrithrende formelle Ausbildung find in der unten genannten Quelle ¢)
zu finden.

Marmor hélt bekanntlich keine hohe Temperatur aus; indefs fichert ihn in diefer Beziehung eine
entiprechend flarke Ausmauerung; fiir gewthnliche Zwecke gentigen fir den Feuerraum ca. 25cm, an
anderen Stellen ca. 12em Dicke; bei Anftaltsherden fiittere man den Feuerraum mit Chamotte aus und
gebe den Umfaffungswiinden I8 bis 21em Stirke. k

Die gufseiferne Kochplatte wird bald aus einer gréfseren, bald aus einer
kleineren Zahl von Stiicken oder Streifen zufammengefetzt; bald wird deren Zahl
fo weit als irgend moglich verringert; kleinere Herde erhalten fogar Kochplatten
aus einem einzigen Stiicke. Grofse Plattenftiicke haben den Nachtheil, dafs fie
leicht zerfpringen und dafs beim Berften eines derfelben viel Material durch neues
erfetzt werden mufs; auch berften fie leichter, wie kleinere. Letztere bedingen eine
grofse Anzahl von Fugen, durch welche die kalte Aufsenluft zum Feuer treten kann
und letzteres ftark abkiihlt; defshalb find fo fchmale Plattenftreifen, wie fie hie und
da vorkommen (von 20¢m Breite und darunter), nicht zu empfehlen. Fiir kleinere.
Herde diirften Plattenftreifen von 40 bis 50cm fiir grofsere folche von 60 bis 75cm
Breite die vortheilhafteften fein.

A. Senking in Hildesheim ftellt die Kochplatte aus einem fchmiedeeifernen Rahmen von Formeifen
mit angewalzten Lagerfalzen her, in welche getheilte Einlegeplatten aus mioglichft feuerbeftindigem Gufs-

cifen derart eingelegt find, dafs fie fich ungehindert ausdehnen kénnen und moglichft gerade erhalten
bleiben. Der fchmiedeeiferne Rahmen verleiht tiberdies dem ganzen Herde grofse Standfeftigkeit.

Die Dicke der Kochplatten betrigt, je nach der Grofse des Herdes, 4 bis 25 mm,
Die Herdplatten erhalten bald eine, bald mehrere Einfatz- oder Topfoffnungen;
bisweilen fehlen letztere ganz. In manchen Gegenden find Platten mit mehreren
folcher Oeffnungen ublich und werden dort auch fiir die vortheilhafteften gehalten.

3 D. R.-P. Nr. 31447
4] Deutiche Bauz. 1886, S. ago.
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Wenn man aber erwigt, dafs diefe Oeffnungen eine fortwahrende Abkiihlung des

Feuers erzeugen, wodurch der Heizvorgang beeintrachtigt wird, fo erfcheint eine.

thuniichfte Verminderung der Zahl derfelben angezeigt. Hiernach wire eine
Herdplatte ohne Oeffnungen die vortheilhaftefte, und thatfichlich find hie und da
derartige Herde ausfchliefslich im Gebrauch.

Indefs bietet die Anordnung von Topféfinungen unmittelbar iiber dem Brenn-
raum mancherlei Bequemlichkeiten dar, fo dafs deren Anbringen immerhin gerecht-
fertigt werden kann.

Um diefelbe Topfoffnung fiir Topfgefdfse verfchiedenen Durchmefiers verwenden
zu konnen, wird diefelbe durch mehrere Einlegeringe und ein centrales Mittelftiick
gelchloffen.

Die einzelnen Kochplattenftreifen dehnen fich in der Hitze ftark aus; damit
fich hierbei die Platten nicht verziehen und damit auch durch die zwifchengelegenen
Fugen moglichft wenig kalte Aufsenluft eintreten konne, werden die Platten an den
Stofsflichen meift mit Falzen verfehen; auch die eben erwihnten Einlegeringe der
Topfoffnungen erhalten derartige Falze. Statt der Falze find wohl auch fchrige
Stofsflachen in Anwendung gekommen.

Man erzielt fiir eine Herdplatte das befte Heizergebnifs, wenn das Feuer fich
unter derfelben frei vertheilen kann. Sobald man den Feuerraum durch Unter-
mauerung der Platte ftark verengt, fo wird letztere fehr ungleichmifsig erwédrmt;
defshalb kommt diefe Conftruction nur dann in Anwendung, wenn die Platte mit
einer grofseren Zahl von in einer Reihe gelegenen Topfoffnungen verfehen ift; als-
dann befindet fich der Feuerlauf unter den letzteren. Wenn man aber nur eine
einzige folche Oeffnung oder wenn man mehrere Topflocher iiber die ganze Platte
vertheilt, fo empfehlen fich moglichft frei liegende Herdplatten.

Bratéfen follen aus befonders fiir diefen Zweck geeigneten Stoffen und fo con-
ftruirt fein, dafs das Verbrennen oder Verbiegen nach Moglichkeit vermieden wird;
gegen das Verbiegen der Boden fchiitzt am beften, wenn man diefelben lofe ein-
legt. Ferner empfiehlt es fich, die Bratofen von oben nach unten zu heizen und
nicht umgekehrt, weil dadurch die Speifen langfamer und gleichmifsiger gar werden;
um die zu frith wirkende Oberhitze abzufchwichen, beftreiche man den Bratofen
mit einer diinnen Chamottelage.

Bratofen und Warmfpind werden in der Regel aus Schmiedeeifen, der Waffer-
kaften oder das Wafferfchiff meift aus Kupfer hergeftellt. Dafs fiir diefe Herdtheile
eine befondere Feuerung nicht erforderlich ift, wurde bereits in Art. 3 (S. 4) aus
einander gefetzt.

Ueber die allgemeine Einrichtung einer Feuerftelle, iiber die Erforderniffe,
welche diefelbe zu erfiillen hat, fo wie iiber die dazu gehérigen Rofte wurde bereits
im vorhergehenden Bande (Art. 244, S. 203 u. Art. 247 bis 251, S. 205 bis 208 %)
das Nothige gefagt. Meift werden unbewegliche Rofte verwendet; die Helios-Koch-
herde von Grimme, Natalis & Co. zu Braunfchweig befitzen indefs einen beweg-
lichen Roft mit Riittelvorrichtung, mittels deren Afche und Schlacke bequem in den
Afchenkaften beférdert werden konnen.

Bei manchen Herdeinrichtungen wird der Brennftoff durch eine in der Koch-
platte unmittelbar iiber dem Roft befindliche Ring6ffnung auf den letzteren gebracht.

5) 2. Aufl.: Art. 298 (5. 976) u. 3or bis gog (S. 278 bis 281).

1L,
Feuerung.
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Hierdurch erreicht man den Vortheil, dafs der Brennftoff ftets auf den Roft fillt
*und der Verbrennungsvorgang auf einem kleineren Raume ftattfindet; dadurch wird
die Temperatur eine hshere und die Verbrennung eine vollkommenere. Wenn man
den Brennftoff durch die Feuerthiir einbringt, fo vertheilt er fich auch auf die
Fliche neben dem Roft, und die Wirkung ift eine weniger giinftige.

Die Grofse der Roftfliche ift von der Griofse der Kochplatte und von der Art
des Brennftoffes abhdngig. Bei Steinkohlenfeuerung werden fiir 19m Herdplatte
4 bis 52 kg Steinkohlen gebraucht, woraus fich (nach der Tabelle auf S. 207 des
vorhergehenden Bandes diefes » Handbuches« ) fiir 1qm Herdplatte im Mittel 0,06 qm
Roftfliche ergiebt.

Um den Heizwerth des Brennftoffes in weit gehendfter Weife auszunutzen,
fehe man darauf, dafs, wie fchon angedeutet wurde, die Herdplatte thunlichft voll-
ftandig vom Feuerlaufe beriihrt werde; alsdann wird fie auch moglichft gleichmifsig
erwarmt werden. Stellt man den Verbrennungsgafen von ihrer Entftehung im
Feuerraume aus auf dem Wege nach dem Schornftein kein entfprechendes Hinder-
nifs entgegen, fo find diefelben auch nicht gezwungen, fich nach allen Seiten gleich-
méfsig auszubreiten und zu wirken; vielmehr bewegen fie fich vom Feuerraume aus,
wo fie fich auf die grofste Breite ausdehnen, im Grundrifs in Form eines Drei-
eckes gegen den Schornftein zu. Der aufserhalb diefes Dreieckes liegende Raum
ift von einem weniger warmen Luftkérper erfillt, und der dariiber befindliche Theil
der Herdplatte wird weniger erwirmt. Um diefem Mifsftande vorzubeugen, gebe
man den Feuergafen, che fie nach dem Schornftein gelangen, durch ein angebrachtes
Hindernifs eine nach abwirts fallende Richtung (vergl. Fig. 2). Diefe Gafe haben
das Beftreben, fich nach oben zu bewegen; in Folge deffen breiten fie fich zunichft
unter der ganzen Platte aus, erwdrmen diefe gleichmifsig und bewegen fich erft
dann nach unten.

Eine noch weiter gehende Ausnutzung des Brennftoffes ftrebt Linkoldt mit
feiner »Sturzflammenfeuerung« an 7).

Es fehlt nicht an Verfuchen, mit den Plattenherden fog. Rauchverbrennungseinrichtungen zu ver-
binden, um einerfeits den verwendeten Brennftoff beffer auszunutzen, andererfeits den liftigen Rauch und
bei Kohlenfeuerung das Fliegen einzelner Rufsflocken in der Kiiche zu vermeiden ®).

Dem frither Gefagten entfprechend werden fich méglichft breite und flache
Zuge fir die Feuergafe empfehlen.

Es ift auch darauf zu fehen, dafs diefe Feuerziige leicht zuginglich find, da
fich darin, namentlich bei Steinkohlenheizung, viel Rufs ablagert, fonach die Ziige
ofter gereinigt werden miiffen; defshalb follten letztere fo angeordnet werden, dafs’
das Dienftperfonal diefe Reinigung felbft vornehmen kann.

Fiir die Feuerthiiren verwendet man Eifen, fiir die davor angebrachten Vor-
thiiren Kupfer oder Mefling und fiir die Befchlige Eifen oder Meffing. Fiir die
Thiiren der Bratéfen und Warmfpinde wiahit man gefchliffene Eifenrahmen mit
eifernen, fchwarz lackirten oder mit Meflingfiillungen. Feuer- und Afchenthiir find
ftets um lothrechte Achfen drehbar; fiir Bratéfen und fiir manche Warmfpinde em-
pfehlen fich, der bequemeren Benutzung wegen, um wagrechte Achfen niederlegbare
Klappthiiren.

8) 2. Aufl.: S.279.

7) Siehe hieriiber: Deutfche Bauz. 18go, S. 597 — fo wie: Lownnorpr, W. Die Sturzflammenfeuerung mit Verbren-
nungskammern im Feuerraum. Berlin 18g1,

%) 'Siehe: Neuefte Vorrichtung fiir Kochherde mit totaler Rauchverbrennung. Baugwks.-Ztg. 1882, S. 6;7.
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1) Haushaltungsherde.

Man kann zwei Hauptformen von Plattenherden unterfcheiden: Auffatzherde
und Tafelherde. Die erfteren find der frither faft allgemein iiblichen Form des
gemauerten Herdes entnommen; fie beftehen eigentlich aus zwei Theilen: einem
niedrigen vorderen Theil, welcher die Herdplatte trigt, und einem daran ftofsenden
riickwirtigen Theil, worin (hoher als die Kochplatte) erft der Bratofen und dariiber
das Wafferfchiff fich befinden. Das Feuer zieht unter der Herdplatte nach riick-
warts, umfpiilt, aufwirts gehend und fich theilend, den Bratofen von allen Seiten
und gelangt endlich an die untere Fliche des Wafferfchiffes, von wo es in den
Schornftein abzieht. Der Herd wird bei folcher Ausfiihrung unnéthig vergrofsert;
auch kommt es vor, dafs der Bratofen an den Seiten nicht gleichmifsig erwidrmt
wird. Zur Zeit werden defshalb Auffatzherde nur noch felten ausgefiihrt.

Die gegenwirtig faft allgemein tbliche Form der Tafelherde hat keinen Auf-
fatz; der Bratofen liegt unter der Kochplatte, das Wafferfchiff zur Seite, letzteres
nicht felten zu etwa ein Drittel hervorragend. Das Feuer zieht in der ganzen Breite
des Herdes unter der Kochplatte entlang, zugleich iiber dem Bratofen hinweg, geht
an deffen Seite hinab, alsdann unter deffen Bodenfliche weiter nach dem Waffer-
fchiff, um endlich in den Schornftein zu entweichen.

Herde fir ganz kleine Haushaltungen, wie in Arbeiterwohnungen etc., erhalten
gewdhnlich eine Platte mit zwei Topflochern, hin und wieder ein Wirm{pind, felten
jedoch einen Bratofen. In Gegenden, wo Steinkohle, Coke und Holz gebrannt
werden, haben diefe Herdchen eine befondere Bratofenfeuerung nicht; nur dort ift
eine folche vorhanden, wo Torf oder grusartiges Material gefeuert wird (fiehe Fig. 1).
In England, Amerika, Frankreich und auch in Deutfchland (in Schlefien und der

Fig. 5. Fig. 6.
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Haushaltungsherde.
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Rheinprovinz) fithren diefe Herdchen auch fchon ganze Gufsplatten oder Falz-, bezw.
Schienenplatten anftatt der Lochplatten mit Ringeinlagen; es liegt dies an dem dort
gebriuchlichen Gefchirr mit flachem Boden ohne Ring zum Einhidngen. Man kocht,
ftatt die Gefchirre einzuhingen, auf der Platte.

Fiir kleine biirgerliche Wohnungen (von kleineren Beamten, verheiratheten
Unteroffizieren etc.) find die Herde grofser und auch in der Ausfiihrung etwas ele-
ganter gehalten. Solche Herde haben fammtlich Platten mit mehreren Topflochern
und einen Bratofen & (Fig. 5, 6 u. 7). Das foeben iiber die Anwendung von
mehreren Topflochern, von ganzen, bezw. Falzplatten Gefagte gilt auch hier. Ueber-
dies erhidlt ein folcher Herd fchon einen Walfferkeffel 4.

Fiir elegante Haushaltungen find je nach Bedarf mehr oder weniger grofse
und elegantere Herde im Gebrauche (Fig. 8 bis 10). Stets befitzen diefelben eine
Feuerung, Bratofen 4, Wafferfchiff £# und Wirm{pind zo, bisweilen auch zwei Brat-
ofen und zwei Wirmfpinde, unter Umftinden ein Wirmf{pind zv und ein Trocken-
fpind Z

Der Kochherd kann, wie fchon erwidhnt wurde, vollftindig frei ftehen, kann
aber auch an einer, zwei oder drei Seiten von den Umfaffungswinden der Kiiche

Haushaltungsherde.

umfchloffen fein. Je mehr Seiten frei find, defto leichter und bequemer geftalten
fich die Bedienung des Herdes und die Handhabung der Kochgefchirre. Die be-
quemfte Kochmafchine wire hiernach eine vollftindig frei ftehende; doch fehlt in
unferen gewohnlichen Haushaltungen hierzu in der Regel der nothige Raum.
Steht der Herd, wie dies meift

der Fall ift, an einer Wand, fo Fig. 1.

erhdlt diefe eine Bekleidung von
Marmor, Schmelzkacheln oder einem
anderen, leicht zu reinigenden Ver-
blendungsmaterial. Unterhalb des
diefe Bekleidung abfchliefsenden
Gefimfes bringt man nicht felten
eine Stange aus Meffing oder Kupfer
an, um verfchiedene Kiichengerithe,
die immer zur Hand fein miiffen,
daran zu hangen. Lingenfchnitt des Herdes in Fig. 9. — /5 w. Gr.
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2) Anftaltsherde.

Die Antftaltsherde (Fig. 11) unterfcheiden fich von denen fiir Privatkiichen ge-
meinhin dadurch, dafs diefelben eine fog. Theilfeuerung in der Mitte haben. Die
Flamme theilt fich, umftreicht nach zwei Seiten hin die Mafchine, heizt fo die ganze
Kochplatte p, die darunter befindlichen zwei Bratofen 4 und zwei unter den Brat-
ofen durch einen fchmalen Zwifchenraum (Zug) von denfelben getrennt vorhandene
Backofen ¢, ein an der kleineren Seite der Mafchine befindliches Wirmf{pind w
und eine entweder in der Mafchine von aufsen nicht fichtbar oder irgend wo auf
der Platte angebrachte Wafferblafe » mit Abflufshahn.

Fig. 11.

Anftaltsherd. — a5 w. Gr.

Die Abmeffungen folcher Herde und damit auch ihre befondere Einrichtung
find, dem jeweiligen Bedarfe entfprechend, fehr verfchieden. Aufser den fchon ge-
nannten Theilen erhalten Anftaltsherde nicht felten, bisweilen auch gréfsere Haus-
haltungsherde, noch eine Einrichtung zum Wirmen von Waffer fir Spiil- und
fonftige Kiichenzwecke, von Waffer fiir Wafchtifch- und Bade-Einrichtungen, durch
Einfetzen einer Rohrfchlange etc.; hiervon wird noch im nichften Kapitel (unter b, 1)
die Rede fein. -

Fig. 12.

Anftaltsherd von A. Semking in Hildesheim.

15,
Ein-
richtung.
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Die Anftalts-, fo wie auch die grofseren Haushaltungsherde haben Abfperr-
klappen (4 in Fig. 11), die in den verfchiedenften Formen angebracht find; fie er-

moglichen, einen
Theil der Mafchine
abzufperren und nur
die Hilfte, bezw. ein
Viertel etc. zu be-
nutzen. Das An-
bringen und die Ein-
richtung von Abftell-
klappen genau und
allgemein verftand-
lich auszufiihren,
wiirde hier zu weit
gehend fein.

Als  Beifpiel
einer ganz grofsen
Herdanlage dieneder
in Fig. 15 dargeftellte
Kiichenherd des Cen-
tral-Hétels in Berlin.

Diefe Mafchine
enthilt auf der Vorder-
und Hinterfeite je 4 Brat-
und 4 Roftbratifen (fiehe
das folgende Kapitel,
unter a), im Ganzen alfo
16 Bratofen; diefelben
werden mit zwei Feue-
rungen, welche zugleich
die Platte heizen, beforgt.
An verfchiedenen Stellen
find Abfperrventile ange-
ordnet, um die Mafchine
unter Umftinden auch nur
zu ein Viertel zu benutzen.
In der einen Feuerung be-
findet fich ein Schlangen-
fyftem, welches mit einem
Walfferbehillter in Ver-
bindung fteht und heifses
Waffer fiir die Spiilkiichen
liefert. — Die Mafchine
geniigt, um ein feines
Mittagsmahl fiir 1000 bis
1500 Perfonen darauf zu
bereiten.

Einen Anftalts-
herd, bei welchem

Fig. 14.

Fig. 13.

Uy w. Gr.

Lingenfchnitt des Herdes in Fig. 13.

L@

4
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@
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Anftaltsherd mit drei Feuerungen.

Fig. 15.

Kochherd in der Kiiche des Central-Hétels zu Berlin (von Emil Rudolph Damcke dafelbft).

der Warmfchrank an einer Stirnfeite angebracht ift, zeigt Fig. 12; an folcher Stelle

ift er gut zuginglich und vor Allem in feiner ganzen Ausdehnung benutzbar.
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In Fig. 12 ift 7 die Feuerthiir, 2 die Zugregelungsklappe, 7 der Afchenkaften, 4 und #' je ein Brat-
ofen, 7 der Wirmraum, & der Gefchirr-Wirmefchrank und ¢ der Waflerbehiilter; 77 find Ventile zum
Abftellen der betreffenden Herdfeite und z3 Hain-marie-Cafferolen.

Meiftens ftellt man den Anftaltsherd mitten in die Kiiche und leitet die in einem
beftimmten Raume des Herdes zufammenftrémenden Feuergafe durch eine im Boden
des Herdes befindliche Oeffnung in einen gemauerten Canal, der in den Schornftein
miindet.

Oft bringt man an der dem Wirmfpind entgegengefetzten Seite noch eine
befondere zweite Lochplatte an, deren Feuergafe fich mit denen der Hauptmafchine
vereinigen, oder man hat auch noch ftatt des Wirmfpindes eine befondere Feue-
rung, fo dafs der Herd drei Plattenfeuerungen hat (Fig. 13 u. 14). Es wird diefe
Einrichtung wohl ofter getroffen, ift aber nicht immer als praktifch zu bezeichnen.
Der Name fiir folche kleine Feuerungen ift Friihftiicks-, Separat- oder Noth-
herd; er foll den Zweck haben, vermeiden zu koénnen, dafs man den grofsen Herd
bei kleinem Bedarf, wenn nicht gebraten werden foll, in Thétigkeit zu fetzen braucht.
Es ift jedoch eine nicht ganz zutreffende Anficht, zu glauben, dafs man weniger
Brennftoff in der Nebenfeuerung, als in der Hauptfeuerung verbraucht. Frankreich,
England, Schweiz und Amerika laffen diefe Nebenfeuerungen ftets fort.

b) Keflelherde.
(Maffen-Kocheinrichtungen.)

Es ift bereits in Art. 5 (S. 5) gefagt worden, dafs in offentlichen Speife-
anftalten, Cafernen, Gefingniffen etc. und in anderen Fillen, in denen es nicht
darauf ankommt, vielerlei Speifen bereiten, fondern einige wenige Speifegattungen
in grofser Menge erzeugen zu konnen, fog. Keffelherde in Anwendung kommen,
d. h. Herdeinrichtungen, bei denen an die Stelle der mit Kochgefifsen zu befetzenden
Kochplatte ein, zwei oder drei griofsere Keffel treten, die in den Herdkorper und
deffen Feuerung in geeigneter Weife eingebaut werden.

Die Keffelherde find fonach Kocheinrichtungen fiir Maffenverpflegung, fog.
Maffen-Kocheinrichtungen. Bei Conftruction derfelben kommt es hauptfachlich darauf
an, durch die Zubereitung der Speifen deren Nihrwerth auf das dufserfte auszunutzen
und neben Erzielung moglichfter Schmackhaftigkeit zugleich die Herftellungskoften
thunlichft herabzumindern.

Das Waffer zieht aus der zu kochenden Maffe viele Beftandtheile (Nihrftoffe) aus; in Folge deffen
kommt es beim Kochen hauptfiichlich darauf an, ob man die Nihrftoffe in Form von Suppe oder als fefte
Beftandtheile geniefsen will. Dabei ift es durchaus nicht gleichgiltig, ob die Speife lingere Zeit iiber
den Zufland der volligen Erweichung hinaus kocht, da diefelbe dadurch oft wieder hart und zihe wird.

In Riickficht hierauf kann man drei Grade des Kochens unterfcheiden: 1

2) Das Kochen bis zum Grade des Weichfeins, Dabei ift der zu kochende fefte Korper der Zweck,
das zum Kochen verbrauchte Waffer das Mittel.

B) Das Kochen zu einer breiartigen Maffe. In diefem Falle wird das Kochen fo lange fortgefetat,
bis fich die feften Stoffe im Kochwaffer aufléfen; das Waffer ift alsdann nicht allein Mittel, fondern auch
Zweck des Kochens. .

1) Das vollftiindige Auskochen der Nahrungsmittel. Man kocht alfo fo lange, bis die in der feften
Maffe befindlichen Niihrftoffe zum grifsten Theile in das Kochwaffer tibergegangen find (Kraftfuppen etc.);
der fefte Beftandtheil ift hier nur das Mittel und das Waffer der Zweck des Kochens.

Das Kochverfahren hat fich hiernach der Natur der Rohftoffe auf das innigfte anzufchliefsen. Da
z. B. das fiir unfere Ernihrung fo aufserordentlich wichtige Eiweifs fchon bei 70 bis 75 Grad C. gerinnt
und dadurch hart und fchwer verdaulich wird, fo darf man das daffelbe enthaltende Nahrungsmittel keinen
héheren Temperaturen ausfetzen. Hingegen erfordern Kohlenhydrat enthaltende Nahrungsmittel weit

16.
Noth-
herd.

17.
Weflen.
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hihere Temperaturen, um die kleinen Zellen, welche das Stirkemehl enthalten, zu fprengen. Kartoffeln,
Erbfen und Bohnen werden daher erft mehlig, indem fie gar werden; frifche Gemiife follen ihre Zuthaten
(Gewiirz, Fett etc.) erft erhalten, wenn das Waffer, worin fie gekocht worden find, fortgegoffen ift, weil
daffelbe in Folge des Gehaltes an Schwefel tibel riecht.

Eine zweckmifsig conftruirte Mafien-Kocheinrichtung hat die nachftehenden
Bedingungen zu erfiillen:

) Die Kocheinrichtung foll einfach, leicht zu bedienen und namentlich den
verfchiedenartigen Anforderungen verfchiedener Speifen leicht anzupaffen fein.

B) Durch zweckmafsigen Abfchlufs des Kochkeffels ift das Entweichen des
Wrafens oder Schwadens (der beim Kochen fich entwickelnden Diinfte) zu verhindern ;
die feuchten Dampfe greifen die Mauern des Kochraumes an, befordern die Faulnifs
und fchéddigen fo auch die Speifen.

1) Die Erwarmung der Nahrungsmittel foll gleichmafsig und langfam vor fich
gehen; man mufs fie tberhaupt regeln kénnen. Dies ift nur durch Kochen mit
mittelbarem Dampf und im Wafferbad méglich.

) Sammtliche Theile miiffen eine griindliche Reinigung leicht geftatten.

g) Die Ausnutzung des Brennftoffes foll eine méglichft vollftindige fein.

Es wurde bereits in Art. 5 (S. 5) erwahnt, dafs die zum Kochen erforder-
liche Wirme bei den Maffen-Kocheinrichtungen entweder durch unmittelbare Unter-
feuerung der Kochkeffel oder mit Wafferdampf oder mittels eines Wafferbades er-
zeugt werden kann; hiernach wird die Befprechung der verfchiedenen Keffelherd-
Einrichtungen im Folgenden zu gliedern fein.

Grofsere Maffen-Kocheinrichtungen werden in neuerer Zeit meiftens mit drei
Keffeln: einem Gemiife-, einem Fleifch- und einem Wafferkeffel, eingerichtet. Er-
fahrungsgemafs hat man fiir jede zu fpeifende Perfon

dem Gemiifekeffel ca. 1,» Liter,
» Fleifchkeflel » 04 » und
» Waflerkeflel » 0,4 »
Inhalt zu geben. Die Keffel werden, je nach Bedarf, in fehr verfchiedener Griofse
hergeftellt, von 50 bis 10001 Inhalt.

In grofseren Anftalten bemifit man die Grofse des Gemiifekeffels hiufig mit
ca. 5001; doch finden, namentlich in Cafernen, auch Kochkeffel bis 1000! Anwen.
dung. Fiir das Kochen von Fleifch, feineren Gemiifen und Kaffee werden wefent-
lich kleinere Kochgefifse benutzt, und man rechnet fiir den Kopf: 0,61 Suppe,
0,9 1 Gemiife, 0,5 ! Kaffee und 0,151 Miich.

Keffel zum Kochen von Kartoffeln, fog. Kartoffelkocher oder Kartoffelfieder,
follen derart eingerichtet fein, dafs entweder die gar gekochten Kartoffeln mittels
eines fiebartigen Einfatzes aus dem Keffelwaffer gehoben werden kénnen, oder, was
vorzuzichen ift, dafs das Walfler, wihrend die Kartoffeln im Keffel verbleiben, durch
ein am Boden des Keffels angebrachtes Ventil abgelaffen werden kann.

Die Keffel wurden fruher faft ausfchliefslich aus Kupfer hergeftellt; doch ift
man des Griinfpananfatzes wegen zum Theile davon abgekommen oder hat fie innen
verzinnt; indefs hat fich die Verzinnung nicht immer gut gehalten?). F, G. Riilm-

) Hnmaua berichtet (in: Zeitfchr. f. Bauw. 1880, S. 517), dafs in der Kochkiiche der Strafanftalt am Flétzen.See
bei Berlin fimmtliche 6 Keffel (2 zu 10007, 3 zu 5001 und 1 zu 2501 Speifeninhalt) zum Schu:z gegen Griinfpanbildung urfpriing-
lich im Inneren verzinnt waren, Nach zweijiihrigem Gebrauch war die Zinnfch na lich in Folge ftarken Putzens
der Keffel, zerftért und wurde bei den kleineren Kefleln nicht wieder erneuert. Nur ﬁ:r die beiden grofsen Keffel wurde, um
die Suppen und den Sauerkohl in reinerer Farbe zu erhalten, die Verzinnung beibehalten, welche alle 2 Jahre erneuert werden
mufs. Eine fchidliche Bildung von Griinfpan foll fich nicht gezeigt haben, weil die Kocheinrichtungen nach jedesmaligem Ge-
brauch aufsen und innen auf das forgfiltiglte gefcheuert werden.
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korff & Co. in Hannover bringen, wenn es fich um eleganteres Ausfehen handelt,
eine feine Verfilberung an. In neuerer Zeit werden vielfach Keffel, welche aus
Lem ftarkem, gewalztem und innen verzinntem Schmiedeeifen angefertigt find, ver-
wendet; indefs kommen auch gufseiferne Kochkeffel immer mehr in Gebrauch.
Letztere haben den Vorzug einer fehr grofsen Dauerhaftigkeit und fehr geringen
Abnutzung beim Reinigen; auch find fie gegen den Anftofs harter Gegenftinde fehr
dauerhaft, wihrend es bei Keffeln aus Kupfer- oder Eifenblech unvermeidlich ift,
dafs bei der Bedienung der diinnwandigen Gefifse fehr bald Beulen oder Blafen
geftofsen werden, welche fchnell Ausbefferungen herbeifiihren und binnen kurzer
Zeit der Anlage ein unfcheinbares und unfauberes Ausfehen verleihen. Die gufs-
eifernen Kochkeffel werden innen und aufsen fauber abgedreht und polirt. Im Preife
ftellen fich diefelben etwa eben fo hoch, wie folche aus Kupfer.

Die Kochkeffel werden am einfachften in cylindrifcher Form mit einem nach
einem Kugelabfchnitt geftalteten Boden ausgefiihrt; doch kommen auch kelchartige
oder mehr f{phirifch geformte Keffel vor. Ecken und Winkel, in denen fich Speife-
refte feft fetzen konnten, find zu vermeiden; iiberhaupt ift auf moglichfte Erleich-
terung des Reinhaltens Bedacht zu nehmen.

1) Herde mit unmittelbarer Unterfeuerung.

Die ilteften Keffelherde waren folche mit unmittelbarer Unterfeuerung, und
die Keffel waren offene, nur durch einen lofen, leicht abnehmbaren Deckel bedeckt.
In neuerer Zeit hat man die Keffel als gefchloffene, mit dicht anfchliefsendem
Deckel nach Art des Papin'{chen Kochtopfes, conftruirt.

) Herde mit offenen Keffeln,

Der Herdkorper, in den der Keffel gefetzt wird, ift meift gemauert. Die Feuer-
ftelle wird durch eine Roftfenerung gebildet; der Feuerraum wird nach oben zu
durch den Keffelboden abgefchloffen. Die Rauchgafe werden unter letzterem hin-
weg in auffteigender Richtung gefiihrt, und zwar foll dies in folcher Weife gefchehen,
dafs fie die Keffelwandungen in ausreichendem Mafse beftreichen.

Bei ganz einfachen Einrichtungen hat man wohl auch nur den Keflel véllig
frei iiber das Feuer eingefetzt. Zwar wird hierbei keine Fliche des Keffels durch
Mauerwerk verdeckt; allein es wird dadurch zunidchft nur der Keffelboden erhitzt,
und die heifsen Rauchgafe ftromen unmittelbar dem Schornftein zu; der Heiz-
werth des angewendeten Brennftoffes wird fonach in ungiinftiger Weife ausgenutzt.
Das Gleiche ift der Fall bei folchen ilteren Keffeleinmauerungen, bei denen nur
der Keffelboden vom Feuer erwarmt wird. Solche Anordnungen follten defshalb
nur bei ganz kleinen Keffeln, bei folchen, die in Folge ihrer geringen Héhe die
Ausfiihrung von ca. 15 ¢m hohen Feuerziigen nicht geftatten, in Anwendung kommen.

Beztiglich der Einrichtung der Feuerftelle ift auch hier auf den vorhergehenden
Band diefes »Handbuches« (Art. 244, S. 203 u. Art. 247 bis 251, S. 205 bis 208 19)
zu verweifen. Dem Roft giebt man im Mittel bei Steinkohlenfeuerung den vierten
Theil des wagrechten Querfchnittes des unmittelbar zu erhitzenden Raumes (die
um den Keffel ziehenden Feuercanile werden hierbei nicht mit gerechnet); nach
einer anderen Angabe foll der Roft fiir jede in einer Secunde zu verbrennende

10) 2, Aufl.: Art. 298, 5. 296 u. Art. 301 bis jos, 5. 278 bis 281,
Iandbuch der Architektur. III. 5. (2. Aufl.) B

20,
Herdkérper
und Roft.
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50kg Steinkohlen 19m Fliache erhalten, wobei angenommen ift, dafs die fiir den
Luftzutritt dienenden Zwifchenriume /s der Roftfliche betragen. Bei Holzfeuerung
reicht es hin, dem Roft Vs von der fiir Steinkohlenfeuerung erforderlichen Fliche
zu geben.

Den Abftand « des Keffelbodens vom Roft kann man fiir Steinkohlenfeuerung
annahernd nach der Formel

a = 0,24 4 0,017 & Meter
berechnen, wenn & den Keffeldurchmeffer (in Met.) bezeichnet. Fiir Holzfeuerung
vergrofsere man @ um Oyws bis 0,08, fir Torffeuerung um etwa 0,04m  Wenn die
Keffel nicht eine aufsergewohnliche Grofse erhalten, fo iiberfteigt der fragliche Ab-
ftand bei Steinkohlenfeuer nicht leicht das Mafs von 40 cm,

Wie fchon gefagt, {chliefst der Boden des Keffels den eigentlichen Feuerraum
ab und ldfit in der Regel nur an einer beftimmten (meift dem Schiirloch gegeniiber
liegenden) Stelle eine Oeff-
nung, den fog. Feuerrachen,
durch den die Rauchgafe,
nachdem fie den Keffelboden
erwarmt haben, in die Feuer-
ziige oder das fog. Lauffeuer
eintreten, um nun auch die
Seitenwandungen des Keffels
zu beftreichen und dann erft
in den Schornftein zu ent-
weichen. Die Ziige oder
Lauffeuer werden verfchieden
angeordnet, was zum Theile
von der Héhe des Keffels
und vom verwendeten Brenn-
ftoff abhangt.

a) Die einfachfte Ein-
richtung befteht darin, dafs
man nach Fig. 16 einen un-
getrennten Feuercanal z bil-
det, fo dafs die Verbrennungs-
gafe, wenn fie den Raum unter dem Keflel £ verlaffen haben, durch eine zur Seite
der Austrittsoffnung errichtete Zunge y genéthigt werden, diefen Canal nach einer
Richtung und in voller Hohe zu durchziehen, um an der anderen Seite der Zunge
bei ¢ in den Schornftein z zu entweichen — Keffel mit einfachem Lauffeuer.

b) Geftattet es die Hohe der Keffelwandungen, den Feuerzug durch eine wag-
rechte Scheidewand in zwei Canile (unter Umftinden durch mehrere Winde in eine
noch grofsere Anzahl von Canilen) zu zerlegen, fo kann man hierdurch den Rauch-
gafen einen langeren Weg f{chaffen, wodurch fie an die Keffelwandungen noch mehr
Wirme abgeben konnen; die Rauchgafe durchziehen, eben fo wie in Fig. 16, den
unteren Canal nach einer Richtung, treten durch eine in der wagrechten Scheide-
wand angebrachte Oeffnung in den oberen Canal, durchftreichen diefen in der gleichen
oder in der entgegengefetzten Richtung und entweichen endlich in den Schornftein
— Keffel mit doppeltem ungefpaltenem Lauffeuer.

Fig. 16.

Keflelherd
mit einfachem Lauffeuer.

Lgy w. Gr,
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Fig. 17. ¢) Anftatt der wagrechten Scheide-
wand kann auch ein fchraubenférmig
geftalteter Boden in den Feuerziigen her-
geftellt werden, fo dafs alsdann die
Rauchgafe ftetig anfteigend um den
Keffel herumgefiithrt werden — Keffel
mit einfachen Schneckenziigen.

In Fig. 17 befchreibt der Feuerzug z, vom
Brennraum / ausgehend, 1'f2 Windungen; der
Rauch entweicht fchliefslich in den Schornftein.
Der ringformige Mauerkdrper m bildet das Auf-
lager des Keffels #, der Mauerkorper g das ihn
umfchliefsende Gehiiufe. Der erftere lifft zwifchen
fich den nach unten kegelfirmig verjiingten Brenn-
raum frei; der fchneckenférmige Zug ift gemauert
und nach oben durch Dachziegel, beffer durch
Eifenplatten abgedeckt; im Gehiiufe ¢ find hier,
fo wie in Fig. 16 (bei #) Oeffnungen zum Reinigen
des Zuges angeordnet. Bei der Anordnung in
Fig. 17 gefchieht die Feuerung von aufsen, von
einem Vorgelege » aus; doch kann felbfiredend
die Feuerung auch von innen eingerichtet werden.

d) Man kann auch einen fog. dop-
pelten oder gelpaltenen Schnecken-
zug einrichten, wenn man am riick-
wirtigen Ende des Brennraumes eine
Theilung mittels einer Zunge vornimmt
und die Ziige nun nach rechts und links
um die Keffelwandungen herumfiihrt, fie
an der gegeniiber liegenden Seite wieder
zufammenfithrt und nach dem Schorn-
ftein leitet. .

¢) Anftatt der einfachen und dop-
pelten Lauffeuer, bezw. der Schnecken-
ziige hat man wohl auch ftrahlenférmig
geftellte Feuercandle angeordnet. Hier-
Keffelherd mit einfachem Schneckenzug. bei ruht der Keffel auf 6 bis 8 ftrahlen-

Yo w. Gr. formig geftellten Mauerkérpern oder
Stegen nach Art von Fig. 18.

Diefe Mauerkorper m laffen zwifchen fich die Ziige = frei; der Roft » liegt zwifchen zwei folchen
Stegen m und reicht bis unter die Mitte des Keffelbodens, fo dafs die Flamme den ganzen Keffel # be-

ftreichen kann. Die Rauchgafe entweichen bei ¢ in den Schornfiein; zu diefem Ende find die beiden
dafelbft gelegenen Stege entfprechend hoch gefiihrt.

Um den beim Kochen fich entwickelnden Dunft oder Wrafen aus der Kiiche
abzufithren, bringt man nicht felten nach Art von Fig. 17 einen fog. Dunft- oder
Wrafenfang zv an, der aus Blech angefertigt wird, iiber den ganzen Herd hinweg-
ragen mufs und den Wrafen in den Schornftein ableitet.

Sammtliche befchriebene Anordnungen haben den Nachtheil, dafs die
Mauerung der Ziige einen zu grofsen Theil der Heizfliche des Keffels fortnimmt
und dafs man die unmittelbare Gluth, welche auf dem Rofte vorhanden ift, in ihrer

22,

fchitzung.
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Wirkfamkeit ftort; die Wirkung der letzteren auf den Fig. 18.
Boden und auf den Rumpf des Keffels ift werthvoller,
als jene der Flamme felbft. Man ordnet defshalb in
neuerer Zeit vielfach einen ganz einfachen Zug in der
Weife an, dafs man in einem Abftande von etwa /s bis
1y (der Keffelhohe) vom Keffelrande eine Zunge anbringt,
welche ihren Mittelpunkt im Mittelpunkt des Aus-
ftromungsrohres der Feuergafe hat und etwa 15 um den
Keffel herumreicht; auch diefe Zunge wird am beften
nicht gemauert, fondern aus Eifen hergeftellt. Immerhin
ift auch durch eine derartige Anordnung ein grofser
Brennftoffverbrauch bedingt.

Ein weiterer Nachtheil der offenen Keffelherde be-
fteht darin, dafs die Speifen an den unmittelbar von der
Flamme beftrichenen Stellen der Keffel anbrennen; es
ift defshalb faft unausgefetztes Umrithren und Stampfen
erforderlich; in Folge deffen mufs der Deckel fortwihrend
abgehoben fein, und der Wrafen erfiillt in unangenehmer
Weife den Kochraum.,

Ferner ift das Einfiihren des Wrafens in den Schornftein ein Mifsftand, weil der
Zug in letzterem verfchlechtert wird; auch werden feine Wandungen durchfeuchtet.

Endlich bedingt auch das gemauerte Herdgehaufe unausgefetzte Flickarbeit.

An folchen Keffelherden hat man dadurch eine Verbefferung anzubringen ver-
fucht, dafs man die Ummantelung der Keffel aus Eifen herftellte und denfelben mit
getheiltem Deckel verfah, in deffen riickwartigem Theile ein Blechrohr zur Ab-
filhrung des Wrafens nach dem Schornftein miindete. Hierdurch wurde die Anlage
zwar dauerhafter und die Luft des Kochraumes etwas klarer; allein die friiheren
Nachtheile, namentlich die Durchfeuchtung des Schornfteines, blieben.

Die nichften Verbefferungen beftanden daher in der Anordnung eines befon-
deren Abzugsrohres fiir den Wrafen und in der Anlage eines Sammeltopfes fiir das
Condenfationswaffer; das erftere befand fich zwifchen den Feuerungsrohren und war
durch gufseiferne Falzplatten von denfelben gefchieden.

A. Senking in Hildesheim kam Mitte der fechziger Jahre auf den Gedanken, den
Wrafen mittels eines Kriimmers unter den Roft zu leiten; diefes Verfahren ift feither
ziemlich allgemein angenommen worden.

Keffelherd mit Radialziigen.
ligg w. Gr.

B) Herde mit gefchloffenen Keffeln,

Das Grundfitzliche des Papin’{chen Kochtopfes: den dicht fchliefsenden auf
gefchraubten Deckel mit Sicherheitsventil, verwendete zuerft Holzer in Berlin; allein
bei feinen Herdeinrichtungen mufite das Anbrennen der Speifen immer noch durch
Riihren verhiitet werden, wefshalb bei gedffnetem Deckel ftets noch Wrafen-
bildung eintrat.

Im Jahre 1876 fiihrte die vorhin genannte Firma A. Senking in Hildesheim
gleichfalls den Fapin’fchen Kochkeffel in ihre fchmiedeeifernen Herdgehidufe ein; es
entftand der fog. Senking'iche »Menage-Herd« mit hermetifch gefchloffenem Gemiife-
und Fleifchkeffel, von denen erfterer zur Vermeidung des Anbrennens der Speifen
mit einem fiebartig durchlocherten, aushebbaren Kocheinfatze verfehen ift.
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Diefer Kocheinfatz foll fich bei allen in Frage kommenden Lebensmitteln bewiihrt haben, mit Aus-
nahme der Mehl- und Reisfpeifen, bei denen Theilchen durch den durchlscherten Kocheinfatz dringen
kbnnen; es miiffen daher folche Speifen mit Vorficht gekocht werden.

Auch bei diefem Herde wurde Wrafen unter den Roft geleitet; derfelbe wurde
durch ein feitliches Rohr mit belaftetem Ventil unter den Roft gefiihrt. Indefs ftellte
fich der Mifsftand heraus, dafs die aufkochenden Speifen das Ventil leicht ver-
ftopften. Es wurde daher das Wrafenventil mit dem Ableitungsrohre nach dem Rofte
auf den Deckel gefetzt, fpiter auch durch gekriimmte Schalen vor den aufkochenden
Speifetheilen gefchiitat.

Der Keffeleinfatz erhielt {pater, behufs leichterer Bedienung, einen lofen Boden.

Das Wrafenventil wurde mit Schraubenfliigeln verfehen, fo dafs es durch die Schnellig- -

keit feiner aufsen erkennbaren Umdrehungen die Heftigkeit des Kochens wahrnehmen
liffit. Dem Kocheinfatz wurde noch ein Fleifcheinfatz mit durchlécherten Wandungen
zugefiigt, damit Fleifch und Briihe leicht zu trennen find.

Durch den Einflufs des in das Feuer geleiteten Wafferdampfes bildete fich
Schwefelwafferftoff, welcher das Keffelmauerwerk und die Eifentheile ftark angriff;
defshalb wurde im Jahre 1888 der Wrafen in den nur fiir das Spiilwaffer beftimmten
Wafferkeffel zur Condenfation und der nicht condenfirte Wrafen in ein befonderes
Abzugsrohr geleitet, welch letzteres in den Schornftein eingefetzt ift 12).

So lange der Wafferkeflel nur zum Erwirmen des Spiilwaffers diente, fchadete die Verunreinigung

deffelben durch den Wrafen nicht; wenn diefes Waffer aber zum Kaffeekochen oder zu dhnlichen Zwecken
Verwendung findet, fo zeigt fich der Uebelftand, dafs der Kaffee etc. nach den Speifen fchmeckt.

Fiir den Fall, dafs das Waffer des Walflerkeffels nicht verunreinigt werden
kann, conftruirte Senking einen fog. Condenfator, der frei im Kochraume aufgeftellt
wird, mit keinem Schornftein verbunden ift und allen in den hermetifch gefchloffenen
Kochkeffeln wihrend des Kochens fich bildenden und den Ventilen entweichenden
Wrafen condenfirt; dabei liefert derfelbe 200 bis 400! ganz reines heifses Waffer
von ca. 60 bis 70° C.

Aehnliche, gleichfalls auf der Anwendung des dem Papin'fchen Kochtopf zu
Grunde liegenden Principes conftruirte Keffelherde fihren Emil Rudolph Damcke in
Berlin-Charlottenburg und Gebriider Demmer in Eifenach aus.

Der Deckel des Kochkeffels ift entweder dampfdicht auf letzteren aufgefchliffen
oder hat am Rande einen Falz, der zur Aufnahme von Gummidichtungen dient. Der
Deckel bewegt fich in einem Gelenkband, und an einem Eckeifenringe, welcher
dem Keffel zur Stiitze, bezw. als Auflager dient, find Scharnierfchrauben befeftigt,

. H Kochherd

Fig. 19.
i mit 3 ge-
oo w. Gr. fchloffenen
Kefleln.

) Nach: Scuuster. Dic Entwickelung der Maffen-Kochvorrichtungen., Zeitfchr, d. Arch.- u. Ing.-Ver. zu Han.
Rover 1884, S. 217,

25.
Kellel
und Herd-
gehiiufe,
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Kochherde

mit

gefchloffenen Keffeln,

Yhog w. Gr.

welche in Einfchnitte am Keffeldeckel paffen und fo ein feftes Anziehen des Deckels
auf den Keffel zulaffen.

Das Gewicht der Deckel ift, um fie leicht offnen zu kénnen, durch Gegen-
gewichte ausgeglichen.

Fig. 23.

Kochherd mit 3 gefchloffenen Kefleln.
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In Fig. 19 ift ein Herd dargeftellt, der mit der einen Langfeite an der Kiichenwand angeordnet
ift; links befindet fich der Fleifchkeffel, rechts der Gemiifekeffel und in der Mitte der Waflerkeffel; da-
neben ift ein kleiner Plattenherd aufgeftellt (der in Mannfchaftskiichen fiir die Unteroffiziere beftimmt ift).
Fig. 20 zeigt einen Keffelherd in eckiger Form, bei dem der Wafferkeffel hinter Gemiife- und Fleifchkeffel
gelegen ift. Bei dem Herd in Fig. 22 fehlt der Wafferkeffel; ftatt deffen ift ein Wafferbehilter vor-
handen, welcher, wie fonft der Wafferkeffel, zur Condenfation gebraucht wird. In Fig. 21 endlich ift fiir
jeden Keffel ein befonderer Herd mit rundem Gehiiufe aufgeftellt; die Rauchgafe gehen in einen Fuchs,
wohin auch der riickwiirts gelegene Plattenherd einmiindet.

Der Gemiifekeffel ¢ (Fig. 23) und der Fleifchkeffel # find luftdicht gefchlofien; der Wafferkeflel 1"
ift mit lofem, getheiltem Scharnier-Deckel verfehen, Der beim Kochen fich entwickelnde Wrafen wird
hier in den Wafferkeflfel geleitet, der nicht zur Condenfation kommende Theil deffelben durch ein ver-
zinntes Rohr x abgefiihrt. Der Gemiife-, erforderlichenfalls auch der Fleifchkeffel haben behufs Entleerung
4()mm weite Abflufsrohre, welche derart angebracht find, dafs bei einer nothwendig werdenden Ausbeflerung
der Keffel herausgenommen werden kann, ohne eine Befchiidigung des Mauerwerkes hervorzurufen. Ueber

Fig. 24. Fig. 26.

Abflufshahn.

Fig. 25.

Sicherheitsventil,
Kocheinfatz fiir den Gemiifekeffel.

den leicht zu reinigenden Abflufshihnen %, deren Einrichtung aus dem lothrechten Schnitt in Fig. 24 zu
erfehen ift, befindet fich ein Trittblech /, um diefelben beim Befteigen des Herdes zu fchiitzen.

Um in den gefchloffenen Keffeln den Kochgrad erkennen zu kinnen und das
Auskochen aus den Ventilen zu verhiiten, find auf den Keffeldeckeln, wie fchon er-
wahnt, die rotirenden Sicherheitsventile » angebracht.

Der Ventilkegel (Fig. 25) ift mit einer Dampfturbine oder einem Schraubengewinde a verfehen,
durch welches derfelbe beim Kochen des Keffelinhaltes gehoben und in Umdrehung verfetzt wird. Das
fchnellere Drehen in Verbindung mit dem Steigen des Ventilkegelkopfes zeigt eine Zunahme des Koch-
grades an und ermoglicht (durch Schliefsen eines Canalfchiebers) die Regelung deffelben.

Das bei héherem Kochgrade entftehende Entweichen von Fliffigkeiten neben dem Wrafen wird
durch eine einfache, unter dem Keffeldeckel angebrachte Vorrichtung vermieden. Die letztere befteht aus
zwei Schalen von ungleichem Durchmeffer; der Boden der oberen und gréfseren Schale m ift mit den
Stiitzen des Ventilgehiufes verbunden. Die untere und kleinere Schale » fitzt auf einem Scharnier-Biigel
und ift mittels einer Flugelmutter verftellbar, In Folge der einander zugekehrten Schalentffnungen und
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durch einen richtig gewihlten Abftand derfelben wird ein Durchftromen der fliffigen Speifentheile ver-
hiitet, wihrend der Dampf ungehindert austreten kann.

In den Gemiifekeffeln find, wie bereits angedeutet, Kocheinfiitze aus verzinntem Eifenblech ange-
ordnet worden; Fig. 26 zeigt einen folchen in Anficht und Schnitt. Boden und Mantel diefes Koch-
einfatzes find durchléchert, wodurch das Eindringen des Waffers erzielt wird. Mit feinem wenig durch-
brochenen Fufs fteht der Einfatz auf dem Boden des Keffels. Damit die mehligen Beftandtheile der
Speifen den im Einfatz befindlichen nach Fertigftellung der Speifen wieder beigemengt werden konnen,

ohne dafs man den ganzen Kocheinfatz zu entfernen braucht, ift der Boden des letzteren fo conftruirt,
dafs derfelbe mittels eines Hakens leicht herausgenommen
werden kann. Fig. 27.

Die Einmauerung der in Rede ftehenden
Keffel gefchieht am beften in folcher Weife, dafs
diefelben durch das ftarke Herdgehiufe frei ge-
tragen werden und mit dem Mauerwerk nicht in
Beriihrung kommen. An Stelle gemauerter Feuer-
ziige verwendet man zweckmifsiger fchmiede-
eiferne Zungen, welche eine grifsere Keffelheiz-
fliche erméglichen. In den Rauchcanilen find
Schieber angebracht, die fich durch daran be-
findliche Splinte in verfchiedenen Hohen regeln
laffen.

Fir die Feuerftelle werden ftarke gufs-
eiferne Feuerkaften und entweder fchmiedeeiferne
Predboeuf'{che (Fig. 27) oder gufseilerne Fletfcher'{che Roftitibe (Fig. 28) verwendet;
hierdurch werden die fonft ununterbrochenen Ausbefferungen an diefen Herdtheilen
auf ein Mindeftmafs befchrinkt,

Da gewdhnliche Chamotte-Mauerung neben und itber der Heiz-
thiir durch ungefchickte Handhabung wvon Schiirhaken etc. leicht be-
fchiidigt wird, werden bei folchen Keffelherden grofse Chamotteblécke
von ca. 65 > 40 > 25em (bis zu 90ke Gewicht) angewendet, welche
der Form des Herdes und der Feuerung genau angepaflt find.

Bisweilen wird der Keffelherd mit einem fchmiede-
eifernen Mantel umkleidet, woran die Heizthiiren und
fonftigen Armaturftiicke befeftigt find und der durch Ver-
ankerung mit dem Mauerwerk ein ftandficheres und fo-
lides Ganze bildet. Hierdurch wird auch das Losbrennen
der Heiz- und Reinigungsthiiren, fo wie das Entftehen
fchadlicher Fugen und Riffe im Mauerwerk in Folge der
grofsen Hitze vermieden.

Der Senking'{che Condenfator, deffen bereits in
Art. 24 (S. 21) Erwdhnung gefchah, ift in Fig. 290 im
lothrechten Schnitt dargeftellt.

In einem cylindrifchen fchmiedeeifernen Behilter € ift ein
Rohrenfyftem angeordnet, welches auf einem befonderen Boden aufruht.
Unter diefem Boden miinden die Rohre g ein, welche den Wrafen von
den Kochkeffeln zufiihren. Der Wrafen bewegt fich im Riéhrenfyftem,
welches vom Kiihlwaffer i umgeben ift, zuerft in auffteigender und
dann in niederfteigender Richtung (wie es in Fig. 29 die Pfeile an-
deuten) und condenfirt fich in Folge der Abkithlung. Das Conden- Condenfator von A4. Senkimg
fationswaffer tropft herab und fammelt fich im Raume % zwifchen in Hildesheim.
den beiden Boden an; der etwa nicht vollkommen condenfirte Theil des

Fletfcher'{cher Roft.

ca. lgg w. Gr.
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Wrafens wird durch das Rohr % in einen Schornftein abgefiihrt. Der Wrafen erwiirmt zugleich das das
Rihrenfyftem umgebende Waffer 7; daffelbe ift ganz rein und kann zum Kaffeekochen etc. verwendet

werden. Die etwa mitgeriffenen feften Theile lagern fich in dem nach Abheben des Obertheiles leicht zu
reinigenden Untertheile ab.

Die Maffen-Kocheinrichtungen mit gefchloffenen Kochkeffeln ftellen den unter o
befprochenen Keffelherden gegeniiber einen wefentlichen Fortfchritt dar. Ihre An-
wendung empfiehlt fich namentlich fiir kleinere Anftalten und in allen Zahnlichen
Fillen, wo durch das Erfordernifs eines gefchulteren Heizers die Anlage eines Dampf-
entwicklers auf Schwierigkeiten ftofst. Indefs erfordern auch die in Rede ftehenden
Kocheinrichtungen nicht minder eine aufmerkfame Beobachtung des Feuers. Auch
lafft fich nicht verkennen, dafs bei den Dampf- und Wafferbad-Kocheinrichtungen
das Anbrennen der Speifen in einfacherer und fachgemifserer Weife vermieden wird,
als bei den vorliegenden Conftructionen.

2) Dampf-Kocheinrichtungen.

Beim Kochen der Speifen mittels Wafferdampf werden zwei Verfahren befolgt,
und zwar:

1) das iltere Egeflorff {che Verfahren, wobei der Dampf unmittelbar mit den
zu kochenden Speifen in Beriithrung gebracht wird, dort fich condenfirt, und wobei
man auf diefe Weife Fleifch und Suppe kocht, manche Gemiife etc. zubereitet, ohne
das Condenfationswaffer abzuleiten, bei anderen Gemiifen jedoch das letztere ab-
fiihrt — Verfahren mittels Kochdampf;

2) ein Syftem, wobei der Dampf zwifchen den Winden doppelwandiger Koch-
gefifse die in letzteren befindlichen Speifen zum Kochen bringt, und wobei man
bei grofserer Spannung des Dampfes braten und folche Speifen bereiten kann, die
einer hoheren Temperatur, als der des Waffers bediirfen — Verfahren mittels
Heizdampf.

Das letztere Verfahren fchliefst fich den feither vorgefiihrten Kocheinrichtungen
am meiften an, da im Wefentlichen nur die Art der Heizung eine andere ift; defs-

halb wird im Folgenden auch das in zweiter Reihe erwihnte Syftem zuerft be-
{prochen werden.

o) Einrichtungen mit Heizdampf.

Bei den Kocheinrichtungen mit Heiz- oder mittelbarem Dampf {ind, wie eben
angedeutet wurde, ftets zwei Keffel erforderlich: der eigentliche Koch- oder Innen-
keffel und der ihn umhiillende Mantel- oder Aufsenkeffel; der zwifchen beiden ge-
bildete Hohlraum, welcher die Weite von 5cm felten iiberfteigt, nimmt den Heiz-
dampf auf.

Das in Art. 19 (S. 17) tiber Griofse, Form und Material der Keffel im All-
gemeinen Gefagte hat auch hier Giltigkeit. Die mehrfach verbreitete Anficht, dafs
es fich fir Dampfkochung empfehle, nur kleine Keffel von geringem Inhalt zu
verwenden, ift nicht begriindet. Allerdings kommt in kleineren Keffeln der Inhalt
rafcher zum Sieden, als in' gréfseren; allein der Betrieb wird bei einer zu grofsen
Zahl von Keffeln zu umftiandlich, und es laffen fich auch thatfichlich Keffel jeder
Grofse mit Nutzen verwenden. Es befinden fich zur Zeit Keffel von 1000! Inhalt
und dariiber im Betrieb; felten geht man unter 500! Inhalt; nur fiir Speifen, die
man in geringeren Mengen zu erzeugen hat, wihlt man kleinere Keffel (bis zu 2501).

28.
Werth-
fchiitzung.

29.
Ver-
fchiedenheit.

Keflel.
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Bei denjenigen Keffeln, die eine
mehr fpharifche oder kelchartige Ge-
ftalt haben (Fig. 30 u. 32), ift nur der
Boden doppelt. Andere Innenkeffel X
haben eine mehr cylindrifche (Fig. 31)
oder nach unten fchwach conifche
Geftalt (Fig. 36 u. 37), und der
Boden ift bald nach einer Halbkugel,
bald nach einem Kugelabfchnitt ge-
formt; der Aufsenkefiel 4 erftreckt
fich bisweilen nur auf den Boden, bis-
weilen auch noch auf einen Theil der
Wandungen (Fig. 32 u. 35); allein
bei manchen Dampf- Kocheinrich-
tungen umbhiillt der Aufsenkeffel den
Innenkeffel nahezu vollftindig (Fig. 31,
30 u. 37). Dampf-Kocheinrichtung in der Kiiche der Irren-Anftalt

Man verfertigt entweder beide zu Schwetz1?). — 55 w. Gr.

Keffel aus Schmiedeeifen oder aus

Gufseifen oder den inneren Keffel aus Schmiedeeifen und den iufseren aus Gufseifen
oder Aufsen- und Innenkeffel aus Kupfer oder endlich den Innenkeffel aus Kupfer und
den Aufsenkeffel aus Gufseifen. Wenn beide Keffel aus Gufseifen hergeftellt find,
ift es am beften, an den Kochkeflel etwa in halber Hohe einen ftarken Flanfch an-
zugiefsen, mit welchem derfelbe auf dem oberen Rande des Mantelkeflels auffitzt
und mit demfelben dampfdicht verfchraubt ift (Fig. 32 u. 35). Sonft mufs der
Innenkeffel in geeigneter Weife in den Aufsenkeffel eingefetzt werden.

Jeder Kochkeffel ift mit einem Deckel D verfchliefsbar. Derfelbe ift entweder
im Ganzen um Gelenkbinder drehbar, oder er befteht aus zwei, felbft drei mit Ge-
lenkbéndern verbundenen Theilen; in letzterem Falle ift der kleinere Theil (etwa
Ya bis Ts) mit dem Keffel unverriickbar verbunden (angenietet oder angelsthet); die
ibrigen Theile find um die Gelenkbinder drehbar. Bei manchen Dampf-Koch-
einrichtungen, z. B. bei jenen von Dawvid Grove in Berlin (fiche Art. 37 u. Fig. 36), find
die Keffeldeckel lothrecht beweglich, fo dafs beim Oeffnen der ganze Keffelrand frei
wird. Immer ift der bewegliche Conftructionstheil durch ein Gegengewicht gehoben,
fo dafs er fich leicht &ffnen lifft; auch ift in diefem beweglichen Theile bisweilen
ein kleinerer Deckel mit Griff zum Koften der Speifen angebracht. Meift fitzt auf
dem Keffeldeckel ein Sicherheitsventil, welches jeden iibermifsigen Dampfdruck im
Keffel zu verhiiten hat.

Der obere Rand der Keffel wird fauber abgedreht, und die Deckel werden
mittels Bolzenfchrauben auf die Keffelrander aufgeprefit.

Die Keffel werden entweder einzeln aufgeftellt und ruhen dann auf drei Fiifsen
oder, wie diejenigen von C. Neuberg in Grimma '%), in einem dreifufsartigen Eifen-
geftell, oder fie find in Gruppen vereinigt in einem gemeinfamen Herdgehiufe ein-
gehingt. Eine grofsere Anlage letzterer Art zeigt die in Fig. 33 dargeftellte,
von der Actiengefellfchaft Schiffer & Walcker zu Berlin ausgefithrte Dampf- Koch-

12) Nach: Zeitichr. f. Bauw. 1854, Bl 30.
13) Siehe: Gefundh.-Ing. 1887, S. 330.
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einrichtung im Wirthfchaftsgebiude der Univerfitits-Klinik zu Halle a. S. mit 1500!

Kochinhalt.
Darin find 8 Kochkeffel & im gemeinfchaftlichen Geh#iufe untergebracht; 7, 7" find die beiden
Kartoffel-Kochkeffel und A7, M ab-

Pl
.

ein am beften aus Kupfer

® N\ beftehendes Rohr ¢ an der
01 oberften Stelle des von den
\ Keffelwandungen gebildeten

Dampfraumes ein. Ift ein
~ befonderer Dampfentwickler
< vorhanden, fo zweigt diefes
Rohr vom Haupt-Zuleitungs-
rohr g ab. Das Dampfrohr ¢
ift durch einen Hahn ab-
fchliefsbar; eben fo erhilt das
Hauptrohr g ein Hauptdampf-
ventil . Das fich bildende
Condenfationswaffer  fliefst
durch ein am tiefften Punkte
des Bodens des Aufsenkeffels
eingefchraubtes Rohr o ab.
¥ H. Corey in New-
York verwendet ftatt eines
doppelwandigen Keffels einen
Keffel X (Fig. 34) mit einem
in den Keffelboden ange-
fchraubten Kupferballon 25;
die Fliiffigkeit kommt hier-
durch rafcher zum Sieden.
Der Dampf tritt durch das
Rohr ¢ ein; das Conden-
fationswaffer fliefst durch
das Rohr # ab. Die doppel-
wandigen Kochkeffel miiffen
_* ¢ ) eine fo grofse Wandftirke
haben, dafs fie der Dampf-
fpannung widerftehen; beim
Corey'{chen Keffel erhilt nur
T : der Kupferballon diefe grofse
o <3 Blechdicke. Ferner kann auch
der letztere keine Warme an
die Aufsenluft abgeben, tiber-
tragt fie vielmehr vollftindig

auf den Keffelinhalt.
Um eine zu rafche Abkiihlung der Keffel zu verhiiten und auch um ein un-
gefihrliches Annihern des Perfonals an diefelben zu erméglichen, werden fie

Fig. 31
D
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Dampf-Kocheinrichtung in einer Militdrkiiche zu Céln, — /a5 w. Gr.
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Fig. 32.
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Dampf-Kocheinrichtung in der Kiiche der Landes-Irren-Anftalt zu Neuftadt-Eberswalde '4).

mit Warmefchutzmaffen
(fiehe den vorhergehen-
den Band diefes » Hand-
buches«, Art. 237,
S. 1961%) und aufser-
dem mit hélzernen
Mainteln umgeben. Sind
mehrere Kochkeffel in
einem  gemeinfchaft-
lichen Gehaufe ver-
einigt, fo befteht das
letztere aus einem Man-
tel von Gufs- oder
Schmiedeeifen, und es
hat diefer Schutz gegen
Wirmeverlufte etc. zu
gewdahren.

Die Grofse der
Kochkeffel, bezw. die
Grofse der erforder-
lichen Heizfliche Z#
lifft fich in folgender
Weifebeftimmen. Wenn
W die fhindlich zu
iibertragende Wirme-
menge, 7z die Tempe-

1,'1;5 w. Gr.

==
c

Dampf-Kocheinrichtung der Actiengefellfchaft Schiffer & Walcker
zu Berlin,

1) Nach: Zeitfchr. f. Bauw, 1869, Bl. 13.
B) 2. Aufl.: Art. 290, S. 268,
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Fig. 34. ratur des Dampfes bei der verwendeten Spannung und #' die
Temperatur, auf welche die Fliiffigkeit im Kochkeffel zu er-
warmen ift, bezeichnen, fo ift
W=kF(@E—1),
worin £ den Wairme-Leitungs-Coefficienten bedeutet. Letz-
terer ift allerdings fiir das verfchiedene Material der Keffel-
wandungen und die verfchiedenen Fliiffigkeiten noch nicht
genau beftimmt; doch wird man denfelben genau genug zu 30
Kochkeffel von Fames annehmen konnen. Alsdann ift
H. Corey in New-York. W
ke C—7)

Wenn das Kochen beendet ift und die zubereiteten Speifen aus den Keffeln
entfernt find, fo ift fofort mit dem Reinigen der Keffel zu beginnen. Dies gefchieht
in der Weife, dafs die Keffel nochmals zum Theile mit warmem Waffer gefiillt und
alle an den Wandungen hingen gebliebenen Speiferefte abgefpiilt und entfernt
werden. Hierauf werden die Keffel trocken abgerieben und fchliefslich mit gutem
Rindsfett eingefettet.

Manche Keffel erhalten einen Ablafshahn %2 (Fig. 34); bei den meiften der-
felben gefchieht indefs das Entleeren durch Ausichopfen; doch hat man auch folche,
die zum Kippen eingerichtet find (fiehe Art. 41). Um beim Reinigen .der Keffel
das Spiilwaffer abfliefsen laffen zu konnen, ift bisweilen in den Boden ein Abflufs-
rohr # (Fig. 31) eingefchraubt, welches fiir gewohnlich durch einen Hahn abge-
{chloffen ift.

Der Aufsenkeffel mufs ftets ein Luftventil » (Fig. 31 u. 32) erhalten; durch
daffelbe entweicht die im Hohlraum zwifchen Aufsen- und Innenkeffel enthaltene
Luft, fobald durch Oeffnen des Dampfhahnes Wafferdampf eintritt; fobald Dampf
auszuftromen beginnt, ift diefes Ventil zu fchliefsen. Beffer ift es, felbftthatige
Luftventile anzubringen, welche fich rechtzeitig (durch Heben eines Kolbens)
fchliefsen, fo dafs kein Dampf entweichen kann; finkt der Dampfdruck im Aufsen-
keffel fo weit herab, dafs er geringer ift, als die Spannung der Aufsenluft, fo 6ffnen
fich die Luftventile » wieder.

Um dem Kochkeffel das zum Kochen nothige Walffer zufithren zu konnen,
wird meift ein Zapfhahn der Waffer-Zuleitung f angeordnet; haufic dient ein
Schwenkhahn zwei neben einander ftehenden Keffeln. Ein folcher ift in Fig. 32
angeordnet; eben fo find in Fig. 34 mehrere derartige Schwenkhihne & zu finden,
zu deren Oeffnen und Schliefsen die Hahne £ dienen. Bisweilen wird den Koch-
keffeln auch warmes Waffer zugefiithrt, wie gleichfalls Fig. 34 zeigt; dort find die
Hihne fiir den Zulauf von warmem Waffer mit z¢ bezeichnet; die betreffenden Zu-
flufsrohre miinden nahe am oberen Rande des Kochkeffels in denfelben ein. Auch
die Zufihrung des kalten Waffers gefchieht bisweilen durch ein am oberen Keffel-
rande angebrachtes Rohr.

Das Riihren der Speifen wihrend des Siedens ift bei manchen Speifegattungen
und bei kleineren Keffeln faft ganz iiberfliiffig, da ein Anbrennen nicht zu befiirchten
fteht und die Heftigkeit des Kochens die Speifen fchon von felbft in das richtige
Mifchungsverhiltnifs bringt. Bei grofseren Keffeln jedoch, insbefondere bei Suppen-
und Gemiifekeffeln, weniger bei Fleifch- und Kartoffelkeffeln, hdlt man hie und da
ein hdufiges Umriihren erforderlich. Man hat fogar befondere Riihrvorrichtungen

31.
Sonftige
Conftructions.
theile,
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angebracht, welche ein
kriftiges Umriihren bei
vollftandigem Verfchlufs
der Keflel geftatten. In
Fig. 35 ift eine folche
Vorrichtung dargeftellt.

Auf zwei gufseifernen

Bicken, die zur Seite des Keffels X
ftehen, liegt eine wagrechte

fchmiedeeiferne Welle « in
Lagern; fie it an den Enden
mit Drehkurbeln verfehen und

trigt in ihrer Mitte ein conifches Zahnrad 3. Letzteres greift in ein zweites Kegelrad  ein, welches auf
einer lothrechten Welle fitzt, die durch den Deckel D des Kochkeffels & in das Innere des letzteren reicht
und mit geeignet geformten Gabeln zum Durcharbeiten der Speifen verfehen ift. Die lothrechte Welle
fteht auf einem Zapfen, der auf dem an diefer Stelle verftirkten Boden des Innenkeflels aufruht.

Ift das Kochen beendet, fo wird der Deckel gedfinet, die Riihrvorrichtung herausgenommen und
dann erft mit der Entleerung begonnen.

Auch die Dampf-Kocheinrichtung in der Kiiche des Criminalgerichts-Etabliffe-
ments zu Berlin ift mit einer Riihrvorrichtung verfehen 17),

Bei den in Rede ftehenden Kocheinrichtungen ift der Dampfverbrauch ein
verhiltnifsmifsig kleiner. Es geniigt ein geringes Oeffnen des Dampfventils, um
die Speifen, je nach Befchaffenheit und Menge, in 15 bis 30 Minuten vollftindig
zum Kochen zu bringen.

Im Allgemeinen geniigt zum Kochen fchon ein Dampf von 11 Atmofphiren
Spannung, wefshalb man felten iiber einen Druck von 4 Atmofpharen hinauszugehen
pflegt. Liefert der Dampfentwickler ftirker gefpannten Dampf, fo bringe man in
der Dampfzuleitung ein geeignetes Reducirventil an; eine zu grofse Dampffpannung
wiirde auf die Keffelwdnde nachtheilig einwirken.

Die Temperatur des Dampfes wiichst mit der Spannung, unter welcher fich derfelbe befindet, und
zwar betrigt diefelbe:

bei 1 Atmofphiire abfoluter Spannung (alfo nicht Ueberdruck) 100,06 Grad C.

Dampf-Kochkeffel in der Kiiche der neuen Strafanftalt am Plitzen-See
bei Berlin®), — /g0 w. Gr.

» 2 » » » 1215 s »
» 3 » » » 1350 = »
» 4 » » » 1458 » »
» 5 » » » 1585 = »

Da das Waffer bekanntlich fchon bei 100 Grad C. zu fieden beginnt, fo wiirde im Dampfraum
zwifchen Innen- und Aufsenkeffel eine Spannung von 2 bis 3 Atmofphiiren (abfoluter Druck), d.i. 121,
bis 1350 Grad C., mehr als gentigend fein, um in der angegebenen Zeit die Speifen gar kochen zu kinnen.
Dem entfprechend wiirde fich auch das Dampf-Reducirventil beftimmen laffen.

Je hoher die Dampffpannung ift, defto weniger Zeit ift zum Kochen erforder-
lich; bei geringer Spannung wird das durch das langfamere Kochen bedingte lingere
Zeiterfordernifs durch einen geringeren Brennftoffverbrauch aufgewogen. Soll dem-
nach rafch gekocht werden, fo nehme man héhere Spannung und viel Dampf, bei
langfamem Kochen dagegen weniger Dampf und geringere Spannung.

Die Ableitung des Condenfationswaffers gefchieht in beftimmten Zeitriumen
durch Oeffnen des im Rohre v angebrachten Hahnes (Fig. 30 u. 31); letzterer ift fo
weit offen zu halten, dafs nur Waffer, nicht aber Dampf entweicht. Es ift erforder-

18) Nach: Zeitfchr, f. Bauw. 1880, 5. s16.
17} Siehe ebendaf. 1885, S. 531.
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lich, von Zeit zu Zeit nachzufehen, ob der Abflufs richtig vor fich geht. Um der
letzteren Ueberwachung enthoben zu fein, empfiehlt es fich auch hier, die fchon im
vorhergehenden Bande diefes » Handbuches« (Art. 226, S. 184 !8) vorgefiihrten felbft-
thatigen Condenfationswaffer-Ableiter oder Selbftleerer in Anwendung zu bringen.

Das wihrend des Betriebes der Kocheinrichtung in grofserer Menge fich an-
fammelnde, warme Condenfationswaffer wird hiufig im Kochraum zum Spiilen etc.,
wohl auch fiir Badezwecke etc. verwendet, kann aber auch mit Vortheil zum Speifen
des Dampfkeffels benutzt werden.

Chr. Salsmann in Leipzig verwendet das Condenfationswaffer zum Anwiirmen des in den Dampf-
keffel einzufiillenden Waffers und hebt erfteres zu diefem Ende mittels einer Handpumpe in den iiber dem
Dampfkeflel angebrachten Wafferbehilter. Ift diefer tief genug angeordnet, fo fliefst das Condenfations-
waffer ohne Weiteres in den Keiffel.

Auch bei den Dampf- Kocheinrichtungen von David Grove in Berlin, der Actiengefellfchaft
Schiffer & Walcker dafelbft etc. liuft das Condenfationswafler nach dem Dampfentwickler zuriick, fo dafs
ftets dafielbe Waffer zur Wirmeiibertragung benutzt wird. Ein Anfetzen von Keffelftein ift ausgefchloffen,
und da ein nennenswerther Wafferverbrauch nicht ftattfindet, fo ift eine Ueberwachung des Wafferftandes
unnothig.

Auch bei den Dampf-Kocheinrichtungen mufs dafiir geforgt werden, dafs der
den Kochkeffeln entftromende Wrafen die Luft des Kochraumes nicht verderbe und
die fonftigen Mifsftinde, die derfelbe herbeifiihrt und von denen bereits in Art. 22
(S. 20) die Rede war, nicht entftehen. Defshalb ift auch hier fiir geeignete Ab-
leitung des Wrafens Sorge zu tragen.

Nicht felten wird an jedem Kochkeffel unter dem Deckel ein Abzugsrohr
fir den Wrafen angebracht. Bisweilen, wie in Fig. 32, durchdringt diefes Rohr
auch den Deckel, oder aber, wenn der Deckel aus einem feften und einem beweg-
lichen Theile befteht, trigt der erftere das Bogenftick des in den Keffel einmiin-
denden Wrafenrohres.

Bisweilen ldfit man jedes einzelne Wrafenrohr nach der Decke des Kochraumes
emporfteigen; daffelbe miindet dort concentrifch in ein Thon- oder Eifenrohr, welches
etwa den doppelten Durchmeffer hat und iiber das Dach hinausgefiihrt wird. Beffer
ift es, die Wrafenrohre der einzelnen Kochkeffel in ein innerhalb des Herdgehaufes
liegendes, gemeinfchaftliches Wrafen-Abfiihrungsrohr einmiinden zu laffen.

Bei den Dampf-Kocheinrichtungen von F. G. Rihmkorff & Co. in Hannover
wird diefes Wrafenrohr in den Schornftein gefilhrt. Reicht der natiirliche Luftzug
zum Ableiten des Wrafens nicht aus, fo wird ein Dampfftrahl-Elevator angebracht,
welcher vom Betriebskeffel der Kocheinrichtung gefpeist wird und den Zug im
Schornftein vermehrt.

C. Kalkbrenner in Wiesbaden leitet bei den von ihm erzeugten Dampf-Koch-
einrichtungen den Wrafen durch ein Schlangenrohr, welches im Warmwafferkeffel

liegt 19),

Wenn der Dampfentwickler von der Kocheinrichtung vollig getrennt fein foll, .

fo benutzt man fiir letztere nicht felten denjenigen Dampfkeffel, der fiir andere
Zwecke vorhanden fein mufs, z. B. fiir die Zwecke der Heizung und Liiftung, fiir
eine Wafchanftalt, fiir eine Betriebsmafchine etc.; man kann fogar den Abdampf
der letzteren zum Kochen benutzen. Ift kein folcher Dampfentwickler zur Ver-
figung, fo mufs ein befonderer Dampfkeffel aufgeftellt werden. Man kann hierzu

18) a. Aufl.: Art, 278, 5. 254.
19) Siehe auch: Bat Die Ableitung der Waflferdimpfe aus einer Dampf-Kochkiiche, Deutiche’Bauz. 1884, S. s03.

34+
Wrafen-

abfiihrung.

35
Koch-
einrichtungen
mit
getrenntem
Dampf-
entwickler,



36.
Koch-
einrichtungs=n
mit dem
Dampf-
entwickler
vereinigt.

37-
Dampf-Koch-
einrichtungen

von Grove.

32

felbftredend jede Gattung guter Dampfkeffel verwenden. Da die Speifen gar ge-
kocht werden, ohne dafs das Waffer bis zur Siede-Temperatur erhitzt wird, fo erweist
fich im vorliegenden Falle ein Dampfkeffel mit einem Standrohre von mindeftens
8cm lichter Weite und 5m Hohe, welcher keiner polizeilichen Genehmigung bedarf,
als vollig ausreichend. Es fei in diefer Beziehung auf dasjenige verwiefen, was in
Theil III, Band 4 (2. Aufl.: Art. 329, S. 304) iiber die Dampfkeffel der Nieder-
druck-Dampfheizung gefagt worden ift.

Davis hat fiir den fraglichen Zweck einen Dampfentwickler conftruirt, der durch Leuchtgas geheizt
wird. Eine Befchreibung deffelben ift in der unten ?%) genannten Quelle zu finden.

Eben fo wie bei den Dampfkeffeln der Niederdruck-Dampfheizung fucht man
auch bei denjenigen der Dampf-Kocheinrichtungen die Dampf-, bezw. Wirme-
entwickelung durch felbftthitige Regelung des Luftzutrittes zum Brennftoff dem
jeweiligen Bedarfe anzupaffen; alsdann kann man erreichen, dafs der Kocheinrich-
tung jederzeit die richtige Menge Dampf zugefiihrt wird.

So verfieht Chr. Salzmann in Leipzig den Dampfkeffel mit einem felbft-
thatigen Verbrennungsregler.

Derfelbe vermindert bei geringem Dampfverbrauche und damit wachfendem Drucke den Zutritt der
zur Verbrennung nothwendigen Luft, wihrend er denfelben bei einem Mehrverbrauche und gleichzeitiger
Spannungsabnahme in entfprechender Weife fieigert.

Eine dhnliche Einrichtung befitzen die Dampfkeffel von /. G. Riikmkorff in
Hannover, und auch der »felbftthitige Heizer« von W. Schweer in Berlin 21) ver-
folgt den gleichen Zweck.

Beziiglich der vom Dampfentwickler zu den Kochkeffeln fiihrenden Rohr-
leitungen fei auf den vorhergehenden Band diefes »Handbuches«, insbefondere auf
Art. 128 (S. 100 22%), Art.219 (S. 181 2%) u. Art. 223 bis 226 (S. 183 bis 189 %) verwiefen.

Bei vielen neueren Dampf-Kocheinrichtungen ift der Dampfentwickler von der
Kocheinrichtung nicht getrennt, fondern mit derfelben vereinigt. Abgefehen davon,
dafs die Anordnung im Einzelnen eine ziemlich verfchiedene ift, weichen die be-
treffenden Einrichtungen auch noch in fo fern nicht unwefentlich von einander ab,
als die gedachte Vereinigung bald eine innigere, bald eine weniger innige ift. Man
kann in diefer Beziehung etwa die folgenden Gruppen unterfcheiden.

a) Dampf-Kocheinrichtungen von David Grove in Berlin. Diefe ftehen
den im vorhergehenden Artikel behandelten Anlagen wohl am nichften. Bei der
in Fig. 36 2%) dargeftellten Kocheinrichtung ift der Dampfentwickler unter einem der
drei Keffel angeordnet, und es befteht ferner ein Kreislauf des Dampfes und des
Condenfationswaffers vom Dampfentwickler nach dem Dampfraum in den Keffeln
und zurick, wefshalb diefe Kocheinrichtungen wohl auch als folche »mit Umlauf-
(Circulations-)Heizung« bezeichnet werden.

Unter dem grifsten der 3 Keffel & befindet fich der Wafferraum £ des Dampfentwicklers; » ift
der Roft und i der zum Schornftein fiihrende Rauchcanal. In letzterem ift zur fchnelleren Verdampfung
und Ausnutzung der Wirme der abziehenden Feuergafe ein Syftem von Waffer-Umlaufrohren angeordnet,

die mit dem Walferraum des Dampfentwicklers in unmittelbarer Verbindung ftehen. Der Dampfdruck
wird durch ein offenes Standrohr ¢ von 5m Hihe und §cm Weite begrenzt; das bei erhihter Dampf-

20) Davis. Steam cooking apparatus. Scientific Amevican, Bd. go, 5. woo.
21) Siehe: Unrano's Techn. Rundfch., Jahrg. 4, S. gs.

22) 2. Aufl,: Art. 186 (S. 165).

23) Ebendaf.: Art. 271 (S. 250).

24) Ebendal.: Art. 276 bis 278 (S. 253 bis 258).

) Nach: Centralbl. d. Bauverw. 1883, 5. 244.
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Fig. 36.
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Dampf-Kocheinrichtung

Lgs w, Gr.

fpannung aus demfelben austretende Waffer wird in einem Behilter aufgefangen und durch ein Riicklauf-
rohr dem Wafferraum /£ wieder zugefiihrt.

Die 3 Kochkeffel beftehen aus Kupfer und find verzinnt; die Aufsenkeffel find aus Eifenblech her-
geftellt. Sie ruhen auf gufseifernen Triigern in einer gufseifernen Herdplatte und find von einem fchmiede-
eifernen Herdmantel umfchloffen. In den Zwifchenraum zwifchen Innen- und Aufsenkeffel wird der Dampf
durch das Rohr ¢ eingefiihrt, wiihrend das Condeafationswafler durch das Rohr » dem Dampfentwickler
wieder zufliefst. Da es unter Umftinden von Vortheil fein kann, Dampf unmittelbar auf die Speifen zu
leiten, fo find hierfir in der Dampfleitung befondere Abzweige ¢’ angeordnet.

Es ift Vorforge getroffen, dafs der beim Oeffnen der Kochkeffel auffteigende Wrafen befeitigt
wird, Zu diefem Zwecke ift einerfeits ein Canal unmittelbar von aufsen in den Herdmantel gefithrt und
letzterer unter der Herdplatte gitterartig durchbrochen; andererfeits find Abzugsfchlote angeordnet, die
theils durch das Rauchrohr, theils durch befondere Dampf-Heizungskirper erwirmt werden. Sobald die
im Luftzuftthrungs-Canal befindliche Klappe gedffnet wird, tritt ein lebhafter Luftwechfel ein, und die
rings um die Herdplatte austretende, angewiirmte, trockene Luft fihrt allen Wrafen nach den Abzugs-
fchloten mit fort, ohne dafs Niederfchlige entftehen, wie dies beim Einfilhren von kalter Luft der Fall
fein wiirde.

Die Koften der n Fig. 36 dargeftellten Dampf-Kocheinrichtung betragen 5900 Mark,

p) Dampf-Kocheinrichtungen von C. Kalkbrenner in Wiesbaden. Auch
hier wird der Wafferdampf unmittelbar im Kochherd, unter einem der Kochkeffel,
erzeugt (Fig. 37 %), und das aus ihm fich niederfchlagende Waffer lduft gleichfalls

nach dem Dampfentwickler zuriick.

26) Nach: Geflundh.-Ing. 18g0, 5. 231.
Handbuch der Architektur. III 5. (2. Aufl.) 3

von David Grove zu Berlin 25),

38.
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So fern in Fig. 37 die gleichen Buchftaben-
bezeichnungen vorkommen, wie in Fig. 36, haben fie
auch die gleiche Bedeutung. Der Dampfentwickler £
ift hier gleichfalls mit einem Standrohr verfehen;
um das Ueberkochen deffelben zu wverhtiten, ift ein
»Sicherheitsregler« y angebracht, welcher den Dampf
felbftthitig entweichen lifft, fobald die grifste Span-
nung im Dampfentwickler erreicht ift. Der grifste,
der Gemiifekeffel, ift unmittelbar in den Dampf-
entwickler eingefetzt; # ift die Feuerung und p der
Afchenfall mit dem Luftzufiihrungs-Canal Z, ferner
der Warmwaffer-Behilter und 4/ der Wrafen-Conden-
fator; das Rauchrohr i der Feuerung ift durch den
Warmwaffer-Behilter gefiihrt, und es dient feine grofse
Heizfliche mit zur Erwirmung des Waffers im Be-
hilter. Vom Dampfentwickler Z fithrt je ein Rohr den
Dampf zu den beiden anderen Kochkeffeln (Fleifch-
und Kaffeekeffel); durch die Ventile ¢, ¢ wird die
Dampfzufithrung geregelt. Das fich zwifchen den dop-
pelten Keffelwandungen beim Kochen niederfchlagende
Walfer lduft felbftthiitig durch die Riicklaufventile in
den Dampfentwickler zurick. Zur Inbetriebfetzung
oder Ausfchaltung eines der Seitenkeffel geniigt es,
den Hebel x der Abfperrventile zu heben oder zu
fenken; durch diefe einzige Bewegung werden mittels
einer Gelenkftange gleichzeitig der Dampfzutritt und
der Riicklauf des Condenfationswaffers gedfinet oder
gefchloflen.

Im Mittelpunkt der Keffeldeckel fitzen Doppel-
Sicherheitsventile s, deren Ventilftift mit Auffatz fich
zu drehen anfiingt, fobald das Kochen beginnt. Von
diefen Sicherheitsventilen gehen die Wrafenrohre m
nach dem Condenfator 47 Aller beim Kochen fich
entwickelnder Wrafen kann nicht in den Kochraum
entweichen, fondern zieht durch die Wrafenrohre §
nach dem Condenfator und wird dort zu Waffer ver-
dichtet, indem derfelbe feine Wiirme an das den Con-
denfator umfpiilende Waffer abgiebt. Letzterer fchliefst
fich an den Boden des Warmwaffer-Behilters unmittel-
bar an und ift durch Wafferzungen in drei Abtheilungen
getrennt; in jede Abtheilung ift eines der Wrafen-
rohre gefithrt, fo dafs fich niemals der Wrafen
eines Kochkeffels dem Inhalte eines anderen mit-
theilen kann,

Zum Fillen der Kochkeffel dienen die Ventile 7,
welche durch Rohre mit dem Warmwaffer-Behilter
in Verbindung ftehen, 1In letzterem liegt eine Rohr-
fchlange, durch welche vom Dampfentwickler aus
Dampf ftromt, der condenfirt wieder zurtickfliefst.
Feuerbiichfe / Siederohre cingefetzt,

Fig. 37.

Dampf-Kocheinrichtung
von C. Kalkbrenner zn Wiesbaden 26),

Zur Vergrifserung der Heizfliche find in die

Um den Betrieb der Keffelfeuerung miglichft fparfam zu geftalten, ift mit der Kocheinrichtung ein
Verbrennungsregler *7) verbunden, welcher den Brennftoffverbrauch felbfithiitig regelt, indem er die Zu-
fihrung der Luft zur Feuerung vermindert oder ginzlich abfchneidet, wenn nur wenig oder gar kein

Dampf gebraucht wird %),

27) D. R.-P. Nt. 49405. — Befchreibung fiehe in der vorhin genannten Quelle.
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Fig. 38. ¢) Dampf-Kocheinrichtungen von
S. Scihatzky in Moskau. Um auch Beifpiele ein-
J facher geftalteter Dampf-Kochherde vorzufiihren, ift

zundchft der in Fig. 38 *%) dargeftellte gewihlt.

Der von der Feuerung / vollkommen umfpiilte Behilter 47,
welcher den Kochkeffel A enthilt, befitzt einen durch den
befonderen Boden abgetrennten Verdampfungsraum £, aus
welchem der Dampf durch das theilweife im Schornftein ¥ ge-
legene Ueberhitzrohr ¢ zum Kochkeffel A gelangt. Letzterer ift
= 7 mit einem Mantel 4 umgeben, und in den Raum zwifchen A
- = und A tritt der Dampf durch einen dem Verdampfungsraum /£
nahe gelegenen Trichter ein, um bei z abzuziehen. Das Con-
denfationswafler fliefst durch einen Rohrftutzen nach £ zuriick.
7 Das Fiillen des Raumes £ gelchieht durch einen Trichter B,
welcher mit zwei Hihnen verfehen ift. Einen zu hohen Waiffer-
ftand in £ verhindert das Ueberlaufrohr #; der auf diefe Weife
zuliiffige hochfte Wafferftand fchneidet mit der héchften Stelle
der Einmiindung des Trichters 5 in Z ab. Ift diefer Waffer-
ftand durch Eingiefsen in den Trichter 7 erreicht, fo wird der
obere Hahn des letzteren gefchloffen, wihrend der untere offen
bleibt. Sinkt hiernach durch Verdampfung der Wafferfpiegel
in £ fo wird die Einmiindung des Trichters /4 frei, und die entfprechende Waffermenge wird aus 5 zu-
gelaffen; dadurch wird fir das verdampfende Waffer ein gleich bleibender Stand erzielt *%).

?) Dampf-Kocheinrichtungen von R. Kempfe in Magdeburg. Als Bei-
{piel noch einfacherer Einrichtungen diene die durch Fig. 39 2%*)

veran{chaulichte.

Der Mantelkeflel 4 ift theilweife mit Waffer gefiillt und in eine Feue-
rung eingehingt, fo dafs das Waffer in Dampf verwandelt wird. Damit ohne
Sicherheits- und Luftventil ein zu hohes Steigen der Dampffpannung, felbft
bei ftirkfter Feuerung, nicht vorkommen kann, ift iiber dem Hohlraum Z,
welcher durch die verfchliefsbare Oeffnung 7 theilweife mit Waffer gefillt wird
ein zweiter, gleichfalls ringférmiger Hohlraum ¢ angeordnet; diefe zwei Hohl-
riume ftehen durch ein beiderfeits nahe am Boden einmiindendes Rohrchen &
in Verbindung, Beim Heizen wird durch den fich entwickelnden Dampf das
Waffer aus ~ nach ¢ gedriickt, fo dafs fchliefslich alles Waffer nach e beférdert
ift, daher in £ keine Dampfentwickelung mehr ftattfindet, der Dampf vielmehr

Dampf-Kocheinrichtung  yherhitzt wird, Mit der Zunahme der Spannung des Dampfes tritt aber ein

von R. Kempfe Theil deffelben durch das R&hrchen « nach e, wo fich derfelbe niederfchligt.

zu Magdeburg *%). Verfuche follen ergeben haben, dafs die Dampflpannung in £ einen Ueber-
druck von (),2 Atmofphiiren nicht iiberfteigt %),

Fir die Zwecke der Speifenentnahme, fiir das vollige Entleeren der Keffel,
Im Intereffe der Reinigung derfelben etc. ift es wiinfchenswerth, den Kochkefieln
verfchiedene Stellungen geben zu kénnen, was man dadurch erreichen kann, dafs
man fie frei beweglich, zum Kippen um wagrechte Achfen, einrichtet. Obwohl dies
die Anlage anfcheinend verwickelt, fo ift fie doch nicht minder einfach und wie
die vorhergehenden Einrichtungen zweckmiifsig, und entbehrt dabei auch nicht einer
gewiffen Zierlichkeit und Eleganz. Die erfte Dampf-Kocheinrichtung diefer Art,
welche weiter gehenden Anfpriichen geniigen konnte, diirfte von Zgrof in Paris
herriihren.

Der erfte Gedanke zum Zgroffchen Syftem foll von einem Klofterbruder, dem Director des kleinen

Noviciats im Mutterhaufe der Fréres de la doctrine chrétienne, Bruder Pierye-Céleftin, ausgegangen fein;
B —

2%) Nach: Polyt. Journ., Bd. 262, Taf, 24.

%) Nach ebendaf,

Dampf-Kocheinrichtung
von S. Schatsky zu Moskau %),

Fig. 30.
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Fig. 40. Fig. 41. Fig. 42. Fig. 43.

Dampf-Kocheinrichtung von Zgrot.

daffelbe foll auch feine erfte praktifche Anwendung im Mutterhaufe des genannten Ordens zu Paris (rue
Oudinot) gefunden haben. Nachdem fich dafelbft diefes Kochverfahren bewihrt hatte, haben dic Briider
weitere Inftallationen derfelben Art in den von ihnen geleiteten Ltabliffements de Saint-Nicolas angeordnet.

Die Kochgefifse haben eine nach unten fchwach conifche Geftalt mit einem
nach einem Kugelabfchnitt geformten Boden. Jedes Kochgefifs K (Fig. 40 bis 43)
hingt in zwei Lagern /, welche durch eiferne Stinder s geftiitzt werden: in diefen
Lagern drehen fich die an den Kochgefifsen angebrachten hohlen Zapfen. Der
Deckel ift um ein Gelenkband drehbar und an einer Kette £ aufgehiingt; letztere lauft
uber eine oder auch zwei Rollen » und trigt am freien Ende ein Gegengewicht g;
diefes ift fo fchwer, dafs zum Oeffnen des Deckels nur ein fehr geringer Kraftauf-
wand nothwendig ift (Fig. 40).

Um die Gefifse wihrend des Kochens in der aufrechten Stellung zu erhalten,
ift hinter jedem derfelben (an der Wand, an einer Siule etc.) eine Anfchlageknagge »
angebracht, gegen welche fich das Gefifs lehnt; letzteres wird fo montirt, dafs der
Schwerpunkt nach der Knagge zu gelegen ift.

Will man aus dem Kochgefafs den Inhalt in bequemer Weife ausf{chopfen, fo
bringt man es in die Lage von Fig. 42; will man es vollftindig entleeren, fo kippt
man es nach Fig. 43. Um die lothrechte, fchrige und wagrechte Lage der Koch-
gefifse zu ermoglichen, ift feitlich an denfelben ein nach einem Viertelkreis ge-
bogenes Eifen ¢ angenietet, welches mit drei Lochern verfehen ift, in die zum
Fefthalten des Gefifses in der gewiinfchten Stellung mittels einer am Stinder be-
findlichen Sperrklinke ein Stift eingefchoben wird. Ein Handgriff dient dazu, den
Keffel in die betreffende Lage zu bringen.

Die Dampfzufihrung erfolgt vom Dampfentwickler aus zunichft durch einen
im Fufsboden des Kochraumes gelegenen Canal, von dem aus lothrecht nach auf
wirts gerichtete Rohre, die in den Stindern s hoch gefithrt find, abzweigen; durch
das eine der Lager / tritt der Dampf in die Kochgefifse; durch das andere wird
das Condenfationswaffer abgefiihrt.

Die Wiarmeverlufte miiffen auch hier durch Umhiillen der Gefifse mit Wiirme-
fchutzmafien verhiitet werden.



Dampf-Kochkiiche im neuen Hbtel-Dien zu Paris®?),

Die Dampf-Kocheinrichtungen mit frei beweglichen Keffeln find namentlich in
Frankreich fehr beliebt; Fig. 44 zeigt 3%) die Kiiche des neuen Hitel-Dieu zu Paris.
Doch haben fich diefe Einrichtungen auch in Deutfchland mehrfach Eingang ver-
fchafft und werden von einer griofseren Zahl von Firmen fabrikmifsig hergeftellt.

Soll mittels Wafferdampf gebraten oder gebacken werden, foll iiberhaupt eine
hohere Temperatur erzielt werden, als fonft erforderlich ift, fo wird der Dampf nach
dem Ausftromen aus dem Dampfentwickler erft mittels eines Rohres iiber offenes
Feuer geleitet und fo weit erhitzt, dafs er die gewiinfchte Temperatur annimmt.

Die Kocheinrichtungen mit Heizdampf weifen folgende Vortheile auf:

1) Das Benutzen und Regeln der Wirme ift in einfachfter und f{chnellfter
Weife durch das Stellen des Dampfventils zu bewirken.

2) Das Kochen kann in verhiltnifsmafsig kurzer Zeit gefchehen.

3) Das Anbrennen und Anfetzen der Speifen ift fo gut wie ausgefchloffen:
diefelben werden fehr fchmackhaft.

4) Das Reinigen der Kochkeffel ift einfach und bequem.

5) Fiir eine grofsere Zahl von Kochkeffeln ift nur eine einzige Feuerung er-
forderlich.

6) Der erzeugte Heizdampf kann unter Umftinden noch fonft giinftige Ver-
wendung finden, wie z B. fiir Wafchkiichen, Bade-Einrichtungen etc., felbft zur
Heizung von Raumen.

7) Das aus den, Kocheinrichtungen abfliefsende Condenfationswaffer kann ander-
weitig benutzt werden.

30) Facl.-Repr. nach: La femaine dvs confl., Jahrg. 2, 5. 259.
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8) Wenn der Dampfentwickler von der Kocheinrichtung getrennt ift, fo kann
der Kochraum mdoglichft rein gehalten werden, weil in demfelben kein Feuer zu
unterhalten ift, alfo der vom Brennftoff herrithrende Schmutz etc. entfillt.

Deffen ungeachtet erweifen fich Dampf-Kocheinrichtungen in ckonomifcher Be-
ziehung nur dann vortheilhaft, wenn ein Dampfentwickler fiir andere Zwecke fchon
vorhanden oder nothwendig ift, fei es fiir die Zwecke einer Sammel- (Central-)
Heizung, fei es zum Betriecbe von Mafchinen etc. Ift dies nicht der Fall, wird alfo
fir die Kocheinrichtung die Befchaffung eines befonderen Dampfentwicklers er-
forderlich, fo wird die Gefammtanlage fehr koftbar. Allein felbt dann, wenn man
den Dampf dem fiir eine Sammelheizung dienenden Dampfkeffel entnimmt, ift die
Einrichtung wahrend der warmen Jahreszeit gleichfalls unékonomifch, weil alsdann
der Dampfkeffel nur der Kiiche wegen in Betrieb gefetzt werden mufs.

Dazu kommt noch, dafs Explofionen der Dampfentwickler niemals ganz aus-
gefchloffen find, namentlich dann nicht, wenn man, wie in Kiichen hiufig, kein
geniigend gefchultes und vorfichtiges Bedienungsperfonal hat. Endlich ift in einer
Dampf-Kochkiiche ftets noch ein Referve-Kochherd mit Keffel und Roftfeuerung noth-
wendig, weil zu leicht Storungen im Betriebe vorkommen kdnnen.

Die erfolgreiche Verwendbarkeit der Dampf-Kocheinrichtungen wird fich hier-
nach auf ganz beftimmte Fille zu befchrinken haben, in denen die zu erzielenden
Vortheile befonders fchwer wiegen und die Uebelftinde auf ein thunlichft geringes
Mafs herabgemindert werden koénnen.

g) Einrichtungen mit Kochdampf.

Mit unmittelbarem Dampf, an Stelle des Waffers, werden insbefondere Kartoffeln
gekocht, woher auch die fiir die einfchligigen Einrichtungen iibliche Bezeichnung
Kartoffelfieder oder Kartoffeldampfer her-
rithrt. Indeffen kénnen auch andere Gemiife in
folcher Weife gekocht werden, und es wird in
allen diefen Fillen ein befonderer Wohlgefchmack
der Speifen erzielt.

Bei diefem Kochverfahren werden die zu
kochenden Speifenrohftoffe in Gefifse oder Ge-
hdufe gebracht, die in geeigneter Weife luft-
dicht gefchloffen find; den Wafferdampf lafit
man in diefelben durch eine durchlécherte Platte,
einen Roft etc. eintreten; die Speifen werden in
den Gehiufen auf Schiiffeln, durchlécherten Kaften
oder in Korben aus verzinntem Eifendraht etc.
aufgeftellt oder darin aufgehingt.

Die Dauer der Einwirkung des Dampfes
richtet fich nach der Natur und Gréfse der zu
kochenden Gegenftinde, fo wie nach der Dampf-
{pannung.

Ein Kartoffelfieder alterer Conftruction ift
in Fig. 45°1) dargeftellt.

Fig. 45.

Kartoffelfieder in der Kiiche der Landes-
31) Nach: Zeitfchr. d. Arch.- u, Ing.-Ver. zu Hannover 1867, S. 341. Irren-Anftalt zu Géttingen i 5
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Der gufseiferne Behiilter A enthilt durchlécherte, zum
Hineinfchieben eingerichtete kupferne Gefifse, in denen ca.
601 Kartoffeln gleichzeitig gekocht werden kénnen. Die in
einer 